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Metos AS 

Suurköögiseadmete
● müük

● konsultatsioon

● projekteerimine

● koolitus

Hooldus
● kogu Eestit kattev hooldusvõrk

Tootmine Tallinnas  
● ahjud, pliidid, praepannid, roostevabast terasest mööbel 

Metos AS
Peakontor 

Saha tee 18, Loo, 74201, Harjumaa

Tel. 6 500 740

metos.estonia@metos.ee

Müügidirektor
Tarmo Süld
Tel 65 00 746
Mob  50 50 518
tarmo.syld@metos.ee

Müügijuht
Rein Hansen
Tel 65 03 835
Mob  50 49 043
rein.hansen@metos.ee

Tehniline konsultant
Erik Eelmaa
Tel 65 00 710
erik.eelmaa@metos.ee

Peakokk-koolitaja
Ander Listra
Mob 52 32 293
ander.listra@metos.ee

Projektijuht
Viive Petmanson
Mob  53 035 435
viive.petmanson 
@metos.ee

Projektijuht
Signe Maripuu
Tel 6 500 744
Mob 53 983 367
signe.maripuu@metos.ee

Müügisekretär
Merilin Pentus
Tel 6 500 740
Mob 50 24 293
merilin.pentus@metos.ee

Hoolduse assistent
Karita Tiido
Tel 6 500 710

Logistika- ja 
paigaldusjuht
Piibe Pärnamägi
Tel 6 500 750
piibe.parnamagi@metos.ee

Projekteerija
Maie Tamm
Tel 6 500 745
Mob 53 023 513
maie.tamm@metos.ee

Müügiosakonna 
assistent
Kirsti Ummer
Tel 6 500 763
Mob 53 062 332
kirsti.ummer@metos.ee

Teenindusjuht
Aarne Reinas
Tel 65 00 710
aarne.reinas@metos.ee   

Tallinn

Projektijuht
Mirjam Karu
Tel 6 503 834
Mob 56 646 662
mirjam.karu@metos.ee
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Meilt saad kõike seda!
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Metose valikust leidub sobiv kontseptsioon igasse kööki. Meilt saab ühest kohast 

projekteerimis- ja teeninduspaketi: tehnoloogilise lahendi, seadmed, koolituse 

seadmete kasutamiseks ning hooldus- ja varuosateenused. 

Projekteerimisteenus
Teeme vastavalt kliendi soovidele köögi tehnoloogilisi- ja paigaldusjooniseid, 

seadmeteloetelusid ja 3D-jooniseid. Projektid võivad olla vanadesse köökidesse 

seadmete lisamiseks, uue köögi ehitamiseks või tootmisköögi toimingute ja 

süsteemide organiseerimiseks. Valime koos kliendiga seatud eesmärkide elluvi-

imiseks parimad lahendid.  

Pakume köökidesse erinevate protsesside jaoks seadmed, mille omadused  

vastavad vajadustele. Projekteerime süsteemid, mille automatiseerituse aste 

vastab kliendi soovidele (näit. nõudepesu, enesekontroll). Ruumide õige suurus 

ja seadmete mõtestatud paigutus vähendavad asjatuid investeeringuid ja tõhus-

tavad igapäevaseid toimiguid.

Kasutuskoolitus
Uute seadmete ostuga kaasneb alati põhjalik kasutuskoolitus. Kasutaja omandab 

põhitõed töötamaks seadmega  toetudes kirjalikele kasutusjuhenditele.

Kasutuskoolitus toimub kliendi köögis ja aeg lepitakse alati kliendiga eraldi kokku. 

Seadmed peavad olema kasutusvalmis elektri-, vee- ja kanalisatsiooniühendused 

tehtud.

Metos Koolitus
Metos korraldab ka seadmete mitmekülgsemaks ning sügavamaks kasutamiseks 

tasulisi koolitusi. Lisakoolituse võib rätsepatööna kokku panna vastavalt kliendi 

vajadustele. Meie koolitajad on pädevad oma ala asjatundjad. Neil on pikaajaline 

töökogemus õpetajana ning praktikuna köögis. Koolituskohaks võib olla kliendi 

köök, Metose koolituskeskus Metos Center Soomes või koostööpartnerite 

köögid Eestis.
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Hoolduse 24h 
teenustelefon - 800 4747, 

tasuta kõikidele  
hooldusteenust vajavatele  
klientidele üle kogu Eesti.
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Hooldus

üle kogu  

Eesti

tel 800 4747

Kiire ja mugav, hooldusteenuste tellimuste ning probleemide edastamine.  

Sõltumata nädalapäevast saate jätta tellimuse või teate 24h ööpäevas. 

● Juhul, kui vastab automaatvastaja, jätke palun kontakttelefoni number ja nimi 

ning Teiega võetakse ühendust. 

● Meie hooldusteenuse kiirus tugineb kolmele põhipunktile: informatsiooni 

omamisele, varuosade laole kliendile võimalikult lähedal ja pädeva hooldusper-

sonali olemasolule.

● Meie kliendina on köögiseadmetele hoolduse tellimine lihtne. Omades eelne-

vat informatsiooni Teie köögis olemasolevate seadmete valikust ja nende tehnili-

sest seisukorrast, kiirendab see tunduvalt hooldusprobleemide lahendamist.

● Varuosade ladu Tallinnas tagab enimnõutud varuosade kiire tarne. Originaal-

varuosade tarne otse tootjalt ja suur varuosade keskladu Keraval, tagab kõikide 

toodetud ning müüdud seadmete varuosade saadavuse järgnevaks 10 aastaks.

● Ainulaadne raportite- ja analüüsiteenus: Metos-diagnoos. Metos-diagnoos 

koostatakse klientidele, kes on huvitatud teabest köögis olemasolevate sead-

mete tehnilisest seisukorrast ja nende võimalikust järelejäänud kasutusajast. 

Ülevaatlik informatsioon seadmete tehnilisest seisukorrast, võimaldab tellida 

köögiseadmetele kas vajalikku hooldusteenust või planeerida nende uuenda-

miseks investeeringuid.
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Köögi haldussüsteem
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Infosüsteemid võetakse kasutusele ka köökides ning eelkõige köögis paikne-

vates seadmetes. Köögis kasutusel olevad infosüsteemid võib jaotada toitlus-

tusteenuse juhtimissüsteemideks ning köögiprotsesside haldussüsteemideks. 

Juhtimissüsteem tagab köögi tootmisprotsessi (toodangu planeerimine, valmis-

tamine, laohaldus, ostud jne.) toimivuse, otsene seos köögiseadmetega puudub. 

Protsessi haldussüsteem jälgib ja juhib nende köögiseadmete toimimist, kuhu 

süsteem on integreeritud. Kirjeldatud süsteemis liituvad HACCP-definitsioonist  

lähtuv enesekontroll ning suurköökide seadmetest kogutav informatsioon üheks 

tervikuks ning saadud andmeid kasutatakse erinevate kasutusrakenduste puhul.

Enesekontrolli funktsioon
Enesekontroll peab olema omaalgatuslik, süstemaatiline ja pidev, mille käigus jäl-

gitakse nt. toorme kvaliteeti, ladustamist, toiduvalmistamisprotsessi, nõudepesu 

ning ruumide ja töötajate hügieenitaset. Metose köögi haldussüsteem võimaldab 

jälgida tootmisprotsessi tervikuna, kogudes temperatuuriandmete kõrval ka palju 

muud informatsiooni, ning salvestab enesekontrolliplaanis nõutud järelevalvean-

dmed otse andmebaasi.

Automaatse haldussüsteemi eelised enesekontrolli puhul:
● enesekontrollis nõutav dokumenteerimine ja aruandlus

● toiduvalmistamisprotsessi säilitus-, keedu- ja küpsetamisaega ning nõude-

pesu kontaktiaegade jälgimine

● säilitus-, keedu- ja küpsetus-, pesemis- ning loputustemperatuuride jälgimine

● enesekontrolli raames sätestatud muud ülesanded ja nende teostamise jäl-

gimine

● mitmesuguste protsesside fikseeritud piirväärtuste järelevalve ning hälvete 

automaatne dokumenteerimine

● automaatsed häiresignaalid hälvete ilmnemisel

● hälvete ning nende põhjal rakendatud korrigeerivate meetmete kohta spetsi-

aalne raport tervisekaitseinspektori jaoks

● laiendatav ka teistele seadmetele

Süsteemi muud eelised
● kaugsignaalid hälvete ilmnemisel

● retseptikogu, oma retseptide salvestamine ning keedu- ja küpsetusprogram-

mide loomine, salvestamine, edastamine

● seadmetest kogutav ennetavas hoolduses vajalik informatsioon (nt. seadme 

töötunnid)
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Metos ja keskkond 
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Keskkonna tähtsus on suurenenud
Me oleme vastutavad oma keskkonna eest. Töötame professionaalsete köökide-

ga planeerimis-, tootmis- ja tarneprotsessis pidevalt välja uusi, varasemast 

keskkonnasõbralikumaid lahendusi. Teeme parenduste saavutamiseks aktiivselt 

koostööd oma klientide, kaubatarnijate ja teenindusfirmadega.

Suurköögi elutsükliga seotud keskkonnakoormust saab vähendada tootelahen-

dustele lisaks ka asjatundliku kasutamisega.  Köögiseadmete investeeringud 

tehakse tavaliselt paljudeks aastateks, isegi aastakümneteks, seetõttu köögi-

planeerimisel tehtud lahenduste mõju ulatub kaugele tulevikku. Professionaalse 

koolituse ja hooldusteenuse abil on võimalik isegi peale kasutamise  algust ot-

sustavalt mõjutada seda, milliseks kujuneb köögiseadmete keskkonnakoormus 

elutsükli ajal. Aastal 2000 analüüsiti Metoses nõudepesumasinatele elutsüklit. 

Uuringu tulemusena selgus, et seadme valmistamine ja müük koos transpordiga 

moodustasid vaid 1% masinate kogu elutsükli aegsest keskkonnakoormusest. 

Kõik muu tuleb kasutamisest.

Metos osaleb üleriigilises vanade seadmete vastuvõtu- ja taastöötlussüsteemis. 

Tagame, et kõik taastöödeldavad materjalid antakse uuesti tootmisesse. 

Kliendikesksus
Arendame tooteid ja teenuseid koostöös klientidega.  Selgitame põhjalikult 

välja klientide soovid ja vajadused, millega saame tagada planeerimiseks õiged 

lähtekohad. Kogume aktiivselt klientidelt tagasisidet ja arvestame seda oma 

toimingutes. 

Oskused
Koolitame aktiivselt oma personali, mõistmaks klientide toiminguid ja töökesk-

konda, suurköökide protsesse, tootetehnoloogiaid.  Arendame aktiivselt uusi 

lahendusi, mis parandavad klientide konkurentsivõimet. Samuti arendame oma 

tööprotsesse, et saaksime pakkuda senisest tõhusamaid ja ökonoomsemaid 

lahendusi.

Jätkuvus
Pakume klientidele lahendusi, mis on majanduslikult soodsad kogu nende elu-

tsükli ajal. Loome ja hoiame pikaajalisi kliendisuhteid. Töötame ka edaspidi selle 

nimel, et Metos oleks soovitud koostööpartner.

13



14  



15



16  



17



18  



19



HACCP süsteem
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METOS IOLIVING HACCP SÜSTEEM

● Soodsa hinnaga, lihtne paigaldada ja kasutada
● Ei nõua programmide installeerimist (“pilveteenus”)
● Androidtelefon/tablet suudab edastada kuni 30 andurilt 

laekuvat informatsiooni
● Info kontrollitav kõikjalt ja kõikides veebibrauserites
● Aruandlus päeva-, nädala- või kuu kaupa
● Häired
● Aruannete laialisaatmine
● Lugemisõigusi saab anda näiteks tervishoiuinspektorile
● Värske enesekontrolliteave hõlpsalt ja alati kättesaadav

Metos IoLiving – kõikehõlmav 
enesekontrollisüsteem

Metos IoLiving on lihtsalt kasutatav ja kasutusele võetav juhtmevaba temperatuuri jälgimise 
süsteem, mis võimaldab lihtsalt ja tõhusalt toiduohtust ja kvaliteeti tagada.
Süsteemi Metos IoLiving andurid koguvad reaalajas temperatuuriandmeid, mis saadetakse 
automaatselt Bluetooth-ühenduse kaudu Android-telefonile või -tahvelarvutile. Selle telefoni või 
tahvelarvuti kaudu edastatakse andmed veebiteenusele, mida saab kasutada iga veebibrauseriga.
Süsteemi Metos IoLiving abil saab interneti kaudu mis tahes kohas jälgida erinevatest 
mõõtepunktidest ja -kohtadest kogutud andmeid keskkonnanäitajate kohta. See välistab 
inimlikud sisestusvead ja annab töötajale rohkem aega kasulikuks töötegemiseks. Kui 
mõõtmiskoha temperatuur kaldub piirväärtusest kõrvale, saab hoiatusteate saata e-postiga 
või  tekstsõnumina mobiiltelefonile. Aruannetest saab otsida mitmekülgset teavet ning seda 
sujuvalt ja vaevata edasi saata.
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METOS IOLIVING HACCP SÜSTEEM

● Automaatne temperatuuriseire: sügavkülmikud, 
külmikud, nõudepesumasinad, vitriinid, kärud, 
transpordilahendused, ahjud, katlad jms.

● Temperatuuride mõõtmine ja näitude talletamine: 
kauba vastuvõtt, serveerimine jms.

● Kiirjahutuse automaatne temperatuuriseire.
● Temperatuuride jälgimine transpordi käigus reaalajas.
● Kontrollnimekirja funktsioon käsitsi teostavatele 

kontrollidele.

Süsteemi Metos IoLiving abil saab interneti 
kaudu mis tahes kohas jälgida erinevatest 
mõõtepunktidest ja -kohtadest kogutud andmeid 
keskkonnanäitajate kohta. See välistab inimlikud 
sisestusvead ja annab töötajale rohkem aega 
kasulikuks töötegemiseks. Kui mõõtmiskoha 
temperatuur kaldub piirväärtusest kõrvale, saab 
hoiatusteate saata e-postiga või  tekstsõnumina 
mobiiltelefonile. Aruannetest saab otsida mitme-
külgset teavet ning seda sujuvalt ja vaevata edasi 
saata.
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Metos IoLiving andurid Koodi
Metos IoLiving T 4008000
Metos IoLiving H 4008001
Metos IoLiving E 4008002
Metos IoLiving E+ 4008003
Metos IoLiving I 4008004
Metos IoLiving DW 4008005
Metos IoLiving KE 4008006

Metos IoLiving T Metos IoLiving H

Metos IoLiving E Metos IoLiving E+

Metos IoLiving I

Metos IoLiving DW

METOS IOLIVING HACCP SÜSTEEM

Andurid

Metos IoLiving T Väike veekindel “nupp”. Sobib 
temperatuuri jälgimiseks näiteks serveerimisvitriinides. 
Kasutatav ka temperatuuride (külma/sooja) jälgimiseks 
veo ajal. -25°C…+60°C, CR2032 patarei

Metos IoLiving H Köögi temperatuuri ja niiskuse jälgimine. 
-25°C…+60°C, õhu suhtelise niiskuse mõõtevahemik 
20%...80%.CR2450 patarei

Metos IoLiving E  Sobib temperatuuri jälgimiseks 
külmkappides, jääkappide ja sügavkülmikutes. Anduri 
pea mõõtevahemik: -30°C…+110°C, anduri kesta 
(välistemperatuuri) mõõtevahemik: -25°C…+60°C. Näide: 
külmkapi sisetemperatuur ja temperatuur väljaspool 
külmkappi. CR2450 patarei

Metos IoLiving E+ Sobib soojade toitude temperatuuri 
jälgimiseks. Metos IoLiving E+ Tootes võimalik aktiveerida 
kiirjahutuse automaatse seire- ja häiresüsteem. Anduri 
mõõtevarda mõõtevahemik: 0°C…+200°C, anduri kere 
(välistemperatuur) mõõtevahemik: -25°C…+60°C. CR2450 
patarei

Metos IoLiving I Temperatuuride mõõtmine näiteks 
lõunalauas, kauba vastuvõtul jne. Androidtelefoni Metos 
IoLiving Sample rakendus salvestab temperatuuri, 
mõõtmisaja, mõõdetud koha ja võimalikud kommentaarid 
otse serverisse.

Metos IoLiving DW Pesu- ja loputusvee temperatuuri 
jälgimine nõudepesumasinas. Sama andur mõõdab nii 
pesu- kui loputusvee temperatuuri.

Metos IoLiving KE Katla andur sobib Metos Proveno 2G 
katlale. Lisaks temperatuurile edastab andur soojendus, 
jahutus ja segamine sees/väljas infot. Tehase paigaldus, 
võimalik paigaldada juba olemasolevatele kateldele, kus 
on olemas HACCP-valmidus.

Metos IoLiving brauserivaade. Esilehel 
näete reaalajas anduriga mõõdetud tem-
peratuuriandmeid ja temperatuuri ajalu-
gu. Kontroll-loendeid on lihtne koostada 
ja vajadusel muuta. Korrapäraste kontrol-
limiste kohta saate meeldetuletusi. Aru-
andeid saab vaadata päeva, nädala või 
kuu kaupa. Seadme sätetes saate muuta 
mõõteseadmete nimesid, kalibreerimis-
väärtusi ja hoiatuste piirväärtusi. Kon-
to andmetes saate hallata kasutaja and-
meid ja omistada teistele lugemisõigusi.
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Ettevalmistusseadmed
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METOS RG-50 JUURVILJATÜKELDAJA

Metos Kood Mõõdud mm Varustus 
Juurviljatükeldaja RG-50 4221010 285x350x465 Juurviljatükeldaja RG-50 ilma teradeta 
2-teraga komplekt 4115606  2 mm laserviilutustera, 2 mm riivtera 
4-teraga komplekt 4115610  2 ja 4 mm laserviilutustera, 2 mm riivtera, ribatera 2x2 mm 
Teraraam  4087517   seinaraam 3 terale 

Elektriühendus 230V 1~ 50/60Hz 1,0 kW 10A aeglane

Kuubikurest 
8x8, 10x10, 12x12, 
12x12L, 15x15, 
20x20 mm
Kasutatakse 
koos viilutuste-
raga.

Riivtera 
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8 
ja 10 mm. 
Porgandi, kartuli, 
juustu ja kapsa rii-
vimiseks.

Laserviilutustera 
15 mm 
Kõvade, pehmete 
või mahlaste too-
dete viilutamiseks, 
kapsa tükeldami-
seks.

Viilutustera 
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 
4, 5, 6, 7, 8, 9, 
10 mm
Kõvade ja peh-
mete toodete 
viilutamiseks.
Kuubikute te-
gemiseks koos 
kuubikurestiga.

Ribatera 
2x2, 3x3, 4x4, 2x6 
mm. 
Juurvilja, kurgi 
jms tükeldami-
seks.

Laineline viilu-
tustera 
2, 3, 4, 5, 6 mm
Dekoratiivsete 
viilude saami-
seks.

Peenriivtera 
Pähkli te ja 
riivsaia riivi-
miseks.

Juurviljatükeldaja teradele on saadaval plasti-
kust valmistatud, seinale kinnitatav teraraam, 
millele mahub kolm tera või roostevabast tera-
sest 8/12 valmistatud teraraam, mille saab kin-
nitada seinale või riiulikärule.

Pehmete toode-
te viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

lühem tarneaeg

Metos RG-50 on väike juurviljatükeldaja, mis sobib suurepäraselt 
väikestele restoranidele, lasteaedadele, hooldekodudele ja teistele 
köökidele, kus valmistatakse 10-80 portsjonit päevas. See viilutab, 
riivib, teeb kuubikuid ja ribasid. Sellega saab tükeldada puu-, juur- ja 
köögivilju, kuiva leiba, juustu, pähkleid ja seeni. Juurviljatükeldajaga 
RG-50 saab töödelda umbes 2 kg köögivilju minutis sõltuvalt tera 
valikust.

RG-50 on kompaktne ning võtab vähe ruumi, GN 1/2-150 nõu mahub lauale lõi-
kuri ette. Juurviljatükeldajal on üks töökiirus 400 pööret minutis.
Poolringi kujuga söötesilinder mahutab 0,9 liitrit ja komplektis on tõukur. Sööte-
seadmel on lisaks veel mahukas sööteava 53 mm läbimõõduga, mis on mõeldud 
kurgi, tomati, tsitrusviljade, porrulaugu jms tükeldamiseks.
Seadme korpus on valmistatud metallist. Köögiviljadega kokkupuutuvad osad 
ja kaas on valmistatud polükarbonaadist või metallist.

Tehnilised andmed
● mootor: 1,0 kW üks kiirus 
● kaks turvalülitit
● masina kaitseklass: IP34
● müratase 76 dBA

Sööteseadmel
● söötesilinder: mahutavus 0,9 liitrit 

kõrgus 185 mm, läbimõõt 170 mm
● Ümmargune sööteava 53 mm
Terad

● läbimõõt: 185 mm
● pöörete arv 400 rpm

Netokaal
● seade 12 kg
● terad umbes: 0,3 kg

Juusturiiv
Kõva juustu rii-
vimiseks, nagu 
parmesan.

Extra tahke riiv
Toorete juurvil-
jade, leiva jne. 
riivimiseks.
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Metos  Kood Mõõdud mm Varustus 
Ühendmudel CC-32  4221017 285x350x465 Juurviljatükeldaja ja kutter: mootorikorpus, kutteriosa, 3 l r/v -nõu 
2-teraga komplekt 4115606  2 mm laserviilutustera, 2 mm riivtera 
4-teraga komplekt 4115610  2 ja 4 mm laserviilutustera, 2 mm riivtera, ribatera 2x2 mm 
Teraraam 4087517  seinaraam 3 terale 

Elektriühendus 230V 1~ 50/60Hz 1,0 kW 10A aeglane

Metos CC-32 on juurviljatükeldaja-kutter, mida on saada erinevates 
kombinatsioonides rahuldamaks väiksemate köökide vajadusi, mis 
valmistavad 10-80 portsjonit päevas. Juurviljatükeldajaga saab töödelda 
umbes 2 kg tooteid minutis sõltuvalt teravalikust. Kutteri roostevabast 
terasest valmistatud 3 liitrises nõus saab peenestada u. 1 liitrit vedelaid 
tooteid, nagu suppe, kastmeid, magustoite jne. Liha, kala ja teisi tahkeid 
tooteid saab korraga peenestada u. 1 kg. 

● juurviljatükeldaja ja kutter kaks ühes.
● poolringi kujuga söötesilinder.
● masina korpus on valmistatud metallist. Köögiviljadega kokku 
  puutuvad osad ja kaas on valmistatud polükarbonaadist.
● lauapealne mudel, lihtne ära panna ja kasutusele võtta.

METOS CC-32 JUURVILJATÜKELDAJA NING KUTTER

Metos CC-32 COMBI juurviljatükeldaja ja 
kutter sobivad ühele mootorikorpusele.

Kuubikurest
8x8, 10x10, 
12x12, 12x12L, 
15x15, 20x20 mm
Kasutatakse 
koos viilutuste-
raga.

Riivtera
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8 
ja 10mm. 
Porgandi, kartu-
li, juustu ja kapsa 
riivimiseks.

Laserviilutustera
15 mm
Kõvade, pehmete 
või mahlaste too-
dete viilutamiseks, 
kapsa tükeldami-
seks.

Viilutustera
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 
4, 5, 6, 7, 8, 9, 
10 mm
Kõvade ja peh-
mete toodete 
viilutamiseks.
Kuubikute te-
gemiseks koos 
kuubikurestiga.

Ribatera
2x2, 3x3, 4x4, 2x6 
mm. 
Juurvilja, kurgi 
jms. tükeldami-
seks.

Laineviilutustera
2, 3, 4, 5, 6 mm
Dekoratiivsete 
viilude saamiseks

Peenriivtera
Pähklite ja riivsaia 
riivimiseks. 

Pehmete toode-
te viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

lühem tarneaeg

Tehnilised andmed
● mootor: 1,0 kW, kaks kiirust
● turvaseadmed: kaks turvalülitit
● masina kaitseklass: IP34
● müratase LpA (EN31201): viilutamine 76 dBA, 

kutter 82 dBA
Materjalid
● seadme korpus: ABS plast
● tükeldusteraosa: alumiinium
● sööteseadmel: polükarbonaad ja polüamiid 
● nõu: roostevaba teras
● terade korpus: roostevaba teras, alumiinium 

või klaaskiust tugevdatud polüamiid
● lõiketerad: karastatud roostevaba teras
Mahutavus ja mõõdud
● söötesilinder: mahutavus 0,9 liitrit 

kõrgus 185 mm, läbimõõt 170 mm
● Ümmarguse sööteavaga 53 mm
● nõu: 3 liitrit, vedelikumahutavus 0,9 liitrit
Terad
● läbimõõt: 185 mm 
● kutteriosa tera: 170 mm
● pöörete arv: juurviljatükeldaja 500 rpm,  

kutter 1450 rpm
Netokaal
● seade: 8.6kg
● juurviljatükeldajaosa: 1 kg
● kutteriosa: 1,4 kg
● terad umbes: 0,3 kg

Juusturiiv
Kõva juustu rii-
vimiseks, nagu 
parmesan.

Extra tahke riiv
Toorete juurvil-
jade, leiva jne. 
riivimiseks.
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METOS RG-100 JUURVILJATÜKELDAJA

● hingedega eemaldatav söötesilinder
● ergonoomiline tõukur ümmarguse sööteavaga ø 56 mm
● tõhus väljaviskeketas
● hügieeniline, kergesti puhastatav konstruktsioon 
● seade ei käivitu, kui kaas või tõukur on avatud
● ergonoomiline vorm: ees on nõu koht, kallutatud kasutaja  

suunas, mustust hülgav pind, tõukuril suur käepide
● vastupidav
● mootoril ülekuumenemiskaitse
● suured, selged lülitid ja mugav tõstesang 
● 5 kg/min < 400 portsjonit ööpäevas

Metos RG-100 võib pai-
gutada töölauale, mada-
lale aluslauale või alus-
kärule (lisavarustus). 
Alus on roostevabast 
terasest, sobib mudeli-
tele RG-100, RG-200 ja 
RG-250. Kaasa üks plas-
tikust GN 1/1-100 nõu..

Kuubikurest
6x6, 8x8, 10x10, 
12x12, 12x12L, 
15x15, 15x15L, 
20x20, 20x20L 
mm 
Kasutatakse koos 
viilutusteraga

Riivtera
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8 
ja 10 mm
Porgandi,kartuli, 
juustu, leiva, päh-
klite jms. riivimi-
seks, kapsa tükel-
damiseks. 

Laserviilutustera
15 mm 
Kõvade, pehmete 
või mahlaste too-
dete viilutamiseks, 
kapsa tükeldami-
seks.

Viilutustera
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 4, 
5, 6, 7, 8, 9, 10 mm
Kõvade ja peh-
mete toodete 
viilutamiseks.
Kuubikute te-
gemiseks koos 
kuubikurestiga.

Ribatera
2x2, 3x3, 4x4, 
2x6, 6x6, 8x8, 
10x10 mm. 
Juurvilja, kurgi 
jms. tükeldami-
seks. 8x8 mm 
tera friikartuli-
tele.

Laineviilutustera
4.5 mm
Dekoratiivsete 
viilude tükelda-
miseks

Metos RG-100 väikestele ja keskmistele köökidele.

Tehnilised andmed
Seade: kate poleeritud alumiiniumisegu
Mootor: mootoril ülekuumenemiskaitse 
Jõuülekanne: planetaarne 
Turvaseadmed: kaks turvalülitit 
Terade korpus: Ø 185 mm, roostevaba teras, alumiinium või 
klaaskiust tugevdatud polüamiid
Lõiketerad: karastatud roostevaba teras
Pöörete arv: 350 rpm 
Netokaal: seade 16 kg, lõiketerad keskmiselt 0,5 kg
Masina kaitseklass on IP 44 ja müratase 70dBA 

Metos RG-100 viilutab, riivib, teeb kuubikuid ja ribasid. Sellega 
tükeldad puu-, juur- ja köögivilju, seeni, juuste, leibu ning 
pähkleid. Kiirelt vahetatavate lõiketerade hulgast leiad õige, mis 
tagab täiusliku lõikejälje, suuruse ja parima struktuuri. Tänu eriti 
teravatele karastatud roostevabast terasest valmistatud teradele, 
saab viilutada õhukesi tomativiile.

RG-100 võtab vähe ruumi. GN1/1-100-nõu mahub töölauale lõikuri ette. 
Ettepoole kallutatud lõikuri käsitsemine on kiire ja lihtne. Suur sööteava vajab 
vähest ettevalmistustööd. Söötetõukuri üles käänamisel saab sööteava täita 
mõlema käega. Sööteseadmel on veel lisaks mahukas ümmargune sööteava  
(Ø 56 mm) pikkade toodete (näit. kurk) pidevaks tükeldamiseks. RG-100-
juurviljatükeldajale on saada kaldu lõikav sööteseade, mis sobib näit. 
wokjuurviljade, salatite ja võileibade kaunistamiseks kasutatavate juurviljade 
tükeldamiseks. Sööteseade on valmistatud lihvitud alumiiniumisegust ja 
komplekti kuulub ka plastikust tõukur. Sööteava diameeter on 56 mm. 

Metos RG-100 saab tükeldada kuni 5 kilo minutis. Sobib köökidele, kus 
valmistatakse max 400 portsjonit päevas.

Peenriivtera
Toore kartuli, kui-
va kõva juustu 
(näit. parmesan) 
ja kuiva leiva rii-
vimiseks. 

Alus

Metos  Kood Mõõdud mm Varustus 
RG-100 4127343 215x425x495  Masin ilma teradeta 
4-teraga komplekt 4115600  1,5 ja 4 mm laserviilutustera, 2 ja 8 mm riivtera 
7-teraga komplekt 4115602  laserviilutustera 1,5 ja 4 mm, viilutustera 10 mm, kuubikurest 10x10 mm,  
   riivterad 2 ja 8 mm, ribatera 4x4 mm, 2 tk. teraraam  
Alus 4220198 575x625x655 1 tk. GN1/1-100 plastikust 
Teraraam 4087517  seinaraam 3 terale 
Nurgaga sööteseade 4220141   

Elektriühendus 230V 1~ 50/60Hz 0,25kW 10A aeglane

Pehmete toode-
te viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

Juusturiiv
Kõva juustu rii-
vimiseks, nagu 
parmesan.

Extra tahke riiv
Toorete juurvil-
jade, leiva jne. 
riivimiseks.
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METOS RG-200 JUURVILJATÜKELDAJA

Metos RG-200 viilutab, riivib, teeb kuubikuid ja ribasid. Sellega 
tükeldad puu-, juur- ja köögivilju, seeni, juuste, leibu ning pähkleid. 
Kiirelt vahetatavate lõiketerade hulgast leiad õige, mis tagab täiusliku 
lõikejälje, suuruse ja parima struktuuri. Tänu eriti teravatele karastatud 
roostevabast terasest valmistatud teradele, saad õhukesi, ühesuguse 
kujuga tomativiile.

Väikestele mõõtudele vaatamata on RG-200 eriti võimas. RG-200 sobib suurepäraselt 
suurte koguste käsitlemiseks. Mahukas sööteava vähendab ettevalmistustööd, 
sest enamik tooteid mahuvad seadmesse tervelt. Pikliku kujuga tooteid nagu 
näiteks kurki, viilutatakse ilma katkestusteta Ø 56 mm sööteava kaudu. RG-200-
juurviljatükeldajale on pakkuda viltuseid tükke lõikav sööteseade, mis sobib näit. 
wokköögiviljade, salatite kaunistuseks kasutatavate köögiviljade valmistamiseks. 
Sööteseade on valmistatud alumiiniumisegust ja komplekti kuulub ka plastmassist 
tõukur. Sööteseade läbimõõt on 56 mm. 

RG-200 võib paigutada madalale töölauale, spetsiaalsele alusele või kärule. Valikus 
on kaks mudelit ja käru. 

Metos RG-200 tükeldab 7 kilo minutis. Sobib köökidele, kus valmistatakse max 
700 portsjonit päevas.

Kuubikurest
6x6, 8x8, 10x10, 
12x12, 12x12L, 
15x15, 15x15L, 
20x20, 20x20L 
mm. 
Kasutatakse koos 
viilutusteraga.

Riivtera
1.5, 2, 3, 4.5,  
6, 8, 10 mm
Porgandi ja kap-
sa riivimiseks. 
Riivib ka päh-
klid, mandlid, 
juus tud ja leiva.

Kuubikuviilutus-
tera
12 mm
Kuubikute tege-
miseks koos 
12x12, 15x15 või 
20x20 mm kuu-
bikurestiga.Näit. 
juurviljadele ja 
ahjukartulitele

Viilutustera
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 4, 
5, 6, 7, 8, 9, 10 mm
Kõvade ja peh-
mete toodete vii-
lutamiseks. Kuu-
bikute tegemi-
seks koos kuubi-
kurestiga.

Juurviljatera
20 mm
Kõvade too-
dete viilutami-
seks.

Ribatera
2x2, 3x3, 4x4, 2x6, 6x6, 
8x8, 10x10 mm
Juurvilja ja kartuli ri-
bastamiseks. (Jans-
soni kiusatus ja su-
pid). 8x8 ja 10x10 
kumeratele friikar-
tulitele.

Laserviilutustera
15 mm 
Kõvade, pehmete 
või mahlaste too-
dete viilutamiseks, 
kapsa tükeldami-
seks.

Laineline viilu-
tustera 
2, 3, 4, 5, 6 mm 
Näit. laineliste 
peedi lõikude 
valmistamiseks.

Peenriivtera
Toore kartuli, 
kuiva kõva juus-
tu (näit. parme-
san) ja kuiva lei-
va riivimiseks.

● vastupidav
● tõhus väljaviskeketas
● mootoril ülekuumenemiskaitse
● hingedega eemaldatav söötesilinder
● ergonoomiline tõukur, ümmarguse sööteavaga ø 56 mm
● hügieeniline, kergesti puhastatav konstruktsioon 
● seade ei käivitu, kui kaas või tõukur on avatud
● suured, selged lülitid ja mugav tõstesang
● ergonoomiline vorm: ees on nõu koht, kallutatud kasutaja suunas, 
mustust hülgav pind, tõukuril suur käepide
● 7 kg/min < 700 portsjonit ööpäevas

Tehnilised andmed
Seade: Kate poleeritud alumiiniumisegu
Mootor: Mootoril ülekuumenemiskaitse 
Jõuülekanne: Planetaarne 
Turvaseadmed: Kaks turvalülitit 
Terade korpus: Ø 185 mm, roostevaba teras, alumiinium või 
klaaskiust tugevdatud polüamiid
Lõiketerad: Karastatud roostevaba teras
Pöörete arv: 350 rpm 
Netokaal: seade 18 kg, lõiketerad keskmiselt 0,5 kg.
Masina kaitseklass on IP 44 ja müratase 73dBA. 

Metos RG-200 keskmistele köökidele

Metos Kood Mõõdud mm Varustus 
RG-200 4131886 215x475x515/735  Masin ilma teradeta 
7-teraga komplekt 4115604  laserviilutustera 1.5 ja 4 mm, viilutustera 10 mm, kuubikurest 10x10 mm,  
   riivterad 2 ja 8 mm, ribatera 4x4 mm, 2 tk. teraraam  
Alus 4220198 575x625x655 1 tk. GN1/1-100 plastikust 
Teraraam 4087517  seinaraam 3 terale 
Nurgaga sööteseade 4220141   

Elektriühendus 230V 1~ 50/60Hz 0,37kW 10A aeglane

lühem tarneaeg

Pehmete toodete 
viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

Juusturiiv
Kõva juustu rii-
vimiseks, nagu 
parmesan.

Extra tahke riiv
Toorete juurvil-
jade, leiva jne. 
riivimiseks
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METOS RG-250 JUURVILJATÜKELDAJA

Kuubikurest
6x6, 8x8, 10x10, 
12x12, 12x12L, 
15x15, 15x15L, 
20x20, 20x20L, 
20x20EL mm. 
Kasutatakse 
koos viilutuste-
raga.

Riivtera
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 
8, 10 mm
Porgandi ja kap-
sa riivimiseks. 
Riivib ka päh-
klid, mandlid, 
juustud ja leiva.

Laserviilutustera
15 mm
Kõvade ja pehmete 
toodete, nagu juur-
vilja, sibula ja kurgi 
viilutamiseks, kap-
sa riivimiseks.

Viilutustera
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 4, 
5, 6, 7, 8, 9, 10 mm
Kõvade ja pehme-
te toodete viiluta-
miseks. Kuubikute 
tegemiseks koos 
kuubikurestiga.

Ribatera
2x2, 3x3, 4x4, 2x6, 
6x6, 8x8, 10x10 mm
Juurvilja ja kartu-
li ribastamiseks. 
(Jans soni kiusa-
tus ja supid). 8x8 
ja 10x10 kumera-
tele friikartulitele.

Laineline viilu-
tustera 
2, 3, 4, 5, 6 mm 
Näit. laineliste 
peedi lõikude 
valmistami-
seks.

Peenriivtera /
tahke riivtera
Toore kartuli, kui-
va kõva juustu 
(näit. parmesan) 
ja kuiva leiva rii-
vimiseks.

Metos Kood Mõõdud mm Varustus 
RG-250 4220166 249x450x586/735 Masin ilma teradeta 
7-teraga komplekt 4115604  laserviilutustera 1.5 ja 4 mm, viilutustera 10 mm, kuubikurest 10x10 mm,  
   riivterad 2 ja 8 mm, ribatera 4x4 mm, 2 tk. teraraam  
Alus 4220198 575x625x655 1 tk. GN1/1-100 plastikust 
Teraraam 4087517  seinaraam 3 terale 

Elektriühendus 400V 3N~ 50Hz 0,55kW 16A

● vastupidav
● hügieeniline, kerge puhastada
● eemaldatav sööteseade ja tõukur
● tõukuril suur ergonoomiline käepide
● kasutaja suunas kallutatud, mugav kasutada
● mootoril ülekuumenemiskaitse
● spiraalne lukustuskruvi, tõmbab toiduained tera peale
● võimsus <800 portsjonit/päevas, 8 kg/min

Tehnilised andmed
Seade: Kate poleeritud alumiiniumisegu
Mootor: Mootoril ülekuumenemiskaitse 
Jõuülekanne: Planetaarne 
Turvaseadmed: Kaks turvalülitit 
Terade korpus: Ø 185 mm, roostevaba teras, alumiinium 
või klaaskiust tugevdatud polüamiid
Lõiketerad: Karastatud roostevaba teras
Pöörete arv: 350 rpm 
Netokaal: seade 21 kg, lõiketerad keskmiselt 0,5 kg
Masina kaitseklass on IP 44 ja müratase 72dBA 

Metos RG-250 on tõhus ja ergonoomiline juurviljatükeldaja, mis paigaldatak-
se madalale töölauale või alusele. RG-250 on mitmekülgne: viilutab, riivib, lõi-
kab ribadeks ja kuubikuteks nii juurviljad, köögiviljad, puuviljad, see ned, juustu 
kui ka kuiva leiva ja pähklid. Lõiketerade valikus on mitmeid erinevaks otstar-
beks mõeldud teri. Lisaks on saadaval kuues erinevas suuruses lõikeavadega 
kuubikuresti, mida kasutatakse koos sama suure või väiksema viilutusteraga.

RG-250 ergonoomilisusele ja hügieenilisusele on pööratud suurt rõhku. Juurviljalõikur paigal-
datakse kas madalale töölauale või alusele. Õige töökõrgus on 100-125 cm, kui seadme ka-
sutaja peab töötamise ajal kummarduma võimalikult vähe. Seade on hügieeniline ja kerges-
ti puhastatav: sööteseade ja tõukur on eemaldatavad ning neid võib pesta neutraalse nõu-
depesuvahendiga.

Lõikuri sööteseade mahutab 4 liitrit ning sellesse mahuvad ka suuremad toiduaineid. Suur 
sööteava aitab vähendada toiduainete eeltöötlust. Sööteseadme keskel on vahesein, mis 
toetab toiduaineid töötlemise ajal ja mille vastas on hea toiduaineid hoida, kui soovitakse te-
atud suunas kaldu lõigatud viile. Sööteseadme tõukuris oleva ava kaudu lükatakse lõikurisse 
kõik pikad toiduained, näiteks kurgid, porrulaugud, lehtsellerid ja isegi porgandid, kui soovi-
takse risti lõigatud viile. Lõiketerad on samad kui mudelil RG-200. Lisaks on saadaval friikar-
tulitera, mida kasutatakse koos 10 mm viilutus- või laserviilutusteraga.

Juurviljatükeldaja RG-250 sobib köökidesse, mis väljasta-
vad 50-800 portsjonit päevas. Tükeldusvõimsus: 8 kg toidu-
aineid minutis.

Friikartulitera
10 mm 
Lõikab sirgeid 
friikartuleid 
koos 10 mm vii-
lutusteraga.

Kuubikuviilutus -
tera 
12,5 mm
Kuubikute tegemi-
seks koos 12x12, 
15x15 või 20x20 
mm kuubikuresti-
ga. Näit. juurvilja-
dele ja ahjukartu-
litele.

lühem tarneaeg

Pehmete toodete 
viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

Juusturiiv
Kõva juustu riivi-
miseks, nagu par-
mesan.

Juurviljatera
20 mm
Kõvade too-
dete viilutami-
seks.
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Kuubikurest 
6x6, 8x8, 10x10, 
12x12, 15x15L, 
20x20L, 25x25L 
mm
Kasutatakse koos 
viilutusteraga.

METOS RG-350 JUURVILJATÜKELDAJA

Metos RG-350 viilutab, riivib, teeb kuubikuid ja ribasid. Sellega  
tükeldad puu-, juur- ja köögiviljad, seened, juustud, leivad ning 
pähklid. Kiiresti vahetatava lõiketera vahemikus hulgast leiad 
õige, mis tagab täiusliku lõikejälje, suuruse ja parima struktuuri. 
Tänu eriti teravatele karastatud roostevabast terasest valmis-
tatud teradele, saad õhukesi, ühesuguse kujuga tomativiile.

Metos RG-350 on eriti tootlik ja sobib suurepäraselt suurte koguste tööt-
lemiseks. Tippvõimsus on saavutatud tänu paljudele praktilistele ja tehni-
listele lahendustele, millest esimesena võiks mainida näit. suurt söötea-
va. RG-350 Ergo tükeldab 12 kg/min, tootlikkus u. 1200 portsjonit päevas, 
RG-350 Auto tükeldab 30 kg/min. RG-350-e mahukas sööteava Ø 195 
mm vähendab ettevalmistustööd, sest enamik tooteid mahuvad sead-
messe tervelt. Pikliku kujuga tooteid nagu näiteks kurki, viilutatakse ilma 
katkestusteta Ø 59 mm sööteava kaudu. Samuti näit. lõiketera lukusta-
miseks kasutatav spiraalne lukustuskruvi juhib kapsapead tera suunas. 

Ergonoomia ja tootlikus käivad käsikäes. Suured tõstesangad lihtsusta-
vad seadme ümbertõstmist. RG-350 paigaldatakse madalale aluslau-
ale või kärule. Juurviljatükeldaja teradele on saada roostevabast tera-
sest valmistatud teraderaam, mille võib kinnitada seinale või riiulikärule.

Riivtera
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8, 
10 mm
Riivib porgandid, 
kapsa, pähklid, 
mandlid ja kui-
va leiva. 8 mm 
riivtera ribastab 
kapsa ja riivib 
pizzajuustu. 

Peenriivtera
Riivib kartuli, 
parmesan-juus-
tu. Kasutatakse 
riivsaia valmis-
tamiseks.

Laineline viilutus-
tera 
3, 4, 5, 6 mm 
Näit. laineliste 
peedi, kurgi, por-
gandi lõikude val-
mistamiseks.

Friikartulitera
10 mm 
Lõikab sirgeid 
friikartuleid koos 
10 mm viilutus-
teraga.

Ribatera
2x2, 3x3, 4x4, 2x6, 
6x6, 8x8, 10x10 mm
Juurvilja ja kartu-
li ribastamiseks. 
(Janssoni kiusa-
tus ja supid). 2x2 
mm tera õhukes-
tele ribadele. 

RG-350 Ergol on suur er-
gonoomiline käepide.

Metos Kood Mõõdud mm Varustus 
RG-350 Ergo 4143357 325x540x735/865  Masina korpus, söötesilinder, Ergo käepide 
RG-350 Auto  4143359 420x575x760 Masina korpus, automaatne söötelehter 
7-teraga komplekt 4115608  laserviilutusterad 2 ja 4 mm, viilutustera 10 mm, kuubikurest 10x10 mm,  
   riivterad 2 ja 8 mm, ribatera 4x4 mm, 3tk terade raami 
RG-350 Ergo söötesilinder 4143363 *  söötesilinder ja Ergo käepide 
RG-350 Auto söötelehter 4143365 *  automatne söötelehter 
Alus RG-350 4144204 600x650x450 koht GN-nõule või kärule 
Aluskäru RG-350 4206235 600x650x450 4 ratast, esimesed kaks on pööravad ja piduritega 
Alus 4220198 575x625x655 1 tk. GN1/1-100 plastikust 
Teraraam 4087517  seinaraam 3 terale 

* sobib ka vanematele RG-350 mudelitele. 
Elektriühendus 400V 3N~ 50Hz 0,75kW 10A aeglane

lühem tarneaeg

Kuubikuviilutus-
tera 
12,5 mm 
Kuubikute tegemi-
seks koos 12x12 
või 20x20 mm kuu-
bikurestiga. Näit. 
juurviljadele ja ah-
jukartulitele.

Laserviilutustera
14, 20 mm
Kõvade ja pehmete 
toodete, nagu juur-
vilja, sibula ja kurgi 
viilutamiseks, kap-
sa riivimiseks.

Viilutustera
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 4, 
5, 6, 7, 8, 9, 10 mm
Kõvade ja pehme-
te toodete viiluta-
miseks. Kuubikute 
tegemiseks koos 
kuubikurestiga.

Pehmete toodete 
viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

Juurviljatera
15, 20 mm
Kõvade too-
dete viilutami-
seks.

Juusturiiv
Kõva juustu rii-
vimiseks, nagu 
parmesan.

Extra tahke riiv
Toorete juurvil-
jade, leiva jne. 
riivimiseks.
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● vastupidav
● kiire
● mootoril ülekuumenemiskaitse
● hingedega eemaldatav suur söötesilinder
● suur ergonoomiline tõukur, kus on ø 59 mm sööteava
● hügieeniline, kergesti puhastatav konstruktsioon 
● seade ei käivitu, kui kaas või tõukur on avatud
● suured, selged lülitid ja tõstesangad
● aluses ruumi GN-nõule või GN-kärule
● kallutatud kasutaja suunas, mustust hülgav pind
● lukustuskruvi juhib kapsa tera suunas
● söötelehter suurte koguste tarbeks (lisavarustus)
● 12 kg/min < 1200 portsjonit ööpäevas

Tehnilised andmed
Seade: kate poleeritud alumiiniumisegu. Söötelehter 
roostevabast terasest.
Mootor: mootoril ülekuumenemiskaitse 
Jõuülekanne: planetaarne 
Turvaseadmed: kaks turvalülitit 
Terade korpus: Ø 215 mm, roostevaba teras, 
alumiinium või klaaskiust tugevdatud polüamiid
Lõiketerad: karastatud roostevaba teras
Pöörete arv: 360 rpm 
Netokaal: seade 32 kg, lõiketerad keskmiselt 1 kg, 
söötelehter 7,5 kg.
Masina kaitseklass on IP44 ja müratase 73dBA. 

RG-350 juurviljatükeldaja 
automaatse söötelehtriga
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Metos  Kood  Varustus 
RG-400  4132512  Korpus, söötelehter, söötesilinder A 
Söötesilinder B  4132537  kasutatakse koos 4-avaga ja pneumaatilise tõukuri või käsitõukuriga 
4-avaga sööteseade  4189276  uus mudel seerianumbrist 2550 
Käsitõukur  4189269  uus mudel seerianumbrist 2550 
Pneumaatiline tõukur  4189283  vajab suruõhku 35 l/min; uus mudel seerianumbrist 2550 
Kompressor eelnevale  4133146  töörõhk 6 bar 1,33 l /s 230V, 1~0,75 kW, 10 A aeglane, mahuti 19 l 
7-teraga komplekt 4115608 laserviilutusterad 2 ja 4 mm, viilutustera 10 mm, kuubikurest 10x10 mm,  
  riivterad 2 ja 8 mm, ribatera 4x4 mm, 3tk terade raami 
Töövahendite käru  4144194  860x535x1060 
Terade hoideraam  4087517  seinaraam 3 terale 

Elektriühendus 400V 3N~ 1,5/0,9 kW 10A aeglane   

METOS RG-400 JUURVILJATÜKELDAJA

Söötelehter söödab automaatselt ilma su-
rumiseta. Seade sobib ümmarguste toi-
duainete näit. kartulite, sibulate, pähklite, 
mandlite ja kuiva leiva pidevaks söötmiseks 
– ilma käsitsi surumiseta.

Pneumaatiline tõukur surub too-
ted automaatselt lõiketerale il-
ma käsitsi surumiseta. Lihtsustab 
suurte koguste töötlemist.

4 avaga sööteseade on mõeldud 
kurgi, porrulaugu, lehtselleri jt. 
pikkade toodete pidevaks sööt-
miseks.

Käsitõukurit on lihtne ja kerge ka-
sutada, kui tükeldame näit. kap-
sast, juustu, porgandit ja salatit.

Söötelehter
Söötelehter koos söötesilindriga (mudel A) pidevaks kartulite, sibulate, kuiva leiva, pähklite, seente 
jm. söötmiseks. Tiivad juhivad tooted automaatselt lõiketerale, seega ei ole vaja neid käsitsi suru-
da. Näit. võib kooritud kartulid kallata lehtrisse otse kotist või ämbrist. Söötelehter on roostevabast 
terasest ja söötesilinder alumiiniumvalu, mille sisevooderdus on roostevabast terasest.

Söötesilinder B
Söötesilindrit mudel B, kasutatakse koos käsitõukuri, 4-avaga sööteseadme või pneumaatilise tõu-
kuriga. Mudel B erineb mudel A-st selle sisepinnal paiknevate kolme terava tera poolest. Käsitõu-
kurit või pneumaatilist tõukurit kasutades võib näiteks asetada kapsapea tervenisti koonusesse, 
mille terad tükeldavad pinna ja spiraalikujuline lõiketerade lukustuskruvi veab kapsa edasi ja lihtsus-
tab tööd. Söötekoonuse suur mahutavus (7 l) ja 200 mm läbimõõt vähendavad täitmiskordade arvu 
ja võimaldavad paljude toodete söötmise tervetena.

4-avaga sööteseade
4-avaga sööteseade on pidevaks töötamiseks, näit. kurgi, porrulaugu, tomatite ja tsitrusviljade eel-
töötlemiseks. Lihtsustab viilutamist. Kasutatakse koos söötesilinder B-ga. 4-avaga sööteseadmel 
on kaks 73 mm läbimõõduga, üks 60 mm ja üks 35 mm sööteauk. Varustusse kuuluvad kaks erine-
va mõõduga valgest plastmassist valmistatud tõukurit. Sööteseade on valmistatud kergmetallist ja 
selle terade lukustamiseks on oma lukustuskruvi.

Käsitõukur
Käsitõukur on kiireks töötamiseks, näiteks kapsa, hiinakapsa, ameerikasalati, porgandite, tomatite 
jms. tuge ja surumist nõudvate toodete söötmiseks. Tõukuri kuju lihtsustab surumist, jõudu pole 
vaja rakendada. Tõukuriga saab samuti juhtida seadme tööd, kui tõukur on käänatud kõrvale, sea-
de seiskub ja taas vastupidi.

Pneumaatiline ehk suruõhuga töötav tõukur
Pneumaatiline ehk suruõhuga töötav tõukur on kapsa, salati, porgandite jms. surumist vajavate too-
dete automaatseks söötmiseks. Algselt enim jõudu nõudnud kapsa ja porgandi töötlemine sujub 
tänu suruõhuga töötavale tõukurile kergesti ja ergonoomiliselt. Kasutaja täidab söötesilindri B ja ni-
hutab tõukuri söötesilindri peale, seade käivitub automaatselt. Töötamine on turvaline, sest sea-
de seiskub automaatselt, kui tõukur lükata küljele. Vastavalt töödeldava tooraine struktuurile, saab 
valida kolme kiiruse vahel.

Metos RG-400 juurviljatükeldaja on mõeldud suurte koguste 
kiireks töötlemiseks võimalikult ergonoomiliselt. Metos 
RG-400 on vastupidav, mitmekülgne ja suure tootlikusega 
juurviljatükeldaja head lõiketulemust nõudvale kasutajale

Metos RG-400 põhivarustusse on korpus, 
söötesilinder A ja söötelehter.

lühem tarneaeg

34  



METOS RG-400 JUURVILJATÜKELDAJA

Metos MPT-450 mitmeots-
tarbelise käru saab lükata 
juurviljatükeldaja ette ja viia 
tooted otse kasutamiskoha-
le. Käru GN-nõutuge saab 
reguleerida soovitud kõrgu-
sele. Neljast rattast kaks on 
lukustatavad. 

Seadet on lihtne puhastamise jaoks 
lahti võtta. Siledad pinnad ja ümar-
datud nurgad terapesas ja toode-
te väljatulekuavas lihtsustavad pu-
hastamist. Need võib pesta puhtaks 
tavalise käsiduššiga (survepesu on 
keelatud). RG-400 on varustatud ka-
he rattaga, seega ümber paigutami-
ne on kerge. 

Töövahendite kärus 
(lisavarustus) viiak-
se vahendid kerges-
ti töökohale, terad 
püsivad teravate-
na ja töökoht puh-
tana. Kärus on koht 
kummalegi sööte-
silindrile, 4-avaga 
sööteseade ja vasta-
valt käsi- või pneu-
maatilisele tõukuri-
le, samuti teradele. 
Kärul on kaks lukus-
tatavat ratast.

Teradele on saada toiduainep-
lastikust, seinale kinnitatav hoi-
deraam, kus on kohti kolmele 
terale või roostevabast tera-
sest valmistatud hoideraam, 
mille võib kinnitada seinale või 
käru külge.

Söötelehter

Käsitõukur

Pneumaatiline
tõukur

4 avaga
sööteseade

Söötesilinder A Söötesilinder B

Lõiketera

Väljaviskeketas

Seadme korpus

Kuubikurest 
6x6, 8x8, 10x10, 
12x12, 15x15L, 
20x20L, 25x25L 
mm
Kasutatakse koos 
viilutusteraga.

Riivtera
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8, 
10 mm
Riivib porgandid, 
kapsa, pähklid, 
mandlid ja kui-
va leiva. 8 mm 
riivtera ribastab 
kapsa ja riivib 
pizzajuustu. 

Peenriivtera
Riivib kartuli, 
parmesan-juus-
tu. Kasutatakse 
riivsaia valmis-
tamiseks.

Laineline viilutus-
tera 
3, 4, 5, 6 mm 
Näit. laineliste 
peedi, kurgi, por-
gandi lõikude val-
mistamiseks.

Friikartulitera
10 mm 
Lõikab sirgeid 
friikartuleid koos 
10 mm viilutus-
teraga.

Ribatera
2x2, 3x3, 4x4, 2x6, 
6x6, 8x8, 10x10 mm
Juurvilja ja kartu-
li ribastamiseks. 
(Jans soni kiusa-
tus ja supid). 2x2 
mm tera õhukes-
te ribade või “tu-
letikk” kartulite 
jaoks. 10x10 ku-
me ra tele friikar-
tukitele. 2.5x6 mm 
tera lõikab kapsa 
lühikesteks tükki-
deks. 

Kuubikuviilutus-
tera 
12,5 mm 
Kuubikute tegemi-
seks koos 12x12 
või 20x20 mm kuu-
bikurestiga. Näit. 
juurviljadele ja ah-
jukartulitele.

Laserviilutustera
14, 20 mm
Kõvade ja pehmete 
toodete, nagu juur-
vilja, sibula ja kurgi 
viilutamiseks, kap-
sa riivimiseks.

Viilutustera
0.5, 1, 1.5, 2, 3, 4, 
5, 6, 7, 8, 9, 10 mm
Kõvade ja pehme-
te toodete viiluta-
miseks. Kuubikute 
tegemiseks koos 
kuubikurestiga.

Pehmete toodete 
viilutustera
8, 10, 12, 15 mm
Pehmete köögi-
viljad, puuviljad, 
seened jne viilu-
tamiseks

Juurviljatera
15, 20 mm
Kõvade too-
dete viilutami-
seks.

Juusturiiv
Kõva juustu rii-
vimiseks, nagu 
parmesan.

Extra tahke riiv
Toorete juurvil-
jade, leiva jne. 
riivimiseks.

● 40 kg/min < 3000 portsjonit päevas
● ergonoomiline, lai valik erinevaid 

lõiketeri, kerge puhastada
● usaldusväärne, vajab vähe hooldust
● mitmesugused 

kasutamisvõimalused 
● turvalisusele ja kasutamiskindlusele 

on pööratud erilist tähelepanu.

Tehnilised andmed
Seade: kate poleeritud alumiiniumisegu, 
sööteseadmed roostevabast terasest 
või alumiiniumisegu.
Mootor: mootoril ülekuumenemiskaitse 
Jõuülekanne: planetaarne 
Turvaseadmed: kaks turvalülitit 
Terade korpus: Ø 215 mm, roostevaba 
teras, alumiinium või klaaskiust 
tugevdatud polüamiid
Lõiketerad: karastatud roostevaba teras
Söötesilinder: mahutavus 9 liitrit, kõrgus 
250 mm, läbimõõt 200 mm. 
Söötelehter: mahutavus u. 23 liitrit, 
kõrgus 350 mm, läbimõõt 420 mm
Pneumaatiline tõukur: kolm kiirust, 
soovitatav rõhk 6 bar
Pöörete arv: 200/400 rpm 
Netokaal: seade 54 kg
Söötesilinder B 6 kg
Söötelehter+söötesilinder A 12 kg
Pneumaatiline tõukur 11 kg
Käsitõukur 5 kg
4 avaga sööteseade 5 kg
Lõiketerad kesmiselt 1 kg
Masina kaitseklass on IP45 ja müratase 
70dBA. 
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Juurviljatükeldaja aluslaud ja -käru on mõeldud suurtele juurviljatükeldajatele nagu 
näit. RG-350. Aluse esiossa mahub GN 1/1-nõu või Metos MPT-450-universaalkä-
ru. Reguleeritavad jalad või kärumudelil kummirattad Ø 125 mm, millest kaks on pi-
duritega. Tugev konstruktsioon läbinisti roostevabast terasest.

Metos RN-20 aluslauda

METOS SEADMEALUSED JA -KÄRUD

Metos  Kood Mõõdud mm
Alus RG-350  4144204 600x650x450
Käru RG-350 4206235 600x650x450

Metos RG-350 
juurviljatükeldaja käru

Metos RG-350 
juurviljatükeldaja alus

Metos RN20 aluslaud on mõeldud universaalajami Karhu RN20 aluslauaks, kuid 
see sobib ka väiksemate juurviljatükeldajate aluseks. Laual on tasapinna all välja 
tõmmatav abitasapind. Tugev konstruktsioon ja reguleeritavad jalad võimaldavad 
kindlalt töötada universaalajamiga. Läbinisti roostevabast terasest konstruktsioon.

Aluslaud- ja käru on mõeldud väikeste suurköögimasinate ergonoomiliseks kasutamiseks. Väi-
keste juurviljatükeldajate, kutterite ja universaalajamitega töötamine õigel kõrgusel on ülimalt 
oluline. Mõlemal mudelil on sama konstruktsioon, lauatasapind on servadeta, mis lihtsustab 
puhastamist ja aluses on riiul. Materjal on roostevaba teras. Aluslaual on reguleeritavad jalad ja 
aluskärul rattad Ø 125 mm, millest 2 on fikseeritud ja 2 lukustatavad.

Metos  Kood Mõõdud mm
Alus RN20 4189766 450x640x530
Käru  4206228 560x640x650
Alus  4189558 560x640x650

Metos aluskäru (aluslaud on 
ilma ratasteta)

METOS KÖÖGIVILJADE PESEMISE KÄRU

Metose salati pesemise käru sobib suurepä-
raselt salati ja teiste köögiviljade pesemiseks ja 
värskendamiseks. Käru vanni kõrgus on 150mm. 
Komplektis on sangadega võrekorv, mis sobib 
mõõtude poolest korvikärusse ja nõudepesuma-
sinasse. Vannil on filternõu ja ventiil. 

Madalam käru sobib alusel seisva juurviljatükelda-
ja ette, kõrgemat saab kasutada koos töölauaga. 

Kärul on rattad Ø 125mm, kaks on piduritega. Val-
mistatud tervikuna roostevabast terasest.

Metos  Kood Mõõdud mm
Pesemise käru 500 4250002 550x550x500
Pesemise käru 800 4250004 550x550x800Metos köögiviljade pesemise käru
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Teraderaam Kood Mõõdud 
Seinaraam 4 tappi, 8 terale 4189727 430x134x626 mm
Seinaraam 6 tappi, 12 terale 4189734 430x134x875 mm
Käruraam 4 tappi, 8 terale 4189741 430x160x633 mm
Käruraam 6 tappi, 12 terale 4189759 430x160x884 mm

Metos teraderaamid sobivad kõigile Metos RG-200 kuni RG-400 juurviljatü-
keldajate teradele. Teratapid on ülespoole kaldu 5° nurga all, nii püsivad terad 
hästi paigal. Igale tapile võib panna 2 tera. Teraosad ei puutu teineteise vastu. 
Lihtne ja turvaline on võtta terasid kasutusele keskosast tõstes, siis näeb kasu-
taja tera tervenisti ja ei puutu tera nugasid.

Seinakinnitusega mudelit on lihtne kinnitada seinale konksude või kruvidega.

Kärukinnitusega mudel sobib Metose plaatkärudega SET-70 – SET-105, GN-sii-
nidega kärule GNT-14 ja riiulkärule SHT-75. Raami ei kinnitata püsivalt käru kül-
ge, vaid vajutatakse klambritega riiuli külge. Raami pikad toed toetuvad all ole-
vatele riiulitele ja püsivad hästi paigal. Riiulkärul on piisavalt ruumi ka teistele 
juurviljatükeldaja RG-400 lisavarustusele.

METOS TERADERAAMID

4 tapiga käruraam teradele, kinnitatuna 
Metos SHT-75 riiulkärule.

PEHMETE PUU- JA JUURVILJADE LÕIKAMINE JA VIILUTAMINE 

Mitmeid puuvilju ja köögivilju on keeruline viilutada, isegi kõr-
ge kvaliteediga kokanuge kasutades. Selleks, et saavutada 
juurviljatükeldajat kasutades suurepärane tulemus, on vaja 
hästi disainitud, professionaalseid seadmeid. Juurviljatükel-
dajaga saab nüüd ka pehmeid puuvilju ja köögivilju viilutada.

Pehmeid tooteid saab viilutada spetsiaalse Soft viilutusteraga kombinee-
rides need tavaliste viilutusteradega. Terad on valmistatud kõrge kvali-
teediga spetsiaalsest terasest ja on väga teravad.
Lõiketerad on teritatud spetsiaalse nurga all ja sellepärast on lõikejälg väga 
puhas. See on oluline kui tegemist on pehmete ja mahlaste toodetega.

Kombineerides Soft viilutustera standard kuubikurestiga, võib hõlpsalt 
kuubikuteks lõigata suure hulga erinevaid köögivilju ja puuvilju. Valikus 
on neli viilutustera, 8, 10, 12 and 15 mm. Kõik terad on nõudepesuma-
sinas pestavad. 

Tomatid
Tomatid on seest mahlased ja pealt õhukese koorega. Nende lõikami-
seks on vaja teravat nuga ja õiget lõikenurka, et tulemuseks ei oleks to-
matipüree. Soft slicer- teradega kombineerituna standardteradega saab 
kuubikuteks lõigata suure hulga tomateid ja kasutada neid näiteks sal-
sades, pitsakattena jne.

Sibulad
Et sibulatele ei tuleks kibedat maitset, on vaja väga teravat nuga. Soft 
slicer-teradega on lõpptulemust ilus vaadata ja maitse on hea.

Banaanid
Banaanid on pehmed, kleepuvad ja õrnad. Soft slicer-kuubikurestide 
komplekti abil saab valmistada võrdse suurusega kuubikuid puuviljasa-
latitesse, jäätise kaunistamiseks jne.
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METOS JUURVILJATÜKELDAJATE TERAD

Viilutustera
0,5 mm
1 mm
1,5 mm
2 mm
3 mm
4 mm
5 mm
6 mm
7 mm
8 mm
9 mm
10 mm
Laserviilutustera
14 mm
15 mm
20 mm
Viilutustera, juurviljadele
15 mm
20 mm
Viilutustera, pehmele toidule
8 mm
10 mm
12 mm
15 mm
Laineline viilutustera
2 mm
3 mm
4 mm
5 mm
6 mm
Ribatera
2 x 2 mm
3 x 3 mm
4 x 4 mm
2 x 6 mm
6 x 6 mm
8 x 8 mm
10 x 10 mm
Kuubikurest
6 x 6 mm
8 x 8 mm
10 x 10 mm
12 x 12 mm
12 x 12 mm L
15 x 15 mm
15 x 15 mm L
20 x 20 mm
20 x 20 mm L
20 x 20 mm EL
25 x 25 mm L
Viilutustera, kuubikutele
12,5 mm
Friikartulitera
10 mm
Riivtera
1,5 mm
2 mm
3 mm
4,5 mm
6 mm
8 mm
10 mm
Peenriiv
Erisuurusega peenriiv
Juusturiiv

CC-32-34 RG-50
Kood

4115400
4192769
4115404
4192776
4115408
4192783
4115412
4192818
4115416
4115418
4115420
4115422

4115215

4220111
4220113
4220115
4220117

4115438
4115440
4192938
4115444
4115446

4192825
4115428
4192832
4115426

4115614 (2

4115616 (3

4115618 (4

4115620 (6

4115622 (4

4115626 (4

4115191
4192871
4116662
4192889
4192896
4115228
4115230
4189149
4189151
4081387

RG-100
Kood

4115400
4115402
4115404
4115406
4115408
4115410
4115412
4115414
4115416
4115418
4115420
4115422

4115215 (5

4220111
4220113
4220115
4220117

4115438
4115440
4115442
4115444
4115446

4115424
4115428
4115430
4115426
4115432
4115434
4115436

4115612 (1

4115614 (2

4115616 (3

4115618 (4

4115620 (6

4115622 (4

4115624 (10

4115626 (4

4115628 (17

4115191
4115193
4116662
4116687
4130402
4115228
4115230
4189149
4189151
4081387

RG-200 / 250
Kood

4115448
4115450
4115452
4115454
4115456
4115458
4115460
4115462
4115464
4115466
4115468
4115470

4113415 (5

4081920 (15

4220121
4220123
4220125
4220129

4115486
4115488
4115490
4115492
4115494

4115472
4115476
4115478
4115474
4115480
4115482
4115484

4115612 (1

4115614 (2

4115616 (3

4115618 (4

4115620 (6

4115622 (4

4115624 (10

4115626 (4

4115628 (17

4115630 (14 **

4081917 (13

4220127 (7 **

4115496
4115498
4115500
4115502
4115504
4115506
4115508
4115510
4115512
4115514
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METOS JUURVILJATÜKELDAJATE TERAD

Viilutustera
0,5 mm
1 mm
1,5 mm
2 mm
3 mm
4 mm
5 mm
6 mm
7 mm
8 mm
9 mm
10 mm
Laserviilutustera
14 mm
15 mm
20 mm
Viilutustera, juurviljadele
15 mm
20 mm
Viilutustera, pehmele toidule
8 mm
10 mm
12 mm
15 mm
Laineline viilutustera
2 mm
3 mm
4 mm
5 mm
6 mm
Ribatera
2 x 2 mm
3 x 3 mm
4 x 4 mm
2 x 6 mm
6 x 6 mm
8 x 8 mm
10 x 10 mm
Kuubikurest
6 x 6 mm
8 x 8 mm
10 x 10 mm
12 x 12 mm
12 x 12 mm L
15 x 15 mm
15 x 15 mm L
20 x 20 mm
20 x 20 mm L
20 x 20 mm EL
25 x 25 mm L
Viilutustera, kuubikutele
12,5 mm
Friikartulitera
10 mm
Riivtera
1,5 mm
2 mm
3 mm
4,5 mm
6 mm
8 mm
10 mm
Peenriiv
Erisuurusega peenriiv
Juusturiiv

RG-7
Kood

4115448
4115450
4115452
4115454
4115456
4115458
4115460
4115462
4115464
4115466
4115468
4115470

4113415 

4081920

4220121
4220123
4220125
4220129

4115486
4115488
4115490
4115492
4115494

4115472
4115476
4115478
4115474
4115480
4115482
4115484

4083103 *

4084805 (7 *

4115496
4115498
4115500
4115502
4115504
4115506
4115508
4115510
4115512
4115514

RG-350 /400
Kood

4115516
4115518
4115520
4115522
4115524
4115526
4115528
4115530
4115532
4115534
4115536
4115540

4143384 (8

4143391 (9

4103293 (8

4103303 (9

4220151
4220153
4220155
4220157

4115560
4115562
4115564
4115566

4115542
4115546
4115550
4115544
4115552
4115554
4115556

4132632 (1

4132657 (2

4132664 (3

4132671 (18

4135062 (11

4135087 (12

4135094 (12

4087193 (16

4132713 (7

4115568
4115570
4115572
4115574
4115576
4115578
4115580
4115582
4115584
4115586

1 =  kasutada koos 3-6 mm viilutusteraga
2 =  kasutada koos 3-8 mm viilutusteraga või 8 mm 

viilutusteraga pehmele toidule
3 =  kasutada koos 3-10 mm viilutusteraga või 8-10 mm 

viilutusteraga pehmele toidule
4 =  kasutada koos 3-10 mm viilutusteraga, 12,5 mm 

kuubikutera või 8-10 mm viilutusteraga pehmele toidule
5 = kasutada eraldi või koos 15x15 mm L või 20x20 mm L 

kuubikurestiga
6 =  kasutada koos 12 mm viilutusteraga pehmele toidule
7 =  kasutada koos 10 mm viilutusteraga
8 = kasutada eraldi või koos 15x15 mm L, 20x20 mm L või 

25x25 mm L kuubikurestiga
9 = kasutada eraldi või koos 20x20 mm L või 25x25 mm L 

kuubikurestiga
10 =  kasutada koos 15 mm laserviilutusteraga või 12-15 mm 

Soft slicer
11 =  kasutada koos 15 mm juurviljatera, 14 mm 

laserviilutusteraga või 12-15 mm viilutusteraga pehmele 
toidule

12 =  kasutada koos 15/20 mm viilutustera juurviljadele või 
14/20 mm laserviilutusteraga

13 = kasutada koos 12x12 mm, 15x15 mm või 20x20 mm  
kuubikurestiga

14 =  kasutada koos 20 mm juurviljatera
15 = kasutada eraldi või koos 20x20 mm EL kuubikurestiga
16 = kasutada koos 12x12 või 20x20 mm L  kuubikurestiga
17 =  kasutada koos 15 mm laserviilutusteraga
18 =  kasutada koos 3-10 mm viilutusteraga, 12,5 mm 

viilutustera kuubikutele või 8-12 mm viilutusteraga 
pehmele toidule

* = ei tohi pesta nõudepesumasinas
**=  ainult mudelile RG-250
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METOS VCM/VCB KUTTERID

Metos VCM kutteriga on 
töötlusajad  lühikesed, 
temperatuuri tõus mi-
nimaalne, rasv või õli ei 
eraldu tootest, lõpptule-
mus on ühtlane.

Aroomivõid

Magustoidud

Pasteedid

Parmesan

SupidHakkmassid 

Petersell

Majonees ja
kastmed

Pähklid ja
mandlid

Sibul

Metos VCM- ja VCB kutterid on just õiged seadmed, kui va-
jatakse peenestatud liha, kala, aedvilju, mandleid ja juustu või 
püreeritud tooteid ning kastmeid. Kutteritel on laiapõhjaline nõu, 
kus noad peenestavad ja segavad tooteid. Terade kuju tagab 
efektiivse töö. Tänu lühikesele töötlemisajale püsib tempera-
tuur madal ja rasva eraldumine toodetest (näit. liha ja juust) on 
vähene. Läbipaistev kaas lihtsustab protsessi jälgimist ja tänu 
tõhusatele kaabitsatele saab kogu tooraine töödeldud. Kaanes 
on täiteava ø 50 mm. Kaas kinnitatakse turvaaisaga, mille mag-
netlüliti tagab ohutu töö. 

Metos Kood Nõu l Kiirus p/min. Mõõdud mm Elektriühendus
VCM-41 4139317 4/1,6 1500 260x290x440 230V 1~ 550W 10A
VCM-42 4192737 4/1,6 1500/3000 260x290x440 400V 3N~ 750W 10A
VCM tera 4139388    
VCB-61 4189188 6/4,3 1500 310x350x480 230V 1~1,1 kW 10A
VCB-62 4189043 6/4,3 1500/3000 310x350x480 400V 3N~ 1,5 kW 10A
VCB tera 4189070    
VCB-32 4189045 3/1,4 1450/2650 285x335x440 230V 1~ 1,0 kW 10A
VCB tera 4189072    

Tehnilised andmed:
VCM-41/42 masina korpus poleeritud alumiini-
umist, nõu roostevabast terasest, terakorpus 
plastikust ja terad (2 tk.) kõrgekvaliteedilisest 
roostevabast terasest, kaas ja kaabitsarõngas 
polükarbonaadist. Täiteava kaanes suletakse 
kaabitsarõngast keerates. VCM-41: üks kiirus, 
1500 p/min. ja impulsslüliti. VCM-42: kaks kii-
rust 1500/3000 p/min. ja impulsslüliti. VCM- mu-
delite kaitseklass on IP44 ja mootoril on ülekuu-
menemiskaitse. Turvasüsteem: 3 turvalülitit ja 
mootoripidur. Netokaal: VCM-41/42 17 kg. He-
litase: 72 dBA

VCB-61/62 masina korpus poleeritud alumiini-
umist, nõu roostevabast terasest, terakorpus 
alumiiniumist ja terad (4 tk.) kõrgekvaliteedili-
sest roostevabast terasest, kaas, kaabitsarõn-
gas ja sang polükarbonaadist. Täiteava kaanes 
suletakse kummikorgiga. Kaane servas eemal-
datav tihend. VCB-61: üks kiirus 1500 p/min. ja 
impulsslüliti. VCB-62: kaks kiirust 1500/3000 p/
min. ja impulsslüliti. VCB mudelite kaitseklass 
on IP34 ja mootoril on ülekuumenemiskaitse. 
Turvasüsteem: 3 turvalülitit ja mootoripidur. 
Netokaal: VCB-61 25 kg ja VCB-62  21,2 kg. He-
litase: 67 dBA

VCB-32 masina korpus poleeritud alumiiniu-
mist, nõu roostevabast terasest, terakorpus 
atsetaadist ja terad (2 tk.) kõrgekvaliteedilisest 
roostevabast terasest, kaas polükarbonaadist 
ja kaabitsarõngas polüsulfoonist. Kaanes 
täiteava ja kaane servas tihend.VCB-32: kaks 
kiirust 1450/2650 rpm ja impulsslüliti. Kaitsek-
lass IP34 ja mootoril on ülekuumenemiskaitse. 
Turvasüsteem: 2 turvalülitit. Netokaal: 8,8 kg. 
Helitase: 82 dBA

Mahud:
VCM-41/42 mudelite nõu on 4 l, vede-
likumahutavus on 1,6 liitrit. Ühekordne 
täitmine: liha 1,3 kg , kala 1,3 kg, mait-
sevõi 1,3 kg, majoneesi 1,6 liitrit ja pe-
terselli 1 liiter. Ühtlase ja hea lõpptule-
muse tagab 4x4x4 cm suurusteks tük-
kideks eeltöödeldud tooraine.

VCB-61/62 mudel on varustatud 6 l 
nõuga, mille vedelikumahutavus on 
4,3 liitrit. Ühekordne täitmine: liha 2 
kg, kala 2 kg, maitsevõi 2 kg, 4,3 liitrit 
suppi, kastet, salatikastet või teisi ve-
delaid tooraineid ja 1,5 liitrit peterselli.

VCB-32 -mudel on varustatud 3 l nõu-
ga, mille vedelikumahutavus on 1,4 liit-
rit. Ühekordne täitmine: liha 1 kg, kala 
1 kg, maitsevõi 1 kg ja 1,4 liitrit suppi.

lühem tarneaeg
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Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus Varustus
SB-4 4144807 270x365x445   230V 1~ 1,35 kW 10A aeglane Korpus ja nõu
SB-4 nõu ja kaas 4191081      nõu ja kaas
SB-4 kaas 4144821      kaas
SB-4 dosaator 4144839      dosaator

METOS SB-4 MIKSER 

Metos SB-4 mikser segab, tükeldab, purustab, peenestab, jah- 
vatab, püreerib ning valmistab kastmeid, suppe, magustoite, majo-
neesi, pastat, püreed, kokteile, puuviljajooke, mahlu, jne. Metos SB-
4 on mõeldud restoranidele, baaridele, haiglatele, koolidele, kiirtoit-
lustuskohtadele, kaubamajadele jne.

Tugev 1,35 kW mootor ning täpne, sujuv kiiruse reguleerimine ja eriliselt pikad terad 
tagavad täieliku efektiivsuse ja oivalise tulemuse, käsitledes nii suuri kui väikeseid 
koguseid. Sujuvale kiiruse reguleerimisele lisaks on seadmel impulsslüliti. Mahu-
kas, 4 liitrine kann on eriti vastupidav, kerge, läbipaistev ja tugevate sangadega.

Kaas on kinnitatud hingede-
ga korpuse külge, kust teda 
on puhastamise jaoks kerge 
ära võtta. Kaanes on vedelike 
lisamise jaoks täiteava. 

Madal mudel teeb seadme 
vastupidavaks ja lihtsustab 
kannu täitmist/käsitlemist.

Kannu teradega võib pesta 
nõudepesumasinas.

ÜrdiõlidSalatikastmed Majonees KastamedPüreed

Supid Mahlad Magustoidud MaitsevõidKokteilid

Tehnilised andmed

Mootor: 1,35 kW, 230V 1~, termiline soojuskaitse automaatse taastumisega, aeglase käivitamise 
elektrooniline juhtimine, kaanes turvalüliti, kaitseklass  IP34, hammasrihm jõuülekanne. Sujuv 
kiirusregulaator 700 - 15 000 p./min. Lisaks spetsiaalne impulsslüliti, millega saab täiskiirusele minna 
ka töötamise ajal.
Helitase:  LpA(EN 31201): <84 dBA.
Materjalid: seadmekorpus alumiiniumisegu, kann, kaas ja mõõtur kuumus- (115 ˚C) ja löögikindlast 
plastmassist. Noad on kõrge kvaliteediga terasest, vähest hoolt vajav tera telg on roostevabast 
terasest. 
Kaal: seade ja kaas 5,7 kg, kann 0,9 kg.

SB-4 on lihtne ja käepärane kasuta-
da. See võtab vähe ruumi. Läbipais-
tev 4- liitrine kann kergendab tööd.

● mahutavus: 4 liitrit
● mõõtevahemik: 0,5 - 3,8 liitrit
● terad: pikad lõiketerad (72 mm tipust tippu).
● kaas: kompaktne, täiteavaga (läbimõõt 26 mm) 
● dosaator: mahutavus 1dl
● kannu lõiketerade, kaane ja mõõtenõuga võib pesta 
nõudepesumasinas

41



Metos HOTMIX PRO on uudne universaalmasin, millel on 
mitmeid erineva otstarbega lõiketerasid. See masin segab, 
tükeldab, peenestab ja püreerib igasuguseid tahkeid ja 
vedelaid aineid. Masin soojendab või küpsetab, segades 
samal ajal valitud kiirusega. Laia pöörlemiskiiruse valikuga 
võimas mootor
töötleb kõiki toiduaineid kiiresti. Roostevabast terasest 
kauss mahutab 2 või 3 liitrit.
Enamiku tavaliste lõikemasinate pöörlemiskiirus on alla 
3000 p/min. HotMix Pro pöörlemiskiiruste juures on kõik 
valmistusajad tunduvalt lühemad ja tulemus on alati üht-
lane. Sellele lisaks töötleb Metos Hotmix Pro ka kuumasid 
toiduaineid, hoides need kogu aeg kindlalt kuumana.

METOS HOTMIX PRO TERMOKUTTER

Metos Hotmix Pro Gastro and TWIN
● kausi maht 2 liitrit, TWIN-mudelil kaks kaussi 
     erinevate programmidega
● temperatuuri vahemik 25 – 190 °C
● 26 kiirust
● tera pöörlemiskiirus 120–12500 p/min
● turbofunktsioon / Pulseeriv funktsioon
● LCD-paneel
● üleni roostevabast terasest
● võimsus 2300W 
● 400 mälukohta
●  USB-port retseptide edastamiseks
● diagnostika
● lihtne tera vahetamine

Metos Hotmix Pro Gastro XL
● kausi maht 3 liitrit
● temperatuuri vahemik 25–190 °C
● 26 kiirust
● tera pöörlemiskiirus 120–16000 p/min
● turbofunktsioon / Pulseeriv funktsioon
● LCD-paneel
● üleni roostevabast terasest
● võimsus 3300W 
● 400 mälukohta
●  USB-port retseptide edastamiseks
● diagnostika
● lihtne tera vahetamine
● vahustamisseade
● Sous Vide-korv

Metos Hotmix Pro Easy
● kausi maht 2 liitrit
● temperatuuri vahemik 25–130 °C
● 26 kiirust
● tera pöörlemiskiirus 120–8000 p/min
● LCD-paneel
● korpus värvitud terasest 
● võimsus 2000W 
● lihtne tera vahetamine

Valmis programmide näited:

külmkastmed ja tainad
● pateetainas
● pliinitainas
● pannkoogitainas
● juustukroketid
● juustukaste
● roquefort-kaste
● lõhekaste
● majonees
● vinegrett
● pestokaste
● pähklikaste

soojad kastmed
● bearni kaste
● mornay-kaste
● bechamell-kaste
● taco kaste

supid
● lillkapsasupp
● kartuli-püreesupp
● vichy-soise
● hernepüreesupp

magustoidud
● karamellkreem
● katalaani kreem
● mascarpone kreem
● sacher-tort
● zabaione

tarretised ja marmelaadid
● porganditarretis
● roheline tomatitarretis
● paprikatarretis
● apelsinimarmelaad
● sidrunimarmelaad

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
HotmixPro Easy 4163990 212 x 314 x 302 230V 2,0kW  
HotmixPro Gastro 4163992 258 x 312 x 296 230V 2,3kW 10A 
HotmixPro Gastro TWIN 4163994 480 x 312 x 296 230V 4,6kW 10A 
HotmixPro Gastro XL 4163995 320 x 420 x 396 230V 3,3kW 10A 
Smoker - suitsetaja 4164000 276 x 266 x 163 230V 
Kuivatuskapp 4164002 605 x 576 x 475 230V 
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Metos Softjet-seade segab ja peenestab täiesti külmunud tooraineid, 
mis on võetud otse sügavkülmikust ning ei ole eelnevalt sulatatud. 
Tooted säilivad värsketena kuni serverimise hetkeni. Alati ühtlase 
kvaliteediga toode – suurepärane konsistents ja loomulik maitse 
ideaalse temperatuuriga. Külmutatud toorainest võetakse vaid vajalik 
kogus, ülejäänud tooraine pannakse sügavkülmikusse tagasi ja 
tarvitatakse hiljem vastavalt vajadusele. Kõik kasutatakse ära!

Metos Softjet sobib igasse kööki. Seadme saab asetada töölauale ning 
mugavalt edasi toimetada ühest töökohast teise. Elekter on 1 faasiline 
ja seadme kasutamiseks ei ole vaja erilisi elektritöid.

Softjetiga saab mugavalt valmistada sorbetti, 
suppe, kastmeid, ürdiõlisid jms.

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
Softjet-põhikomplekt  4144904 335 x 190 x 475 230V 800W 10A
4 rst nõud kaantega 4144906   

Paprikakaste Tapenade kaste Pesto

METOS SOFTJET

● Portsjonite arvuks on võimalik valida 1–10

● Kausi maht on 1,0 liitrit

● Tänu optimaalselt valitud 
segamiskiirusele, tera kujule ja 
õhupumbale on kohevad portsjonid kohe 
serveeritavad

●  Topeltvahustamise funktsioon

● Tänu puhastusprogrammile ja 
eemaldatavale alusele on pesemine lihtne 
ja kiire

● Õhupumbal on lihtsasti vahetatav filter

● Stiilne ja tugev alumiiniumkorpus

● Selge ja lihtsasti loetav LCD-ekraan

● Seade on lihtsasti hooldatav
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METOS KAALUD

Metos kaaludel on suur ja selge digitaalne näidik. Kaaluplatvorm on 
kõikidel mudelitel roostevabast terasest. Vooluallikaks on patarei või 
aku, kõikidel mudelitel on komplektis võrguseade.

LEM7-seeria maitseainekaalude korpus on vormi valatud ABS- 
plastikust. Survenupud ja suured numbrid muudavad töötegemise 
kergeks.
AXM-seeria portsjonkaalud on taadeldavad. Korpus on tugevast ABS-
plastikust. Suured numbrid lihtsustavad töötegemist.
APM-seeria kaalud on taadeldavad. Korpus on terasest ja ABS-
plastikust. Eemaldatava näidiku võib kinnitada seinale, kaabli pikkus 
on 1 m.
Põrandale või lauale paigutatav kauba vastuvõtukaal AFW on taadeldav. 
Tugev korpus on vormi valatud alumiiniumist ja kaaluplatvorm 
roostevabast terasest. Näidik on paigutatud 720 mm kõrguse posti 
külge.

ADW, APS ning AGS on kõik tolmu ja niiskuse eest kaitstud kaalud. 
Neid saab kasutada kohtades, kus on rohkelt vett. Taadeldavad.

Kaal AGS

Kaal APSKaal APF

Kaal ADW 

Kaal AXM

Kaal APM

lühem tarneaeg

Kaal LEM7

Toode Kood Platvorm mm Diapasoon max kg Kaal kg Välismõõdud mm
Elektri-
ühendus Vooluallikas

LEM7 1.2 4220403 180x170 1,2 kg, täpsus 0,1 g 1,4 210x210x65 230V1~ AC adapter+patarei
LEM7 2.5 4220405 180x170 2,5 kg, täpsus 0,2 g 1,4 210x210x65 230V1~ AC adapter+patarei
AXM 6000-1 4220410 240x215 6 kg, täpsus 1 g 2,6 240x285x105 230V1~ Võrguseseade + patarei
AXM 15-2 4220412 240x215 15 kg, täpsus 2 g 2,6 240x285x105 230V1~ Võrguseseade + patarei
APM 30-10 4220420 280x330 30 kg, täpsus 10 g 5,7 280x330x105 230V1~ Võrguseseade + patarei
APM 60-20 4220422 280x330 60 kg, täpsus 20 g 5,7 280x330x105 230V1~ Võrguseseade + patarei
SKW 150 K-M 4220432 350x450 150 kg, täpsus 20 g 17,0 350x450x902 230V1~ Võrguseseade + patarei
ADW 15-2  IP-66 4220440 250x215 15 kg, täpsus 2 g 3,7 270x278x145 230V1~ Võrguseseade + patarei
APS 30-5  IP-65 4220442 280x330 30 kg, täpsus 5 g 15,0 280x330x455 230V1~ Võrguseseade + patarei
AGS 6000-1  IP-65 4220444 210x210 6 kg, täpsus 1 g 3,4 230x310x75 230V1~ Võrguseseade + patarei
AC adapter 4220460
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Digital display

Filter basket

  Maksimaalne Tunni- 
Mudel    Kood  kogus tootlikkus*    Mõõdud mm   Elektriühendus 
FP105 lauapealne 4080143 5 kg 150 kg 530x520x520 400V3~ 0,37kW
FP105 lauapealne 4080190 5 kg 150 kg 530x520x520 230V~ 0,37kW
FP107 4080144 5 kg 150 kg 530x520x700 400V3~ 0,37kW
FP107 4080192 5 kg 150 kg 530x520x700 230V3~ 0,37kW
FP101 4080149 10 kg 300 kg 530x660x850 400V3~ 0,55kW
FP103 4080152 18 kg 500 kg 530x660x950 400V3~ 0,9 kW
*Kogus sõltub kartuli kvaliteedist, sordist ja suurusest.

 FP101 FP103  
Lisavarustus: Kood Kood
Abrassiivsein 4080150 4080153
Abrassiivplaat 4080151 4080154

METOS KOORIMISMASINAD

Metos FP-seeria veeühendusega  koorimismasinad koorivad 
või puhastavad suuri koguseid paari minutiga. Ühe kiiruse-
ga FP-seeriasse kuuluvad kolm eri suurusega masinat, mis 
töötlevad korraga vastavalt 5 kg, 10 kg ja 18 kg. 

Kiirused:
FP105, FP107 - 270 pööret/min 
FP101, FP103 - 320 pööret/min

Masina korpus on valmistatud roostevabast terasest. Alus ja filternõu 
kuuluvad standardvarustusse kõigil mudelitel välja arvatud lauapealsel 
mudelil FP105, 5 kg. 

Kõigil mudelitel on standardvarustuses abrassiivsein ja -plaat, digitaalne 
multifunktsionaalne taimer, läbipaistev kaas ja turvalüliti. 

Lisavarustusena saadaval abrasiivsein ja abrassiivplaat mudelitele FP101 
(10 kg) ja FP103 (18 kg).

AbrassiivplaatAbrasiivsein

Metos FP-seeria
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METOS TERMOMEETRID

METOS LIHATÖÖTLUSPAKK

Metos LT 65 lihatöötluspakul on eraldi pakuosa ja aluspukk. Aluspukk  on 
tugevast roostevabast terasest. Pukil on neli reguleeritavat jalga. Eemaldatav 
pakuosa on toiduainetele lubatud plastikust. Pakuosa paksus on 8 cm. Pakuosa 
võib pesta nõudepesumasinas. Vastupidav. Ei ole mõeldud lihapoolkerede 
töötlemiseks.

Metos KTL 65 lihatöötluspakul on eraldi pakuosa ja aluspukk. Aluspukk on 
roostevabast terasest. Pukil on neli reguleeritavat jalga. Eemaldatav pakuosa 
on pressitud kasest. Pakuosa paksus on 20 cm. Vastupidav.

METOS-LÕIKELAUAD

Metos lõikelaud plastikust: Metos lõikelaud on tugevast toiduainetele lubatud 
plastikust. Laua pealispinnas soon. Laua all on plastpadjad, tänu millele püsib 
laud lõigates hästi paigal.

Metos lõikelaud kasepuust, GN1/1-mõõdus: Puust lõikelaud on valmistatud 
kulumisele vastupidavast pressitud kasest. Puust laua mõlemal lühemal küljel 
on sõrmesüvendid hõlbustamaks lauast kinni võtmist.

Metos lõikelaua hoideraam: Metos hoideraam on valmistatud tugevast 
roostevabast terasest ja seal on ruumi viiele lõikelauale paksusega max. 50 mm.

Metos LT 65  lihatöötluspakk

Metos lõikelaua hoideraam

Metos KTL 65 lihatöötluspakk

Metos Kood Möödud mm
LT 65 lihatöötluspakk 2026325 500x500x850
KTL 65 lihatöötluspakk 4144589 500x600x850

Metos Kood Möödud mm
Lõikelaud, plastik 4106512 500x300x15
Lõikelaud, kask 4144571 530x325x50 
Hoideraam, r/v teras 4116160 340x315x278

Metos lõikelaud kasepuust

TDC 150 

Metose valikus on kolm termomeetrit, kaks mudelit on kalibreeritud ja omavad ISO 9001 –
tunnistust. Kalibreeritud termomeetrid sobivad kasutamiseks HACCP toimingutes ja teisi 
termomeetreid saab nendega võrrelda. Kalibreerimist peaks uuendama üks kord aastas.

Metos TFX 420 on kalibreeritud termomeeter, mille mõõtevahemik on –50...+400°C, jaotus 
0,1°C ja täpsus +/-0,2°C. Patareid 3V/ 1Ah liitium, kestavad 5 aastat, sõltuvalt kasutamisest. 
Patareide vahetamise teostab kasutaja. Patareisid säästev toiming kui termomeetrit ei ole 
kasutatud viimase 2 tunni jooksul. Sensor Pt 1000, roostevaba, teravatipuline 120 mm andur, 
vahekaabel 0,6 m. Termomeeter on veekindel. Kaal 90 g.

Kalibreeritud TLC 730 termomeeter on käänduva anduriga. Temperatuuri mõõtevahemik on  
–33...+220°C. Infrapunane jaotus 0,1°C ja täpsus 2%. Infrapuna emissiooni võib reguleerida 
vahemikus 0,10...1, tehase seadistus on 0,95.  Anduri jaotus on 0,1°C ja täpsus +/-0,8°C. Patareid 
CR2450 liitium, kestavad umbes 40 tundi pideval kasutamisel. Patareid säästev funktsioon.  
Patareide vahetamise teostab kasutaja. Kaitseklass IP54. Anduri pikkus 105 mm. Kaal 97 g.

Digitaalne TDC 150 on väikesemõõduline, pastapliiatsitüüpi taskusse sobiv termomeeter. 
Mõõtevahemik -50...+150°C, diskreetsus 0,1°C ja täpsus +/-1°C. Sisse/välja lülitus, viimase 
mõõtetulemuse säilitus. Termomeetri näidik informeerib patareide vahetamise vajadusest. 
Patareisid säästev toiming lülitab termomeetri tunnise seismise järel välja. Andur roostevabast 
terasest. Niiskuskindel. Patareid 1x1,5V, SR48 G13 või analoogne. Patareide vahetamise teostab 
kasutaja.

TLC 730 TFX 420

Metos Kood Möödud mm
TFX 420  4143235  54x22x109 
TLC 730  4143238  45x20x165 
TDC 150 4189678  

lühem tarneaeg
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METOS-VIILUTUSMASINAD

Metos viilutusmasinad on turvalised ja lihtsad käsitseda. Esmaklassiline 
lõiketulemus, vastupidav tehnika ja tugev konstruktsioon on omased kõigile 
valikus olevatele mudelitele. Tänu laiadele kummipatjadele püsivad need 
tööajal kindlalt laual paigal. Kõikidel mudelitel on läbipaistev käekaitse ning 
eraldi asetsev teritus seade. 

Käivituslülitid on suured ja selged (G ja AC mudelit) ning nad on ergonoomiliselt õigesti 
paigutatud. Mootor on õhkjahutusega. Tänu põhjaplaadile ja ühtsele konstruktsioonile on 
viilutajat lihtne puhastada.Korpuste ja lõikekelkude konstruktsioon on alumiiniumist, terad 
on karastatud kõrgekvaliteedilisest roostevabast terasest. 

G220 G250 G275-300

Metos Kood Tera ø mm Viilu paksus Toote lõikepind Mõõdud mm Elektriühendus Kaal kg
Kaldus viilutaja
G220 4080230 220 14 mm 170 x 210 mm 400 x 450 x 370 mm 230V1~ 0,25 kW 10A 13 kg 
G250 4080232 250 14 mm 190 x 250 mm 440 x 570 x 370 mm 230V1~ 0,25 kW 10A 19 kg 
G275 4080234 275 15 mm 230 x 160 mm 500 x 630 x 420 mm 230V1~ 0,27 kW 10A 22 kg 
G300 4080236 300 15 mm 230 x 160 mm 500 x 630 x 420 mm 230V1~ 0,27 kW 10A * 23 kg 
G330 4080238 330 15 mm 240 x 250 mm 500 x 780 x 480 mm 230V1~ 0,38 kW 10A * 38 kg 
G350 4080240 350 15 mm 240 x 250 mm 500 x 800 x 480 mm 230V1~ 0,38 kW 10A * 40 kg 
Vertikaalne viilutaja
AC300 4080250 300 16 mm 270 x 190 mm 520 x 500 x 480 mm 230V1~ 0,35 kW 10A * 32 kg 
AC350 4080252 350 16 mm 300 x 245 mm 670 x 570 x 530 mm 230V1~ 0,40 kW 10A * 43 kg 
Automaatne viilutaja
TGN300TN 4080260 300 14 mm 190 x 260 mm 565 x 705 x 530 mm 230V1~ 0,38 kW 10A 41 kg
TGI300K 4080262 300 14 mm 190 x 260 mm 565 x 705 x 530 mm 400V3N~ 0,425 kW 10A 50 kg
TGI350LN 4080264 350 14 mm 200 x 280 mm 630 x 810 x 560 mm 400V3N~ 0,52 kW 10A 70 kg

*Samuti saadaval 400V3N ~

● sisseehitatud teritaja
● rihmülekanne
● kaitselüliti lõiketera kaitseks
● tootekanduril on kaitsepiire

TGI300K/TGN300TN

TGI350LN

Metose automaatviilutajad on rihm- (mudel TGN) või hammas ülekandega (mudel 
TGI). Viilutajatel on kaks eraldi mootorit: üks lõiketera ja teine lõikekelgu vedamiseks. 
Automaatrežiimilt saab käsirežiimile lülitada ka masina töö ajal. Masin on spetsiaalsest 
anodeeritud alumiiniumisulamist ja alus on roostevabast terasest.

● viilude arvuks saab seada kuni 999
● digitaalne juhtpaneel
● isemäärivad puksid ja veomehhanismi kuullaagrid
● lõikekelgu liikumistee pikkust saab kohandada 

tooteliigi järgi.

AC300-350
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Standardvarustuses lõikeservaga keevisõmblus. 
Õmblusest ülejääva pakendiosa võib hõlpsas-
ti ära rebida.

Standardvarustuses pehme vaakumpakendus. 
Selle puhul tõmmatakse kamber aeglaselt õhust 
tühjaks nii, et pakend ümbritseb tooted täielikult, 
rikkumata seejuures pakkekilet ning jätmata pa-
kendisse kortse.

Kaitsegaasiühenduse saab lisavarustusena. Pä-
rast vaakumpakendusprotsessi juhitakse paken-
disse kaitsegaasisegu, mis pikendab kergesti rik-
nevate toiduainete säilivusaega. Kaitsegaas asen-
dab pakendist väljaimetud õhu.

METOS VAAKUMPAKENDUSMASINAD

Metos vaakumpakendusmasinate hulgast leiate just oma 
kööki sobiva ja konkreetsetele vajadustele vastava seadme. 
Vaakumpakendusmasinad on valmistatud tugevast roostevabast 
terasest, hügieenilised ja kasutajasõbralikud.

Compact-seeria mudelitel on digitaalne kasutuspaneel ja üks keevisõmblus kambri 
esiküljel. 

Täisautomaatsetel Metose mudelitel on üheksa erinevat ise programmeeritavat 
programmi erinevate toodete vaakumpakendamise jaoks, digitaalne näidik ja 
lihtne kasutuspaneel. Kõigil mudelitel on põhivarustuses andurjuhtimine, pehme 
vaakumpakendus ja topeltkeevisõmblus. Protsessi saab jälgida läbipaistva kaane 
kaudu. Seade on varustatud veaotsinguprogrammiga.

Metos vaakumpakendaja kotid
Metos vaakumpakendaja kotid on valmistatud kvaliteetsest PA/PE toiduainetele sobivast 
plastikust. Vaakumkott CO80 on mõeldud toiduainete vaakumisse panemiseks ja külmas 
säilitamiseks. Küpsetuskott CO130K on mõeldud sous vide toodetele küpsetamiseks kuni 
+100°C-ni. Peale standardsuuruste on saada ka teistes mõõtudes kotte.   

Compact mudel Kood Mõõdud mm Kambri mõõdud mm Keevisõmblus mm Pump m3/h Elektriühendus
Metos T2 lauamudel 4221527 360x500x340 280x310x110 1 x 280 ees 8 230V 1~ 0,5 kW 6A
Metos T3 lauamudel 4221529 430x550x410 320x330x160 1 x 320 ees 16 230V 1~ 0,7 kW 6A
Alus Plus 1 4252365 450x550x620 T2 ja T3

Täisautomaatne mudel Kood Mõõdud mm Kambri mõõdud mm Keevisõmblus mm Pump m3/h Elektriühendus
Metos T4 lauamudel 4221555 530x590x460 420x370x180 1 x 420 ees 21 230V 1~ 1,3 kW 6A
Metos M2 põrandamudel 4221594 715x715x1020 500x520x220 2 x 520 vasakul ja paremal 63 400V 3~ 3,3 kW 16A
Alus Plus 2 4252370 540x590x580 T4

Vaakumpakendaja kotid Kood Mõõdud mm Paksus Kogus kastis tk
Vaakumkott 4000080 150x300 80 my 4400
Vaakumkott 4000081 200x300 GN 1/4 80 my 2200
Vaakumkott 4000082 300x400 GN 1/2 80 my 1100
Vaakumkott 4000083 400x700 GN 1/1 80 my 400

Küpsetuskott Kood Mõõdud mm Paksus Kogus kastis tk
Küpsetuskott 4000084 150x300 90 my 4000
Küpsetuskott 4000085 200x300 GN 1/4 90 my 2000
Küpsetuskott 4000086 300x400 GN 1/2 90 my 1000
Küpsetuskott 4000087 300x515 90 my 600
Vaakumkotihoidja 4222727

Vaakumkotihoidja mugavaks täitmiseks.

Täisautomaatne mudel
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Diamond
● temperatuuri reguleerimine 20-95°C
● ülekuumenemise kaitse
● 3 taimerit koos hoiatussignaaliga
● 3 reguleeritavat temperatuuri
● tooteanduriga ühendatav
● vedelikutaseme kontroll
● HACCP valmidus

Pearl
● temperatuuri reguleerimine 20-95°C
● ülekuumenemise kaitse
● taimer koos hoiatussignaaliga
● vedelikutaseme kontroll

METOS TSIRKULAATORID

Tsirkulaatorid Kood Mõõdud mm
Uputussüga-
vus mm

Temp.  
°C

Näidiku täp-
sus

Max.  
maht L Elektriühendus

Pearl 4163600 133x212x330 165 ±0,03 0,1 58 230V 1~ 2,0 kW 10A
Diamond 4163602 133x212x330 165 ±0,03 0,01 58 230V 1~ 2,0 kW 10A
Pearl Z 4163604 339/550x190x330 165 ±0,03 0,1 58 230V 1~ 2,0 kW 10A
Diamond Z 4163606 339/550x190x330 165 ±0,03 0,01 58 230V 1~ 2,0 kW 10A

Tsirkulaatorid koos nõuga Kood Mõõdud mm Maht L
Pearl S 4163608 332x577x374 19
Pearl M 4163610 332x577x424 27
Diamond S 4163616 332x577x374 19
Diamond M 4163618 332x577x424 27
Eraldusrest S 4163624
Eraldusrest M 4163626

Sous Vide eelised
● säilivad toote naturaalne maitse ja maksimaalne 

kvaliteet, üleküpsemine on välistatud
● värskus, värv ja välimus jäävad kuni toidu 

serveerimiseni muutumatuks, maitsed lukustuvad
● säilivad kõik toitained ja toote konsistents
● säilib toodete mahlasus, kuivamine on minimaalne
● tootekadu on minimaalne, suureneb aja kokkuhoid 
● pikeneb säilitusaeg ilma kvaliteedis kaotamata
● märgatavalt väheneb kulu soolale, õlile ja ürtidele 

Metos tsirkulaatorid Pearl ja Diamond
● lihtne kasutada
● kiirkinnitus nõu serva külge
● mudelid sobivad kasutamiseks GN nõudele
● mugav kaasa võtta, sobib suurepäraselt catering-

köökidele
● kõrge kvaliteediga tooted, võimas pump
● turvarest pumba ümber
● lihtsalt loetav näidik
● hoiatussignaal annab märku kui vedelikku on liiga 

vähe või temperatuur ületab piirmäära
● eriti täpne temperatuuri kontroll

Lisavarustus Kood
Core temp temperatuuriandur 4163632 mudelile Diamond
Core temp termomeeter 4163634 manuaalne, alarm 
USB kaabel 4163640
RS232 kaabel 4163642
HACCP programm 4163636
Katteplaaster 4163644

Neopreenist katteplaaster Temperatuuriandur

Sous Vide madala temperatuuriga vaakumtoodete 
küpsetamine. Tooted küpsetatakse aeglaselt ja täpselt 
õiget temperatuuri jälgides. Sel viisil küpsetades pikeneb 
märkimisväärselt säilivusaeg, maitsed ja toote konsistents 
jäävad muutumatuks. Algselt oli see tehnika kasutusel terriinide 
ja küpsetatud pasteetide valmistamisel, nüüd on võimalik 
peaaegu kõiki tooteid sel viisil küpsetada. Maitsed suletakse 
vaakumpakendisse, milles tooted hiljem aeglaselt soojendatakse 
serveerimistemperatuurini. Vahetult enne serveerimist tooted 
viimistletakse, näiteks pruunistades. 

Sous Vide tehnika abil valmistatud erinevaid tooteid on lihtne külmas 
säilitada. Enne serveerimist tooted kuumutatakse koos algse 
vaakumpakendiga, portsjonid valmivad kiiresti ja püsivad kvaliteetsetena.

Sous Vide küpsetamine pakub suurepärast vaheldust traditsioonilistele 
küpsetusviisidele. Köögi tootmise efektiivsus suureneb kuna toitu võib 
valmistada millal iganes. 
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METOS VARRASMIKSERID

Metos varras- ehk saumikser on käepärane ja kiire abitöövahend se-
gamiseks ja vahustamiseks. Valikus on kolm mudelit: MF 2000 Combi 
mudelil on komplektis vispel ja varrasrootor, Junior Standard ja SMX 
mudelitel on komplektis vaid varrasrootor. Igal mudelil on suur käepi-
de, millest on mugav kinni hoida.

Mudelid MF2000 Combi, SMX 600E ja SMX 800E töötavad sundrežiimil ehk sead-
me lülitusnuppu tuleb hoida kogu töötamisaja. See tagab seadme ohutu kasutamise 
ja ei põhjusta kasutaja vigastamist, kui seade peaks mingil põhjusel käest libisema. 
Mootorikorpus on löögikindlast plastikust, vispel ja varrasrootor roostevabast 
terasest. Eemaldatavat vispliosa võib pesta nõudepesumasinas. Seinaraam kuulub 
standardvarustusse. Vispel ja varrasrootor on mootorikorpusest eemaldatavad.

Varrasmikser Junior Standard pöörlemiskiirus on 11000 pööret/minutis. Varras-
rootori pikkus on 225 mm, kogupikkus 505 mm, läbimõõt 94 mm ja raskus kokku 
1,7 kg. Soovitatav segatava massi maksimaalne kogus peaks olema umbes 20 liitrit.

Varrasmikser MF 2000 Combi visplit kasutades on seadmel sujuv kiiruse regu-
leerimine 300-950 pööret/minutis, varrasrootoril 300-9500 pööret/minutis. Varras-
rootori pikkus on 410 mm, vispliosa pikkus on 360 mm ja kogupikkus 753 mm, läbi-
mõõt 122 mm. Raskus on kokku koos varrasrootoriga 4,5 kg. Soovitatav segatava 
või vahustatava massi maksimaalne kogus peaks olema umbes 100 liitrit. Varras-
mikseri rootori ja  vispli kinnituse saab mootoriosa küljest eemaldada. Lisavarustu-
sena on saada püreestaja AP90, mille tootlikkus on 30 kg. 

Varrasmikser SMX 600E pöörlemiskiirus on 9500 pööret/minutis. Varrasrootori 
pikkus on 530 mm ja  kogupikkus 800 mm. Raskus on kokku koos varrasrootoriga 
6,1 kg. Soovitatav segatava massi maksimaalne kogus peaks olema umbes 200 liitrit.

Varrasmikser SMX 800E pöörlemiskiirus on 9500 pööret/minutis. Varrasrootori 
pikkus on 680 mm ja  kogupikkus 950 mm. Raskus on kokku koos varrasrootoriga 
6,7 kg. Soovitatav segatava massi maksimaalne kogus peaks olema umbes 300 liitrit.

Junior Standard MX020

SMX 800E SMX 600E MF 2000 Combi

Varrasmikseri tugi

AP90-püreestaja 
Combi-mudelile

Metos Kood

Kogus  
max  
liitrit

Kaal  
kg

Varras- 
rootor mm

Pöörlemis- 
kiirus  
p/min Elektriühendus

Junior Standard MX020 4248000 20 1,7 225 11000 230V 1~0,27 kW 10A
MF 2000 Combi 4248002 100 4,5 410 300-9500 230V 1~0,5 kW 10A
SMX 600E 4248004 200 6,1 530 9500 230V 1~0,85 kW 10A
SMX 800E 4248006 300 6,7 680 9500 230V 1~1,0 kW 10A

Lisavarustus Kood
Püreestaja AP90 4248014 MF 2000 Combi-mudelile
Varrasmikseri tugi 04-SM6 4248010 Nõu läbimõõt max. 600 mm
Varrasmikseri tugi 04-SM10 4248012 Nõu läbimõõt max. 1000 mm
Küljetugi 4248008

lühem tarneaeg

Varrasmikseri hoidja katlale kuulub lisavarustusse.
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METOS-PURGIAVAJA
Metos G-2L on laua külge kinnitatav mehhaaniline purgiavaja. Avatavate 
purkide max. kõrgus võib olla kuni 43 cm. Tugev konstruktsioon ja  
vastupidav kinnitusmehhanism taluvad suuri koormusi. G-2SL mudel 
on valmistatud roostevabast terasest.

Elektriline purgiavaja Metos 270C on tugev ja mõeldud professionaalseks 
kasutamiseks. Seadme korpus on valmistatud rostevabast terasest. 
Kahe kiirusega purgiavaja tootlikkus on 100-200 purki päevas.

Metos Kood Elektriühendus
G-2L 4243000 –
G-2SL 4243002 –
270C 4243004 230V 1~ 0,6 kW Metos mehhaaniline purgiavajaMetos elektriline purgiavaja

Lisaseadmed: Hakklihamasin
Lisaseadme otsikuga saab 
seadmele lisada hakklihamasina 
3MM. Hakklihamasinal on 62 
mm diam. aukudega (4 ja 8 mm) 
plaat, roostevabast terasest 
söötekandik ja -press. 

METOS KARHU 5 UNIVERSAALAJAM

Metos Karhu 5 universaalajam

Metos Karhu 5 on professionaalseks kasutuseks mõeldud 5-liitrise 
nõuga varustatud universaalajam vahustamiseks, sõtkumiseks ja 
segamiseks köögis, kondiitri- ja pagariäris. 

Kõik toimingud teostatakse seadme küljel olevate nuppude abil. Kahte 
reguleerimise nuppu võib kasutada koos või eraldi. Neid kasutatakse nii kiiruse 
sujuvaks reguleerimiseks kui ka kaane avamiseks ja sulgemiseks. Karhu 5 
universaalajamil on nõu lukustus. Kummist jalad hoiavad seadet kindlalt paigal.

Tootlikkus: pärmitaigen 2,5 kg, muretaigen 2 kg. Vahukoor 1,5 liiter, munavalge 
16 muna. Biskviittaigen 12 muna, hakkliha 4 kg.

Standardvarustus: Nõu roostevabast terasest, maht 5 liitrit. Valge 
plastmassist kaas nõu sulgemiseks. Täitelehter r/v terasest. Taignakonks, 
laba ja vispel kõik roostevabast terasest. Pritsmekaitse.

Tehnilised andmed: Välismõõdud: L 240, S 462, K 400 mm. Kaas avatud 
sügavus 537 ja kõrgus 558 mm. 

Elektriïhendus: 230 V 1~ 0,5 kW 6 A. Netokaal koos varustusega: 22 kg.

Segamismõla Taignakonks Vispel

Karhu 5 Kood
Karhu 5 universaalajam 4191622
Karhu 5 universaalajam lisaseadmeliides 4191620
Lisanõu 5 liitrit 4191630
Nõu kaas valge 4191640
Nõu kaas sinine 4191642
Pritsmekaitse 4191656
Segamismõla 4191632
Taignakonks 4191634
Vispel 4191636
Hakklihamasin 3MM 4191660
Plaat 3MM  avadega 3 mm 4191631
Plaat 3MM  avadega 4 mm 4191633
Plaat 3MM  avadega 8 mm 4191637
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METOS KARHU UNIVERSAALAJAMID

Metos Karhu 20 liitrit VL-2 paneeliga, rst töövahendid  
lauamudelid  Kood Mõõdud mm   Elektriühendus 
RN20 VL-2 4143602 450x667x885 230V 1~ 1,2 kW 16A 
RN20 VL-2 lisaseadmeliides 4143604 450x667x885 230V 1~ 1,2 kW 16A 
RN20 aluslaud 4189766 450x640x530  Abitasapinnaga 
põrandamudelid Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
RN20 VL-2 4143608 566x720x1286 230V 1~ 1,2 kW 16A 
RN20 VL-2 lisaseadmeliides 4143610 566x720x1286 230V 1~ 1,2 kW 16A 

Võimas mootor ja tugev konstruktsioon teevad Metos KARHU 
universaalajamist köögiabilise, mis kestab aastaid. Metos Karhu 
segab, sõtkub ja vahustab hoolikalt ka nõu servadest. 

Tugevatel Metos Karhu universaalajamitel on tõstesüsteem, mis 
kinnitab nõu automaatselt  õigesse asendisse. Lülitid ja nupud on kõik 
ergonoomiliselt paigutatud. Konstruktsioon on hügieeniline ja kerge 
puhtana hoida. Seadmete kasutusala laiendab suur lisatarvikute valik. 

Pitsamudelid on võimsama mootoriga ning spetsiaal- taignakonksuga 
tihedama taigna masinad. Pitsamudelid on saadaval 40 ja 60 
liitristena, nii VL-1 kui ka VL-1S mudelitena.

ERGO mudelite väljatöötamisel on suurt rõhku pööratud igapäevasele 
lihtsale kasutusele. Töövahendeid ja nõud on kerge vahetada, sest 
masina korpus on kõrge ja otsikute vahetus on sobival kõrgusel.

RN10 VL-2 põrandamudel

RN10 VL-2 lauamudel

RN20 VL-2 lauamudel

RN20 VL-2 põrandamudel

Metos Karhu 10 liitrit VL-2 paneeliga, rst töövahendid 
lauamudelid Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
RN10 VL-2  4143614 369x592x639  230V 1~ 0,7 kW 10A 
RN10 VL-2 lisaseadmeliides 4143616 369x592x639  230V 1~ 0,7 kW 10A  
põrandamudelid Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
RN10 VL-2  4143618  548x606x1180  230V 1~ 0,7 kW 10A 
RN10 VL-2 lisaseadmeliides 4143620  548x606x1180  230V 1~ 0,7 kW 10A 

METOS KARHU MUDELID

VL-2 mudelite omadused:
● puutenuppudega paneel
● kaitseklass IP65
● 4 vaba programmeeritavat nuppu oma 
programmide jaoks
● 4 eelprogrammeeritud kiiruse nuppu
● sujuv kiiruse reguleerimine
● elektrooniline taimer kuni 60 min, LED-näidik
● pausi nupp koostisainete lisamiseks
● start ja stopp nupp on samad
● roostevabast terasest viimistlus
● eemaldatav plastikust turvakaitse
● standardvarustus:  A- töövahendid (nõu, 
taignakonks, vispel ja mõla), eemaldatav 
roostevabast terasest turvakaitse (mudelil RN10 on 
fikseeritud kaitse), häda-stopp-lüliti.
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AR VL-1SAR VL-1

VL-1 mudelite omadused:
● manuaalne juhtimine 
● kangiga sujuvalt reguleeritav kiirus
● nõu tõstmine ja langetamine kangiga
● eemaldatav plastikust turvakaitse
● madalad nupud parema hügieeni tagamiseks
● digitaalne taimer näitab sekundeid ja minuteid
● kompaktne kasutuspaneel parema hügieeni tagamiseks
● gaasiamortidega töötav nõu langetamine parandab er-
gonomikat
● roostevaba terasmõla võib pesta nõudepesumasinas
● Standardvarustus: A-töövahendid (rst nõu, rst segamis-
mõla 30-60 l, alumiiniumist segamismõla 80-100 l, rst taig-
nakonks, vispli korpus alumiiniumist, vardad roostevabast 
terasest)

VL-1S mudelite omadused:
● elektrooniline sujuv kiiruse reguleerimine
● elektrooniline nõu tõstmine ja langetamine
● eemaldatav plastikust turvakaitse
● madalad nupud parema hügieeni tagamiseks
● digitaalne taimer näitab sekundeid ja minuteid
● kompaktne kasutuspaneel parema hügieeni tagamiseks
● roostevaba terasmõla võib pesta nõudepesumasinas
● automaatne nõu langetamine kui programm on lõp-
penud
● pausi -nupp maitseainete lisamiseks
● Standardvarustus: A-töövahendid (rst nõu, rst segamis-
mõla 30-60 l, alumiiniumist segamismõla 80-100 l, rst taig-
nakonks, vispli korpus alumiiniumist, vardad roostevabast 
terasest)

ERGO VL-4 mudelite omadused: 
● juhtpaneel roostevabast terasest
● 4 etteprogrammeeritud kiiruse nuppu
● või sujuvalt reguleeritav kiirus
● võimalus salvestada 20 programmi (Remix-toiming)
● pausi -nupp maitseainete lisamiseks
● automaatne nõu töstmine, nõu langetamine kui pro-
gramm on lõppenud
● nõu tõusmisel ülemisse asendisse töövahend pöördub 
takistamaks ülekoormust (Jog-toiming)
● start ja stopp -toiming sama nupuga
● kaitseklass IP53
● eemaldatav plastikust turvakaitse, mis avaneb horison-
taalselt
● Standardvarustus: A-töövahendid (rst nõu, alumiiniumist 
segamismõla, rst taignakonks, vispli korpus alumiiniumist, 
vardad roostevabast terasest), taimer, häda-stopp-lüliti 

Lisavarustusena saadaval B- ja C-töövahendid, mis koosnevad 
A-st poole väiksemast nõust ja sellega sobivast visplist, 
segamismõlast ja taignakonksust. Muud lisatarvikud on 
spetsiaalsed töövahendid, nõukärud ning lisaseadmeliides 
(tehasetellimusena), mille abil saab kasutada hakklihamasinat 
või juurviljatükeldajat. Lisaseadmeliidest ei saa tellida  AR-
100 -mudelitele. Lisaks saab kõigile nõudele tellida 
(tehasetellimusena) kaabitsa koos kinnitustega (RN10-mudelitel 
on see  standardvarustuses).

lühem tarneaeg

Metos Karhu 30 liitrit Kood Mõõdud mm Elektriühendus
AR30 VL-1 4143100 520x910x1210 400V 3N~ 1,0 kW 16A 
AR30 VL-1 lisaseadmel. 4143102 520x910x1210 400V 3N~ 1,1 kW 16A 
AR30 VL-1S 4143104 520x910x1210 400V 3N~ 1,0 kW 16A 
AR30 VL-1S lisaseadmel. 4143106 520x910x1210 400V 3N~ 1,1 kW 16A 

Metos Karhu 40 liitrit Kood Mõõdud mm Elektriühendus
AR40 VL-1 4143108 570x912x1210 400V 3N~ 1,1 kW 16A 
AR40 VL-1 lisaseadmel. 4143110 570x912x1210 400V 3N~ 1,1 kW 16A 
AR40 VL-1 Pizza 4143112 570x912x1210 400V 3N~ 1,85 kW 16A 
AR40 VL-1 Pizza lisaseadmel. 4143114 570x912x1210 400V 3N~ 1,85 kW 16A 
AR40 VL-1S 4143116 570x912x1210 400V 3N~ 1,1 kW 16A 
AR40 VL-1S lisaseadmel. 4143118 570x912x1210 400V 3N~ 1,1 kW 16A 

Metos Karhu 60 liitrit Kood Mõõdud mm Elektriühendus
AR60 VL-1 4143120 648x1028x1413 400V 3N~ 1,85 kW 16A 
AR60 VL-1 lisaseadmel. 4143122 648x1028x1413 400V 3N~ 1,85 kW 16A 
AR60 VL-1S 4143124 648x1028x1413 400V 3N~ 1,85 kW 16A 
AR60 VL-1S lisaseadmel. 4143126 648x1028x1413 400V 3N~ 1,85 kW 16A 
AR60 VL-1 Pizza 4143128 648x1028x1413 400V 3N~ 3,0 kW 16A
AR60 VL-1 Pizza lisaseadmel. 4143130 648x1028x1413 400V 3N~ 3,0 kW 16A
AR60 VL-1S Pizza 4143132 648x1028x1413 400V 3N~ 3,0 kW 16A
AE60 VL-4 ERGO 4220292 757x1032x1829 400V 3N~ 3,0 kW 16A 

Metos Karhu 80 liitrit Kood Mõõdud mm Elektriühendus
AR80 VL-1 4189836 654x1150x1470 400V 3N~ 3,0 kW 16A
AR80 VL-1 lisaseadmel. 4189838 654x1150x1470 400V 3N~ 3,0 kW 16A 
AR80 VL-1S 4189840 654x1150x1470 400V 3N~ 3,0 kW 16A 
AR80 VL-1S lisaseadmel. 4189842 654x1150x1470 400V 3N~ 3,0 kW 16A 

Metos Karhu 100 liitrit Kood Mõõdud mm Elektriühendus
AR100 VL-1 4189844 691x1171x1593 400V 3N~ 3,0 kW 16A
AR100 VL-1S 4189846 691x1171x1593 400V 3N~ 3,0 kW 16A 
AE100 VL-4 ERGO 4220294 762x1206x2029 400V 3N~ 4,0 kW 16A 
Küsige pakkumist ka AE140 VL-4 ERGO mudelile.
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lühem tarneaeg

METOS BEAR KODIAK

Metos Bear Kodiak vähendab tõstmise ja tõstekärude 
vajadust. Metos Bear Kodiaki ergonoomika on parem tänu 
masina kõrgemal paiknevale korpusele. Kauss langetatak-
se otse kärule. Kui kauss on asetatud kärule, siis on kausi 
ülaserva kõrgus 90 cm. See tagab, et kauss asetseb kogu 
aeg laua kõrgusel. Käru kõrgus on 61,5 cm. Eriti lai kauss, 
mida saab lihtsasti kärule kallutada.

Läbipaistev kaitsekate on kinnitatud magnetfiksaatorite abil.

Kodiak omadused:
● elektrooniline juhtimine
● sile kummitihendiga paneel parandab hügieeni
● reguleeritava kiirusega juhtimine, pöörlemissagedus 64–

353 p/min
● kausi käsitsi tõstmine ja langetamine
● eemaldatav läbipaistev kaitsekate
● digitaalne taimer 90 minutit
● tõhus kaabits
● roostevabast terasest tööriistad ja kaabits
● standardvarustus: A-tööriistad (roostevaba kauss, 

roostevaba segamiskonks, vispel ja mõla)

Metos KARHU Kodiak 30 liitrit Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
CR30 Kodiak 4143101 624x792x1367 230V 1N~ 1,2 kW 10A 
CR30 Kodiak lisaseadmeliides 4143103 624x792x1367 230V 1N~ 1,2 kW 10A 

 
Metos Karhu CR30 Kodiak 

Lisatarvikud Kood    
Nõu 4133530

Vispel 4133532

Mõla 4133534

Konks 4133536

Konks, pizza ainult P-mudelitele

Vispel 1mm tugevdatud

Tugevdatud vispel nr. 44b 

Rst vispel nr. 14

Spetsiaalne mõla, rst

Kaabits ja kinnitused

Kaabits 

Nõukäru, mitte AE mudelitele

Nõukäru, AE mudelid

Töövahanedite hoidja 4130699

Hakklihamasin nr. 5 4135418

Hakklihamasin nr. 5 liidesega

Hakklihamasin nr. 6

Kutter GR10 4182010

Kutter GR20

B-töövahendid**

C-töövahendid**

Nõu tõstekäru Easy 30-60

Kood    
4146064

4146096

4146113

4146138

4135802

4146089

Kood    
4117578

4117521

4117803

4135834

4135739

4117585

Kood    
4143154

4143156

4143158

4143160

4143162

4143152

RN10 RN 20 AR30 CR30 Kodiak

10L 20L 12L 30L 15L 30L 15L

Kood    
4146057

4185754

4185747

4185722

4144691

4144638

4135792

4130699

4180509

4186701

4182020

Kood    
4117592

4117514

4220300

4117553

4144902

4144645

4135827

4135721

4130699

4180509

4186701

4182020

4143136

Kood    
4143140

4143144

4143146

4143148

4143150

4180509

4186701

4182020

**nõu, vispel, mõla ja konks
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  10  5  3,5  2,5 
  20  10  12  5 
  12 6  7  3
  30  16  18  7,5 
  15  7 9  4
  30  12  15  7,5 
  15  6 7,5  3,75
  40  22  23  10 
  40 32 23 10 
  20  10  12  5
  60  34  36  15 
  60 46 36 15   
  30  16 18  7,5
  80 50 50  30 
  40 22  23  10
  100 58 65  45 
  40  22  23  10  
  60 34  36 15

Vispel Mõla Konks Rst vispel nr. 14Nõu Nõukäru

METOS KARHU UNIVERSAALAJAMITE TARVIKUD

METOS KARHU  MAHUD

Mudel Nõu, Leiva-      Kartuli- Vahu-  
  liitrit taigen 50% püree koor

RN10  kg kg  liitrit
RN20  kg kg  liitrit 
 B-nõu  kg kg  liitrit
AR30  kg kg  liitrit 
 B-nõu  kg kg  liitrit
CR30 Kodiak    kg kg litres 
 BB-nõu   kg kg litres
AR40  kg kg  liitrit 
AR40P  kg kg liitrit 
 B-nõu  kg kg  liitrit
AR60, AE 60  kg kg  liitrit 
AR60P  kg kg liitrit 
 B-nõu  kg kg  liitrit
AR80  kg kg liitrit 
 B-nõu  kg kg liitrit
AR100, AE100  kg kg  liitrit 
B-nõu  kg kg liitrit 
 C-nõu  kg kg  liitrit

 

AR40 ja AR40P AR60 ja AR60P AR80 AR100 ja AE100

40L 20L 60L 30L 80L 40L 100L 40L 60L

Kood
4143708

4127985

4127992*

4128001

4135908

4144162

4221949

4123897

Kood
4186317

4186356

4220308

4186331

4189445

4144606

4144677

4135866

4135778

4221917

4130709

4180509

4186701

4182020

4143136

Kood
4112001

4186444

4186412

4144719

4135873

4135785

4221919

4186405

4143136

Kood
4139959

4139966

4139973*

4139998

4144613

4144684

4144797

4139927

4142045

4221924

4130709

4180509

4186701

4182020

Kood
4143673

4127946

4127953*

4127978

4144726

4135915

4142052

4106382

4139941

Kood
4127907

4127914

4127921*

4127939

4135898

4106424

4221931

4130709

Kood
4143698

4127946

4127953*

4127978

4135915

4192952

4221956

4186606

Kood    
4112026

4186236

4186211

4135859

4135753

4186204

Kood    
4186109

4186155

4220304

4186123

4189413

4144701

4144652

4135841

4135746

4130699

4180509

4186701

4182020

4143136

* Mõla alumiiniumist

Nõu tõstekäru Easy 30-60
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SP-100 omadused
● nõu 9,5 l
● start ja häda-stopp nupud eraldi
● ülekuumenemiskaitse
● kolm kiirust
● manuaalne nõu liigutamine
● roostevabast terasest kaitsevõre
● emaileeritud terasest korpus
Standardvarustuses: nõu, taignakonks, vispel, mõla.

SP-200 omadused
● nõu 19 l
● start ja häda-stopp nupud eraldi
● ülekuumenemiskaitse
● kolm kiirust
● manuaalne nõu liigutamine
● roostevabast terasest kaitsevõre
● emaileeritud terasest korpus
Standardvarustuses: nõu, taignakonks, vispel, mõla.
Lisaks saab tellida hakklihamasina, juurviljatükeldaja 
ja B- tarvikud: A-st poole väiksem nõu ja selle juurde 
sobivad vispel, mõla ja taignakonks.

SP-30 / SP-40 / SP-60 / SP-80
● nõu 28 / 38 / 57 / 76 l
● start ja häda-stopp nupud eraldi
● 15-minuti taimer, mis lülitab masina välja kui ette 

määratud aeg möödub
● ülekuumenemiskaitse
● kolm kiirust (SP-30 – SP-60)
● neli kiirust (SP-80)
● manuaalne nõu liigutamine, SP-A80HI mudelil ka 

elektriline liigutamine
● roostevabast terasest kaitsevõre
● emaileeritud terasest korpus
Standardvarustuses: nõu, taignakonks, vispel, mõla.
Lisaks saab tellida hakklihamasina, 
juurviljatükeldaja ja B- tarvikud (vaid SP-40HI ja SP-
60HI mudelitele): A-st poole väiksem nõu ja selle 
juurde sobivad vispel, mõla ja taignakonks.

METOS SPAR UNIVERSAALAJAMID

Metos Spar universaalajamite mahud

  Leiva- Kartuli- Vahu- 
Mudel Nõu l taigen 60% püree koor
SP-10 10 5,7 kg 3,4 kg 1,9 l
SP-20 20 11,4 kg 6,8 kg 3,8 l
SP-40HI 40 27,3 kg 13,6 kg 6,6 l
SP-60HI 60 36,3 kg 18,2 kg 11,4 l
SP-80HI 80 36,3 kg 22,7 kg 15 l

VispelTaignakonks

VH-12

Mõla

SP-40

SP-200

SP-502

Metos Spar Kood Mõõdud mm Elektriühendus Nõu l Kiirused
SP-502A-B 4025000 310x380x455 230V 1~ 0,75kW 10A 5 40-260
SP-800A-B 4025007 300x400x580 230V 1~ 0,20kW 10A 7,6 132/234/421
SP-100A lisaseadmeliidesega 4025016 430x480x 770 230V 1~ 0,25kW 10A 9,5 106/196/358
SP-200A lisaseadmeliidesega 4025025 490x520x870 230V 1~ 0,37kW 10A 19 106/196/358
SP-30HA lisaseadmeliidesega 4025036 568x665x1156 400V 3~ 0,75kW 10A 28 99/176/320
SP-40HA lisaseadmeliidesega 4025041 632x730x1300 400V 3~ 1,2kW 10A 38 99/176/320
SP-60HA lisaseadmeliidesega 4025047 632x770x1300 400V 3~ 1,9kW 16A 57 99/176/320
SP-A80HI lisaseadmeliidesega ja  
manuaalne nõu liigutamine 4025050 770x1050x1550 400V 3~ 2,24kW 16A 76 69/121/204/356
SP-B80HI lisaseadmeliidesega ja  
manuaalne nõu liigutamine 4025052 770x1050x1550 400V 3~ 2,24kW 16A 76 69/121/204/356

Lisatarvikud Kood
Hakklihamasin VH-12 4025026 sobib lisaseadmeliidesega mudelitele
Juurviljatükeldaja V99S 4025054 sobib lisaseadmeliidesega mudelitele
B tarvikutega, Kit 10/20 4025028 sobib mudelile SP-200A, nõu 9.5 l
B tarvikutega, Kit 20/30 4025032 sobib mudelile SP-30HA, nõu 19 l
B tarvikutega, Kit 20/40 4025044 sobib mudelile SP-40HA, nõu 19 l
B tarvikutega, Kit 30/60 4025048 sobib mudelile SP-60HA, nõu 28 l

SP-502  omadused
● nõu 5 l
● 10 kiirust
● manuaalne nõu liigutamine
● kiirelt eemaldatav läbipaistvast plastikust 

pritsmekaitse
● viimistlus valge epoksemail
Standardvarustuses: nõu, taignakonks, 
vispel, mõla.

SP-800 omadused
● nõu 7,6 l
● start ja häda-stopp nupud eraldi
● ülekuumenemiskaitse
● 15-minuti taimer
● kolm kiirust
● manuaalne nõu liigutamine
● kiirelt eemaldatav läbipaistvast plastikust 

pritsmekaitse
● viimistlus valge epoksemail
Standardvarustuses: nõu, taignakonks, 
vispel, mõla.
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Metos Marvel E1

Metos Marvel kiirkeedukapis saab keeta, sulatada ja regenereerida 
igat tüüpi toitusid, sealhulgas delikaatseid tooteid. Tänu spetsiaalsetele 
aurugeneraatoritele saab Metos Marvel kiirkeedukapis auruga toitu 
valmistada kasutaja poolt määrataval temperatuuril kuni 120 °C (1 
baari). Kiirkeedukapid Metos Marvel on saadaval kahes suuruses 
ja nende happekindlast roostevabast terasest kambrites saab toitu 
valmistada 4 või 8 GN 1/1 65 mm pottides. Kahe kambriga mudel 
võimaldab kohandatud toiduvalmistusprogrammide üheaegset 
töötamist ja on Delta T meetodil keetmiseks või sous vide toodete 
valmistamiseks varustatud toidu sisetemperatuuri anduriga.

Metos Marvel kiirkeedukapp on varustatud suure puutetundliku 
ekraaniga kasutajaliidesega, mis võimaldab mõne sekundiga koostada 
ja salvestada oma lemmikretsepte. 12 aktiivse häiresignaali valimise 
võimalus annab kokale teavet toiduvalmistusetappide lõppemise kohta 
ja värvuskoodidega tähistatud tsoonid annavad kasutajale visuaalset 
teavet toiduvalmistusprotsesside eeltäitmise, keetmise ja surve alt 
vabastamise etappide kohta.

Kiirkeedukapiga saab ühendada Metose juhtmeta HACCP IoLiving 
süsteemi, mis võimaldab kasutajatel mis tahes sidusseadme abil 
pilveserveri kaudu jälgida kiirkeedukapi kõiki toiduvalmistusprotsesse.

Kiirkeedukapp Metos Marvel on komplektselt varustatud automaatsete 
hooldusmeeldetuletuste ja Incoloy-sulamist kuumutuselemente 
kaitsvate hooldusprogrammidega. Tagasitõmbevedruga dušš annab 
kasutajate jaoks liikumisvabaduse nii, et dušivoolik ei ole põrandal 
jalus ega takista kärude liikumist. Tarkvara uuendamiseks kasutatav 
USB-liitmik asub kiirkeedukapi esipaneelil.

METOS MARVEL KIIRKEEDUKAPID

Küpsetusaja näit 
paistab kaugele

Juhendav kasutaja-
liides

Lihtne puutetundlik 
ekraan

Lemmikute 
kasutamise võimalus
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Metos Kood Mahud Mõõdud mm Elektriühendus
Marvel 1 kambrid 4222850 4 x GN 1/1-65 mm 800x1520x805 400V 3N~ 
Marvel 2 kambriga 4222852 8 x GN 1/1-65 mm  1385x1520x805 400V 3N~ 

Lisatarvikud
Tagasitõmbevedruga dušš 4215246

●  rõhu all aurus küpsetamine on 2-5 korda kiirem 
kui vees või rõhuta aurus keetmine

●  tänu kiirusele on tõeline kasutusmaht juba 
viiekordne kambrimahuga võrreldes

●  turvaline ja lihtne käsitseda – signaalheli teatab 
seatud keeduaja lõppemisest

●  lihtne puhastada, road ei kõrbe kinni
●  küpsetuskambris on eemaldatavad juhtsiinid ja 

kambri eesääres tilkveenõu
●  turvaline, kiire ja kerge käepide ukse avamiseks ja 

sulgemiseks

Kiirkeedukapi abil suudad kiiresti reageerida 
muutuvale nõudmisele ja samal ajal vähendada 
kadusid. Samal ajal võib valmistada paljusid 
erinevaid roogasid, maitsed ja aroomid ei kandu 
roalt  teisele.

METOS MARVEL KIIRKEEDUKAPID

Orienteeruvad ajad 0 bar 0,5 bar  1 bar
Kartul 40 min 20 - 25 min  15 - 20 min
Spargel 10 - 12 min 5 - 6 min 3 - 4 min
Hernes (külmutatud) 4- 5 min 2 - 3 min 1 - 2 min
Kana á 1 kg 150 min 80 min 
Keeduliha kuubikud 90 min  30 - 40 min 
Terve kala á 1 kg 20 min 15 min  10 - 15 min
Kalavorm 35 min 25 min 20 min
Makaronid 15 - 16 min 10 min 8 min
Riis 15 - 16 min 12 min 8 min
Puding  25 min 
Kapsa-hakklihahautis 75 min 35 min 20 min
Maksavorm (kuumendus) 90 min  45 - 50 min 35 min
Praetükk (kuumendus) 65 min 35 min 20 min

Metos Marvel E2

Vees 
keetmine

Rõhuta
aur

Metos
Marvel
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Metos Viking Combi on tugeva segajaga varustatud kombikatel 
mitmekülgseks professionaalseks toiduvalmistamiseks. Segaja 
abil saab valmistada paljusid toite algusest lõpuni samas seadmes. 
Segaja tõhustab kuumuse jaotumist ning tooted valmivad kiiremini 
ja ühtlasemalt. Raske käsitsi tehtav segamistöö väheneb oluliselt. 
Mitmekülgsed segamisomadused võimaldavad ka hakkliha 
valmistamist ning kartulite püreestamist.

Metos Viking keedukatel on tõhus ja kergelt kasutatav 
põhiline töövahend peaaegu igas suurköögis suppide, kastmete, 
pajaroogade ja teiste roogade kiireks valmistamiseks. Aurusärk 
ulatub katla ülemise servani (tõhusus) ja elektriline kallutus 
hõlbustab katla tühjendamist. Katlad saab paigutada järjest ilma 
vahepealse tugijalata või ka teiste Metos katelde kõrvale.

METOS VIKING 

METOS VIKING COMBI

Standardvarustus:
● eemaldatav umbkaas 40-100 L
● hingedega umbkaas 150-400 L
● veevarustus (külm vesi)
● eriline mõõtetikk
● riputuskonksud varustusele katla mõlemal jalal 

(üksikul katlal)

● konstruktsioon roostevabast terasest; katla sisepind 
happekindlast terasest

● sujuv temperatuuri reguleerimine, max. +120 °C
● maksimaalne kasutusrõhk aurusärgis on 1,0 bar
● elektriline kallutus

● konstruktsioon roostevabast terasest; katla sisepind  
happekindlast terasest

● sujuv temperatuuri reguleerimine, max. +120 °C 
● maksimaalne kasutusrõhk aurusärgis on 1,0 bar
● elektriline kallutus
● katlasegaja: sujuv segamiskiirus 20-110 pööret 

minutis, kaks segamisprogrammi (kerge 
keeduprogramm, tugev püreestamise programm)

● segamissuuna vahetus
● segamismõla, millel on kergesti eemaldatavad
 nõudepesumasinas pestavad kaabitsad

Standardvarustus:
● turvarestiga kaas
● veevarustus (külm vesi)
● eriline mõõtetikk
● riputuskonksud varustusele katla mõlemal 

jalal (üksikul katlal)
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METOS VIKING JA VIKING COMBI

Hingedega kaas on 
standardvarustuses 150-
400 liitristel Viking-kateldel, 
väiksematel lisavarustuses.

Metos Kood Netomaht l Mõõdud mm Elektriühendus
Viking 40E 4215340 40 1047x750x1020 400V3N~ 9 kW 16A
Viking 60E 4215341 60 1047x750x1020 400V3N~ 10,5 kW 16A
Viking 80E 4215343 80 1154x750x1020 400V3N~ 12 kW 20A
Viking 100E 4215344 100 1154x805x1020 400V3N~ 16 kW 25A
Viking 150E 4215345 150 1360x940x1040 400V3N~ 20 kW 32A
Viking 200E 4215346 200 1360x940x1040 400V3N~ 30 kW 50A
Viking 300E 4215850 300 1560x1165x1220 400V3N~ 40 kW 63A
Viking 400E 4215851 400 1560x1165x1220 400V3N~ 57,6 kW 100A

Tehases paigaldatav lisavarustus Viking-katlale Kood
Hingedega kaas  40-60 4215355
Hingedega kaas  80-100 4215356

Metos Kood Netomaht l Mõõdud mm Elektriühendus
Viking Combi 40E SGL 4215939 40 1047x750x1020 400V3N~ 9,75 kW 25A
Viking Combi 60E SGL 4215940 60 1047x750x1020 400V3N~ 11,25 kW 25A
Viking Combi 80E SGL 4215941 80 1154x750x1020 400V3N~ 12,75 kW 32A
Viking Combi 100E SGL 4215942 100 1154x805x1020 400V3N~ 16,75 kW 35A
Viking Combi 150E SGL 4215943 150 1360x940x1040 400V3N~ 21,5 kW 50A
Viking Combi 200E SGL 4215944 200 1360x940x1040 400V3N~ 31,5 kW 63A
Viking Combi 300E SGL 4215945 300 1560x1165x1220 400V3N~ 41,5 kW 80A
Viking Combi 400E SGL 4215946 400 1560x1165x1220 400V3N~ 59,8 kW 100A

Lisavarustus Viking Combi -katlale Kood 
Vahustamisrest 40-60 4211203
Vahustamisrest 80-100 4211193
Vahustamisrest 150-200 4211186
Vahustamisrest 300 4211179
Vahustamisrest 400 4215872

Viking ja Viking Combi katelde lisavarustus

Paigaldusraamid üksikule katlale Kood
Pinnapaigaldusraam, 40-100 4215837
Pinnapaigaldusraam, 150-400 4215839
Valupaigaldusraam, 40-100 4215838
Valupaigaldusraam, 150-400 4215840

Paigaldusraamid katlarühmale Kood
Pinnapaigaldusraam, 40-100 4215845
Pinnapaigaldusraam, 150-400 4215843
Valupaigaldusraam, 40-100 4215846
Valupaigaldusraam, 150-400 4215844

Tehases paigaldatav lisavarustus Kood
Käsidušš Viking/Culino 4215246
Tugevadatud käsidušš Viking/Culino 4222176
Automaatne veega täitmine 4215825
Toidu temperatuurinäidik 1) 4215379
Jahutus (C1) 2) 4215249
Enesekontrollivalmidus 4213095
Juhtmevaba andur

Lisavarustus Kood
Sõelaplaat 40-60 4211517
Sõelaplaat 80-100 4211524
Sõelaplaat 150-200 4211997
Sõelaplaat 300-400 4212013
Sõelaplaadi jätkuosa 300-400 4212006
Tila vähendus 150-200 4212743
Tila vähendus 300-400 4212768
Kartulipulk Soft 670 4000031
Serveerimiskulp 4252305
Kallamistugi 4000012

1) sisaldub HACCP 
2) vajalik käsidušš

Kärud Kood
Mitmeotstarbeline käru MPT-450, GN1/1 4554132
Segaja hoidik MPT-450 kärule 4215990
Äravoolu nõu MPT-450 kärule 4000009
Mitmeotstarbeline käru MPT-2/450, GN2/1 4554133
Katlatarvikute käru 4554564

Katla puhastamine Kood
Puhastusseade 60 L 4222728
Puhastusseade 80 L 4222729
Puhastusseade 100 L 4222730
Puhastusseade 150 L 4222731
Puhastusseade 200 L 4222732
Puhastusseade 300 L 4222733
Puhastusseade 400 L 4222734

Viking Combi katel on 
varustatud turvakaanega.
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Culino ja Culino Combi katlad on usaldusväärsed ja ohutu valik igale 
professionaalsele köögile, kus tegeletakse toitlustamisega. Suur valik 
mitmesuguseid funktsioone teevad töö köögis palju lihtsamaks. Üks terviklik 
seade keetmiseks, segamiseks ja jahutamiseks säästab palju tööaega. 
Integreeritud põhjasegaja teeb Culino Combi katlast vajaliku abilise kõigile 
tänapäeva kokkadele, kellel on köögis kiire.

Elektrooniline temperatuuri reguleerimine tagab toidu valmimiseks õige 
temparatuuri. Digitaalse näidiku abil on seda lihtne teha. Turvaline elektriline 
kallutus lihtsustab katla tühjendamist. Täielikult isoleeritud katel säästab 
energiat ning parandab tööohutust.

Segajaga katel erinevate külmade ja kuumade roogade valmistamiseks. Kui 
täiendada katelt veel ka jahutusega, valmistab Culino Combi kõik algusest 
lõpuni ning vahepeal ei ole vaja teisi seadmeid kasutada. Keeda, sega ja 
jahuta (lisavarustusena)!  Metos Culino Combi kohaneb kliendi vajadustega 
ning loob täiesti uusi võimalusi.

Põhjasegajat on kerge kasutada. Sellega saab lihtsalt segada suppi, 
kartuliputru või juurvilju, valmistada hakkliha ja selle ka pruunistada ning 
segada isegi tainast. Automaatsed segamisprogrammid valmistavad 
paljusid roogi vaid ühele nupule vajutades.

METOS CULINO JA CULINO COMBI KATLAD

Tugev, hooldusvaba ning kahes suunas pöör-
lev põhjasegaja on kasutatav kõigis sega-
mistoimingutes. Segaja on valmistatud nii, 
et kogu toit saaks segatud ning temperatuur 
jaotuks ühtlaselt.

Turvarestiga kaas võimaldab jälgida toidu 
valmimist, samuti annab kokale võimaluse 
lisada aineid otse katlasse ilma segajat pea-
tamata. Standardvarustuses olevat kaant on 
kerge puhastamiseks eemaldada.

Kergelt loetaval kontrollpanee-
lil on suured nupud ning ergo-
noomiline paigutus.

Metos Culino & Culino Combi
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METOS CULINO JA CULINO COMBI KATLAD

Tugevast roostevabast terasest kaas. Põhimu-
delitel on standardvarustuses massiivne kaas, 
lisavarustusena saab tellida turvarestiga kaane, 
mis võimaldab koostisainete, vee ja maitseai-
nete lisamist toidule segaja töötamise ajal. Kõik 
kaane osad on puhastamise hõlbustamiseks 
eemaldatavad.

Integreeritud põhjasegaja ei häiri koka 
tegevust ja püsib oma kohal kui katelt 
kallutatakse. Segajat on kerge tõsta  ning 
pesta nõudepesumasinas, sest kaabitsad 
on eemaldatavad. Culino põhimudel on 
ilma segajata.

Pesudušš on 
lisavarustuses.

Elektriline kallutus 
on ohutu ja kerge 
kasutada. 300-400 
liitristel mudelitel on 
hüdrauline kallutus.

Culinot saab liita 
Proveno-katla või teiste 
Culino kateldega üheks 
tervik likuks rühmaks 
säästes sel viisil köögis 
ruumi.

Selged ja kergelt 
mõistetavad 
puutenupud iga 
toimingu jaoks.

Käsimikseri lisavõimalus. Käsimikser sobitub 
ühenduskohta spetsiaalsele kaanele. 

Neli segamise  
programmi.

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 
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METOS CULINO 

Metos Culino

Standardvarustus:
● eemaldatav umbkaas 40-100 L
● hingedega umbkaas 150-400 L
● veevarustus (külm vesi)
● eriline mõõtetikk
● riputuskonksud varustusele katla mõlemal jalal 

(üksikul katlal)

● konstruktsioon roostevabast terasest; katla sisepind 
happekindlast terasest

● sujuv temperatuuri reguleerimine, max. +120 °C
● maksimaalne kasutusrõhk aurusärgis on 1,0 bar
● elektriline kallutus
● täielikult isoleeritud katla nõu

CULINO, elektriga Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Culino 40E 4215202 1047x620x1020 400V3N~ 12 kW 20A
Culino 60E 4215203 1047x620x1020 400V3N~ 12 kW 20A
Culino 80E 4215204 1154x690x1020 400V3N~ 16 kW 25A
Culino 100E 4215205 1154x690x1020 400V3N~ 16 kW 25A
Culino 150E 4215206 1360x940x1040 400V3N~ 20 kW 32A
Culino 200E 4215207 1360x940x1040 400V3N~ 30 kW 50A
Culino 300E 4215243 1560x1165x1040 400V3N~ 40 kW 63A
Culino 400E 4215722 1560x1165x1220 400V3N~ 57,6 kW 83A

Paigaldusraamid üksikule katlale Kood
Pinnapaigaldusraam, 40-100 4215837
Pinnapaigaldusraam, 150-400 4215839
Valupaigaldusraam, 40-100 4215838
Valupaigaldusraam, 150-400 4215840

Paigaldusraamid katla rühmale Kood
Pinnapaigaldusraam, 40-100 4215845
Pinnapaigaldusraam, 150-400 4215843
Valupaigaldusraam, 40-100 4215846
Valupaigaldusraam, 150-400 4215844

Tehases paigaldatav lisavarustus Kood
Käsidušš Viking/Culino 4215246
Heavy duty käsidušš Viking/Culino 4222176
Automaatne veega täitmine 4215245
Timer 4215248
Jahutus  (C1) 1) 4215249
Enesekontrollivalmidus 4213095
Traadita IoLiving andur

1) vajalik käsidušš

Lisavarustus Kood
Sõelaplaat 40-60 4211517
Sõelaplaat 80-100 4211524
Sõelaplaat 150-200 4211997
Sõelaplaat 300-400 4212013
Sõelaplaadi jätkuosa 300-400 4212006
Tila vähendus 150-200 4212743
Tila vähendus 300-400 4212768
Kartulitikk Soft 670 4000031
Serveerimiskulp Ergo 4252305
Kallamisseade 4000012

Manuaalne jahutus kraaniveega
Kasutaja ühendab käsiduši vooliku katlasärgi vee sisselaske ühen-
dusse. Vee sisselaske ja vee väljalaske ventiil tuleb seadistada õi-
gesse asendisse enne ja pärast jahutust.
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METOS CULINO COMBI

Metos Culino Combi 

● konstruktsioon roostevabast terasest; katla sisepind  
happekindlast terasest

● sujuv temperatuuri reguleerimine, max. +120 °C 
● maksimaalne kasutusrõhk aurusärgis on 1,0 bar
● elektriline kallutus
● täielikult isoleeritud katla nõu
● katlasegaja: sujuv segamiskiirus 20-110 pööret 

minutis, kaks segamisprogrammi (kerge 
keeduprogramm, tugev püreestamise programm)

● neli segamise programmi
● segamissuuna vahetus
● segamismõla, millel on kergesti eemaldatavad
 nõudepesumasinas pestavad kaabitsad

Standardvarustus:
● turvarestiga kaas
● veevarustus (külm vesi)
● eriline mõõtetikk
● riputuskonksud varustusele katla mõlemal 

jalal (üksikul katlal)

CULINO COMBI, elektriga Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Culino Combi 40E 4215947 1047x620x1020 400V3N~ 12,75 kW 25A
Culino Combi 60E 4215948 1047x620x1020 400V3N~ 12,75 kW 25A
Culino Combi 80E 4215949 1154x690x1020 400V3N~ 16,75 kW 32A
Culino Combi 100E 4215950 1154x690x1020 400V3N~ 16,75 kW 32A
Culino Combi 150E 4215951 1360x940x1040 400V3N~ 21,5 kW 40A
Culino Combi 200E 4215953 1360x940x1040 400V3N~ 31,5 kW 69A
Culino Combi 300E 4215954 1560x1165x1040 400V3N~ 41,5 kW 80A
Culino Combi 400E 4215955 1560x1165x1220 400V3N~ 59,8 kW 100A

Paigaldusraamid üksikule katlale Kood
Pinnapaigaldusraam, 40-100 4215837
Pinnapaigaldusraam, 150-400 4215839
Valupaigaldusraam, 40-100 4215838
Valupaigaldusraam, 150-400 4215840

Paigaldusraamid katla rühmale Kood
Pinnapaigaldusraam, 40-100 4215845
Pinnapaigaldusraam, 150-400 4215843
Valupaigaldusraam, 40-100 4215846
Valupaigaldusraam, 150-400 4215844

Tehases paigaldatav lisavarustus Kood
Käsidušš Viking/Culino 4215246
Heavy duty käsidušš Viking/Culino 4222176
Automaatne veega täitmine 4215245
Timer 4215248
Toidu temperatuurikontroll 1) 4215856
Jahutus (C1) 2) 4215249
Automaatne jahutus (C2) 3) 4215855
Enesekontrollivalmidus 4213095
Traadita IoLiving andur

1) sisaldab HACCP seadmeid 
2)  vajalik käsidušš
3) sisaldab HACCP seadmeid ja toidu temperatuuriandurit

Lisavarustus Kood
Sõelaplaat 40-60 4211517
Sõelaplaat 80-100 4211524
Sõelaplaat 150-200 4211997
Sõelaplaat 300-400 4212013
Sõelaplaadi jätkuosa 300-400 4212006
Tila vähendus 150-200 4212743
Tila vähendus 300-400 4212768
Vahustamisrest 40-60 4211203
Vahustamisrest 80-100 4211193
Vahustamisrest 150-200 4211186
Vahustamisrest 300 4211179
Vahustamisrest 400 4215872
Kartulitikk Soft 670 4000031
Serveerimiskulp Ergo 4252305
Kallamisseade 4000012

Katla puhastus Kood
Puhastusseade 60 L 4222728
Puhastusseade 80 L 4222729
Puhastusseade 100 L 4222730
Puhastusseade 150 L 4222731
Puhastusseade 200 L 4222732
Puhastusseade 300 L 4222733
Puhastusseade 400 L 4222734

Automaatne jahutus kraaniveega
Seadista vajalik temperatuur ja käivita – see 
on kõik. Automaatne äravool aurusärgist pea-
le jahutust. 
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METOS PROVENO 

Kõrgelt kallutatavat katelt 
on mugav tühjendada.
Enamik kärusid mahub 
katla alla.

Katel on ergonoomiline oma kõrguse poolest, mida 
on mugav kallutada.  

Automaatne veega täitmine toimib 
ka kallutades.

Katla  ja põrandavaheline kaugus on 600 
mm, kui katel on täielikult kallutatud.

Ergonoomiline Metos Proveno
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METOS PROVENO 

Kaas on roostevabast terasest. 
Kõik osad on eemaldatavad ja 
masinpestavad. 

Kõrgele tõstetud 
paneeli on väga 
mugav kasutada.

Enesekontrolli 
valmidus. Traadita 
ühenduse võimalus 
Metos TempNet.

Automaatne energiakulu 
näidik.

Polüuretaanisolatsioon, 
veelgi tugevam korpus 
ja  energiatõhusam 
lahendus.

Turvaline elektriline 
kallutusfunktsioon. 200- 
400- liitrisel katlal on tugev 
hüdrauline kallutus. 

Kliendile kohandatud 
parameetrite abil saad hõlpsasti 
reguleerida mitmeid katla 
funktsioone vastavalt oma 
harjumustele ja eelistustele.

Turvafunktsioonid 
ja automaatne  
tagasikallutusfunktsioon 
kuuluvad 
standardvarustusse.

Proveno segajaga 
kateldel on erinevad 
segamisprogrammid 
parimate kokkade 
poolt ära proovitud.

Tee oma 
lemmikvalikud.

Ruumi säästmiseks saab 
otse ühendada teise 
Proveno kombikatlaga 
kasutades sama tugijalga.

Tugev, hooldusvaba ning mõlemas suunas 
pöörlev segamismõla, millega  saab ka 
vahustada. Segamismõla on mugav 
eemaldada, kuna käepide jääb puhtaks. 

Veekraan on 
paigutatud katlasse, 
et veega täitmine 
on võimalik ka 
kallutamise ajal.

600 mm kallutamiskõrgus 
tagab parema 
ergonoomilisuse  ning 
paindliku tühjendamise.

Koht lisatarvikutele
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Uskumatu tulemus püree tegemisel
käsimikseriga.

Praktilised lahendused 

1/1 GN tööpind ideaalne 
lisatarvikutele, toiduainetele ja 
toiduretseptidele.

METOS PROVENO 

Kõrgele tõstetud paneel 
on hästi nähtav ja kaitstud 
juhuslike löökide eest.

Tugev, hooldusvaba ning mõlemas suunas 
pöörlev segamismõla, millega  saab ka va-
hustada (140 pööret minutis). Segamismõ-
la on mugav eemaldada, kuna käepide jääb 
puhtaks. Eemaldatavad kaabitsad. Kõik osad 
on masinpestavad. Saadaval ka Heavy-Duty 
funktsioon veel raskemaks segamiseks, 400 l 
katlal standardvarustuses.

Unikaalne roostevabast terasest kaas. Kõik osad on lihtsalt eemaldatavad ja 
masinpestavad. Turvarestiga kaas kuulub standardvarustusse .

Püreeri suppe ohutult Käsimikser sobitub 
ühenduskohta spetsiaalsele kaanele ja 
püreerib samaaegselt. Sobib kõikidele 
Metose 40-100 L kateldele.
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METOS PROVENO 

Puhastamine on lihtne

Käsipesuduši võimalusi on 
mitmeid.

Läikivat poleeritud pinda on 
kerge puhastada harjaga või 
spetsiaalse puhastusmõlaga.

Katla jahutussärgi on 
keeviskonstruktsioonis.

BurnPrevent control – kinnikõrbemist 
ärahoidev funktsioon: temperatuuri 
suhtes tundlikud tooted ei kõrbe 
kinni, keetmine on ühtlane, katla 
pesemine on äärmiselt lihtne. 

Kõik kaane osad on 
masinpestavad.

Suuri mõlasid saab pesta 
spetsiaalses kärus.

MPT-450 käru hoidik sobib 
mõla pesemiseks.
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Toidutemperatuuri juhtimine kuulub kõigi
Proveno-mudelite standardvarustusse

Toidu temperatuur on näha juhtpaneelil kogu keet-

mise ja jahutamise ajal ning temperatuuri saab re-

gistreerida automaatselt kogu protsessi jooksul.

METOS PROVENO 

Ühtlasem ja kiirem küpsetamine.

Proving control – kergitusfunktsioon: 

õnnestunud tainad kiiresti ja hõlpsasti.

BurnPrevent Control - parem küpse-

tuskvaliteet ja äärmiselt lihtne puhastamine.

Automaatne ½-energia “mõtleb” ise ja teab, millal peab 

küttevõimsust suurendama või vähendama, hoiab efek-

tiivselt ära temperatuurivahede ja järelkuumuse kahjuliku 

mõju, säästab energiat.

Ei vaja temperatuuri reguleerimist – TempGuard 

reageerib temperatuuri muutusele automaatselt.

Kergitamine Kinnikõrbemise 
vältimine

½ energia

aegaeg Külma aine lisamine

Tavaline katel: ekraanil aururuu-
mi temperatuur, toidu tegelik 
temperatuur ei ole teada.

TempGuard: katla kuumutamist 
juhib toidu temperatuur.
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EasyRun programmi saab programmeerida juhtimispa-

neelilt. Saate kasutada kolme eri tüüpi programmi: 1-, 2- ja 

3-etapiline programm ja lisaks Clean+ -pesuprogramm. 

Eelmisel korral kasutatud programm on katla mälus alles. 

Saab programmeerida nii, et programm käivitub seitsme 

päeva pärast. 

EasyProg on programmeeritav täisautomaatne tootmis-

protsess ilma järelevalveta. Programmeerida saab lihtsasti 

veebibrauseris või katla juhtimispaneelilt. Programme on 

USB-mälupulgal lihtne teistesse kateldesse viia. 

Retsepti võib programmeerida koosnevana üheksast 

erinevast etapist. Segamine ja soojendamine algavad 

programmeeritud ajal. Programmeerida saab ka küpse-

tusaega. Seisnud vee läbijooksufunktsioon ja automaatne 

veega täitmine. Automaatne Cook & Hold funktsioon regu-

leeritava säilitustemperatuuriga.

Turvafunktsioonid, kui elektri- või veevarustusega on prob-

leeme. Teave protsessi võimaliku hilinemise kohta seadme 

näidikul.. 

METOS PROVENO 

EasyProg programm–9-etapilised
programmid teie kõigile lemmikretseptidele 

EasyRun programm

Pilt veebibrauseris programmeerimisest
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Temperatuuri juhtmeta jälgimine 
köögi enesejärelevalve jaoks 

METOS IOLIVING HACCP

● Soodsa hinnaga, lihtne paigaldada ja kasutada
● Ei nõua programmide installeerimist 

(“pilveteenus”)
● Androidtelefon/tablet suudab edastada kuni 

30 andurilt laekuvat informatsiooni
● Info kontrollitav kõikjalt ja kõikides 

veebibrauserites
● Aruandlus päeva-, nädala- või kuu kaupa
● Häired

Metos IoLiving on lihtsalt kasutatav ja kasu-

tusele võetav juhtmevaba temperatuuri jälgimise 

süsteem, mis võimaldab lihtsalt ja tõhusalt 

toiduohtust ja kvaliteeti tagada. Süsteemi Me-

tos IoLiving andurid koguvad reaalajas temper-

atuuriandmeid, mis saadetakse automaatselt 

Bluetooth-ühenduse kaudu Android-telefonile 

või -tahvelarvutile. Selle telefoni või tahvelar-

vuti kaudu edastatakse andmed veebiteenusele, 

mida saab kasutada iga veebibrauseriga. Süstee-

mi Metos IoLiving abil saab interneti kaudu mis 

tahes kohas jälgida erinevatest mõõtepunktidest 

ja -kohtadest kogutud andmeid keskkonnanäi-

tajate kohta. See välistab inimlikud sisestus-

vead ja annab töötajale rohkem aega kasulikuks 

töötegemiseks. Kui mõõtmiskoha temperatuur 

kaldub piirväärtusest kõrvale, saab hoiatusteate 

saata e-postiga või  tekstsõnumina mobiiltele-

fonile. Aruannetest saab otsida mitmekülgset 

teavet ning seda sujuvalt ja vaevata edasi saata.
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Jahutamine veevõrguveega

Automaatne jahutamine veevõrgu veega C2

Valige toidu sihttemperatuur ja käivitage jahutus ning ongi kõik. 

Jahutusvee automaatne väljalaskmine pärast jahutust.

Jahutamine jääpangaga

Automaatne jääveega jahutamine C3 ja C5

Jääveega jahutamine C3: jäävesi katla veesärgis. Jahutatud vesi ringleb 

katla ja jääveeseadme vahel (kinnine ringlus). Kaheetapiline jahutus 

C5: jäävesi katla veesärgis. Jahutust alustatakse veevõrgu veega, kui 

temperatuuri erinevus on suur. Jahutamist jätkatakse hiljem jääveega, 

kui temperatuuri erinevus on vähenenud.

Automaatne jääveejahutus Climatic-segamismõlaga, C3

Metose Proveno Climatic’u katlas ringleb jäävesi nii katla veesärgis 

kui ka jahutatavas Climatic-segamismõlas. Jahutatav segamismõla 

lühendab jahutusaega võrreldes jahutussärgi abil jahutusega 50%. 

Selle lahenduse abil saab saavutada ja ületada ka kõige rangeimaid 

jahutusnormatiive, näiteks 200-liitrine lihakatel jahtub temperatuurilt 

+98 °C temperatuurile +3 °C umbes 45 minutiga.

Proveno jahutuslahendused

METOS PROVENO 

Automaatne jahutus: valige toidu siht-

temperatuur ja käivitage jahutus ning ongi 

kõik. Jahutusvee automaatne väljalaskmine 

veesärgist pärast jahutust. Toidu temperatu-

ur on näidikul kogu jahutuse ajal, automaatne 

aurukondensatsioon jahutuse alguses, jahu-

tamise katkestamine, lõpetamine ja sihttem-

peratuuri muutmine jahutuse ajal.

Jahutamise automaatne katkestamine, kui 

toit ei vaja enam jahutamist. Turvafunk-

tsioonid soovimatu jahutamise takista-

miseks.

Cool&Hold-funktsioon hoiab toote seadis-

tatud temperatuuril. Jahutusvee võib võtta

veevõrgust või spetsiaalsest “jääpangast”
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Metos Proveno Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Metos Proveno 40E 4222150 1047x860x1000/1535* 400V 3N~ 12,75 kW 25A
Metos Proveno 60E 4222152 1047x945x1000/1535* 400V 3N~ 16,75 kW 32A
Metos Proveno 80E 4222154 1154x1000x1000/1535* 400V 3N~ 20,75 kW 40A
Metos Proveno 100E 4222156 1154x1000x1000/1535* 400V 3N~ 20,75 kW 40A
Metos Proveno 150E 4222158 1360x1070x1000/1535* 400V 3N~ 25,5 kW 50A
Metos Proveno 200E 4222160 1360x1070x1000/1535* 400V 3N~ 35,5 kW 63A
Metos Proveno 300E 4222162 1560x1270x1000/1535* 400V 3N~ 49,5 kW 100A
Metos Proveno 400E 4222164 1560x1280x1050/1535* 400V 3N~ 59,8 kW 100A

Saadaval ka auruga soojendatavad mudelid. *tugijalg/kontrollpaneel

Metos Proveno 150E

Paigaldusraamid üksikule katlale Kood

Pinnapaigaldusraam 4222188 
Valupaigaldusraam 4222190 

Paigaldusraamid katlapaarile Kood
Pinnapaigaldusraam 4222192
Valupaigaldusraam 4222194

Adapter vanale Proveno raamile Kood
Pinnapaigaldusraam 4222210
Valupaigaldusraam 4222210

Metos Proveno 80E 

Standardvarustus:
Kallutamise kõrgus (600 mm)
Põhjasegaja, eemaldatavad kaabitsad
Turvarestiga kaas
TempGuard-temperatuurijuhtimine
Universaalne taimer
Kallutamine segamise ajal
Vee lisamine kallutamise ajal
Kallutuse tagasitõmme ja muud klien-
dispetsiifilised parameetrid
USB-liitmik juhtpaneelil
Energia optimeerimise liitmik
HACCP-valmidus
Energia mõõtmine
Mõõtevarras

METOS PROVENO 

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 
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Tehases paigaldatav lisavarustus Kood
Automaatne veega täitmine 4222180
Automaatne jahutamine veevõrgu veega (C2) 4222168
Jääveega jahutus, sh jääkomplekti liitmikud (C3) 80–400 l 4222170
Kaheetapiline jahutus, sh jääkomplekti liitmikud (C5) 80–400 l 4222172
Suruõhuga tühjendamine C3- või C5-jahutusele 80–400 l * 4222768
Käsidušš Proveno 4222174
Tugev käsidušš Proveno 4222176
Sissekeritav käsidušš Proveno 4222178
Juhtmevaba HACCP-andur IoLiving 4008006
EasyRun-programmeerimine, 3 programmi + pesuprogrammi 4222182
EasyProg -programmeerimine, 99 programmipositsiooni 4222184

* Veesärgi suruõhuga tühjendamine säästab vett jääveeringluse korral.

TEHASES PAIGALDATAV LISAVARUSTUS

Proveno, Viking, Culino tehases paigaldatav lisavarustus

Proveno Tehases paigaldatav lisavarustus

Automaatne veega täitmine: 
reguleeritav, enne täitmist toimub 
läbijooks kanalisatsiooni, kui „esimest“ 
vett ei soovita kasutada toidu 
valmistamiseks. Soovitud veekogusega 
täitmine ilma järelevalveta, käsitsi 
juhitav veega täitmine nupu vajutamise 
teel (liitrite arv on näidikul näha) – ka 
kallutamise ajal.

Käsidušš Keedukraan D1-stdTugevdatud käsidušš

Põhjatühjendustoru
D2-B/AUS SMS63 TC
(tarnitakse korgiga suletuna)

Kaarventiil CIP D2 SMS63 TC/ 
SMS51 male end

Pumpamisvooliku liitmik
klappventiilile D2 SMS63 TC/
SMS51 male end

Klappventiil D2 SMS63 TC

Sissekeritav käsidušš

Tehases paigaldatav lisavarustus,
sobivad ka Viking ja Culino -kateldele Kood
Keedukraan D1-std 4211972
Põhjatühjendustoru D2-B/AUS SMS63 TC korgiga 80–400 l 4222135
Kaarventiil CIP D2 SMS63 TC/ SMS51 male end 4222747
Klappventiil D2 SMS63 TC 4222763
Pumpamisvooliku liitmik klappventiilile D2 4222764

Heavy duty-segaja 150 l 4215823
Heavy duty-segaja 200 l 4215720
Heavy duty-segaja 300 l 4215814
400-liitrisel katlal kuulub Heavy duty-segamismõla standardvarustusse.
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Lisavarustus Proveno
Viking  
Culino

Sõelaplaat 40-60 4222196 4211517
Sõelaplaat 80-100 4222198 4211524
Sõelaplaat 150-200 4222200 4211997
Sõelaplaat 300-400 4222202 4212013
Sõelaplaadi jätkuosa 300-400 4222204 4212006
Tila vähendus 150-200 4222206 4212743
Tila vähendus 300-400 4222208 4212768
Vahustamisrest 40-60 4211203 4211203
Vahustamisrest 80-100 4211193 4211193
Vahustamisrest 150-200 4211186 4211186
Vahustamisrest 300 4211179 4211179
Vahustamisrest 400 4215872 4215872

Lisavarustus Proveno
Viking 
Culino

Mõõtevarras 40 4222212 4211316
Mõõtevarras 60 4222214 4211309
Mõõtevarras 80 4222216 4211281
Mõõtevarras 100 4222218 4211274
Mõõtevarras 150 4222220 4211267
Mõõtevarras 200 4222222 4211235
Mõõtevarras 300 4222224 4211228
Mõõtevarras 400 4222226 4215920

Mõlale kinnitatav
katlapesuhari

Heavy duty segaja

Kaabits

Puhastushari

VahustamisrestSõelaplaat

Sõelaplaadi jätkuosa  
300-400 L

Tila vähendus

METOS KATLA LISAVARUSTUS

Kärud Kood
Mitmeotstarbeline käru MPT-450, GN1/1 4554132
Segaja hoidja MPT-450 kärule 4215990
Veejuhik MPT-450 kärule 4000009
Mitmeotstarbeline käru MPT-2/450, GN2/1 4554133
Katlatarvikute käru MWT 4554560
Mõlapesu käru MWT2 4554562
Katlatarvikute käru 4554564

Heavy duty-segaja järelpaigaldus Kood
Heavy Duty segaja 150 L 4215822
Heavy Duty segaja 200 L 4215719
Heavy Duty segaja 300 L 4215721
Heavy Duty segaja 400 L 4215868

Lisavarustus Kood
Kartulitikk Soft 670 4000031
Ergo serveerimiskulp 4252305
Valamistugi 4000012
Kotihoidja 4222727
Käsimikseri komplekt saadaval Proveno 40-100L kateldele

Valamistugi

Katla pesemine Kood
Katla pesuhari 60 L 4222728
Katla pesuhari 80 L 4222729
Katla pesuhari 100 L 4222730
Katla pesuhari 150 L 4222731
Katla pesuhari 200 L 4222732
Katla pesuhari 300 L 4222733
Katla pesuhari 400 L 4222734
Puhastushari 4000028
Kaabits 4000029

Sous Vide Maht Kood
Sous Vide kompl. Proveno 80 L 35 kg 4222723
Sous Vide kompl. Proveno 100 L 35 kg 4222724
Sous Vide kompl. Proveno 150 L 60 kg 4222725
Sous Vide kompl. Proveno 200 L 60 kg 4222726
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Kartulitikk Serveerimiskulp
Hot fill kotihoidja

Mõõtevarras

Mitmeotstarbeline käru MPT-2/450

Mitmeotstarbeline käru MPT-450 Veejuhik MPT-450

Segaja hoidja MPT-450

Sous Vide korv ja Sous Vide 
tööriist

Käsimikseri komplekt Katlatarvikute käru MWT

Katlatarvikute käru KTT Katlatarvikute käru AT-77

METOS KATLA LISAVARUSTUS
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Metos Proveno Climatic 
200 liitrit Bolonese kastet

Jäävesi jahutussärgis
Jäävesi segajas ja jahutussärgis

Jahutav Climatic- 
segamismõla lühendab 
jahutamise aega 50% 
võrreldes vaid aurusärgis 
toimuva jahutusega.

METOS PROVENO CLIMATIC

Metos Proveno Climatic kombikatel kombi-

katel enneolematult tõhusa mõlajahutusega, mille 

abil saab turvaliselt ja kiiresti jahutada ka suuri 

koguseid vedelaid toiduaineid ning saavutatakse 

tunduvalt paremad tulemused, kui kõik kehtivad 

jahutussoovitused ette näevad. Katla jahutussär-

gis ja lisaks veel jahutatavas Climatic-segajamõlas 

ringlemisel jahutab välisest jääkomplektist või 

vesijahutussüsteemist pärit jäävesi toote tõepool-

est kiiresti otse temperatuurile +3. Süsteem on 

mõeldud suurtele cook&chill-üksustele või klien-

tidele, kelle jahutusvajadus otse kuni külmsäilitus-

temperatuurideni on suur.

50% kiirem jahutus
Metos Proveno Climatic’u katla tarnekomplekt 
sisalda jäävee- ja suruõhuliitmikke. Pildil näidatud 
katlal on tõsteseade mõlale (lisavarustus) ja 
standardne käsidušš (lisavarustus).

Metos Proveno Climatic 
– võimas mõlajahutusega katel
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Jäävesi jahutussärgis
Jäävesi segajas ja jahutussärgis

METOS PROVENO CLIMATIC

Standardvarustus:
Kallutamine kõrgelt (600 mm)
Põhjasegisti, eemaldatavad kaabitsad
Turvarestiga kaas
TempGuard-temperatuurijuhtimine
Universaalne taimer
Kallutamine segamise ajal
Vee lisamine kallutamise ajal
Kallutuse tagasitõmme ja muud
kliendispetsiifilised parameetrid
USB-liitmik juhtpaneelil
Energia optimeerimise liitmik
HACCP-valmidus
Energia mõõtmine
Mõõtevarras*

Metos Proveno Climatic Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Metos Proveno Climatic 100E 4222754 1304x1230x1000/1535* 400V 3N~ 20,75 kW 40A
Metos Proveno Climatic 150E 4222755 1510x1170x1000/1535* 400V 3N~ 25,5 kW 50A
Metos Proveno Climatic 200E 4222756 1510x1170x1000/1535* 400V 3N~ 35,5 kW 63A
Metos Proveno Climatic 300E 4222757 1710x1300x1000/1535* 400V 3N~ 49,5 kW 100A

Saadaval on ka auruga soojendatavad mudelid. *tugijalg/juhtpaneel

Jäävesi tsirkuleerib katla aurusärgis ja spetsiaalses Climatic jahutusega segajas.

Standard segaja eemaldatavate kaabitsatega kuulub lisavarustusse.

Ühe katla paigaldusparameetrid Kood

Pindpaigaldus 4222748 
Valupaigaldus 4222700 

Tehases paigaldatav lisavarustus Kood
Tõsteseade Climatic segajale 4222749
Automaatne veega täitmine 4222180
Standard käsidušš 4222174
Heavy Duty käsidušš 4222176
Sissekeritav Handshower 4222178
Juhtmevaba HACCP-andur TempNet 4222186
EasyRun-programmeerimine, 3 prog. + pesuprogramm 4222182
EasyProg -programmeerimine, 99 programmipositsiooni 4222184

*Metos Proveno Climatic tuleb ühendada suruõhuga.
Jahutamise lõppedes puhutakse katla jahutussärk ja
Climatic-segamismõla suruõhu abil jääveest puhtaks.

Standard segamistööriist Kood
Kaabitsatega tööriist 100 4215158
Kaabitsatega tööriist 150 4215167
Kaabitsatega tööriist 200 4215160
Kaabitsatega tööriist 300 4215161
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JÄÄVEEGA JAHUTAMISE SÜSTEEM

Proveno Climatic

Näidisköök

HVAC room

Proveno Climatic Proveno Climatic

Katlad kokku
summaarne võimsusvajadus 
jääkomplekti suuruse määramiseks

Jääpank Buco 

Jääveekontuuri torustikud
isoleeritud torud
- ei sisaldu põhilises tarnekomplektis

Jääveekontuuri torustikud
isoleeritud torud
- ei sisaldu põhilises tarnekomplektis

Soojusvaheti soojuse
akumuleerimiseks
- ei sisaldu põhilises
tarnekomplektis

Külmutusseadme 
plokk
- ei sisaldu põhilises
tarnekomplektis

Ringleva jääveega lahendatud süsteem on ülivõimsalt 
kõige kiirem ja energiasäästlikum viis toidu jahutamiseks 
kombikatlas. Metose süsteemis valmistatakse jäävesi
hoone tehnilisse ruumi paigutatud jääveepaagi abil. 
Katla jahutuse käivitamisel voolab jäävesi automaatselt
katla jahutussärki ja segamistööriista sisse (Proveno
limatic’u mudeli puhul). Tagastusvesi liigub 
jahutamiseks paaki tagasi. See süsteem integreeritakse 
kinnistu insenerisüsteemidega nii, et jahutuse jaoks 
vajalikku energiat saaks ära kasutada hoone soojuse 
akumuleerimisel. 

Metos Buco jääkomplekt on realiseeritud ainulaadse 
plaattehnoloogia abil, et alati tagada jahutamise op-
timaalne võimsus. Tänu sellele tehnoloogiale sobib 
Metos Buco jääkomplekt ka külmvalmistuskatelde 
ning Metose jääveeja sous vide-vannide jahutamiseks.

Moodulitest koosnevaid Metos Buco jääkomplekte 
saab lihtsasti kohandada nii, et need vastaksid 
võimalikult täpselt köögi tegelikule jahutusvajadusele. 
Tänu tõhusale ruumikasutusele sobib Metose 
jääveelahendus paindlikult ka renoveeritavate objektide 
jaoks. Kõige väiksem moodul mahub kaubalifti ja selle
saab paigaldada näiteks kitsastesse keldriruumidesse 
või ventilatsioonikambrisse.

82  



JÄÄVEEGA JAHUTAMISE SÜSTEEM

Jääkomplekt Buco

● jäävee temperatuur on stabiilne, jäädes kogu protsessi ajal alla +1 °C
● väga tõhus jahutus plaadikujuliste jäägeneraatorite abil
● üleni roostevabast terasest
● sobib igasugustele külmaainetele ja Brine-lahusele
● külmaaine väike kogus, umbes 40% vähem kui torustikuga mudelitel
● lahtine konstruktsioon
● lihtne puhastada ja hooldada

Katla maht Jääpank Mõõdud m Tootlikkus

400 L Buco 100 ~ 1x2 m 5 cooling cycles / day

800 L Buco 250 ~ 1,5x2,5 m 5 cooling cycles / day

1200 L Buco 500 ~ 2x3 m 5 cooling cycles / day

2400 L Buco 1000 ~ 2,2x8 m 5 cooling cycles / day

Kõige väiksem moodul mahub kaubalifti. On olemas ka vahepealse suurusega ja suuremaid mudeleid.
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Ahjud
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Ahjud
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Metos SelfCookingCenter. 
Teie soovid annavad meile
innustust.

Uus XS-mudel

Lubame: teeme kõik, et teie ideed ellu viia.
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Ainulaadne. Arukas. Kasulik.

Isegi parimaid ideid saab täiustada. 
Kombiahjust sai küpsetuskeskus.

Meie missioon on alati olnud pakkuda teile parimat toiduvalmistamisvahendit. 
See oleks töövahend, millega saate oma toiduideed ellu viia. Selline, kus teie 
toit valmib alati nii, nagu soovite. Seda oleks kerge kasutada ja see vabastaks 
teid rutiinsetest töödest, et saaksite rahulikumalt oma köögi igapäevaseid töid 
teha, ja see tasuks end ka lõpuks ära.  

Metose System Rational SelfCookingCenter® on viie aruka funktsiooniga abiline 
- see on palju enamat, kui lihtsalt kombiauruti. See tajub, tunneb ära, mõtleb 
kaasa, õpib ja isegi suhtleb teiega. See on koka abiline, mis seisab kindlalt teie 
kõrval. Ikka ja alati.  

Vanasti vajasid kokad hea toidu valmistamiseks erinevaid seadmeid, nagu 
konvektsioonahju, kallutatavat panni, keetlit, frittimisnõud, aurutit, potte ja 
praepanne, ning rohkelt aega ja vaeva. Metose SelfCookingCenter® on praegu 
ainus seade, miilega saab iga köök terve menüü valmis teha. 

Vähem kui 1 m2 ruumi võtva seadmega saate grillida, röstida, küpsetada, 
aurutada, hautada, blanšeerida ja pošeerida olenemata sellest, kas soovite 
valmistada liha, kala, linnuliha, köögivilja, munaroogi, küpsetisi või magustoite 
kolmekümnele või hoopis mitmele tuhandele sööjale.

Aurutamine Ringlev õhk Kombinatsioon
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Tänapäevane tehnoloogia. Annab palju. Nõuab vähe.

Metos SelfCookingCenter. 
Tervislik toit väheste kuludega.

Meie eesmärk oli ja on muuta teie töö nii lihtsaks kui võimalik. 
Seepärast lisasime uuele kombiahjule SelfCookingCenter® 
neli arukat funktsiooni, tehes seilest kvaliteetse, lihtsa ja 
tõhusa abilise. 

Loomulikult saate kombiahju SelfCookingCenter® ka käsitsi 
kasutada. Käsijuhtimise korral saate määrata täpselt kõik 
küpsetussätted nii konvektsioon-, auru- kui kombirefömis 
küpsetamisel.

Lihtne tänu arukale  
küpsetamisele 
iCookingControl
Valige toit, määrake kindlaks soovitud tulemus ja ongi 
kõiki iCookingControl küpsetab toitu alati tapselt nii, 
nagu soovisite. Pole tähtis, kes seadet kasutab. See 
määrab kindlaks toodete suuruse ja seisundi ning 
ahju pandud koguse. See mõtleb ka tulevikule, sest 
muudab pidevalt programmi ja kohandab automaatselt 
kupsetamisvalikuid teie soovitud tulemuse järgi.

Nutikas ahjutäis erinevaid tooteid 
iLevelControl
iLevelControl võimaldab korraga valmistada mitu 
erinevat toitu. iLevelControl näitab ekraanil, miiliseid 
toite saab koos küpsetada. See suurendab tootlikkust 
ning säästab aega, raha, ruumi ja energiat. See 
kohandab küpsetusaega konkreetsele toidule kõige 
soodsamal viisil olenevalt ahjus olevate toodete 
suurusest, kogusest ja ukse avamiskordade arvust. 
See tähendab, et midagi ei saa üle küpsetada ja 
tulemus on alati ühtlane.

Täpsus tippkvaliteedi
saamiseks 
HiDensityControl®
Eriti tundlikud termopaarid tuvastavad ja tunnevad 
iga sekundi tagant ära ahjukambn tingimused 
HiDensityControl® kohandab võimsustaseme täpselt 
toidu kupsetamiseks sobivaks ning jagab soojuse 
ühtlaselt ja tõhusalt kogu ahjukambrisse. Tänu sellele 
valmio igal restil tervislik ja parima kvaliteediga 
tulemus väga vaheseid ressursse kasutades.

Arukas automaatpuhastus 
Efficient CareControl
 
Tõhus CareControl on ainulaadne automaatne puhas-
tussüsteem, mis tuvastab mustuse ja katlakivi 
ning eemaldab need kõigest ühe nupuvajutusega. 
Funktsioon kohaneb teie vajadustega ning pakub 
konkreetsel aial parima puhastusviisi. Tulemuseks 
on särav hügieeniline puhtus, kokku hoitud aeg ja 
raha ning keskkonna säästmine.
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Ainulaadne arukus, mis õpib teie eeskujust.

Kombiahju iCC ekraanil näete, mis 
sätteid parajasti rakendatakse.

Teie määratlete soovitud
tulemuse, iCookingControl viib
teie mõtte täide.

iCC Monitor aitab teil oma 
küpsetussüsteemi tööl alati silma
peal hoida.

Oma isiklikule soovitud
tulemusele pääsete ligi vaid
ühe nupuvajutusega.

Valige soovitud tulemus. Pange ahju. Valmis. 
iCookingControl.

Kunagi ei ole nii lihtne olnud valmistada soovitud 
kvaliteediga toitu. Kala, liha, linnuliha, küpsetised, 
munaroad või maiustused kõik küpsevad kombi-
ahjus SelfCookingCenter® õrnalt ja täpselt selli-
seks, nagu soovite. Teie määrate tulemuse ja 
SelfCookingCenter® täidab käsku. Pidevalt ja 
täpselt. Seda võimaldab ainulaadselt arukas 
küpsetusfunktsioon iCookingControl. 

iCookingControl tunneb termopaaride abil ära 
toodete suuruse ja seisundi ning kogu ahju pandud 
toodete koguse ning muudab programmi nii, et 
saaksite olenevalt toidust täpselt soovitud tulemuse. 
iCookingControl teeb kõik vajalikud otsused ning valib 
automaatselt sobiva temperatuuri, ahjukambri kliima 
ja küpsetusaja. Iga muudatus kuvatakse ekraanil. Selle 
abil näete täpselt, mis toimub, ja saate kogu protsessil 
silma peal hoida. 

iCookingControl õpib ka tundma teie toidu valmista-
misharjumusi ja -eelistusi ning kohandab sätted 
teile sobivaks. Te ei pea enam midagi kontrollima 
ega jälgima ja kõik toidud valmivad täpselt nii, nagu 
soovite. Sellele koka abilisele saate alati lootma jääda.
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Suurem maht. Parem kvaliteet. Tähelepanelikum juhtimine.

Kõik korraga ja alati õigel ajal. 
iLevelControl.

iLevelControl aitab teil vaevata, kiiresti ja paindlikult 
tulla toime toidu valmistamisega a la carte ja samuti 
hommikusöögi serveerimisega. Kõigest 1 m2 
suurusel pinnal saate lihtsalt ülestikku kasutada 
paljusid erinevaid küpsetusnõusid. nagu potte, 
panne, grilli, röstimis- või frittimisnõud. Tänu seilele 
saate valmistada kõikvõimalikke roogi korraga ühes 
seadmes. 

SelfCookingCenter® näitab teile ekraanil, miiliseid 
toite saab koos küpsetada. Teie määrate kindlaks, 
mida soovite valmistada, ja iLevelControl juhib iga 
resti eraldi. iLevelControl muudab küpsetusaega 
olenevalt ahjutäie suurusest ning ahjuukse avamise 
sagedusest ja kestusest ning teatab seilest ka teile. 
Nii saate alati küpsemisel silma peal hoida.

iLevelControl annab teada, kui toit on valmis, ja 
näitab ekraanil, millisel restil see asub. Soovi korral 
võib süsteem isegi valgustusega märku anda, millise 
resti võib täita või tühjendada. Nii saab vältida 
kasutaja vigu. Teie toit valmib alati täiuslikult ja 
täpselt nii, nagu soovite.

Eelised kokkuvõtlikult:
• Valmistage samal ajal erinevat liiki toitu. 

See tagab maksimaalse paindlikkuse ja 
aitab säästa energiat kuni 70% tavalise 
tolduvalmistamise tehnoloogiaga võrreldes.

• Küpsetusaja jälgimine ja arukas kohandamine 
- kvaliteetne toit pideva jälgimiseta.

• Ekraanil kuvatakse toidud, mida saab koos 
kupsetada - lihtne kasutada.

• Mitmeotstarbeline ahi säästab kuni 70% 
energiat
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Professionaalsed küpsetised.
Kvaliteet, mis vaimustab kliente.

Kui soovite valmistada magusaid või soolaseid küpsetisi, 
suuri või väikesi, värskeid või külmutatuid, värsketest või 
eelküpsetatud ainetest – teie SelfCookingCenter® on 
varustatud kõigi põhiliste võimalustega, et teie küpsetised 
oleksid nagu otse pagari tehtud maitse ja välimusega. 

Nüüd võib igaüks olla professionaalne pagar. 

Määrake lihtsalt soovitud küpsetustulemus. SelfCooking 
Center® kohandab ahju niiskustaseme, temperatuuri, õhu 
ringlemiskiiruse ja küpsetusaja vastavalt sellele, mis tainast 
tooteid te küpsetate ja miilist pruunistusastet soovite.

Professionaalse tehnoloogiaga 
varustatud küpsetamisabiline:

• Täpne auru lisamine, muudetavad aurukogused ja 
kergitusajad, mida kohandatakse teie toote nõuetele.

• Niiskuse reguleerimine ja dünaamiline õhu segamine 
protsendilise täpsusega, et saada kõigil restidel ühtlaseid 
tulemusi.

• Ideaalne küpsemine sisetermomeetriga ning 
küpsetusprotsessi aruka kohandamisega erineva suuruse ja 
kujuga toidule.

• Ventilaatori erinev kiirus olenevalt küpsetiste tundlikkusest.

• Sisseehitatud kergitusastmed värske pärmitaina ideaalse 
aroomi ja kerkimise jaoks.

• Jooksvalt küpsetamine niiskuse aruka reguleerimise 
ja küpsetusaja pikenemisega olenevalt ukse avamise 
sagedusest ja kestusest.

• Auruga küpsetamise erijuhtimine tagab sarvesaiade, 
pärmivõi lehttainaküpsetiste märgatava mahu 
suurenemise.

• Krõbeda koorikuga kuklid, pikad saiad või patsid nii värskest, 
poolküpsetatud kui ka külmutatud tainast.

• Kergitatud koogid või kooriku moodustumine värskest või 
eelkergitusega pärmitainast toodete küpsetamisel.

• Küpsised muretainast või biskviittaina põhjal.

• Koogid ja keeksld - muffini-, biskviit-ja keeksitainapõhjal.

• Juustukoogid - lahtikäivates koogivormides, plaadil või muu 
suurusega toodete küpsetamiseks pruunistamisega või ilma.

• Pruunistatud kuklid - magusad, pehmed ja õhulised 
rosinakuklid, koorikuta hot dog’i-ja burgerisaiakesed.

• Sarvesaiad, lehttainast saiakesed - kuldpruunid, kerged ja 
õhulised märkimisväärselt suurema küpsetusmahuga.

• Keedutainast küpsetised, taskud ja ekleerid - tiheda koorikuga 
ning kerge ja õhulise tekstuuriga.

• Kringlite küpsetamine ahju muudetava sisekliimaga olenevalt 
kohalikest eelistustest.

• Pitsa ja tarte flambée - krõbedad ja mahlased nii eelküpsetatud 
kui ka värskest tainast.

Alati värske. Lihtsalt suurepärane.
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Võimas. Tundlik. Täpne.

Uudne aurugeneraator - auru täpne temperatuur ja maksimaalne 
auruga küllastumine tagavad tervisliku ja toitainerikka toidu võimalikult 
hea kvaliteedi ilma kuluka vee pehmendamiseta. 

Aktiivne kuivatus - uuenduslik vaakumtehnika eemaldab ahju-
kambrist niiskuse kiiresti ja tõhusalt. Tulemuseks on krõbe kamar ja 
krõmpsuv paneeritud kate. 

Õhu dünaamiline segamine - suure jõudlusega ventilaatori 
kiirust ja pöörlemissuunda muudetakse arukalt toote, koguse ja 
küpsetamiskõrguse järgi. See tagab õhu optimaalse jaotamise ja 
silmapaistvalt ühtlased tulemused. 

Arukas kliimahaldus - niiskuse mõõtmisel võetakse samuti arvesse 
toidu enda niiskusesisaldust, mis võimaldab määrata ja reguleerida 
ahjukambri sisekliimat kuni üheprotsendilise täpsusega. Tulemuseks 
on krõbe ja mahlane praad ning kerge tekstuur.

Teie klient tunneb kvaliteeti maitsest. Iga päev. 
HiDensityControl®

Silmapaistva kvaliteediga toitu saab valmistada 
ainult siis, kui alati on tagatud piisav võimsus, eriti 
suurte koguste puhul. Seda teebki patenteeritud 
HiDensityControl®. See jagab soojuse. õhu ja 
niiskuse ahjukambris ühtlaselt ja intensiivselt ning 
alati teie toodete kvaliteedi ja kvantiteedi jaoks 
parimal viisil. 

Eriti tundlikud termopaarid määravad kindlaks ja 
tunnevad ära ahjukambri tingimused iga sekundi 
tagant nii, et energiahulka saaks parimat viisi toidu 
vajadustele kohandada. See toimub täpselt ja 
tõhusalt. Tulemus on ühtlaselt hea toidukvaliteet 
igal restil võimalikult vähe ressursse kasutades.

Eelised kokkuvõtlikult:
•  Öhu dünaamiline segamine - silmapoistvolt 

ühtlased tulemused igal kõrgusel.
• Aktiivne kuivatus - krõbe kamar ja krõmpsuv 

paneeritud kate.
• Maksimaalne auruga küllastumine - isegi 

õrnad tooted ei kuiva.
• Suur jõudlus ja maksimaalne temperatuur 

kuni 300 °C - traditsiooniline grillmuster isegi 
suure koguse puhul, kiire soojenemine ja 
seega ka minimaalne energiakulu
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Tõhus. Hügieeniline. Ohutu

Tänu tõhusale hooldusfunktsioonile Efficient CareControl 
SeltCookingCenter® puhastab end ise ja eemaldab katlakivi 
automaatselt ning soovi korral võib seda teha ka öösel 
mingi järelevalveta. Olenevalt seadme määrdumisastmest 
määratakse kindlaks vajalik puhastustase ning soovitatakse 
pesuvahendi ja katlakivieemaldi sobiv kogus. Soovi korral 
saate koostada puhastusgraafiku oma töötundide alusel. 
SelfCookingCenter® annab ettenähtud ajal automaatselt 
märku. hoolitsedes selle eest, et teie seade oleks alati 
hügieeniliselt puhas ja hästi hooldatud. 

Kulukat ja sagedast hooldust nõudvat vee pehmendamist ei ole 
enam vaja. Uus Efficient CareControl vajab eelmisest mudelist 
30% vähem ressursse. Seetõttu on see palju vähem kulukas 
kui põhjalikult käsitsi puhastamine ning see on ka väga ohutu 
tänu tabletikujul vahendite kasutamisele.

Lihtsalt puhas mingi katlakivita. 
Efficient CareControl.

Eelised kokkuvõtlikult:
• Tahke puhostusvahend - tervisele ohutu, sest 

puhostusvedelikke ei kosutata.
• Määrdumisastme tuvastamine koos aruka 

puhastussoovitusego - minimaalsed 
kasutuskulud ja töökoormus.

• Automaatne katlakivieemaldus - kaotab 
katlakivi eemaldamise ja vee pehmendamise 
kulud.

• Kohandatud puhostuskava - oiati puhas fa 
hooldatud seade on garanteeritult säravalt 
hügieeniline.
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Tehnoloogia, mis teeb enamat. 
Sest pisiasjad loevad.

Sisseehitatud energiakulu mõõdik
Saate al ati teada, kui palju energiat kulub 
küpsetamise mingile järgule ja kui suur on 
päevane energiakulu. Andmeid saab vaadelda 
ekraanil või alla laadida.

LED-valgustus ja restide märgutuled
Ahjukambri täiesti uus LED-valgustus laseb 
selgelt näha igat resti alt üles ja eest tagaser-
vani. Valguse omadused toovad toodete pruu-
nistumise hästi esile. See säästab energiat, on 
vastupidav ja nõuab vähe hooldust. Lisava-
rustusena saadaval olev restide märgutulede 
iLevelControl süsteem on veelgi mugavam, 
sest selle vilkuvad märgutuled annavad õigel 
ajal märku, millist resti oleks vaja täita või 
tühjendada.

Kaugjuhtimine
Kui teie SelfCookingCenter@ on võrku ühen-
datud, saate seda lihtsalt oma iPhone’i kaudu 
juhtida ja selle tööd jälgida. Saate kõigel silma 
peal hoida ja teate alati täpselt, mis toimub.

Kolmekordse klaasiga ahjukambri uks
Tipptehnoloogilise soojust peegeldava tööt-
lusega kolmekordne klaas tagab minimaalse 
soojuskao. See aitab veel 10% energiat säästa. 
Kõiki pindu saab puhastada ja seetõttu on 
nähtavus hea tublisti üle aasta.

Pikisuunas täitmine
Pikisuunas siinid ja kitsas ahjusuu aitavad 
säästa energiat, sest isegi toidu à la carte 
valmistamisel vajaliku sagedase ukseavamise 
puhul läheb vähem soojust kaduma. Väiksema 
nurga all avanemine säästab ka ruumi. 
Väiksemate koguste puhul saab kasutada 
nõusid 1/3- ja 2/3-GN.

Ahjukambri maksimaalne temperatuur 
+3oo °C
Kombiahju SelfCookingCenter® erakordselt 
tugev ehitus võimaldab kasutada ahjukambris 
isegi pidevalt temperatuuri kuni 300 °C. 
Küpsetamise erivõtted, nagu grillimine või 
pruunistamine, ei tekita probleeme isegi suurte 
toidukoguste puhul.
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Arukas 6-punktiline termoandur
Isegi kui sisetemperatuuri andur ei ole õigesti 
toidu sisse lükatud, mõõdab andur siiski usal-
dusväärselt toidu kõige külmema punkti ning 
tagab alati kõigi toodete ideaalse küpsemise.

ClimaPlus Control®
Ahjukambris mõõdetakse niiskust täpselt 
anduritega ja seda reguleeritakse määratud 
väärtuse järgi protsendilise täpsusega. 
Vajaduse korral eemaldab süsteem liigse 
niiskuse või lisab seda aurugeneraatori abil. 
Isegi suurema koguse puhul saate krõbeda 
kooriku, krõmpsuva paneeritud katte, 
iseloomuliku grillimustri või mahlase prae.

Paigutusabi
Patenteeritud paigutamise abivahend hõl-
bustab sisetemperatuuri andurile õige asendi 
leidmist nii vedelikes kui ka pehmetes ja väga 
väikestes toodetes.

Rasva tsentrifugaalseparaator
Enam ei ole vaja rasvafiltreid asendada ega 
puhastada, aga ahjukamber on siiski puhas. 
See tagab puhta maitseelamuse.

Uudne aurugeneraator
Uudne aurugeneraator on asendamatu abiva-
hend, kui soovite tipptasemel kvaliteediga au-
rutamistulemust. Värske ja 100% hügieeniline 
aur tagab maksimaalse auruga küllastumise 
isegi madalal temperatuuril, näiteks poseeri-
des. Aurugeneraator puhastatakse automaat-
selt katlakivist üldise puhastustsükli käigus. 
See muudab kuluka vee pehmendamise tar-
betuks.

Sisseehitatud käsiprits
Veejoa vabalt muudetava tugevuse ja ergonoo-
milise käepidemega pritsi abil on veel lihtsam 
ahju kergelt puhastada, toitu deglasseerida või 
vett lisada. Automaatne sisseehitatud kokku 
keri missüsteem ja veevoolu sulgemismeh-
hanism tagavad maksimaalse ohutuse ja hü-
gieenilisuse.

Dünaamiline õhuringlus
Soojus jaotatakse alati võimalikult hästi 
tänu ahjukambri erikujundusega ehitusele 
ning ventilaatori võimsale rootorile, mille 
pöörlemissuund ja kiirus kohandatakse 
arukalt konkreetsele tootele sobivaks. See 
tagab suurepärase kvaliteedi isegi ahju 
maksimaalse täitekoguse puhul. Ventilaatori 
rootori sisseehitatud pidur reageerib kohe ja 
peatab ukse avamisel kiiresti ventilaatori töö. 
See suurendab veelgi ohutust.
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Küpsetusmudel

Sous-vide-mudel

Kolme sisetermomeetriga mudel

Küpsetusmudelil on küpsetusp/oatidele (400 x 600 mm) sobivad 
siinid. L-kujuliste siinide vahed on 80 mm. Soojus jaotub 
optimaalselt tänu küpsetamise jaoks mõeldud erikujunduse 
Isegi kõige õrnemad tooted valmivad ideaalselt. Siini saab 
toiduvalmistamiseks eemaldada ja asendada standardse GN-
suuruses siiniga. Standardsiinid on küpsetusahjule saadaval 
lisavarustusena.

“Sous-vide” mudelil on ainult ühe mõõtmispunktiga peen 
nõeltermomeeter. Seda on kerge läbi vaakumkoti toote sisse 
lükata. Mudeli “sous-vide” termomeetriga saab kasutada ainult 
selle jaoks sobivaid küpsetusviise. Ahju komplekti kuulub ka 
standardne 6-punktiline termoandur. 

Kõigi sisetermomeetrite ühenduspeso asub juhtpaneeli all 
uksest vasakul küljel. 

Sellel ahjumudelil on kolm kahe mõõtmispunktiga 
sisetemperatuuri andurit. Saate korraga hoolikaltjälgida kolme 
toote küpsemist. See tagab alati ideaalse tulemuse. Kasutamise 
hõlbustamiseks on andurid erinevat värvi ja selgelt tähistatud. See 
sobib ideaalselt funktsiooni iLevelControl kasutamiseks. 

Samuti võite kasutada ahjuga kaasasolevat kuuepunktilist 
ondurit. Kõigi sisetermomeetrite ühenduspesa asub juhtpaneeli all 
uksest vasakul küljel. Andurite hoidik osub ahju vasakul küljel.
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655 mm

567 mm

Uus SelfCookingCenter® XS.
Professionaalne kvaliteet kompaktses kestas.

Me armastame raskeid ülesandeid. Seepärast 
pistsimegi rinda eesmärgiga, mis siiani tundus 
võimatu. See on väike seade, mis on siiski sama 
võimas. arukas ja tõhus nagu meie kombiahi 
SelfCookingCenter®. Pärast meie füüsikute, 
inseneride ja kokkade pingelist tööd suutsimegi 
ahju mõõtmeid vähendada ilma muus järeleandmisi 
tegemata. See võimaldab seadet täiesti uuel moel 
kasutada. 

Uus SelfCookingCenter® XS on meie aruka 
küpsetus süsteemi kompaktne versioon. mis 
mahub igasse kööki ja tänu täiustatud lahendusele 
sobib eestpoolt kasutatava paigutuse või 
restoraniköökide erikappide jaoks. Loomulikult on 
sellel alati parim kvaliteet, nagu võibki eeldada.Toidu 
valmistamine kombiahjus SelfCookingCenter® XS 
tähendab kõiki võimalusi järeleandmisi tegemata: 
100% võimsust, 100% kvaliteeti ja 100% arukust.

Sobib 1/2, 2/3, 1/3 ja 2/8 suurusega GN-nõudele. Maht 
standardsiinidega: 6xGN 2/3-40. Siinide vahe: 46 mm

Ahjukamber GN 2/3

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC XS 623 4342001 655x555x567 400V 3N~ 5.7 kW 10A 

Lisavarustus Kood
Grillimis- ja pitsaplaat GN2/3 4342300 Trilax
Grillrest GN1/2 4342302 Trilax
Grillrest GN2/3 4342304 Trilax
Portsjonküpsetusplaat MultiBaker GN1/3 4342306
Portsjonküpsetusplaat MultiBaker GN2/3 4342308
Prae- ja grillimispann GN2/3 4342310 Trilax
Prae- ja küpsetuspann S Ø16 cm 4342312 Trilax
Prae- ja küpsetuspann L Ø25 cm 4342314 Trilax
R/v teras rest GN2/3 4342316
CombiFry küpsetuskorv GN1/2 4342318
CombiFry küpsetuskorv GN2/3 4342320
Super Spike chicken grid H4 GN1/2 4342322
Graniitemail. GN2/3-20 mm 4342340
Graniitemail. GN2/3-40 mm 4342342
Graniitemail. GN2/3-60 mm 4342344
UltraVent ventilatsioonikubu XS 4342346
UltraVent ventilatsioonikubu Combi-Duo XS 4342347
Avatud alus UG I XS 4342348
Avatud alus UG I Combi-Duo XS/XS 4342350
Seinakinnitus XS 4342352
Alus XS 4342360 siinid
Alus XS Combi 4342362 siinid
CombiDuo XS paigalduskomplekt 4342364

Portsjonküpsetusplaat MultiBaker

Grillrest 2/3

Sisseehitatud käsiprits
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Metos SelfCooking Center 61

Metos SelfCooking Center 101

Metos SelfCooking Center 201

METOS SELFCOOKINGCENTER 101

● küpsetuskamber GN 1/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● Bake mudelil on 5 siinipaari pagariplaatidele mõõtudega 400x600 mm
● Sous Vide mudelil on õhukese nõelaga termomeeter sous-vide toodetele
● 3x2 termomeetriga mudelil on 3 termomeetrit, igalühel 2 mõõtmispunkti

METOS SELFCOOKINGCENTER 201

● küpsetuskamber GN 1/1 mõõdus
● eest ja tagant lukustatavad juhtsiinid
● juhtsiinide vahe 63 mm (20 juhtsiini), 74 mm (17 juhtsiini),  
 80 mm (16 juhtsiini), 84 mm (15 juhtsiini), 
● 201/ 16 Bake mudelil on 16 siinipaari pagariplaatidele mõõtudega 400x600 mm
● Sous Vide mudelil on õhukese nõelaga termomeeter sous-vide toodetele
● 3x2 termomeetriga mudelil on 3 termomeetrit, igalühel 2 mõõtmispunkti

Sobib 1/1, 1/2, 1/3, 2/3 ja 2/8 GN nõudele. Mahutavus standard juhtsiinidega 6xGN1/1-40 
mm või 6xGN1/1-65 mm. Juhtsiinide vahe 68 mm.  61/5 ja 61/5 Bake mudelid on 5-siiniga, 
siinidevaheline kaugus 85 mm. Paigaldatakse lisavarustusena saadava aluse peale. Kaks 61 
mudelit või 61 ja 101 mudeli võib paigaldada teineteise peale CombiDuo abil. 

● küpsetuskamber GN 1/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● Bake mudelil on 8 siinipaari pagariplaatidele mõõtudega 400x600 mm
● Sous Vide mudelil on õhukese nõelaga termomeeter sous-vide toodetele
● 3x2 termomeetriga mudelil on 3 termomeetrit, igalühel 2 mõõtmispunkti

Sobib 1/1, 1/2, 1/3, 2/3 ja 2/8 GN nõudele. Standard juhtsiinide mahutavus 10 x GN1/1 40 
mm või 10 x GN1/1 65. Juhtsiinide vahe 68 mm. 101/8 ja 101/8 Bake mudelid on 8 siiniga, 
siinidevaheline kaugus 88 mm. Paigaldatakse lisavarustusena saadava aluse peale. Kaks 61 
mudelit või 61 ja 101 mudeli võib paigaldada teineteise peale CombiDuo abil.  

Kärutäitmisega mudel, käru GN 1/1 mõõdus, sobib 1/1, 1/2, 1/3, 2/3 ja 2/8 GN nõudele.  
Juhtsiinide vahe 63, 74, 80 või 84 mm. Mahutavus 20 juhtsiiniga 20xGN1/1-40 mm või 
10xGN1/1 65 mm ja 15 juhtsiiniga 15xGN1/1 65 mm.  Üks täitmiskäru kuulub komplekti. Käru 
on varustatud nelja topeltrattaga, millest kaks on lukustatavad, eemaldatava käepideme ja 
kondensveeplaadiga, millel on äravool.

METOS SELFCOOKINGCENTER 61

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC 61 4342010 847x843x832 400V 3N~ 11 kW 16A 
SCC 61/ 5 4342012 847x843x832 400V 3N~ 11 kW 16A 
SCC 61/ 5 Bake 4342014 847x843x832 400V 3N~ 11 kW 16A 
SCC 61 Sous-vide 4342026 847x843x832 400V 3N~ 11 kW 16A 
SCC 61 3x2 termom. 4342025 847x843x832 400V 3N~ 11 kW 16A 

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC 101 4342050 847x843x1092 400V 3N~ 18,6 kW 32A 
SCC 101/ 8 4342052 847x843x1092 400V 3N~ 18,6 kW 32A
SCC 101/ 8 Bake 4342054 847x843x1092 400V 3N~ 18,6 kW 32A
SCC 101 Sous-vide 4342064 847x843x1092 400V 3N~ 18,6 kW 32A
SCC 101 3x2 termom. 4342067 847x843x1092 400V 3N~ 18,6 kW 32A 

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC 201/20 4342082 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 
SCC 201/15 4342088 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 
SCC 201/16 4342089 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 
SCC 201/17 4342086 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 
SCC 201/16 Bake 4342098 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 
SCC 201/20 Sous-vide 4342091 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 
SCC 201/20 3x2 termom. 4342081 879x909x1837 400V 3N~ 37 kW 63A 

lühem tarneaeg
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Metos SelfCooking Center 62

Metos SelfCooking Center 202

Metos SelfCooking Center 102

METOS SELFCOOKINGCENTER 202

METOS SELFCOOKINGCENTER 102

METOS SELFCOOKINGCENTER 62

Saadaval ka gaasiga mudelid.

Sobib 2/1 ja 1/1 GN nõudele. Juhtsiinide vahe 68 mm. Mahutab 6 x GN2/1 40 mm 
või 6 x GN2/1 65 mm või 3 x GN2/1 65 mm või 12 x GN1/1 40 mm või 12 x GN1/1 
65 mm või 6 x GN1/1 65 mm. Paigaldatakse lisavarustusena saadava aluse peale. 
Kaks 62 mudelit või 62 ja 102 mudeli võib paigaldada teineteise peale CombiDuo abil.

Sobib 2/1 või 1/1 GN nõudele. Juhtsiinide vahe 68 mm. Mahutavus 10 x GN2/1-40 
mm, 10 x GN2/1-65 mm, 5 x GN2/1-65 mm, 20 x GN1/1-40 mm, 20 x GN1/1-65 mm 
või 10 x GN1/1-65 mm. Paigaldatakse lisavarustusena saadava aluse peale. Ühe 62 
mudeli ja 102 mudeli võib paigaldada teineteise peale CombiDuo abil.

● küpsetuskamber GN 2/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● lisavarustuses juhtsiinid 8xGN 2/1 65 mm, siinivahe 85 mm

● küpsetuskamber GN 2/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● lisavarustuses juhtsiinid 5xGN 2/1 65 mm, siinivahe 85 mm

Kärutäitmisega mudel, käru  GN2/1, sobib 2/1 või 1/1 GN nõudele. Juhtsiinide vahe-
mik 63 mm või 85 mm. Mahutavus 20 juhtsiiniga käru: 20 x GN2/1-40 mm või 10 x 
GN2/1-65 mm või 40 x GN1/1-40 mm või 20 x GN1/1-65 mm; 15 juhtsiiniga käru: 15 
x GN2/1-65 mm või 30 x GN1/1-65 mm. Üks täitmiskäru kuulub komplekti. Käru on 
varustatud nelja topeltrattaga, millest kaks on lukustatavad, eemaldatava käepide-
me ja kondensveeplaadiga, millel on äravool. 

● küpsetuskamber GN 2/1 mõõdus
● täitmiskäru komplektis
● eest ja tagant lukustatavad juhtsiinid
● juhtsiinide vahe 63 mm (20 juhtsiini) või 84 mm (15 juhtsiini)

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC 62 4342042 1069x1043x832 400V 3N~ 22,3 kW 32A 

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC 102 4342074 1069x1043x1092 400V 3N~ 36,7 kW 63A

Metos SelfCookingCenter Kood Mõõdud mm Elektriühendus
SCC 202/20 4342092 1084x1114x1837 400V 3N~ 65,5 kW 100A
SCC 202/15 4342096 1084x1114x1837 400V 3N~ 65,5 kW 100A 
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61 E/G

61 E

62 E/G

62 E

61 G

61 G

62 G

62 G

61 E/G

101 E

62 E/G

102 E

Combi-Duo package Code
61E/G on 61/101E, 150mm jalg 4242362
62E/G on 62/102E, 150mm jalg 4242368
61G on 61/G, 150mm jalg 4242374
62G on 62G, 150mm jalg 4242380
Paigalduskomplekt 4242490

Avatud alus Kood 
Alus RS-14 ROMP/61-101 4242300 GN siinid
Alus RS-1/61-101 4242308 riiul
Alus RS-1/62-102 4242320 riiul
Alus RS Combi-Duo 61+61 4242322 210 mm
Alus RS Combi-Duo 62+62 4242324 210 mm
Alus RS-8 BAKE/61-101 4242307 pagariplaatidele

Seinakinnitus Kood 
Seinakinnitus 61  4242299 61 ahjudele

Catering Kood 
Catering komplekt 4242440 
Mobiilne Catering käru 4242441 

Metos alus koos riiuliga või koos siinidega GN-nõudele. Teieneteise 
peale paigaldatud ahjude all võib kasutada madalat CombiDuo alust, 
mille kõrgus on 210 mm.

Catering komplekt koosneb raamist, käepidemest ja roostevabast 
terasest jalgadest, et ahju lihtsalt liigutada. Mobiilne catering käru lisab 
mugavust ahju liigutamisel.

CombiDuo varustuse komplektis on kõik paigaldamiseks vajalikud tarvikud. 
Kolm varianti madalamale paigutamiseks: rullid (standardis), 150 mm jalad 
ja rattad. Kui paigaldatakse kaks 6-siiniga alust, soovitame alla 210 mm 
CombiDuo alust. 150 mm jalad on vajalikud kui CombiDuo paigaldatakse 
alusele.

Spetsiaalsiinid mudelitele 61, 101, 62, 102 Kood 
Siinid 5 x GN1/1 65 mm  4242400  mudelitele 61, juhtsiinide vahe 85 mm
Siinid 8 x GN1/1 65 mm  4242402  mudelitele 101, juhtsiinide vahe 85 mm
Siinid 5 x GN2/1 65 mm  4242404 mudelitele 62, juhtsiinide vahe 85 mm
Siinid 8 x GN2/1 65 mm  4242406  mudelitele 102, juhtsiinide vahe 85 mm
Pitsa   
Siinid 5 x 400x600 mm või 2 x GN1/1 4242412 mudelile 61, siinivahe 69 mm
Siinid 8 x 400x600 mm või 3 x GN1/1 4242414 mudelile 101, siinivahe 69 mm
Combi Bake siinid  
Siinid 4 x 400x600 mm or 4 x GN1/1 4242443 for 61, juhtsiinide vahe 91 mm
Siinid 7 x 400x600 mm or 7 x GN1/1 4242444 for 101, juhtsiinide vahe 95 mm

Alus RS-14 ROMP/61-101

Alus RS-1/61-101

Catering

CombiDuo paigutamise võimalused, E=elektriga mudel G=gaasiga mudel

Catering 
komplekt

Catering 
käru

Combi Bake siinid GN1/1 mõõdus ja 
pagariplaatide mõõdus  400x600 mm.

METOS SYSTEM RATIONAL ALUSED

SPETSIAALSIINID
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Metos Kood Juhtsiinide vahe Mõõdud mm
Küpsetuskäru  61 4215007  juhtsiinide vahe 64 mm 352x540x458
Küpsetuskäru 61/5 4215253 juhtsiinide vahe 80 mm 352x540x458
Küpsetuskäru 101 4215021  juhtsiinide vahe 64 mm 352x540x718
Küpsetuskäru 101/8 4215176 juhtsiinide vahe 80 mm 352x540x718
Küpsetuskäru 62 4215039  juhtsiinide vahe 64 mm 557x655x458
Küpsetuskäru 102 4215046  juhtsiinide vahe 64 mm 557x655x718
Juhtsiinid 61/101 4242394   
Juhtsiinid 62/102 4242396   

Küpsetuskäru 201 Kood Juhtsiinide vahe Mõõdud mm
Küpsetuskäru 201/20 4214645  juhtsiinide vahe 63 mm 522x774x1718
Küpsetuskäru 201/15 4214652  juhtsiinide vahe 84 mm 522x774x1718
Küpsetuskäru 201/16 4215937  juhtsiinide vahe 80 mm 522x774x1718
Küpsetuskäru 201/16 Bake 4214655  juhtsiinide vahe 82 mm 522x774x1718
Küpsetuskäru 201/17 4215995  juhtsiinide vahe 74 mm 522x774x1718

Küpsetuskäru 202 Kood Juhtsiinide vahe Mõõdud mm
Küpsetuskäru 202/20 4214677  juhtsiinide vahe 63 mm 772x938x1717
Küpsetuskäru 202/15 4214684  juhtsiinide vahe 84 mm 772x938x1717
Küpsetuskäru 202/16 4214686  juhtsiinide vahe 80 mm 772x938x1717
Küpsetuskäru 202/17 4214688  juhtsiinide vahe 74 mm 772x938x1717

20-siiniga küpsetuskäru juhtsiinide vahe on 63 mm ja 15-siiniga küpsetuskäru juhtsiinide 
vahe on 85 mm. Küpsetuskärul on suur, eemaldatav käepide, mis muudab käru lükkamise 
mugavaks ka täislaadimise korral. Käru on tugev ja läbinisti roostevabast terasest. Ahjus on 
käru täpseks paigalduseks juhikud. Käru on varustatud kondensvee kogumiseks plaadiga, 
mis takistab vedelike nõrgumist põrandale. 

Juhtsiine on vaja mudelite 61, 101, 62 ja 102 teisaldatavate siinide jaoks. Juhtsiinipakett (vaid 
tehase tellimusena koos seadmega) sisaldab teisaldatavaid siine ja juhtrööpaid.

Küpsetuskärud mudelitele 201 ja 202 on varustatud nelja topeltrattaga, millest kaks on lukus-
tatavad, eemaldatava käepideme, kondensveeplaadiga ja lukustusvarras nõudele ees ja taga

Transpordikärud mudelite 61, 101, 62, 102 teisaldatavatele siinidele  Kood
Transpordikäru 61/101  4215085
Transpordikäru 62/102  4215092
Transpordikäru Combi-Duo 61/101 4215102
Transpordikäru Combi-Duo 62/102 4215127

KÜPSETUSKÄRUD, TRANSPORDIKÄRUD JA JUHTSIINID

Juhtsiinid

Küpsetuskäru 201/15

Transpordikäru 61/101Teisaldatavad siinid 101
Küpsetuskäru 101, transpordi käru 
61/101 ja taldrikukäru 101
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TALDRIKUKÄRUD

PAGARI KÄRU
Pagarikäru Kood Mõõdud mm
400x600 plaatidele, 18 siini 4570980 450x600x1850
Pagarikäru kate 4570661 

Pagarikäru Pagarikäru kate

Metos  Kood
Soojakott  61 4214821
Soojakott  101 4214839
Soojakott  62 4214846
Soojakott  102 4214853
Soojakott  201 4214878
Soojakott  202 4214885

Finishing paketid 61/101/62/102 sisaldavad taldrikukäru, soojakotti
ja transpordikäru.
NB! juhtsiinid tuleb tellida eraldi.
Finishing pakett 201/202 sisaldab taldrikukäru ja soojakotti.

Finishing pakett Kood
61 (20) 4215864
101 (26)  4215182
101 (32) 4215871
62 (34) 4215889
102 (52) 4215896
201 (50) 4215183
201 (60)  4215906
202 (100) 4215913

Taldrikukäru abil saab road soojendada taldrikutel. Finishing järel võib 
kärud katta soojakotiga ja transportida serveerimiskohta. Taldrikute 
max diameeter, mida saab soojendada on 31 cm ja kõrgus 2,5-4 cm. 
Taldrikukärusid on saada kõigile ahjusuurustele. Lauamudelitel on 
teisaldamisel abiks käru. Kontrollige alati taldrikute sobivust taldrikukärusse.

SOOJAKOTT
Soojakott hoiab tooted soojad vähemalt 20 minutit. Sobib bankettidele, 
sooja toidu transpordiks GN-nõudes või taldrikutel serveerimiskohani. Soo-
jakott sobib nii taldrikukärude kui ahjukärude katmiseks. 

   Max portsjoni 
Metos  Kood  kõrgus mm
Taldrikukäru 61 (15) 4215179 15 taldrikule 72
Taldrikukäru 61 (20) 4214892  20 taldrikule 53
Taldrikukäru 62 (24) 4215180 24 taldrikule 82
Taldrikukäru 62 (34) 4214934  34 taldrikule 63
Taldrikukäru 101* (24) 4214927 24 taldrikule 70
Taldrikukäru 101 (26) 4222013  26 taldrikule 70
Taldrikukäru 101 (32) 4214902  32 taldrikule 53
Taldrikukäru 102 (42)  4215181 42 taldrikule 82
Taldrikukäru 102 (52) 4214941  52 taldrikule 65
*kuplitele, max. diameeter 265 mm, kõrgus 50 mm
   Max portsjoni 
Metos  Kood  kõrgus mm
Taldrikukäru 201 (50) 4214966  50 taldrikule 70
Taldrikukäru 201 (60) 4214959  60 taldrikule 55
Taldrikukäru 202 (84) 4214998  84 taldrikule 82
Taldrikukäru 202 (100) 4214973  100 taldrikule 68
Taldrikukäru 202 (120) 4222014  120 taldrikule 55

FINISHING PAKETT 
Taldrikukäru 201

Soojakott  201

Taldrikukäru 101
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Superspike kanarest

Metos Kood
Graniitemail. GN 2/1 20 mm 4222020 
Graniitemail. GN 2/1 40 mm 4222021 
Graniitemail. GN 2/1 60 mm 4222022 
Graniitemail. GN 1/1 20 mm 4154851 
Graniitemail. GN 1/1 40 mm 4154869 
Graniitemail. GN 1/1 60 mm 4154876 
Graniitemail. GN 1/2 20 mm 4193804 
Graniitemail. GN 1/2 40 mm 4193794 
Graniitemail. GN 1/2 65 mm 4193787 

Grill & pizza & fry Kood
CombiFry küpsetuskorv 1/1 50 mm 4193829 
CombiFry küpsetuskorv 1/2 50 mm 4193811 
CombiGrill rest GN1/1 4193995 alumiinium, Trilax
Grillrest GN 1/1 4215383 Trilax
Ahjukartulirest GN 1/1 4215175 alumiinium, Trilax
Ribirest GN 1/1 4215189
Superspike kanarest H8 4157732 8 kanale
Superspike kanarest set H12 4215171 12 kanale
Grillimis- ja pitsaplaat GN 1/1 4215309 alumiinium, Trilax
Grillimis- ja pitsaplaat 400x600 mm 4215329 alumiinium, Trilax
Pitsaküpsetusplaat, ümar 4215311 alumiinium, Trilax
Prae- ja küpsetuspann ø250 mm 4215480 2 tk ja raam
Prae- ja küpsetuspann ø160 mm 4215476 4 tk ja raam
Prae- ja grillimispann GN1/1 4215322 aluminium, Trilax

Baking, röstimine  GN Kood
Portsjonküpsetusplaat Multibaker 4215310 alumiinium, Trilax
Muffinivorm GN 1/1 4215177 silikoon
Muffinivorm GN 2/1 4215178 silikoon
Küpsetus- ja grillimisplaat  GN1/1 4214733 alumiinium, Trilax
Küpsetus- ja grillimisplaat GN2/1 4222023 alumiinium, Trilax
Perforeeritud küpsetusplaat GN1/1 4214726 alumiinium, Trilax

Pagariplaadid 400 x 600 Kood
Perforeeritud pagariplaadid 400x600 4131253 alumiinium, mittenakkuv
Pagariplaat 400x600 4131255 alumiinium, sile
Perforeeritud baquette plaat 400x600 4131258 alumiinium, mittenakkuv, 5 resti

Graniit emailplaat

Ahjukartulirest

CombiFry

CombiGrill rest

Tandoori vardad

Muffinivorm

Prae- ja küpsetuspann

Multibaker

Grillimis- ja pitsaplaat

Prae- ja grillimisplaat

Pagariplaat 
Alumiinium sile

Perforeeritud baquette plaat  
Alumiinium mittenakkuv

Perforeeritud pagariplaat 
Alumiinium mittenakkuv

Metos Grill & Tandoori tooted Kood
Varraste raam SCC 61, 101, 201 4215467
Varraste raam SCC 62, 102, 202 4215468
Varras, ümar, Ø 5 mm  4215470
Varras, ümar, Ø 8mm  4215471
Varras, kandiline, 5 mm  4215472
Varras, kandiline, 8mm  4215473
Varras, lame, 4 x 10 mm  4215474
Vardaid on pakendis kolme kaupa.

KÜPSETUSNÕUD JA TEISED TARVIKUD

Grillrest
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ULTRA VENT VENTILATSIOONIKUBU

VARIO SMOKER

CleanJet Care loputus-
tablet

LoputustabletPesutablet

PihustuspudelGrill Cleaner

Ultra Vent ventilatsioonikubu

Metos  Kood 
VarioSmoker 4215496 

VarioSmoker 

SelfCookingCenter (2008 ->) 
with CleanJet Care  Kood 
Pesutabletid 100 tk  4214701 
CleanJet Care loputustabletid 150 tk 4215796 

SelfCookingCenter (2004 - 2008) 
with no CleanJet Care tablet container Kood 
Pesutabletid 100 tk  4214701 
Loputustabletid 50 tk 4214719 

Combimaster (2004 ->) Kood 
Grill Cleaner 10 l 4194477 
Spets. loputusaine 10 l 4194484 
Katlakivieemaldaja 10 l 4215504 
Katlakivieemalduspump 4214691 
Pihustuspudel 4131903 

CPCM CleanJet (<- 2004)  Kood 
CleanJet Special Cleaner 4194702 
Spets. loputusaine 10 l 4194484 

Metos Kood Elektriühendus
UltraVent ventilatsioonikubu 61E/101E 4242450 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent ventilatsioonikubu 61G/101G 4242452 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent ventilatsioonikubu CombiDuo 61E/101E 4242454 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent ventilatsioonikubu 62E/102E 4242456 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent ventilatsioonikubu 201E 4242458 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent Plus ventilatsioonikubu 61E/101E 4242460 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent Plus ventilatsioonikubuCombiDuo 61E/101E 4242462 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent Plus ventilatsioonikubu 62E/102E 4242464 230V 1N~ 0,45kW 16A
UltraVent Plusventilatsioonikubu 201E 4242466 230V 1N~ 0,45kW 16A
Rasvakoguja GN1/1-40 4215952 
Rasvakoguja GN2/1-40 4215192 

Rasvakoguja 

HACCP
Metos  Kood
Kitchen management system programm 4242430
USB-mälupulk küpsetusprotsessidele ja temperatuuriinfole, HACCP-andmed 5744612

CLEANJET JA PESUVAHENDID
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METOS COMBIMASTER PLUS

Jõuline, lihtsalt kasutatav ning pakub ahvatlevaid funktsioone, mis 
kindlustavad iga kord kõrgeima võimaliku kvaliteedi: krõmpsuvad 
koorikud, mahlased praed, tugevad aroomid, atraktiivsed värvid ning 
vitamiinid ja mineraalid jäävad alles. Selle tagavad täpselt kontrollitud 
ahjukambri sisekliima ning temperatuuri, õhuniiskuse, õhuvoolu ja 
küpsetusaja täpne seadistamine. 

Esmased funktsioonid

Piiramatud võimalused
Metos CombiMaster Plus asendab kuni 50 % traditsioonilistest 
toiduvalmistamise seadmetest. Saate grillida, küpsetada, praadida, 
hautada, aurutada, moorida, pošeerida ja palju, palju muud.

Unikaalne tootlikkus
CombiMaster Plus võimaldab tootlikkust suurendada kuni 30%. 
Küpsetustehnoloogiaga kombineerituna on toidu kvaliteet püsivalt 
suurepärane.

Optimaalne kambri sisekliima
ClimaPlus reguleerib ahjukambri sisekliima toodetele sobivaks, 
tagades krõmpsuva kooriku, krõbeda paneeringu ja mahlased 
praed.

Äärmiselt lihtne kasutada
Kasutatavate toimingute valimine pöördnupu abil on lihtne ja 
arusaadav ning see on oma väärtust tõestanud erinevates rasketes 
köögikeskkondades.

Aurus küpsetus 30 °C kuni 130 °C 
Suure jõudlusega aurugeneraator koos uue aururegulaatoriga too-
dab alati hügieenilist värsket auru. Saate küpsetada toitu ilma vett 
lisamata ning ootamata, millal vesi keema läheb. Püsiv ahjukambri 
temperatuur ja maksimaalselt küllastunud aur tagavad ühtlase ja 
väga õrna toiduvalmistamise protsessi ning sellega parima toidu 
kvaliteedi. Isuäratavad värvid, maitse ning kõik toitained ja vita-
miinid säilivad, eriti köögiviljadel. Tundlikud toidud nagu crème 
caramel, quiche, õrn kala või vahukreem õnnestuvad vähese 
vaevaga - isegi suurtes kogustes. 

Kuumas õhus küpsetus 30 °C kuni 300 °C 
Kuum õhk ringleb suurel kiirusel kõikjal ümber toidu. Liha proteii-
nid kinnistuvad koheselt, nii jääb liha sisemus imeliselt mahlane. 
Stabiilne kuuma õhk kuni 300 °C  ei ole vaid tehniline detail; vajalik 
varuvõimsus on olemas isegi täiskoormusel. See on ainus viis 
tagada mahlakad, pruunistatud praekartulid, külmutatud toidud 
nagu kalmaarid, kroketid, kevadrullid ja kana tiivad või pehmed 
pagaritooted. 

Kombineeritud küpsetus 30 °C kuni 300 °C 
Kombineeritud küpsetus sisaldab kõiki kuuma auru hüvesid nagu 
lühike küpsetusaeg, minimaalne küpsetuskadu ja mahlakus ning 

Metos CombiMaster Plus: Klass omaette.

veel kuuma auru eeliseid, mille ülesanne on luua intensiivseid aroo-
me, isuäratavaid värve ning rabedaid koorikuid. Sel moel saab vältida 
kuni 50% tavapärastest küpsetuskadudest, ilma toitu keeramata ja 
oluliselt lühema toiduvalmistamise ajaga. 

Viimistlus toiming 
Viimistlus tähendab tahtlikku küpsetusprotsessi katkestamist ja 
serveerimist. Alates lisanditest ja lõpetades tervikliku menüüga, 
optimaalse sisekliima abil kuumutate ettevalmistatud toidu Metos 
CombiMaster Plus abil täiuslikult ning seejärel jahutate väga kiirelt 
serveerimistemperatuurini - on toit siis küpsetusplaatidel, taldrikutel 
või küpsetusnõudes. Saate töötada paindlikult ning kliendid naudivad 
toitu, sest seda ei ole vaja enam pikaajaliselt soojas hoida, millega 
toit kaotaks oma kvaliteeti. 

5 õhu ringlemise kiirust
Metos CombiMaster Plus’il on igale toidule sobiv õhu ringlemise 
kiirus – kõige tundlikumatest kuni jõulisemate roogadeni. Isegi 
sufflee, ekläärid ja biskviidid õnnestuvad ideaalselt.
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Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 201/20 HS 4242214  879x909x1837  400V 3N~ 37 kW 63A 
MCMP 201/15 HS  4242222  879x909x1837  400V 3N~ 37 kW 63A 
MCMP 201/16 HS Bake 4242224 879x909x1837  400V 3N~ 37 kW 63A 

METOS COMBIMASTER PLUS 61

Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 61 HS 4242138  847x843x832  400V 3N~ 11 kW 16A 
MCMP 61/ 5 HS 4242140 847x843x832  400V 3N~ 11 kW 16A 
MCMP 61/ 5 HS Bake 4242136 847x843x832  400V 3N~ 11 kW 16A 
Seinariiul 61  4242299   

METOS COMBIMASTER PLUS 101

Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 101 HS 4242176 847x843x1092  400V 3N~ 18,6 kW 32A 
MCMP 101/ 8 HS 4242178 847x843x1092  400V 3N~ 18,6 kW 32A 
MCMP 101/ 8 HS Bake 4242180 847x843x1092  400V 3N~ 18,6 kW 32A 

METOS COMBIMASTER PLUS 201

Metos CombiMaster Plus 61

Metos CombiMaster Plus 101

Metos CombiMaster Plus 201

Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 201/20 HS 4242214  879x909x1837  400V 3N~ 37 kW 63A 
MCMP 201/15 HS  4242222  879x909x1837  400V 3N~ 37 kW 63A 

● küpsetuskamber GN 1/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● 61/5 Bake mudelil on 5 siini pagariplaatidele 400x600 mm
● HS - integreeritud käsidušš

Väikseim mudel. Sobib 1/1, 1/2, 1/3, 2/3 ja 2/8 GN nõudele. Mahutavus standardsii-
nidega 6xGN1/1-40 mm või 6xGN1/1-65 mm. Juhtsiinide vahe 68 mm. 61/5 ja 61/5 
Bake mudelid on 5-siiniga, siinidevaheline kaugus 85 mm. Paigaldatakse lisavarus-
tusena saadava aluse peale. Kaks 61 mudelit või 61 ja 101 mudeli võib paigaldada 
teineteise peale CombiDuo abil. 

● küpsetuskamber GN 1/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● 101/8 Bake mudelil on 8 siini pagariplaatidele 400x600 mm
● HS - integreeritud käsidušš

Sobib 1/1, 1/2, 1/3, 2/3 ja 2/8 GN nõudele. Standard juhtsiinide mahutavus 10 x GN1/1 
40 mmv õi 10 x GN1/1 65. Juhtsiinide vahe 68 mm. 101/8 and 101/8 Bake mudelid 
on 8-siiniga, siinidevaheline kaugus 85 mm. Paigaldatakse lisavarustusena saadava 
aluse peale. Kaks 61 mudelit või 61 ja 101 mudeli võib paigaldada teineteise peale 
CombiDuo abil. 

Kärutäitmisega mudel, käru GN 1/1 mõõdus, sobib 1/1, 1/2, 1/3, 2/3 ja 2/8 GN nõu-
dele. Juhtsiinide vahe 63 mm või 85 mm. Mahutavus 20 juhtsiiniga 20xGN1/1-40 
mm või 10xGN1/1 65 mm ja 15 juhtsiiniga 15xGN1/1 65 mm. Üks täitmiskäru kuu-
lub komplekti. Käru on varustatud nelja topeltrattaga, millest kaks on lukustatavad,  
eemaldatava käepideme ja kondensveeplaadiga, millel äravool.

● küpsetuskamber GN 1/1 mõõdus
● täitmiskäru kuulub komplekti
● eest ja tagant lukustatavad juhtsiinid
● juhtsiinide vahe 63 mm (20 juhtsiini) või 85 mm (15 juhtsiini)
● 201/ 16 Bake mudelil on 16 siini pagariplaatidele 400x600 mm
● HS - integreeritud käsidušš
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METOS COMBIMASTER PLUS 202

METOS COMBIMASTER PLUS 102

METOS COMBIMASTER PLUS 62

Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 62 HS 4242162  1069x1043x832  400V 3N~ 22,3 kW 32A 

Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 202/20 HS 4242234  1084x1114x1837  400V 3N~ 65,5 kW 100A 
MCMP 202/15 HS 4242238  1084x1114x1837  400V 3N~ 65,5 kW 100A 

Metos CombiMaster Plus 62

Metos CombiMaster Plus 102

Metos CombiMaster Plus 202

Metos CombiMaster Plus Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
MCMP 102  HS 4242198  1069x1043x1092  400V 3N~ 36,7 kW 63A 

Saadaval ka gaasiga mudelid.

Uue mahutavusega ahi! Sobib 2/1 ja 1/1 GN nõudele. Juhtsiinide vahe 68 mm. Ma-
hutab 6 x GN2/1 40 mm või 6 x GN2/1 65 mm või 3 x GN2/1 65 mm või 12 x GN1/1 
40 mm või 12 x GN1/1 65 mm või 6 x GN1/1 65 mm. Paigaldatakse lisavarustusena 
saadava aluse peale. Kaks 62 mudelit või 62 ja 102 mudeli võib paigaldada teinetei-
se peale CombiDuo abil.

Sobib 2/1 või 1/1 GN nõudele. Juhtsiinide vahe 68 mm. Mahutavus 10 x GN2/1-40 
mm, 10 x GN2/1-65 mm, 5 x GN2/1-65 mm, 20 x GN1/1-40 mm, 20 x GN1/1-65 mm 
või 10 x GN1/1-65 mm. Paigaldatakse lisavarustusena saadava aluse peale. Ühe 62 
mudeli ja 102 mudeli võib paigaldada teineteise peale CombiDuo abil.

● küpsetuskamber GN 2/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● lisavarustus juhtsiinid 8xGN 2/1, siinivahe 85 mm
● HS - integreeritud käsidušš

● küpsetuskamber GN 2/1 mõõdus
● komplektis eemaldatavad GN juhtsiinid
● lisavarustus juhtsiinid 5xGN 2/1, siinivahe 85 mm
● HS - integreeritud käsidušš

Kärutäitmisega mudel, käru GN2/1, sobib 2/1 või 1/1 GN nõudele. Juhtsiinide vahe-
mik 63 mm või 85 mm. Mahutavus 20 juhtsiiniga käru: 20 x GN2/1-40 mm või 10 x 
GN2/1-65 mm või 40 x GN1/1-40 mm või 20 x GN1/1-65 mm; 15 juhtsiiniga käru: 15 
x GN2/1-65 mm või 30 x GN1/1-65 mm. Üks täitmiskäru kuulub komplekti. Käru on 
varustatud nelja topeltrattaga, millest kaks on lukustatavad, eemaldatava käepide-
me ja kondensveeplaadiga, millel äravool. 

● küpsetuskamber GN 2/1 mõõdus
● täitmiskäru komplektis
● eest ja tagant lukustatavad juhtsiinid
● juhtsiinide vahe 63 mm (20 juhtsiini) või 85 mm (15 juhtsiini)
● HS - integreeritud käsidušš

107



1
2 3

4

CLIMA

METOS GASTROMIX KOMBIAHJUD

Metos Gastromix kombiahjud on uusimat ahjutehnoloogiat 
kasutades valmistatud eriti mitmekülgseteks, kasutaja-
sõbralikeks ja tõhusateks. Küpsetustulemused on väga head. 
Selge kasutuspaneel digitaalse näidikuga ja lihtsalt valitavad 
ning arusaadavad toimingud muudavad igapäevase töö palju 
mugavamaks. Lihtsalt pestav ahjukamber säästab aega 
olulisemateks köögitoiminguteks.

Metos Gastromix ahjude tugev, ergonoomiline 
ja vastupidav konstruktsioon on läbinisti roostevabast 
terasest. Ahjude põhifunktsioonideks on reguleeritav aurus 
küpsetus, konvektsioonküpsetus niiskuse reguleerimisega 
ja kombiküpsetus. Ahjudes on võimalik salvestada 99 
erinevat 4 astmelist programmi. Retseptiraamat sisaldab 
üle 90 eelseadistatud programmi. Programmid on lihtsalt 
juhtpaneelilt leitavad. 

CKES B mudel = boileriga
CKES mudel = auruga

KÜPSETUSFUNKTSIOONID
● õhuringlusega küpsetamine COMBICLIMA 30–300 °C
● auruga küpsetamine 30–130 °C
● kombineeritud küpsetamine COMBICLIMA 30–300 °C
● programmiraamatus on üle 90 valmisprogrammi, sealhulgas 

soojendusprogrammid
● ahjule saab salvestada 99 4-astmelist programmi
● 4-astmeline käsitsirežiimis küpsetamine (sh soojashoidmine, 

aurueemaldus)
● küpsetustermomeeter kuulub CKES B mudeli puhul 

standardvarustusse (CKES-mudeli puhul lisavarustus)

UNIVERSAALSED FUNKTSIOONID
● selged numbri-/tekstinäidud
● väärtuste lihtne ja kiire sisestamine valikunupu abil
● käsitsirežiimis eelsoojendus
● tõrketeatefunktsioon summeri abil
● COMBICLIMA-aurureguleerimisfunktsiooni abil saab küpsetus- ja 

soojendusfunktsioonide ajal seada ja reguleerida protsentuaalset 
aurutaset

● küpsetusrežiimi programmeeritav ja automaatne 
aurueemaldusfunktsioon, spetsiaalne aurueemalduslüliti

● automaatse suunamuutmisega ventilaator
● automaatne aurukondensatsioon
● tehaseseadistusi saab lihtsasti muuta
● automaatne pesu (CKES B-mudelil)
● käsitsirežiimis pesuprogramm (CKES-mudelil)
● küpsetusmõõturi liitmik väljaspool küpsetusrežiimi
● USB-liitmik HACCP-andmete ja küpsetusprogrammide edastamise ja 

opsüsteemi värskendamise jaoks
● käsitsirežiimi funktsioonid: niisutamine, küpsetusruumi kiirjahutus 

temperatuurile 50 °C, sisevalgusti nupp, lambid on kaitseklaaside 
vahel, aurueemaldusnupp

● kaitseklass IPX5
● liitmik SN-energiasäästuprogrammi jaoks (lisavarustus)
● hooldust kiirendavad funktsioonid, näiteks automaatne kontrollimine, 

andurite seadistuste kontrollimine, töötundide näidik.
● energiasäästufunktsioon – sõltuvalt toidu struktuurist ja kogusest 

minimeerib ahi energiakulu ilma küpsetustingimusi halvendamata

STANDARDVARUSTUS
● CKES B: automaatpesu, 4 pesuprogrammi: 

SOFT/Hard/Hard Plus/loputus, 
küpsetusmõõtur

● CKES-mudel: käsitsirežiimis pesuprogramm
● ventilaator KVR201, kaks kiirust

KONSTRUKTSIOON
● 18/10 AISI 304 roostevabast terasest siledate 

seintega ühtne ahjukamber, lihtne puhastada
● ahjukambri soojusisolatsioon 35 mm
● topeltklaasiga uks soojust peegeldava 

sisepinnaga
● hingedega siseklaasi on lihtne puhastada
● reguleeritavad uksehinged
● uksel on kanalisatsiooniga ühendatud 

tilgaliist
● ventilaatori hingedega kaitseplekk lihtsustab 

puhastamist
● esipaneel tagab juurdepääsu ahju 

tähtsaimatesse hooldust vajavatesse 
kohtadesse

● ahjukambri kanalisatsiooniühendusel on 
õhulukk

● külma ja sooja vee liitmikud
● kõik liitmikud on ahju paremal küljel
● CKES B-mudelil on aurugeneraator, 

automaatne eelsoojendus, boileri igapäevane 
automaatne tühjendus ja loputus, katlakivi 
eemaldamise vajaduse automaatne häire, 
katlakivi eemaldamise poolautomaatne 
programm
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10- SIINIGA MUDELID

20- SIINIGA MUDELID

7- SIINIGA MUDELID

● ahju kamber GN 1/1 (lühem külg ees)
● maht 7 x GN1/1-40, siinivahe 70 mm 

või 5 x GN1/1-65, siinivahe 85 mm
● käsidušš
● lisavarustuses sh küpsetuskäru komplekt, kuhu kuuluvad väljatõmmatav 

siinikassett ja juhtsiinid

● ahju kamber GN 1/1 (lühem külg ees)
● maht 10 x GN1/1-40 või, siinivahe 70 mm 

või 8 x GN1/1-65, siinivahe 85 mm
● käsidušš
● lisavarustuses sh küpsetuskäru komplekt, kuhu kuuluvad väljatõmmatav 

siinikassett ja juhtsiinid

● ahju kamber GN 1/1 (lühem külg ees)
● küpsetuskäru GKS 21 maht 20 x GN1/1-40, siinivahe 67 mm,  

küpsetuskäru GKS 15 maht 15 x GN1/1-65, siinivahe 85 mm
● käsidušš
● üks ratastega küpsetuskäru kuulub komplekti 

Ahi paigaldatakse alusele (alus on lisavarustus). 

Ahi paigaldatakse alusele (alus on lisavarustus). 

Kärutäitmisega mudel, käru on GN 1/1 mõõtudes. 

Metos (boiler) Kood Siinid Mõõdud mm Elektriühendus 
CKES 07B 4241150 7 890 x 825 x 810 400V 3N~ 10.5 kW 16A 
CKES 07/5B 4241157 5 890 x 825 x 810 400V 3N~ 10.5 kW 16A 

Metos (sissepritse)  Kood Siinid Mõõdud mm Elektriühendus 
CKES 07 4241104 7 890 x 825 x 810 400V 3N~ 10.5 kW 16A 
CKES 07/5 4241156 5 890 x 825 x 810 400V 3N~ 10.5 kW 16A 

Metos (boiler) Kood Siinid Mõõdud mm Elektriühendus 
CKES 10B 4241151 10 950 x 825 x 1090 400V 3N~ 16 kW 32A 
CKES 10/8B 4241155 8 950 x 825 x 1090 400V 3N~ 16 kW 32A 

Metos (sissepritse)  Kood Siinid Mõõdud mm Elektriühendus 
CKES 10 4241105 10 950 x 825 x 1090 400V 3N~ 16 kW 32A 
CKES 10/8 4241149 8 950 x 825 x 1090 400V 3N~ 16 kW 32A 

Metos (boiler) Kood Siinid Mõõdud mm Elektriühendus 
CKES 21/20B 4241152 20/10 950 x 825 x 1950 400V 3N~ 31.8 kW 63A 
CKES 21/15B 4241153 15 950 x 825 x 1950 400V 3N~ 31.8 kW 63A 

Metos (sissepritse)  Kood Siinid Mõõdud mm Elektriühendus 
CKES 21/20 4241106 20/10 950 x 825 x 1950 400V 3N~ 31.8 kW 63A 
CKES 21/15 4241145 15 950 x 825 x 1950 400V 3N~ 31.8 kW 63A 

Metos Gastromix CKES 07B

Metos Gastromix CKES 10B

Metos Gastromix CKES 21B
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METOS ALUSED GASTRO AHJUDELE 

Metos alused Gastromix 7- ning 10- siiniga mudelitele. Õige 
alus tagab ahjule kindla ja tugeva kinnituse ning on kasuta-
jale turvaline. Alused on tervikuna valmistatud roostevabast 
terasest. SP aluses on 14 siinipaari GN1/1-65 mm nõudele. 
Siinikomplektide vahel on vertikaalne ruum plaatide, res-
tide jms paigutamiseks. SR aluses on riiul. 

KÜPSETUSKÄRUD

Metos SP alus 14-ne GN siinigaMetos SR alus riiuliga

Metos GKS 21 küpsetuskäru

Metos SS T10 küpsetuskäru 
komplekt ja transpordikäru CR T10

Alus  Kood 
Stand SR 07 4241160 riiul
Stand SP 07 4241161 14 GN siinid
Stand SR 10 4241162 riiul
Stand SP 10 4241163 14 GN siinid

Küpsetuskärud  Kood 
Küpsetuskäru komplekt* SS 07 4241164 siinivahe 65 mm
Küpsetuskäru komplekt* SS 10 4241165 siinivahe 65 mm
Küpsetuskäru GKS 21 4241166 490x715x1845 mm
Küpsetuskäru GKS 15 4241167 490x715x1845 mm
*sisaldab juhtsiine

Transpordikärud küpsetuskärudele  Kood 
Transpordikäru CR 07 4241168 405x900x1100 mm
Transpordikäru CR 10 4241169 405x900x950 mm

Puhastusained  Kood 
Ahju pesuaine 10 liitrit 4241038 
Katlakivi eemaldaja 10 liitrit 4241039 GEM mudelitele

Spetsiaalsiinid Kood  
Siinid 5xGN1/1-65 4241170   7 siiniga ahjule 
Siinid 8xGN1/1-65 4241171   10 siiniga ahjule

Küpsetus- ja transpordikärud 7 ja 10 siiniga ahjudele
Küpsetuskärul on suur eemaldatav käepide, mille abil on ka täis laaditud käru 
mugav liigutada. Käru otstes on lukustused GN-nõudele. Komplekti kuuluvad 
küpsetuskäru ja juhtsiinid. Transpordikärusid kasutatakse 7 ja 10 siiniga 
küpsetuskärude liigutamiseks. Transpordikärul on neli ratast, kaks on neist 
lukustatavad ning kondensveeplaat.

Transpordikärud 20 siiniga ahjudele
GKS transpordikärul on neli ratast, kaks on neist lukustatavad, eemaldatav 
käepide, kondensveeplaat ja kahes otsas lukustused GN-nõudele. 

SPETSIAALSIINID

PUHASTUSAINED

KÜPSETUSTERMOMEETER
Küpsetustermomeeter   Kood 
Küpsetustermomeeter SC 4241018 GEV mudelile
Küpsetustermomeeter SE 002 4241019  vaakumtoodetele
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Bakeo ahju kaks efektiivset puhurit ning suur 
õhuruum külgedel ja siinide vahel tagavad 
ühtlase küpsetamise ahju mistahes osas.

METOS BAKEO BAKE OFF KONVEKTSIOONAHI

Metos Bakeo bake off konvektsioonahi sobib väikestesse 
köökidesse, kohvikutesse ja kioskitesse. Kaks puhurit ja 
efektiivne õhuringlus tagavad ühtlase küpsetustulemuse. Väikeste 
mõõtudega, kuid efektiivne Metos Bakeo saavutab nt. 200°C 
temperatuuri 10 minutiga. Ahi töötab väga vaikselt ja on seetõttu 
meeldiv nii kasutajale kui ka teistele lähedal viibijatele. Tänu 
väikestele mõõtudele ja stiilsele välisilmele on vaikset Metos Bistrot 
ahju hõlbus paigutada ka väikesesse ruumi, kasvõi teenindusleti 
vahetusse lähedusse. Äsjaküpsetatud toodete isuäratav lõhn 
meelitab kliente ja suurendab müügimahtu.

Metos Bakeo ahi on mehhaanilise juhitavusega. Ahju korpus ja ah-
jukamber on kergesti puhastatavast roostevabast terasest. Me-
tos Bakeo väikesed välismõõdud võimaldavad asetada ahju otse 
laua le või tööalusele. Bakeo 1A ja 2A ahjul on valmis ühendatud 
elektripistik, seda on lihtne ühendada 1-faasilisse elektrivõrku, Ba-
keo 8A on 3-faasiline.

   
Ahi Kood Kamber mm Mõõdud mm Veeühendus Elektriühendus 
Metos Bakeo 1A 4560460 460x380x360 595x595x570  230V 1~  2,67 kW  16A 
Metos Bakeo 2A 4560462 460x380x360 595x595x570 R3/4” 230V 1~  2,67 kW  16A 
Metos Bakeo 8A 4560464 700x360x460 834x796x572 R3/4” 400V 3~  6,4 kW  16A 

● mahutavus Bakeo 1A ja 2A: 4 plaati 435 x 315 mm, siinide vahe 70 mm 
● mahutavus Bakeo 8A: 4 plaati 600 x 400 mm või GN1/1,  siinide vahe 80 mm 
● temperatuuri reguleerimise vahemik 50 – 300°C
● Bakeo 2A ja 8A ahjud on niisutajaga
● taimer 120 min
● kaks ventilaatorit, topeltklaasiga uks
● roostevabast terasest korpus

Suurem Bakeo 8A ahi mahutab GN1/1 
mõõdus nõusid või küpsetusplaate. 

Küpsetusplaadid ja restid Kood 
Küpsetusplaat, alumiiinium 445x315 mm 4198014 
Rest, rst 445x315 mm 4198010 
Küpsetusplaat 600x400 mm, sile, alumiiinium 4131255 
Küpsetusplaat 600x400 mm, perforeeritud, alumiinium 4131253 
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METOS CHEF AHJUD JA KERGITUSKAPP

Metos Chef konvektsioonahjud küpsetamiseks 
ja pagaritöödeks

Metos Chef küpsetusahjud küpsetamiseks 
ja pagaritöödeks

Metos Chef kergituskapp

Kõrgkvaliteediline Metos Chef ahju - ja kergituskapi seeria  
nõudlikule professionaalile. Kõigi Chef-ahjudega saad üht-
lase ja soovitud küpsetustulemuse. Chef-ahju on kerge 
paigaldada, kasutada ja hooldada. Moodulehitusega ah-
judest saab alati moodustada soovitud komplekti küp-
setamiseks ja kergitamiseks.

Ahjude rühm Metos Chef 240/220/200
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Eemaldatava juhtsiinistiku, poleer-
pinna ja ümardatud nurkadega ahju-
kambrit on kerge puhastada.

Praeahjus on välja tõmmatav üle-
keemissahtel, mida võib kasutada 
ka niisutusvee nõuna. Selle peale  
võib panna lisavarustusena saada-
va potikiviresti.

Chef ahju suurt topeltklaasiga ust 
saab klaaside vahelt puhastada. 
Klaaside vahel ringlev õhk alandab 
uksepinna temperatuuri. Uks avaneb 
isoleeritud käepidemest.

Ahjukambris on tõhus valgustus. 
Termostaadi andur on kaitstud  lööki-
de eest. Konvektsioonahjusid on kol-
me suurust: GN1/1, GN2/1 ja pagari-
plaadi mõõdus 450x600 mm. Ahju 
tüüpmargid on Chef 40T, Chef 240 
ja Chef 50T.  

Ahju juhtpaneel on selge, nupud 
vastupidavad ja käepärased. Üht-
lase küpsetustulemuse tagavad 
suunda vahetav puhur ja ümardatud 
nurkadega ahjukamber.

Elektri- ja niisutusveeühendused 
asuvad seadme tagaseinas, samuti 
ahjukambri aurukorsten. See lihtsus-
tab paigaldamist ja võimaldab sead-
meid üksteise peale asetada.

Üksiku seadme võib paigaldada laua 
peale. 1-3 seadme rühm paigaldatak-
se alusele vastavalt valikule. Alused 
on lisavarustuses.

METOS CHEF AHJUD JA KERGITUSKAPP
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lühem tarneaeg

Metos Chef 50T ja Chef 40T -ahjudest moodustub kauplustesse, kohvikutes-
se või suurköökidesse sobiv ja tõhus BakeOff  küpsetuskoht. 

● suur suunda vahetav puhur ja niisutustoiming
● võib paigaldada eraldi või moodustada rühma

Metos Chef 50T mahutavus: 
- standard 4 x 450x600 mm pagariplaadisiinid
- siinivahe 90 mm
Lisavarustus:
- alus ühele ahjule, aluses riiul ja siinid 10-le küpsetusplaadile 

Metos Chef 40T mahutavus: 
- pagaritöödeks 5 x GN1/1 -plaat, siinivahe 80 mm
Lisavarustus:
- 3 x GN1/1 -siinid, siinivahe 125 mm
- alused ühele, kahele ja kolmele ahjule

Metos Chef 240 sobib toiduvalmistamiseks ja pagaritöödeks.

● suur suunda vahetav puhur ja niisutustoiming
● võib paigaldada eraldi või moodustada rühma

Metos Chef 240 mahutavus:
- road 2 x GN 2/1 või 4 x GN 1/1, siinivahe 125 mm
Lisavarustus:
- pagar 3 x GN 2/1 või 6 x GN 1/1, siinivahe 100 mm
- alused ühele, kahele ja kolmele ahjule

Konvektsioonahjud Chef 50T ja Chef 40T Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
Chef 50T konvektsioonahi 3754987 Küpsetusplaat 4 tk. 450x600 mm 800x900x540 400V 3N~ 10,5 kW 16A
Chef 50T  ahjurühm 3754990 2x Chef 50T + alus 4570979 800x900x1720 400V 3N~ 21 kW 32A
Chef 40T konvektsioonahi 3754988 Bake-off/pagar 5xGN 1/1 800x700x540 400V 3N~ 10,5 kW 16A
Chef 40T juhtsiinid 3672071 Toiduvalmistamiseks 3xGN 1/1  
Alused    
Chef 50T alus  4570509 Ühele ahjule, aluses siinid 10-le plaadile ja riiul  
Chef 50T  alus 2U 4570979 Kahele ahjule, aluses siinid 7-le plaadile 790x680x1000 
Chef 40T alus 1U 4570925 Ühele ahjule 775x560x1000 
Chef 40T alus 2U 4570932 Kahele ahjule (GN 1/1) 775x560x660 
Chef 40T alus 3U 4570957 Kolmele ahjule (GN 1/1) 775x560x200 

Konvektsioonahi Chef 240 Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
Chef 240 konvektsioonahi 3751958 2xGN 2/1 või 4xGN 1/1 800x800x460 400V 3N~ 7,6 kW 16A
Chef 240 ahjurühm 2U 3751978 2xChef 240 + alus Metos 2928 800x800x1600 400V 3N~ 15,2kW 22A
Chef 240 ahjurühm 2U + Chef 200 3751986 2xChef 240 + Chef 200 + alus Metos 2908 800x800x1620 400V 3N~ 16,1 kW 26A
Chef 240 juhtsiinid 3753098 Pagaritöödeks 3xGN 2/1 või 6xGN 1/1  
Alused/tarvikud Kood    
Alus Metos 2948 3466135 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) ühele ahjule 790x710x900 
Alus Metos 2928 3293475 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) kahele ahjule 790x710x660 
Alus Metos 2908 3293482 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) kolmele ahjule 790x710x200 
Chef alus 2U 4570977 Chef 200, 220, 240 kahele ahjule 790x710x660  aluses siinid 10xGN 1/1

KONVEKTSIOONAHJUD METOS CHEF 50T JA 40T

Chef 50T pagariplaatidele 450x600 mm

Chef 40T  GN1/1

KONVEKTSIOONAHI METOS CHEF 240

Chef 240  GN2/1
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Konvektsioonahjud Chef 50T ja Chef 40T Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
Chef 50T konvektsioonahi 3754987 Küpsetusplaat 4 tk. 450x600 mm 800x900x540 400V 3N~ 10,5 kW 16A
Chef 50T  ahjurühm 3754990 2x Chef 50T + alus 4570979 800x900x1720 400V 3N~ 21 kW 32A
Chef 40T konvektsioonahi 3754988 Bake-off/pagar 5xGN 1/1 800x700x540 400V 3N~ 10,5 kW 16A
Chef 40T juhtsiinid 3672071 Toiduvalmistamiseks 3xGN 1/1  
Alused    
Chef 50T alus  4570509 Ühele ahjule, aluses siinid 10-le plaadile ja riiul  
Chef 50T  alus 2U 4570979 Kahele ahjule, aluses siinid 7-le plaadile 790x680x1000 
Chef 40T alus 1U 4570925 Ühele ahjule 775x560x1000 
Chef 40T alus 2U 4570932 Kahele ahjule (GN 1/1) 775x560x660 
Chef 40T alus 3U 4570957 Kolmele ahjule (GN 1/1) 775x560x200 

Metos Chef 200 kergituskapp kindlustab algusest peale saiakeste 
ühtlase kvaliteedi ja õnnestunud lõpptulemuse. Kergituskapi ja Chef-
ahju või mitu ahju võib paigaldada rühmana üksteise peale.

● pagaritoodete kergitamiseks
● varustatud ventilaatori ja niisutusega
● võib paigaldada eraldi või moodustada rühma

Metos Chef 200 mahutavus: 
- 4 x GN 2/1 või 8 x GN 1/1 -plaati, siinivahe 72 mm
Lisavarustus: 
- pagariplaatide siinid viiele 450x600 mm plaadile, siinivahe 73 mm

Metos Chef 220 -praeahi on suurköökide traditsiooniline küpsetus-
ahi, kus õnnestub nii küpsetamine kui pagaritööd. Lisavarustusena 
on saada potikivirest, mis tasandab ahju temperatuuri ja parandab 
saiade küpsetusomadusi.

● vastupidav traditsiooniline ahi
● võib paigaldada eraldi või moodustada rühma

Metos Chef 220 mahutavus:
- road 1 x GN 2/1 või 2 x GN 1/1
- ahjus üla- ja alasiinid
Lisavarustus:
- potikivirest

Praeahi Chef 220 Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
Chef 220 praeahi 3751969 1xGN 2/1 või 2xGN 1/1 800x800x460 400V3N~ 4,7 kW 10A
Chef 220 ahjurühm 2U 3751976 2x Chef 220 + alus Metos 2928 800x800x1640 400V3N~ 9,4 kW 20A
Chef 220 ahjurühm 3U 3751982 3x Chef 220 + alus Metos 2908 800x800x1640 400V3N~ 14,1 kW 20A
Chef 220 ahjurühm 2U+Chef 200 3751984 2x Chef 220 + Chef 200 + alus Metos 2908 800x800x1640 400V3N~ 10,3 kW 20A
Chef 220 potikivirest 3596744   
Alused/tarvikud Kood    
Alus Metos 2948 3466135 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) ühele ahjule 790x710x900 
Alus Metos 2928 3293475 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) kahele ahjule 790x710x660 
Alus Metos 2908 3293482 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) kolmele ahjule 790x710x200 

Kergituskapp Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
Chef 200 kergituskapp 3751975 4xGN2/1 või 8xGN 1/1 800x800x460 230V1~0,9 kW 4A
Chef 200 juhtsiinid 3595966 Pagariplaat 5 tk. 450x600 mm   
Alused/tarvikud Kood    
Alus Metos 2948 3466135 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) ühele ahjule 790x710x900 
Alus Metos 2928 3293475 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) kahele ahjule 790x710x660 
Alus Metos 2908 3293482 Chef 200, 220, 240 (GN2/1) kolmele ahjule 790x710x200 

PRAEAHI METOS CHEF 220

Chef 220  GN2/1

KERGITUSKAPP METOS CHEF 200 

Alus 2928 kahele ahjule
Chef 40T alus ühele ahjule, aluses riiul ja
siinid 10-le plaadile

Chef 50T alus ühele ahjule, aluses riiul ja siinid 
10-le küpsetusplaadile 

Chef 200  GN2/1
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METOS MINI ROTOR PAGARIAHJUD 

Pagariahi LU-KO MINI Rotor 70R

Metos LU-KO Mini Rotor pagariahjud on projekteeritud 
spetsiaalselt väikestele pagariäridele, kondiitritöökodadele ja 
suurköökidele. Ahju on tõeliselt lihtne käsitseda. Taimeriga juhitav 
niisutus tagab ilusa läike ja krõbeda kooriku pagaritoodetele. Ahju 
suur, tõhus ja ühtlaselt töötav kuumaõhupuhur, temperatuuri 
ühtlustav kondensaator koos pöörleva pagariplaadi siinistikuga 
tagavad ühtlase küpsetustulemuse.

Ahjus on selge, neutraalse valgusega halogeenvalgustus, 
mis näitab tooteid õigete värvidega.  Mini Rotor ahju on 
lihtne puhastada. Siinid on eemaldatavad ja ukseklaase saab 
puhastamiseks avada.

Ahi mahub väikesele pinnale. Selle alusena võib kasutada 
küpsetusplaatide alust või kergituskappi. Ahjust ja kergituskapist 
on tehtud tõhus ja stiilne tervik, mille võib paigutada nähtavale 
kohale kaupluses. Ahju ja kergituskapi konstruktioon on läbinisti 
roostevabast terasest. 

Metos Mini Rotor ahjul on programmeeritav täiselektrooniline 
juhtimine, mis võimaldab täpse küpsetusaja ja temperatuuri 
seadmist. Ahjul on temperatuuri kontrollimise süsteem, mis 
vähendab kuumutusvõimsust kui temperatuur saavutab soovitud 
taseme. Programmeeritav nädalataimer ja eelsoojendus 
säästavad väärtuslikku tööaega. 

Ahju on tõeliselt lihtne käsitseda. Toimingud on 
selgelt nähtavad ja kogenematugi õpib hetkega 
valmistama ahjusooja ja krõbedat saia.

Metos LU-KO Mini 
Rotor -juhtpaneel

Metos Kood Siinid 450x600 mm  Siinivahe Mõõdud mm Elektriühendus Veeühendus 
Mini Rotor 70R 4560690 7 tk, ala max 1,9 m2 95 mm 1070x975x1175 400V 3N~20 kW 25A R 3/4” 
Mini Rotor 100R 4560692 10 tk, ala max 2,7 m2 95 mm 1070x975x1425 400V 3N~28 kW 35A R 3/4” 

Lisavarustus Kood Siinid 450x600 mm  Siinivahe Mõõdud mm    
Mini Rotor 70 -alus 4560680 14 tk 100 mm 1070x910x850   
Mini Rotor 100 -alus 4560682 10 tk 100 mm 1070x910x600   
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METOS LUKO PAGARIAHJUD

Metos LUKO 1PE kärutäitmisega pagariahju tõhus ja ühtlane 
õhutsirkulatsioon ning küpsetamise ajal pöörlev käru tagavad 
ühtlase küpsetustulemuse. Taimeriga juhitav tõhus niisutus 
tagab kauni läike ja rabeda kooriku pagaritoodetele. Tänu 
nendele omadustee sobib LUKO 1PE ahi suurepäraselt nii 
kondiitri-, pagari- kui suurköögitoodete küpsetamiseks.

Vaatamata ahju suurele mahutavusele on põrandapinda 
vaja ainult 1,85 m2. Küpsetamine toimub teisaldatavates 
ahjukärudes, mille siinide arv määratletakse vastavalt toodetele. 
Kärusid on saada 15-50 plaadile, suurus 450x600 mm. Ahjude 
ja kärude konstruktsioon on roostevabast terasest.

Kasutajasõbralik
Kasutusnupud on varustatud selgete sümbolite ja märktuledega. 
Küpsetamise jälgimist lihtsustavad ahjukambri valgustus ja suur 
klaasuks. Mugavust lisab madal müratase. 

Metos LUKO 1PE varustusse kuulub: taimeriga juhitav niisutus, 
taimer, transpordipakend, käru kaldtee
Metos LUKO 1PE lisavarustus: pagariplaadid, ahjukärud 

Kärutäitmisega LUKO 1PEpagariahi

Ahjukäru, rst, pagariplaadisiinid  
450x600 mm Kood 
Ahjukäru, 15 siinipaari 4570668 
Ahjukäru, 20 siinipaari 4570675 
Ahjukäru, 25 siinipaari 4570682 

Pagariplaatide käru 20 siinipaariga 
450x600 mm Kood 
Pagariplaatide käru, rst 4570996 
Pagariplaatide käru, värvitud teras 4570990 
Pagarikäru kate 4570660 

Pagariplaadid 450x600 mm Kood 
Alumiinium 4131156 
Alumiinium perforeeritud 4131251 
Alumiinium nonstick perforeeritud 4131216 
Pikasaiaplaat 5-sooneline 4131205 

  
Pajakindad Hothand 4178034 

Ahjukärud 

lühem tarneaeg

Metos Kood Plaadimõõt 450x600 mm Mõõdud mm Elektriühendus Veeühendus 
LUKO 1 PE 4560695 20 kpl ala max 5,4 m2 1400x1320x2450 400V 3N~ 40 kW 63A R 3/4” 
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METOS KONVEIERAHJUD

Metos konveierahjud pakuvad lahenduse kiirelt 
muutuvale nõudlusele. Konveierahjuga suudad alati 
pakkuda kiiresti äsja valminud roogasid, olgu siis küsimus 
ühest või sajast portsjonist. Konveierahjud sobivad 
kõikide toitude valmistamiseks, alates pitsast lõpetades á 
la carte roogadega. Laiast valikust on lihtne leida sobivat 
konveierahju. Müügiesindajad ja projekteerimisteenus 
abistavad vajadusel ahju valikul ja köögiruumide 
projekteerimisel.

CTX DZ MUDELID 
CTX DZ 33I, alus komplektis

CTX DZ 55II, alus ei kuulu komplekti

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus Lindi laius mm 
CTX DZ 33I 4133350 1499x991x1003 400V3N~8.4 kW 32A 457 
CTX DZ 55 II 4133354 2108x914x711 400V3N~36.8 kW 56A 457 
Alus TL 4162958 1398x889x826 Ühele DZ55II ahjule, rattad  
Alus SH 4162965 1398x889x432 Kahele DZ55II ahjule, rattad  

CTX ahjud on energiasäästlikud. Kuna kuuma õhu ringlust ei toimu, 
püsib toit niiskemana. Lõpptulemust iseloomustavad usaldusväärsus, 
parem kvaliteet ja maitse, pikem kasutamisaeg ja väiksemad kaod. 
Lisaks püsivad ahi ise ja köök jahedamad.
Personali koolitusvajadus on minimaalne. Kõiki CTX-mudeleid võib 
virnastada kaks tükki teineteise peale. Nii suureneb tootlikkus sama 
põrandapinna juures 100%. Eriti stabiilne alus. Lukustatavad rattad 
lihtsustavad köögi puhastamist.
 

DZ 33 I: Kuumutus nelja pika lainepikkusega infrapunakiirguri abil. 
Mikroprotsessoriga juhitav reguleerimispaneel. Rihmade liikumissuunda saab 
muuta, kiirus on reguleeritav 1 ja 60 minuti vahel. Energiat säästev pausirežiim. 
Ainulaadne eelprogrammeeritud isepuhastus. Saadaval ka kaheks osaks jaotatud 
rihmaga. Alus kuulub tarnekomplekti.

DZ 55 II: Kaks ahju ühendatuna. Kuumutus kokku 16 pika lainepikkusega 
infrapunakiirguri abil. Mikroprotsessoril põhineva reguleerimispaneeli abil saab 
mõlemat ahju juhtida eraldi. Üheaegselt saab valmistada kaks erinevat portsjonit.
Rihmade liikumissuunda saab muuta, kiirus on reguleeritav 1,5 ja 240 minuti 
vahel. Ainulaadne eelprogrammeeritud isepuhastus. Alused on eraldi müügil.
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Pannid, alumiinium Kood
140x230 mm, rihveldatud 4171744 
140x230 mm, sile 4171751 
380x480 mm, rihveldatud 4171769 
300x460 mm, ruuduline  4171771 
150x230 mm, ruuduline 4171773
Haardetangid küpset.alusele 4171777

Pitsapannid Kood
Pann Ø 229x15 mm 4163856
Pann Ø 254x15 mm 4163863
Pann Ø 279x15 mm 4163888
Pann Ø 305x15 mm 4163895
Pann Ø 355x15 mm 4163905
Pann Ø 381x15 mm 4163912
Pann Ø 406x15 mm 4163937
Pann Ø 457x25 mm 4147406
Pannialus 4147438 

Küpsetusvõrgud  Kood
Võrk Ø 305 mm 4147251
Võrk Ø 355 mm 4147269
Võrk Ø 406 mm 4147276
Hoideraam 4147413

Tarvikud Kood
Haardetangid pitsakandikule 4147484
Haardetangid pitsapannile 4147491
Ketasnuga Ø100 mm 4147452
Varutera ketasnoale  4147477
Pitsatüki labidas 25 cm 4147572
Pitsanuga PKR-20 4147597
2 käepide puust, tera r/v t., pikkus. 51 cm. 
 

METOS KONVEIERAHJUD

Tarvikud Kood
Pitsakott 4147445
Isoleeritud, 2 tk. 45x45 cm pitsakarpi. 

TARVIKUD

PS624-ahi ratastega alusel

Hoideraam Küpsetusvõrk

Haardetangid, ahjupannid: ruuduline, sile, 
rihveldatud

Pannid

Pannialus

Pitsakott

Pitsanuga PKR-20

Haardetangid

Ketasnuga Ø 100

      Pitsatüki labidas

PS 520

lühem tarneaeg

Middleby Marshall PS konveierahjude uutel 600-seeria WOW ahjudel on 
ahjukambri eesosas toote identifitseerija, mis teeb ahju 30% efektiivsemaks ja 
kiiremaks. Jet Sweep® -küpsetustehnikas ümbritseb kuum õhk toodet täielikult. 
Kuum õhk viib ära toodet ümbritseva niiskuse ja külma õhu. Toote küpsemine 
algab koheselt, toote pinnapoorid sulguvad ning loomulik mahlasus püsib toote 
sees. 600-seeria mudelite identifitseerija säästab energiat; ventilaator peatub 
ja küttekehade temperatuur langeb. 

● Jet Sweep® tagab kõigile toodetele ühtlase lõpptulemuse, ei küpseta üle ega jäta 
tooreks, küpsetab tooted madalamal temperatuuril

● küpsetustulemus on alati ühesugune, automaatika kontrollib lindi liikumist 1%-lise 
täpsusega 

● suur ahjumaht tagab suure tunnitootlikuse
● aken lihtsustab toodete jälgimist küpsetamise ajal
● PS640-mudeli küpsetuslindi võib jagada kaheks eri kiiruseks, võimaldades veel 

mitmekülgsema tootevaliku küpsetamise
● ahjusid võib paigutada teineteise peale i segi kolm tükki: täidab kõik tootlikusnõuded
● ahi soojeneb kiiresti küpsetutemperatuurini, juba 15 minutiga
● ahju teraskonstruktsioon tagab vastupidavuse ja pikaealisuse
● roostevabad teraspaneelid lihtsustavad ahjukambri ja välispindade puhastamist. 

  Lindi 
Metos ahi Kood laius mm Mõõdud mm  Elektriühendus 
PS640 WOW  4147264 851 1943x1537x1224*  400V 3N~ 27kW 50A 
PS640-24 WOW 4147262 610 1943x1318x1224*  400V 3N~ 27kW 50A 
PS624 WOW  4147260 457 1359x936x1224*  400V 3N~ 14,4kW 32A
PS 528  4147258 457 1285/1718x1035x1056* 400V 3N~ 12kW 23A
PS 520  4147240 457 1067/1478x966x536 400V 3N~ 8,3kW 16A
*koos jalgadega
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METOS PITSAAHJUD

Metos pitsalabidas

Metos ahjuhari

Metos Domitor  pitsaahjudel on soojust salvestav tulekindlast telliskivist põhi, kus küpsevad  maits-
vad ja rabedad pitsad, leivad ja teised küpsetised. Ahi on tõhusalt kivivillaga vooderdatud. Domitor 
mudelitel on elektromehhaaniline juhtimine, ülemise ja alumise temperatuuri suhet saab reguleeri-
da 5%. Temperatuuri saab reguleerida termostaadiga vahemikus 0...400°C. 
Ahjukambri valgustiks on kaitseklaasi taga asuv halogeenlamp. Kõigil mudelitel on ustel kahekord-
se klaasiga aken. Avamist lihtsustab luugipikkune käepide. Ahju esiosa on valmistatud roostevabast 
terasest. Korpus ja alus on kuumvärvitud terasest. Domitor mudelitel on üks ahjukamber ja Domi-
tor DB -mudelitel on kaks kambrit.

Metos     Elektriühendus 
Domitor Kood Maht Kambri mõõdud mm  Mõõdud mm  400V3N~
DM 430 M 4146930 4 x 30 cm 630x630x150 950x950x400 4,4 kW 10A
DM 630 LM 4146932 6 x 30 cm 930x630x150 1250x950x400 7,8 kW 16A
DB 830 M 4146934 8 x 30 cm 630x630x150 950x950x730 8,8 kW 32A
DB 1230 LM 4146936 12 x 30 cm 930x630x150 1250x950x730 15,6 kW 32A

Tarvikud Kood  Mõõdud mm
Õhukorsten DM 4146970 Domitor mudelitele 80x65x410
Alus SU369 4146972 Ahjudele 430 ja 830 950x900x900
Alus SU361 4146974 Ahjudele 630 ja 1230 1250x900x900
Rataste komplekt AC220R0 4146982 Kõikidele mudelitele 

Tarvikud Kood  Mõõdud mm
Labidas 305 4147501  305x356x916
Labidas 406 4147526  406x457x1016
Ahjuhari 4147535 harjas vasktraadist, tera alumiiniumist 25/150 1220

Metos Domitor DB

Metos Domitor DM

Metos Millenium MRB 

Metos Millennium sarja pizzaahjudes on soojust talletav tulekindel kivipõhi. Ahju uks avaneb 
mugavalt eest ära ülespoole ning soojuskadu on seetõttu väiksem, kui ahju uks peab olema avatud 
pikemat aega. Ahi sobib 35 cm diameetriga pizzade küpsetamiseks. Ahi on tõhusalt kivivillaga voo-
derdatud. Ahjukambris on sisemine halogeenvalgustus kaitseklaasi taga. Millennium mudelitel on 
elektrooniline juhtimine, ülemise ja alumise temperatuuri suhet saab reguleerida 5%.  Temperatuu-
ri reguleeritakse termostaadi abil vahemikus 0-400°C, temperatuurinäidik. Niiskuse väljalaskeven-
tiili saab reguleerida, olenevalt toodetest ja nende kogusest. 

Kõikidel mudelitel on luugil püro-keraamiline klaasaken. Avamist lihtsustab luugipikkune käepide. 
Ahju esiosa on roostevabast terasest. Korpus ja alus on kuumvärvitud terasest. MRM mudelitel on 
üks kamber and MRB mudelitel on kaks kambrit.

Tarvikud Kood  Mõõdud mm
Alus SU342 4146976 Ahjudele 935 1450x1250x900 
Alus SU345 4146978 Ahjudele 435 ja 835 1050x900x900 
Alus SU348 4146980 Ahjudele 635 ja 1235 1450x900x900 
Rataste komplekt AC220R0 4146982 Kõikidele mudelitele  

Millenium  Kood Maht Kambri mm  Mõõdud mm  400V3N~ 
MRM 435 D 4146950 4 x 35 cm  730x730x150  1050x950x400 6,0 kW 10A  
MRM 635 LD 4146952 6 x 35 cm  1130x730x150  1450x950x400 10,5 kW 16A  
MRM 935 D 4146954 9 x 35 cm  1130x1080x150  1450x1300x400 13,2 kW 32A  
MRB 835 D 4146956 8 x 35 cm  730x730x150  1050x950x730 12,0 kW 32A  
MRB 1235 LD 4146958 12 x 35 cm  1130x730x150  1450x950x730 21,0 kW 32A  
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METOS TAIGNASEGAJA JA PITSAVORMIJA

Metos taignasegaja on eriti sobiv pitsakohvikutele, kondiitritele ja pagaritöökodadele. Disainitud spiraalse 
kujuga, et saavutada korralikult segatud taigen võimalikult lühikese ajaga. Metos taignasegaja L40F raam on 
valmistatud spetsiaalse lakiga kaetud terasest, mida on lubatud kasutada toiduainetööstuses. Teras on tuge-
vast ja tihedast materjalist, et vältida vibratsiooni segamise ajal. Hääletu ja kauakestev juhtsüsteem on kuul-
laagritega ning käigumehhanism töötab õlivannis. Roostevabast terasest nõu, spiraal, keskmine post ja kaitse-
võre. Kõik toiduga kokku puutuvad osad on valmistatud roostevabast terasest. Peamiselt on seade mõeldud 
pitsa- ja leivataigna valmistamiseks. Seade on varustatud turvasüsteemiga, mis vastab kehtivatele nõuetele.

Metos pitsavormijat kasutatakse pitsapõhjade vormimiseks ning seade on eriti oluline kui on vaja valmista-
da pitsasid suuremas koguses. Seadme abil säästetakse aega ja raha. Sisestada väike taignapall seadmesse 
ja tulemuseks on lapik pitsapõhi, mida on vaja vaid garneerida ja küpsetada. Lihtne ja käepärane, valmistatud 
tervikuna roostevabast terasest. Seade vastab kehtivatele nõuetele.

Metos Kood Mõõtmed mm  Pitsataigna max Ø Elektriühendus
Taignasegaja L40F 4080184 830x500x740  400V3N~ 1,5 kW 10A
Pitsavormija ECO F30 4147090 420x420x700 30 cm 230V1~ 0,38 kW 6A
Pitsavormija ECO F40 4147094 520x520x800 40 cm 230V1~ 0,38 kW 6A

Puudega köetav pitsaahi Kood  Mahutavus  Kamber mm  Mõõdud mm 
JOY90  Wood 4146990 3 x 30 cm 900x330 1200x1350x1760 
RPM120 Wood 4146994 6 x 30 cm 1150x1260 1600x1500x1860 
RPM140  Wood 4146998 8-10 x 30 cm 1400x1350 1800x1700x1860 

Gaasiga puuahi Kood  Mahutavus  Kamber mm  Mõõdud mm 
JOY90 Gas 4146992 3 x 30 cm 900x330 1200x1350x1760 
RPM120 Gas 4146996 6 x 30 cm 1150x1260 1600x1500x1860 
RPM140 Gas 4146999 8-10 x 30 cm 1400x1350 1800x1700x1860 

Ehtne Itaalia elava tulega pitsaahi
-lihtne kasutada
-puudega köetav
-saadaval ka gaasiga

Pitsaahi Joy90 WOOD/GAS 
tootlikkus üle 30 pitsa/tunnis
ahi mahutab 3 pitsat 
kambri mõõdud: 900x330 mm
mõõdud: 1200x1350x1600 mm
alus komplektis, kokkupanek hinna sees

Pitsaahi RPM120 WOOD/GAS
tootlikkus üle 80 pitsa/tunnis
ahi mahutab 6 pitsat 
kambri mõõdud: 1150x1260 mm
mõõdud: 1600x1500x1860 mm
alus komplektis, kokkupanek hinna sees

Pitsaahi RPM140 WOOD/GAS
tootlikkus üle 100 pitsa/tunnis
ahi mahutab 8-10 pitsat 
kambri mõõdud: 1400x1350 mm
mõõdud: 1800x1700x1860 mm
alus komplektis, kokkupanek hinna sees

ELAVA TULEGA PITSAAHJUD
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METOS MENUMASTER MIKROLAINEAHJUD

Metos Menumaster mikrolaineahi on tänapäevase köögi 
mitmekülgne abivahend, millega võib peale kuumutamise ka 
küpsetada ja sulatada erinevaid toite. Menumasteriga soojendad 
kiiresti portsjonid, valmistoidud, pirukad, makaronid, riisi või 
köögiviljad.  

Ahju konstruktsioon peab vastu intensiivsele kasutusele. Ukse üheosaline 
teraskonstrukt sioon ja tugev käepide on mõeldud sadadeks avamisteks ja 
sulgemisteks päeva jooksul. Ukse akna sise- ja välispind on kriimustuskindlast 
läbipaistvast klaasist. Valmivaid tooteid on hea jälgida valgustatud ahjukambris. 
Roostevabast terasvooderdus ja ahjukamber tagavad pikaealisuse ja kerge 
puhastatavuse. Juhtpaneel on hästi isoleeritud. See talub niiskust, kuuma 
küpsetusauru ja rasva. 

● siseõhk väljub ventilaatori abil ahju tagaosast
● puhastatav õhufilter
● liitekohtadeta r/v terasest välisvooderdus 
● ahjukambrit on lihtne hoida puhtana
● ahju katusel on masinas pestav pritsmekaitse
● kriimustuskindel topeltklaasist aken
● tugev uks
● suur käepide kiirendab kasutamist

● kasutajasõbralik juhtpaneel, puutenupud
● 100 eelprogrammeeritavat mälukohta
● 11 võimsusastet, võimsusastmete näidik
● kasutuskordade loendur
● mälukoha näidik
● samuti vabavalimine
● programmeeritav tööaeg 1 sek. ... 60 min.
● näidik näitab võimsusastet ja järele jäänud aega
● signaalheli toimingu lõppedes
● ajanäit sekundi täpsusega
● uus x2-klahv lihtsustab topeltportsjonite küpsetamist

Juhtpaneelil võib programmeerida 100 erinevat küpsetusprogrammi ja 
igale programmile neli ilma katkestuseta küpsetusosa. Küpsetusvõimsusi 
valitakse 10%-iliste astmetega 0-st 100%-lise võimsuseni. Erivõimsustega 
küpsetusosade kasutamine kiirendab sulatusprogrammi juba 30%. 
Küpsetustulemuse ühtlase kvaliteedi ja kiiruse tagavad võimsad antennid, 
mis juhivad mikrolaine kiired küpsetatavale tootele ahjukambri üla- ja alapoolelt. 
Kambri maht 17 liitrit, GN1/2-150 nõule. MSO kamber on 2xGN1/1-100 nõudele.

METOS MENUMASTER DEC JA MSO -MUDELID

Metos Menumaster DEC

lühem tarneaeg

RCS511DSE ahjul on sisevalgustus, klaasuks, selge reguleerimisketas 10 
sekundist 10 minutini. RCS511DSE-ahju karkass on roostevabast terasest. 
Ahjukambri maht on 34 liitrit, GN 1/2-200.

RCS511TS ahjul on sisemine valgustus, klaasist uks ja 10 eelprogrammeeritavat 
nuppu ning võimalus salvestada 100 programmi 4 küpsetusastmega. 
RCS511TS ahju kamber ja korpus on roostevabast terasest. Kambri mahutavus 
34 liitrit, GN 2/3.

METOS MENUMASTER RCS

Metos Menumaster RCS511DSE

Metos Menumaster MSO

Metos Menumaster RCS511TS

Metos Kood Mikrolainevõimsus Mälukohti Kamber mm Mõõdud mm Elektriühendus
DEC14E 4133310 1400 W 11 võimsusastet 100 330x305x175 422x548x335 230V 1~ 2,3 kW 16A
DEC18E 4133320 1800 W 11 võimsusastet 100 330x305x175 422x548x335 230V 1~ 2,9 kW 16A
DEC21E 4133335 2100 W 11 võimsusastet 100 330x305x175 422x548x335 230V 1~ 3,4 kW 16A
MSO5211 4133340 2100 W 11 võimsusastet 100 535x330x251 650x597x472 230V 1~ 3,3 kW 16A
MSO5353 4133342 3500 W 11 võimsusastet 100 535x330x251 650x597x472 400V 3N~ 5,2 kW 16A
Riiul 4188009 580x500

Metos Kood Mikrolainevõimsus Mälukohti Kamber mm Mõõdud mm Elektriühendus
RCS511DSE 4133284 1100 W 4 võimsusastet 368x381x216 559x483x349 230V 1~ 1,5 kW 16A
RCS511TS 4133286 1100 W 4 võimsusastet 100 368x381x216 559x483x349 230V 1~ 1,55 kW 16A
Riiul 4188009 580x500
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Metos Menumaster Jet mikrolaine- ja konvektsioonahju funktsioonid ühes seadmes.Jetwave-
ahju saab kasutada mikrolaineahjuna ja konvektsioonahjuna eraldi või samaaegselt mõlema 
funktsioone koos. Konvektsioonahju temperatuuri reguleerimine vahemikus  +70...250°C. 
Mitmeosalised programmid võimaldavad sulatada ja küpsetada mikrolainetega ning lõpuks 
pruunistada kuuma õhuga. 100 eelprogrammeeritavat mälukohta lihtsustavad ahju kasutamist. 
Kombineeritud režiim vähendab küpsetamisaega umbes poole võrra võrreldes tavaliste 
konvektsioonahjudega. Korpus on roostevabast terasest ja kambri sisepinnad teflonkattega 
terasest - lihtsam puhastada.  V mudelil on katalüsaator rasva molekulide lahustumiseks. 11 
võimsusastet, konvektsioonahju võimsus 2700 W. Mikrolainete võimsus 1400W Jet 514 
mudelil ja 1900W Jet 519 mudelil.

Metos Kood Kambri mm Mõõdud mm Elektriühendus
MXP 5223 4163808 406x381x254 638x699x518 400V 1~ 5,8 kW 16A
Lisavarustus Kood  
Reguleeritavad jalad 4 tk 4163838
ST10 X -pitsaküpsetuskivi 4163827
PA10-labidas 4163834
Ahju kaitseaine 4163810 6x750 ml
Ahju pesuaine 4163812 6x750 ml
Teflon katted 4163839 siseseintele

METOS MENUMASTER JET

Metos Menumaster Jetwave 

Lisavarustus Kood
PS10-pitsaküpsetuskivi raamiga 4163830
ST10C-pitsaküpsetuskivi 4163815
RA10-rest siinidega 4163835
SB10-küpsetusalus 150x290x20 mm (2tk) 4163836
TB10-küpsetusalus 240x290x20 mm (2tk) 4163837
DR10-teflonkattega alus 4163833
OV10 alus 4163829

Metos MXP 5223 on kombineeritud konvektsioon-, infrapuna- 
ja mikrolaineahjust. Ahjus saab kasutada tavalisi terasest nõusid. 
Toorainete küpsetamiseks kasutab ahi kolme erinevat meetodit 
ning nende kombinatsiooni: konvektsioon, tavaline küpsetus ja 
mikrolained. Ahju saab paigaldada igale poole, kus on vaid vajalik 
elektrivõimsus. 360 programmi, kõik on 4-astmelised, 11 võim-
susastet, puutetundlik ekraan ja ülevalt alla avanev uks teevad 
töötamise mugavaks.

Turbo-kombiahi Metos MXP 5223 TLT touchscreen
● väga lihtne puutetundlik ekraan
● konvektsiooni võimsus 2000 W, infrapuna kiirgusvõimsus 

3000 W, mikrolainete võimsus 2200 W
● küpsetamine toimub kuni 15 korda kiiremini võrreldes traditsi-

ooniliste meetoditega
● saab kasutada alumiiniumist ja teistest metallidest nõusid
● programme on võimalik laadida mälupulgale (USB)
● sise- ja välispinnad roostevabast terasest
● ahjukambri maht 30 liitrit, GN 2/3-200
● konvektsiooni temperatuuri reguleerimine vahemikus   

94°C – 270°C
● pestav õhufilter
● eemaldatav küpsetustasapind

METOS TURBO MXP TURBO-KOMBIAHI

Pitsaküpsetuskivi raamiga
Küpsetusalus

Metos Kood Kamber mm Mõõdud mm Elektriühendus
Jet 514 4163841 330x381x267 489x676x460 230V 1~ 2,9 kW 16A
Jet 514V 4163842 330x381x267 489x676x460 230V 1~ 2,9 kW 16A
Jet 519 2 4163843 330x381x267 489x676x460 230V 1~ 3,4 kW 16A
Jet 519V 2 4163844 330x381x267 489x676x460 230V 1~ 3,4 kW 16A

MXP on varustatud suure puutetund-
liku ekraaniga kasutajaliidesega

Metos Turbo MXP 5223 TLT
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Pliidid ja praepannid
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Temperatuuri reguleerimisele lisaks võib keemist reguleerida 
potti plaadil nihutades. Ühtne kroompind väldib asjatuid 
soojuskadusid ja nii säästad ka energiat.

METOS ARDOX S ÜHTSE TASAPINNAGA PLIIDID

Ardox S pliitidel on ühtne kroomitud terasest keedu-
plaat, kus vastavalt valikule on kaks, neli või kuus 3,5 
kW-ist keedukohta. Võrreldes traditsioonilist malmplaati 
ühtse kõvakroomist terasplaadiga, on vabalt plaadipinnalt 
soojuse eraldumine väiksem, mis ühtlasi vähendab köögi 
soojuskoormust ja säästab energiat. Keetmist saab 
reguleerida igal keedukohal eraldi või nihutades nõusid 
keedukohtade vahele.

Pliidiäär ja keeduplaat on ühel kõrgusel. Keeduplaadi ja ääre vahel 
on süvend ülekeemis- ja pesuvee jaoks. Keeduplaadi tagaservas 
on kõrgendus, mis takistab vedeliku voolamist pliidi taha. Tänu 
ühtsele tasapinnale on pliiti kerge puhastada. Kuuekohalisel pliidil 
on eraldi kahe- ja neljakohalised kroomitud terastasapinnad. 
Lisavarustusena saab pliidile abitasapinnad, mis suurendavad 
tööpinda ja võimaldavad keedunõusid pliidi servale tõmmata.

Metos Ardox S4 H kõrguse regulerimisega

Alati õige töötamiskõrgus 

Individuaalse töötamiskõrguse reguleerimine on lihtne Metos 
Ardox S pliidi ääres töötajale. Kõrguse reguleerimisega 
avatud alusega saadav Ardox S võimaldab turvaliselt ja 
ergonoomiliselt õiget töötamist eri pikkusega personalile. 
Pliiti võib igal ajal endale sobivaks reguleerida, seega väldid 
asjatut upitamist ja ebamugavat tööasendit. Tee oma tööst 
pidupäev kasutades Ardox S pliiti!
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Ardox  Kood Keedukohad Mõõdud mm Elektriühendus
S2  4210016 2 tk. 3,5 kW   500x800x900  400V 3N~ 7,0 kW
S4 4210023 4 tk. 3,5 kW 800x800x900  400V 3N~ 14,0 kW
S6 4210048 6 tk. 3,5 kW 1200x800x900  400V 3N~ 21,0 kW
S4 H 4210143 4 tk. 3,5 kW 800x800x900  400V 3N~ 14,1 kW
S6 H 4210168 6 tk. 3,5 kW 1200x800x900  400V 3N~ 21,1 kW

Metos Ardox S4/240 -aluses 
Metos Chef 240 konvektsioonahi

Metos Ardox S2

Metos Ardox S6 DB kapi ja sahtliga (paremal)

Ardox  Kood Keedukohad Mõõdud mm Elektriühendus
S4/220 3752018 4 tk. 3,5 kW 800x800x900 400V 3N~ 18,7 kW 
S4/240 3752015 4 tk. 3,5 kW 800x800x900 400V 3N~ 21,5 kW 
S6/220 3752019 6 tk. 3,5 kW 1200x800x900 400V 3N~ 25,7 kW 
S6/240 3752017 6 tk. 3,5 kW 1200x800x900 400V 3N~ 28,5 kW

Ardox  Kood Keedukohad Mõõdud mm Elektriühendus
S4 D 4210104 4 x 3,5 kW 800x800x900 400V 3N~14 kW
S4 B 4210111 4 x 3,5 kW 800x800x900 400V 3N~14 kW
S6 D 4210129 6 x 3,5 kW 1200x800x900 400V 3N~21 kW
S6 DB 4210136 6 x 3,5 kW 1200x800x900 400V 3N~21 kW

Avatud aluses riiulitasapind. Aluse tagaservas on elektrikaabli kaitse. Kuuekohalisel pliidil on kahe- ja 
neljakohalised kroomitud keeduplaadid.  
H - pliidi kõrguse reguleerimisega, kõrguse reguleerimine vahemikus 700-900 mm. 

ARDOX S  ALUSES RIIUL

ARDOX S  ALUSES AHI
S4/220 ja S6/220 -pliitide aluses on Metos Chef 220 -küpsetusahi. 
S4/240 ja S6/240 -pliitide aluses on Metos Chef 240 -konvektsioonahi. 

ARDOX S  ALUSES KAPP
Aluses olev kapp või sahtel hoiab söögitegemisel ja puhastamise ajal aluses säilitatavad 
nõud ning töövahendid puhtana. Sahtlist saab hästi kätte ka tagumises nurgas olevad asjad. 
Kapis on üks vaheriiul. Lühend D tähistab kappi ja B sahtlit. S4 D: all kahe uksega kapp. S4 
B: all suur sahtel. S6 D: all kolme uksega kapp. S6 DB: all suur sahtel ja ühe uksega kapp. 

lühem tarneaeg

ARDOX S TABLETOP

Ardox  Kood Keedukohad Mõõdud mm Elektriühendus 
Tabletop 3753577 2 x 3.5 kW 800x510x190 400V 3N~7 kW

Töötasapinnale paigutatav Tabletop-mudel vajab vaid 800x510 mm lauapinda. 
Kaks keedukohta. 

Metos Ardox S Tabletop

Saadaval ka 4-ja 6-kohalised keedukohad.
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Ardox IE ja Metos Falcon induktsioonpliit kuumutab kiiresti ja 
efektiivselt. Induktsioonseadmete  puhul jõuab keedunõu ja toote-
ni ligikaudu 90% kasutatud energiast. Pliit reageerib temperatuu-
ri reguleerimisele kiiresti ja seetõttu on õige temperatuuri saavu-
tamine lihtne. 

METOS ARDOX INDUKTSIOONPLIIDID JA KERAAMILISED PLIIDID

Metos Ardox C on traditsiooniline keraamiline pliit, kus keedunõusid 
kuumutatakse infrapunakiirgajaga.  Ardox C tagumises osas on suu-
red neljakandilised 4 kW keedupinnad ning ees väiksemad ümarad 
2,4 kW keedupinnad. Ardox C eelised valurauast plaatidega pliidi ees 
on muuhulgas kiirem soojenemine, väiksem soojuskadu ja lihtsam 
puhastamine. Ardox C pliidi alusesse saab lisada Metos Chef ahju.

Metos Ardox IEC on täiesti uut tüüpi pliit, kus saab edukalt kasuta-
da induktsiooni eeliseid, kuid säilitada kõigi, ka induktsioonile mit-
te sobivate, nõude kasutusvõimalusi. Ardox IEC-l on kaks neljakan-
dilist induktsioonkeedupinda ja kaks ümarat infrapunakeedupinda. 

Induktsioonkuumutamine põhineb induktsioonseadme ja keedunõu 
vahel tekkival magnetväljal. Elektriliselt ja magnetiliselt passiivne 
keraamiline tasapind ei soojene, ainult nõu põhi ja nõus olev toit 
kuumenevad. Induktsioonpliidi kasutamine on kiire ja  turvaline, 
kuna pliidipind ümber keedunõu püsib külmana. Puhastamine on 
lihtne, kuna külmale plaadile ei saa toit kinni kõrbeda. Induktsioon-
pliidil kasutatavate nõude põhi peab olema magnetiseerivast ma-
terjalist (seda saab ise testida väikese magnetiga, näiteks vask, 
klaas ja alumiinium ei sobi).

Induktsioonpliidi pind on keraami-
line ja keedupinnad on neljakan-
dilised.

Induktsioonpliidi paneel.

Keraamilise pliidi paneel.Ardox  IC- kombineeritud pliidi in-
duktsioonkeedupinnad on neljakan-
dilised ja infrapuna keedupinnad 
ümarad.

Metos Ardox C- pliidi alusesse saab 
panna Metos Chef- konvektsioon- 
või küpsetusahju.

Avatud aluses on üks ümardatud 
servadega riiul. Tagumistel jalgadel 
on kohad aluse külge kinnitamiseks.

Metos Ardox C 4

Metos Falcon ahi seestvaatenaMetos Falcon induktsioonpliidi 
pind
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Ardox Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Metos Ardox C 2  4210025 500 x 800 x 900  400V 3N~ 6,5kW
Metos Ardox C 4  4210026 800 x 800 x 900  400V 3N~ 13kW
Metos Ardox C 6  4210027 1200 x 800 x 900  400V 3N~ 19,5kW
Ardox C 4 /220 3752020 800 x 800 x 900  400V 3N~ 17,5kW
Ardox C 4 /240  3752021 800 x 800 x 900  400V 3N~ 20,5kW
Ardox C 6 /220  3752022 1200 x 800 x 900  400V 3N~ 24,2kW
Ardox C 6 /240  3752023 1200 x 800 x 900  400V 3N~ 27kW
Ardox C 4 H 4210058 800 x 800 x 900  400V 3N~ 13,1kW
Ardox C 6 H 4210059 1200 x 800 x 900  400V 3N~ 19,6kW
H- mudeli kõrgus on reguleeritav, reguleerimisvahemik 700-900 mm.
Saadaval ka lauapealsed mudelid.

ARDOX C

ARDOX IE & IEC

Metos Ardox IEC 4

Metos Ardox C4 ja Metos Chef 
konvektsioonahi aluses

C 4/220- ja C 6/220 pliidi aluses on Metos Chef 220 küpsetusahi.
C 4/240- ja C 6/240 pliidi aluses on Metos Chef 240 konvektsioonahi.

Ardox IE-, IEC- ja C-pliidid on sa-
masuguste mõõtude ja välimuse-
ga. Kõigi sügavus on 800mm ja kõr-
gus 900mm. 2-kohalise pliidi laius 
on 500mm, 4-kohalise pliidi laius on  
800mm ja 6-kohalise pliidi laius on 
1200mm. 2- ja 4- kohaliste pliitide 
keetmispind on ühesugune, 6-koha-
lisel pliidil on kaks erinevat keetmis-
pinda.  Kõigil mudelitel on keedupin-
na ümber süvend ülekeemis- ja pe-
suvee jaoks.

Metos Falcon induktsioonpliit nelja ø270 mm küpsetuskohaga omab 10-ast-
melisi temperatuuri nuppe. Alusega ahjul on 5 siini GN 1/1 mõõdus nõude-
le. Siinidevaheline kaugus on 62 mm. Ahju töötemperatuuri vahemik on 100-
270°C. Komplektis on 2 resti mõõtudega 530 x 500 mm. Roostevabast tera-
sest konstruktsioon.

Metos  Kood Keedukohad  Ahi Mõõdud mm  Elektriühendus 
E3913i  4210040    4 x 3,5 kW 6 kW 900x870x900  400V 3N~ 20,0 kW 32A 
E3914i  4210042  4 x 5 kW 6.4 kW 900x870x900  400V 3N~ 26.4 kW 43A 

METOS FALCON INDUKTSIOONPLIIT AHJUGA

Metos Falcon pliit ahjuga

Ardox Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
Metos Ardox IE 2  3755883 500 x 800 x 900 400V 3N~ 10kW 16A 
Metos Ardox  IE 4  3755884  800 x 800 x 900 400V 3N~ 20kW 32A 
Metos Ardox  IE 6  3755885  1200 x 800 x 900  400V 3N~ 30kW 63A 
Metos Ardox IEC 4 4210070  800 x 800 x 900  400V 3N~ 15kW 32A 
Ardox  IE 4 H 4210071 800 x 800 x 900 400V 3N~ 20kW 32A 
Ardox  IE 6 H 4210072 1200 x 800 x 900  400V 3N~ 30kW 63A 
Ardox IEC 4 H 4210073 800 x 800 x 900  400V 3N~ 15kW 32A 
H- mudeli kõrgus on reguleeritav, reguleerimisvahemik 700-900 mm.
Saadaval ka lauapealsed mudelid.
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METOS INDUKTSIOONPLIIDID JA -WOKID

Induktsioonkuumutus põhineb keedutasapinna all oleva indukt sioonmähise ja 
keedunõu vahelisel magnetväljal. Elektriliselt ja magnetiliselt passiivne keraami-
line pind ei kuumene rohkem kui keedunõust eralduva soojuse mõjul. Sama toi-
mub induktsioon woki puhul, kus induktsioonmähis on kumera wokpanni tugiraa-
mi all. Soojust ei akumuleerita plaatidesse, ainult pannipõhi ja pannil või nõus olev 
toit soojeneb. Elektromagnetiline väli reageerib koheselt temperatuuri regulaato-
ri seadistuse muudatustele, seega on temperatuuri muutused tõeliselt kiired. In-
duktsioonpliidi kasutamine ei ole mitte üksnes kiire, vaid ka turvaline, sest keedu-
tasapind nõu ümber on külm. Samuti on lihtne ka seadme puhastamine, sest toit 
ei kõrbe külmale pliidipinnale kinni.

Induktsioonpliidil kasutatavate nõude põhjad peavad olema magnetiseeruvast ma-
terjalist (võib testida väikse magnetiga, näit. alumiiniumist, vasest ja klaasist nõud 
ei sobi). Induktsioonpliidile sobivad näiteks iittala All Steel ja Tools -sarja nõud. In-
duktsioonwokiga kasutatakse Metos Wokpanni, üks wokpann kuulub Metos in-
duktsioonwoki komplekti.

Metos  induktsioonpliidid ja -wokid
● kiired
● turvalised – kuumeneb vaid keedunõu 

põhi ja toit
● hõlpsasti puhastatavad – toit ei saa 

mittekuumenevale pinnale kinni kõrbeda
● tagavad meeldiva keskkonna – ruum ei 

muutu liiga kuumaks

Induktsioonwokid Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Wok-line 3500 4231103 380x440x198 230V 1~ 3,5 kW 16A 
Wok-line 5000 4231105 380x440x198 400V 3~ 5 kW 10A 
Wokpann 5,2 liitrit 4230019 sobib ka wokpanni tugiraam 
Wokpann 9,5 liitrit 4230021 sobib ainult wok-line mudelitele 

Base-line-induktsioonpliit Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
Base-line 2500 4231202 320x380x105 230V 1~ 2,5 kW 16A 
Base-line 3000 4231204 320x380x105 230V 1~ 3 kW 16A 
Base-line 3500 4231203 380x440x138 230V 1~ 3,5 kW 16A 
Base-line 3500D 4231207 380x700x160 400V 3~ 2x3,5 kW 16A 
Base-line 5000 4231205 380x440x138 400V 3~ 5 kW 10A 
Base-line 5000D 4231210 380x700x160 400V 3~ 2x5 kW 16A 

Base-line-lisatarvikud Kood    
Wokpanni tugiraam 4231930 sobib mudelitele 3500 ja 5000  
Wokpann 5,2 liitrit 4230019 sobib ka wok-line mudelitele  

METOS BASE-LINE  INDUKTSIOONPLIIDID

METOS WOK-LINE  INDUKTSIOONWOKID

Metos Base-Line induktsioonpliitidel on sile keraamiline pliidiplaat ja valikuliselt üks või kaks 
keeduala. Induktsioonpliidi kasutamise käigus pliidiplaat ei kuumene rohkem kui keedunõust 
eralduva soojuse mõjul. Pliidiplaat keedunõu ümber on külm, mis muudab induktsioonpliidi ka-
sutamise kiireks ja ohutuks.

Metos Base-Line induktsioonpliitide kasutamine on väga lihtne: pliidil on ainult üks juhtnupp 
temperatuuri reguleerimiseks. Ka seadme puhastamine on lihtne, kuna toit ei kõrbe külma plii-
diplaadi külge kinni. Metos Base-Line induktsioonpliidi korpus on roostevabast terasest.

Base-Line induktsioonpliiti 3500 ja 5000 võib kasutada ka induktsioonwokina koos lisatarviku-
na saada oleva wokpanni tugiraami ja wokpanniga. Eraldi seisvaid pliite on lihtne teisaldada soo-
vitud kohta, või paigaldada köögimööblisse. 

Metos Wok-Line induktsioonwoki puhul asuvad induktsioonmähised kumera wokpanni tugiraami 
all. Soojust ei akumuleerita plaatidesse, ainult pannipõhi ja pannil või nõus olev toit soojeneb. Indukt-
sioonwokiga kasutatakse Metos wokpanni, üks 5,2 l wokpann kuulub induktsioonwoki komplekti. 
Metos Wok-Line induktsioonwokke on kahte eri tüüpi, ühefaasilise ja kolmefaasilise ühendusega.
Seadme korpus on kergesti puhastavast roostevabast terasest. Eraldi seisvaid induktsioonwokke on 
lihtne teisaldada soovitud kohta või paigaldada köögimööblisse. 

Base-line 2500/3000

Base-line 3500D/5000D

Wok-line 
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lühem tarneaeg

Metos Eco Kitchen põrandapealsel induktsioonpliidil on sile keraamiline küpsetusplaat, mõõdud 
320x650 või 650x650 mm. 2 või 4 küpsetusala, läbimõõt vastavalt 120-230 mm. Sujuv võimsuse 
reguleerimine. Metos Eco Kitchen induktsioonpliidi korpus on valmistatud roostevabast terasest.

Metos Eco Kitchen põrandapealne mudel

Metos Eco Kitchen põrandapealne mudel

Põrandapealsel Kood Mõõdud mm Elektriühendus
IND-E0P-L3500 x2U 4000270 400x800/850x900 400V 3~ 7 kW 16A
IND-E0P-L5000 x4U 4000450 800x800/850x900 400V 3~ 20 kW 25A

Lauapealsel Kood Mõõdud mm Elektriühendus
IND-10P-3500 4000043 360x440x185 230V 1~ 3.5 kW 16A
IND-10PH-5000 4000044 360x440x185 400V 3~ 5 kW 10A
IND-10PP-3500 x2V 4000235 360x700x185 400V 3~ 7 kW
IND-10PPH-5000 x2V 4000250 360x700x185 400V 3~ 10 kW

Metos Eco Kitchen induktsioonpliit 
ühe keedukohaga

Metos Eco Kitchen induktsioonpliit 
kahe keedukohaga

METOS ECO KITCHEN INDUKTSIOONPLIIT

Metos Eco Kitchen lauapealsel induktsioonpliidil on sile keraamiline küpsetusplaat ühe või 
kahe keedukohaga vastavalt Ø120-320 mm. Astmeteta temperatuuri reguleerimine. Metos Eco 
Kitchen induktsioonpliidi korpus on roostevabast terasest. 

Metos Eco Kitchen küpsetusvõimsus on 3.5  või 5.0kW. Mudel IND-10P-3500 on 1-faasiline, 
teised on 3-faasilised. 

Induktsioonwokid Kood Mõõdud mm Elektriühendus
IND-13W-3500 4000045 360x440x185 230V 1~ 3.5 kW 16A
IND-13WH-5000 4000046 360x440x185 400V 3~ 5 kW 10A

Metos Eco Kitchen induktsioonwok keraamilise küpsetussüvendiga,  süvendi sügavus on 300 
mm. Astmeteta temperatuuri reguleerimine. Metos Eco Kitchen woki korpus on roostevabast 
terasest. 

Metos Eco Kitchen woki küpsetusvõimsus 3.5 või 5.0kW. IND-13W-3500 mudel on 1-faasiline, 
IND-13WH-5000 on 3-faasiline. 

8.5- liitrine wok pann kuulub komplekti.

Metos Eco Kitchen induktsioonwok

METOS ECO KITCHEN INDUKTSIOONWOK
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Metos Kood Keedukohad Mõõdud mm Elektriühendus
RP2  3494319 2 tk. á 3 kW   500x800x900  400V 3N~ 6,0 kW
RP4 3494358 4 tk. á 3 kW 800x800x900  400V 3N~ 12,0 kW
RP6 3494397 6 tk. á 3 kW 1200x800x900  400V 3N~ 18,0 kW
RP 4/220 3751993 4 tk. á 3 kW 800x800x900 400V 3N~ 16,7 kW 
RP 4/240 3751997 4 tk. á 3 kW 800x800x900 400V 3N~ 19,6 kW 
RP 6/220 3752004 6 tk. á 3 kW 1200x800x900 400V 3N~ 23,5 kW 
RP 6/240 3752008 6 tk. á 3 kW 1200x800x900 400V 3N~ 25,6 kW
RP4 H 4210002 4 tk. á 3 kW 800x800x900  400V 3N~ 12,1 kW
RP6 H 4210004 6 tk. á 3 kW 1200x800x900  400V 3N~ 18,1 kW
H- mudeli kõrgus on reguleeritav, reguleerimisvahemik 700-900 mm

Pliiti on lihtne hoida puhtana. Tänu 
RP pliidi plaatide šarniirkinnitusele 
pääseb määrdunud kohtadele 
kergesti ligi. 

Metos Futura RP4 pliidid 
malmist kuumutusplaatidega.

METOS FUTURA RP MUDELID

RP pliitide väljatõmmatavasse 
ülekeemissahtlisse koguneb 
praht.

Metos Futura RP pliitide keeduplaadid on kulutuskindlast valumalmist. Pliiti  
on lihtne puhastada. 300x300 mm keeduplaadid on šarniirkinnitusega, mis 
võimaldab neid puhastamise ajaks üles käänata. Plaatide all on väljatõmmatav 
ülekeemissahtel. Igal plaadil on 7-asendiline lüliti ja signaallamp. Põhivarustusena 
on RP2, RP4 ja RP6 -mudelitel aluses eemaldatav riiul. RP4/220 ja RP6/220 
pliitide aluses on Metos Chef -küpsetusahi. RP4/240 ja RP6/240 pliitide aluses 
on Metos Chef -konvektsioonahi.

RP4/240 pliitide aluses on 
Chef 240 konvektsioonahi

lühem tarneaeg
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Pliiti on lihtne puhtana hoida. Tänu hingedega plaatidele, saab kõiki 
määrduvaid osi mugavalt puhastada.

METOS MINOR

Metos Minor 4 on kodupliidi mõõtudega tõhus profiseade.  Keeduplaadid 
on vastupidavast valumalmist. Pliiti on lihtne hooldada. Hingedega 
keeduplaadid on mõõtudega 220x220 mm ning neid saab puhastamiseks 
üles käänata. Plaatide all on väljatõmmatav ülekeemissahtel. Igal plaadil 
on 4-asendiline lüliti ja signaallamp. Aluses on eemaldatav riiul.

Metos Minor 4 väikse ja efektiivse konvektsioonahjuga. Ahju 
töötemperatuuri vahemik on 100°C-270°C. Ahju kambris on 6 siini 
restidele mõõtudega 445x315 mm. Siinidevaheline kaugus is 60 mm. 
Komplektis on kaks resti. Roostevabast terasest konstruktsioon. 

Metos Kood Keedukohad Mõõdud mm Elektriühendus
Minor  3753592 4x 2 kW 600x600x900  400V 3N~ 8,0 kW 16A
Minor 4/LD64 3753594 4 x 2 kW 600x600x900 400V 3N~ 11,0 kW 16A
Ahju rest 4198015  435x325 
Alumiinium plaat 4198014  445x315 

Metos Minor 4

Metos Minor 4/LD64

139



140  



Metos Prince  Kood Mõõdud mm Sügavus l Maht l Elektriühendus
Prince 60L 3755400 600x818x960 90 25  400V 3N~ 7,5kW 10A
Prince 60D 3755401 600x818x960 130 37 400V 3N~ 7,5kW 10A
Prince 85L 3755402 850x818x960 90 37 400V 3N~ 10,5kW 15A
Prince 85D 3755403 850x818x960 180 75 400V 3N~ 10,5kW 15A
Lisavarustus Kood  
RST-kattega pann 60 3755410  
RST-kattega pann 85 3755411  
Kõrguse reguleerimine 3755414  
Veekraan 3755416  

METOS PRINCE PRAEPANNID

Metos Prince praepannid on põranda külge kinnitatavad 
pannid. Prince-mudelitel on mootorkallutus. Praepannide 
eelsoojendusaeg on ainult 11 min. +200°C-ni. Temperatuur 
on kogu küpsetuspinnal ühtlane. Temperatuuri saab 
reguleerida vahemikus 50 - 250°C. GN-mõõdus panni 
võib kasutada ka marmiidina.

Mootorkallutusega Prince praepann kinnitatakse põranda külge. 
Praepanni kasutamine on lihtne. Roheline märgutuli põleb kui vool 
on sisselülitatud ja oranž märgutuli kustub, kui soovitud temperatuur 
on saavutatud. Kaas on ehitatud nii, et kaane avades valgub 
alapinnale kogunenud kondenseerunud vesi tagasi praepanni.

Panni on kerge hoida puhtana, kõik pinnad on läbinisti roostevabast 
terasest 18/8. Panniosa on liivapritstöötlusega terasest. Kõiki 
vajalikke hooldustöid saab teha eestpoolt. Küttekehasid saab 
vahetada panniosa eemaldamata.

Prince 60 panniosa mõõdud on 540x530 mm ja Prince 85 -mudelil 
790x530 mm. L-mudelite pannisügavus on 90 mm ja D-mudelite 
pannisügavus on 180 mm.

Pannile võimalik tellida lisavarustusena veega täitmine nupulevaju-
tusega ning ergonoomiline kõrguse reguleerimine 800 - 950 mm.

Hooldus esipaneelilt. Paigaldusraam on sama, mis eelmisel mudelil, 
seega saab vana panni kergesti asendada uuega. 

● võimas ja kiire
● usaldusväärne
● ergonoomne ja lihtne hoida puhtana
● kasutades vastupidav 

Metos Prince on traditsiooniline postjalaga 
mootorkallutusega praepann.

Kerge kaas jääb püstiasendisse Ümardatud sisenurgad lihtsaks puhastamiseks

lühem tarneaeg
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Metos Futura praepanniseeria mitmekülgses mudelivalikus leidub 
igasse suurkööki õige praepann, mis on efektiivne, ergonoomiline 
ja vastupidav.

Metos Futura  praepanni kuumutuslahendus tagab piisava küpsetusvõimsuse, 
hea soojustagastuse ja ühtlase soojusjaotuse. Temperatuuri reguleerimine 
0-250°C.  Metos Futura on kiire ja efektiivne - eriti külmi tooteid küpsetades.
Metos Futura praepannidele saab tellida käepärase veekraani, mida juhitakse 
kasutuspaneelilt

Metos Futura praepannid on  panni tühjenemist hõlbustava mootorkallutusega. 
Metos Futura panne saab tellida ka käsikallutusega. 

Metos Futura 85 ja 110 panne on valikus 90 mm ja 180 mm sügavusega, mis 
võimaldab küpsetamisele lisaks pannil hautada ning keeta. 

Metos Futura 110 on mitmekülgne tänu kahele eraldi reguleeritavale 
küpsetustsoonile. See omadus võimaldab kahte erinevat temperatuuri 
nõudvat toodet küpsetada samaaegselt. Teine kasutusvõimalus on praadida 
ühel küpsetusalal ja samal ajal teisel poolel tooteid lühiajaliselt säilitada. 

Metos Futura praepannide konstruktsioon on v.a. küpsetuspind, läbinisti 
roostevabast terasest. Küpsetuspind on standardina 10 mm paksusest 
liivapritstöötlusega terasest, mis salvestab hästi soojust. Lisavarustusena 
saab tellida bi metallist küpsetuspinna.

Puhastamine on lihtsustunud tänu suurtele ühtsetele pindadele, küpsetuspinna 
ümardatud nurkadele ja väljaulatuvate osade puudumisele. 

Metos Futura praepannidele on saadav lisavarustusena:
- juhtpaneelist käivitatav veekraan panni veega täitmiseks
- panni käsikallutus mootorkallutuse asemel
- panni kõrguse reguleerimine mootoriga (kõrguse vahemik 800-950 mm)
- bi  - metallist pinnaga (bi metall on kahekihiline metall, mille välispinnaks on 
2,5 mm roostevaba teras ja aluspinnaks 12 mm must teras)

Metos Futura 110

METOS FUTURA PRAEPANNID

Veekraan

Veega täitmine läbi kaane

Metos Futura 110 veega täitmisega ja 
kõrguse reguleerimisega
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METOS FUTURA 60

Metos Futura 110 -mudelitel on kaks küpse-
tusala, pannisügavus 90 mm või 180 mm

Tõhus praepann väikesele pinnale. Metos Futura 60 praepanni küpsetuspinna mõõdud 
on 540x530x90 mm. Panni maht 25 liitrit. Kogu küpsetuspinna jaoks on üks astmeteta 
temperatuurinupp. Praepannil on mootorkallutus, saadaval on ka käsikallutus.

METOS FUTURA 85

Metos Futura 85 praepanni küpsetusala on 790x530 mm. L-mudelite pannisügavus 
on 90 mm, maht 37 liitrit ja D-mudelite pannisügavus on 180 mm, maht 75 liitrit. Kogu 
küpsetuspinna jaoks on üks astmeteta temperatuurinupp. Praepannil on mootorkallutus, 
saadaval on ka käsikallutus.

METOS FUTURA 110

Futura  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Futura 110L 3755408 1100x806x954 400V 3N~ 15,0 kW 21A 
Futura 110D 3755409 1100x806x954 400V 3N~ 15,0 kW 21A 
Lisavarustus Kood  
RST-kattega pann 3755412  
Käsikallutus 3755413  
Kõrguse reguleerimine 3755415  
Veekraan 3755417  

Metos Futura 110  praepanni küpsetusala on 1040x530 mm. Praepannil on kaks 
eraldi reguleeritavat küpsetusala. Temperatuuri reguleerimine astmeteta. L-mudelite 
pannisügavus on 90 mm, maht 50 liitrit ja D-mudelite pannisügavus on 180 mm, maht 
100 liitrit. Praepannil on mootorkallutus, saadaval on ka käsikallutus.

Futura 60 on tõhus praepann 
väikesele pinnale

Käsikallutusega Metos Futura 85LM

Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Futura 60L 3755404 600x806x954 400V 3N~ 7,5 kW 10A
Lisavarustus Kood  
RST-kattega pann 3755410  
Käsikallutus 3755413  
Kõrguse reguleerimine 3755415  
Veekraan 3755417  

Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Futura 85L 3755406 850x806x954 400V 3N~ 10,5 kW 15A 
Futura 85D 3755407 850x806x954 400V 3N~ 10,5 kW 15A 
Lisavarustus Kood  
RST-kattega pann 3755411  
Käsikallutus 3755413  
Kõrguse reguleerimine 3755415  
Veekraan 3755417  
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    Küpsetus- Külma vee- 
Metos Kood Mõõdud mm Maht l ala m2 ühendus Elektriühendus
Futura HD 100L 3756394 1208x955x1559 100 0,4 R3/4” 400V 3N~ 20,7kW 32A
Futura HD 150L 3756283 1553x955x1559 150 0,59 R3/4” 400V 3N~ 27,6kW 50A
Futura HD 200L 3756248 1858x955x1559 200 0,78 R3/4” 400V 3N~ 41,4kW 60A

Lisavarustus Kood 
Käsidušš 3756395 

METOS FUTURA HD PRAEPANNID

Praepannid Metos Futura HD sobivad küpsetamiseks ja 
praadimiseks suure tootmismahuga köökides. Eriti suurte 
pannide mahud on 100, 150 ja 200 liitrit. Praepannidel on 
elektriline kallutusmehhanism. Küttekehad on alumiiniumplokis 
ja seetõttu soojenevad pannid kiiresti. Termostaadiga juhitav 
temperatuurivahemik 50 °C...250 °C.

Eenduv juhtpaneel on kaitstud löökide ja veepritsmete eest. 
Juhtpaneelil on kõik põhivalikud: temperatuuri muutmine, panni 
kallutamine ja veega täitmine. Roheline märgutuli näitab, et 
pann on sisselülitatud. Kollane märgutuli kustub, kui pann on 
kasutamiseks valmis.

Mudelil Metos Futura HD 100 on üks praadimisala, mudelitel 
HD 150 ja HD 200 kaks praadimisala. Kaks eraldi praadimisala 
võimaldavad ühel ajal praadida kahte toodet, mida tuleb valmistada 
erinevatel temperatuuridel.

Roostevabast terasest korpus, katkematud pinnad ja praadimispinna 
ümardatud nurgad võimaldavad panni kergesti puhastada. 
Praepannidel Metos Futura HD on olemas veekraan. Valikuliselt 
on saadaval käsipihusti. Futura HD 100 mõõdud vastavad kahele 
GN1/1 nõule, HD 150 omad kolmele GN1/1 nõule ja HD 200 
mõõdud neljale GN1/1 nõule. Panni sügavus on 273 mm.

Mudelil Metos Futura HD 100 on üks 
küpsetusala, mudelitel HD 150 ja HD 200 
kaks küpsetusala.

Tasakaalustatud ja soojusisolatsiooniga kaas 
avaneb kergesti. Hea soojusisolatsioon tänu 
topeltkülgedele.

Praepannidel Metos Futura HD on 
olemas veekraan. Valikuliselt on 
saadaval käsidušš.

Metos Futura HD 200

● suurköökidele ja intensiivseks kasutamiseks.
● ergonoomiline, lihtne puhastada ja kasutada
● pann on GN-mõõdus
● mootorkallutus ja veega täitmine 

standardvarustuses
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Induktsioongrillid  Kood  Mõõdud mm  Grillimispind mm  Elektriühendus 
Griddle-Line 3500  4231403  531x446x198  475x300  230V1~3,5kW 16A 
Griddle-Line 5000  4231405  531x446x198  475x300  400V3~5,0kW 10A 
Griddle-Line 7000  4231407  656x671x198  600x525  400V3~7,0kW 10A 
Griddle-Line 10000  4231410  656x671x198  600x525  400V3~10,0kW 16A

METOS INDUKTSIOONGRILLID

Griddle-Line 7000/10000

Griddle-Line 3500/5000

● väga kiire
● ühtlane temperatuur tervel grillplaadil
● grillplaat on külgevõtmatu pinnaga roostevabast terasest
● rasvapann kannatab masinpesu
● vähene soojuskiirgus

Griddle-Line induktsioongrillide komplekti kuulub 
eemaldatav kaitseäär.

Metose Griddle-Line induktsioongrillidel on kõik induktsioon seadmete 
eelised – kiirus, kontrollitavus, meeldiv töökeskkond ja energiasäästlikkus 
ning palju uusi kasutusvõimalusi. Võrreldes tavapärase grilliga 
on induktsioongrill uskumatult kiire – isegi väikese võimsusega, 
ühefaasilisse vooluvõrku ühendatav grill, kuumeneb 200°C kraadini 
umbes nelja ja poole minuti jooksul, suurema võimsusega mudelitel 
veel kiiremini. Kogu grillplaadi pinda pidevalt mõõtev induktsioongrill 
reageerib pinnatemperatuuri muudatustele sekundimurdosa jooksul. 
Sel viisil ei lange grilli pinnatemperatuur märgatavalt madalamale isegi 
mitte siis kui grillile asetatakse külmad toiduained. Lisaks mõjub see 
hästi lõpptulemuse kvaliteedile. Grillplaadi temperatuur on pidevalt 
jälgitav juhtpaneeli digitaalnäidikult.

Grillplaadile optimeeritud induktsioonpool kuumutab ühtlaselt kogu küpsetuspinda 
kuni iga serva ja nurgani. Kuna ka temperatuuri kõikumise pärast ei ole vaja 
muretseda, võib kogu grillplaadi kuni viimase ruutsentimeetrini toituga katta.

Seadmete kõik tugijalad on reguleeritavad, seega on võimalik seada induktsioongrill 
täiesti rõhtsasse asendisse. Grillplaat on külgevõtmatu pinnaga ja tugeva  
HCPR-kihiga kaetud roostevabast terasest. Induktsioongrilli on lihtne puhastada 
ning selle küpsetuspind ei kiirga kööki sel määral kuumust kui tavapärased grillid. 
Rasket rasvapanni võib pesta nõudepesumasinas.

Tänu heale temperatuuripidavusele võib induktsioongrilliga valida 20-30 kraadi 
madalama küpsetustemperatuuri kui tavapäraste grillide puhul, mis omakorda 
vähendab elektrikulu ja soojuskiirgust.

Griddle-Line  induktsioongrille on kahes suuruses, väiksem - ühe tsooniga 
seade, ja suurem -kahe tsooniga seade. Mõlemast seadmest on saadaval kaks 
erineva võimsusega varianti. Kui kasutate induktsioongrilli sageli külmutatud 
toodete valmistamiseks on soovitav valida suurema võimsusega seadme mudel. 
Griddle-Line-induktsioongrillide komplekti kuulub eemaldatav kaitseäär, kaabits 
ja puhastuskäsn.
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Noliktavas produkts

METOS VAPO GRILLID

Vapo-Grill Kood  Mõõdud mm  Grillimispind mm  Elektriühendus
Vapo-grill GT1 4230010 270x545x130 150x360 230V 1~ 1,6 kW 10A
Vapo-grill GT2 4230012 435x545x130 310x360 230V 1~ 3,2 kW 16A
Vapo-grill GT3 4230014 600x545x130 475x360 400V 3N~ 4,8 kW 10A

Vapo-grillil on patenteeritud 
niisutussüsteem. Veenõust 
tõusev aur takistab toodete 
kuivamist ja säilitab mahla-
kuse. Tootele jääb rabe ja gril-
litud pind.

Metos Vapo grilli on omalaadne elektrigrill, mis töötab nagu tavaline 
söegrill, aga ilma toitu seejuures kuivatamata. Patenteeritud Vapo-niisu-
tussüsteem hoiab toidu mahlase ja kaalukadu on väike. Toit näeb välja 
ja maitseb nagu oleks seda grillitud tavapärasel viisil. Vapo grilliga võite 
toitu valmistada turvaliselt, ilma lahtise leegita.

Grillimine toimub otse grillelementide peal. Vapo-grillidel on 1, 2 või 3 reguleerita-
vat, kiiresti kuumenevat grillelementi. Neid on lihtne puhastada pärast iga kasutus-
korda pürolüüsfunktsiooni abil. Grillelemendid võib pöörata küljele, veemahutisse, 
ja puhastada altpoolt.

Toiduainetest tilkuv rasv koguneb veemahutisse. Tänu sellele tekib võrreldes tavalis-
te grillidega palju vähem suitsu ja kõrbelõhna. Vapo-grill on turvaline, kuna rasv tilgub 
vette, ega hakka põlema. Emailitud veemahutit saab puhastamise ajaks eemaldada, 
nii on selle puhastamine rasvast ja teistest toidujäätmetest hõlpsam.

Pistikuga elektrikontakti ühendatavaid lauapealseid Vapo-grille GT1 ja GT2 on kerge 
tõsta vajalikku kohta. Tähelepanu! 400V3N~ -ühendusega grillid GT3 toimetatak-
se kohale ilma toitepistikuta. Grillid ja alused on valmistatud roostevabast terasest.  

Küttekehad saab keerata 
üles, et oleks parem puhas-
tada. Emailitud veenõu on 
eemaldatav ja lihtne puhas-
tada rasvast ja teistest jäät-
metest. Võib pesta nõudepe-
sumasinas.

Vapo GT2

Vapo GT1

Vapo GT3

● patenteeritud VAPO-niisutusüsteem: veemahutist 
tõusev veeaur säilitab grillitava toidu mahlasuse
● roostevabast terasest pööratavad grillelemendid
● eemaldatavat veemahutit on lihtne puhastada
● roostevabast terasest korpus
● kerge ja lihtne liigutada
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Grill- ja restoraniseadmed
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METOS 650- GRILLSEADMED

● läbinisti hügieeniline konstruktsioon roostevabast terasest 
AISI 18/10

● paneel avaneb eest; komponentide hooldus ja kontroll lihtne
● tänu süvendite ja kaante liitekohtadeta konstruktsioonile  

on neid kerge hoida puhtana
● taustakõrgendus takistab ümbruse määrdumist
● tugevad reguleeritavad roostevabast terasest jalad
● aluste varijaid: sahtlid, kapid, avatud alused
● ühenduslatt takistab sodi sattumist seadmete vahele

Metos 650 on moodullahendusega grillseeria, millest moo-
dustub igasse kööki efektiivne ja ergonoomiline, vähe põr-
jaapinda nõudev omanäoline tervik. Stiilne ja hügieeniline 
konstruktsioon läbinisti roostevabast terasest. Peab vastu 
igapäevasele kasutamisele.

Kõigil seadmetel on suured ja kasutajasõbrali-
kud nupud seadme serva varjus, kaitsmaks nup-
pe toidu pritsmete eest. 
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Sarja võimsatel gaasipliitidel val-
mivad toidud väga kiirest.

METOS 650- GRILLSEADMED

Pastakeetja 2 või 3 korvi võimaldavad 
mitmekülgset ja kiiret toiduvalmistamist.

Tõhusad fritüürid on 8 liitristes vannides. 
Ümarad nurgad lihtsustavad seadmete pu-
hastamist.

Praadimiseks ja grillimiseks on 
mitmeid efektiivseid võimalusi.
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METOS 650- GRILLSEADMED

OC67E

OC64G

OV67E

OIW64E

OF64G8

OFT64EL

OFT66GM

Elektripliit Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadi võimsus
OC64EP 4391452 400x650x295 400V3N~ 5,2 kW 2x 2,6 kW Ø220
OC67EP 4391456 700x650x295 400V3N~ 10,4 kW 4x 2,6 kW Ø220

OC6FEV7E konvektsioonahi 4391462 700x650x870/900 400V3N~ 12,4 kW 2x 2,6 kW Ø220 + 2x 1.5 kW Ø180,  
ahi 4,2 kW   

OC6FEV7EP konvektsioonahi4391464 700x650x870/900 400V3N~ 14,6 kW 4x 2,6 kW Ø 220, ahi 4,2 kW

Gaasipliit Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadi võimsus
OC64G 4391466 400x650x295 gaas 9 kW 1x 3,5 + 1x 5,5 kW 
OC67G 4391468 700x650x295 gaas 18 kW 2x 3,5 + 2x 5,5 kW 
OC6FG7G gaasiahi 4391470 700x650x870/900 gaas 23 kW 2x 3,5 + 2x 5,5 kW, ahi 5 kW

OC6FEV7G konvektsioonahi 4391474 700x650x870/900 gaas 18 kW  
400V3N~ 4,2 kW 2x 3,5 + 2x 5,5 kW, ahi 4,2 kW

OC6FG11G gaasiahi 4391476 1100x650x870/900 gaas 32 kW 3x 3,5 + 3x 5,5 kW, ahi 5 kW

Keraamiline pliit Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadi võimsus
OV64EP 4391480 400x650x295 400V3N~ 5 kW 2x 2,5 kW Ø 220
OV67EP 4391484 700x650x295 400V3N~ 10 kW 4x 2,5 kW Ø 220
OV6FEV7EP konvektsioonahi 4391488 700x650x870/900 400V3N~ 14,2 kW 4x 2,5 kW Ø 220, ahi 4,2 kW

Induktsioonpliit Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadi võimsus
OI64E 4391490 400x650x295 400V3N~ 5 kW 1x 5,0 kW Ø 220
OI67E 4391492 700x650x295 400V3N~ 10 kW 2x 5,0 kW Ø 220
OIW64E induction wok 4391494 400x650x295 400V3N~ 5 kW 1x 5,0 kW Ø 300

Töötasapind Kood Mõõdud mm Varustus
OEN64C töötasapind 4391496 400x650x295 sahtel
OEN66C töötasapind 4391498 600x650x295 sahtel

Fritüür Kood Mõõdud mm Ühendused Vann l Korvid
OF64ERP elektr. 4391502 400x650x295 400V3N~ 9 kW 10 1x  175x300x105
OF66ERP elektr. 4391504 600x650x295 400V3N~ 18 kW 10 + 10 2x  175x300x105
OF64G8 gaas 4391506 400x650x295 gaas 7 kW 8 1x  200x280x115
OF66G8 gaas 4391508 600x650x295 gaas 14 kW 8 + 8 2x  200x280x115

Plaatgrill Kood Mõõdud mm Ühendused Küpsetuspind
OFT64EL elektr. 4391510 400x650x295 400V3N~ 3,9 kW 396x555, sile teraspind
OFT64ER elektr. 4391512 400x650x295 400V3N~ 3,9 kW 396x555, rihveldatud teraspind
OFT64ELC elektr. 4391514 400x650x295 400V3N~ 3,9 kW 396x555, kroomitud teraspind
OFT66EL elektr. 4391516 600x650x295 400V3N~ 7,8 kW 596x555, sile teraspind 

OFT66EM elektr. 4391518 600x650x295 400V3N~ 7,8 kW 596x555, 1/2 sile teraspind,  
1/2 rihveldatud teraspind

OFT66ELC elektr. 4391520 600x650x295 400V3N~ 7,8 kW 596x555, kroomitud teraspind
OFT610EL elektr. 4391522 1000x650x295 400V3N~ 11,7 kW 996x555, sile teraspind

OFT610EM elektr. 4391524 1000x650x295 400V3N~ 11,7 kW 996x555, 1/2 sile teraspind,  
1/2 rihveldatud teraspind

OFT610EMC elektr. 4391526 1000x650x295 400V3N~ 11,7 kW 996x555, 1/3 rihveldatud teraspind,  
2/3 kroomitud teraspind

Gaasiplaatgrill Kood Mõõdud mm Ühendused Küpsetuspind
OFT64GL gaas 4391528 400x650x295 gaas 5 kW 396x555, sile teraspind
OFT64GLC gaas 4391530 400x650x295 gaas 5 kW 396x555, kroomitud teraspind
OFT66GL gaas 4391532 600x650x295 gaas 10 kW 596x555, sile teraspind 

OFT66GM gaas 4391534 600x650x295 gaas 10 kW 596x555, 1/2 sile teraspind,  
1/2 rihveldatud teraspind

OFT66GLC gaas 4391536 600x650x295 gaas 10 kW 596x555, kroomitud teraspind
OFT68GL gaas 4391538 800x650x295 gaas 12,5 kW 796x555, sile teraspind

OFT68GM gaas 4391540 800x650x295 gaas 12,5 kW 796x555, 1/2 sile teraspind,  
1/2 rihveldatud teraspind

OFT68GLC gaas 4391542 800x650x295 gaas 12,5 kW 796x555, kroomitud teraspind

OFT68GMC gaas 4391544 800x650x295 gaas 12,5 kW 796x555, 1/3 rihveldatud teraspind,  
2/3 sile teraspind
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METOS 650- GRILLSEADMED

OCW68E

OGPL64G

OPC64E OB64E OSP64E

Laavakivigrill Kood Mõõdud mm Ühendused Küpsetuspind
OGPL64G gaas 4391546 400x650x295 gaas 7 kW 330x580, kalarest
OGPL68G gaas 4391548 800x650x295 gaas 14 kW 2x  330x580, kalarest

Elektrigrill Kood Mõõdud mm Ühendused
OCW64E 4391550 400x650x295 400V3N~ 4,1 kW
OCW68E 4391552 800x650x295 400V3N~ 6,8 kW

Pastakeetja Kood Mõõdud mm Ühendused Vann l Korvid
OPC64E 4391558 400x650x295 400V3N~ 5,7 kW 18,5 2x 145x310x125
OPC66E 4391560 600x650x295 400V3N~ 9 kW 28 3x 145x310x125

Marmiit Kood Mõõdud mm Ühendused
OB64E 4391562 400x650x295 230V1N~ 1 kW 300x510x170, GN1/1
OB66E 4391564 600x650x295 230V1N~ 1,8 kW 510x510x170, GN1/1 + 2x GN 1/4
OB68E 4391566 800x650x295 230V1N~ 2 kW 630x510x170, 2x GN 1/1

Soolamisvann Kood Mõõdud mm Ühendused
OSP64E 4391568 400x650x295 230V1N~ 2 kW GN1/1-150, infrapunasoojendi

Lisavarustus Kood Mõõdud mm
OGCG liharest 4391574 330x580 laavakivigrillile, roostevaba teras
OGCGG40 liharest 4391576 330x580 laavakivigrillile, teras
OGCGG80 liharest 4391578 2x  330x580 laavakivigrillile, teras
OCCP Pastakeetja korv 4391580 145x310x125
OC-1M Keedukorv 4391582 200x280x115 OF64G8 ja OF66G8 
OC-1/2M Keedukorv 4391584 100x280x115 OF64G8 ja OF66G8 
ONC-1M Keedukorv 4391586 175x300x105 OF64ERP ja OF66ERP 
ONC-1/2M Keedukorv 4391588 85x300x105 OF64ERP ja OF66ERP 

Alus Kood Mõõdud mm
OBV64 Alus 4391590 400x535x600
OBV66 Alus 4391592 600x535x600
OBV67 Alus 4391594 700x535x600
OBV68 Alus 4391596 800x535x600
OBV610 Alus 4391598 1000x535x600
OP40D/S Uks 4391600 400x21x422 OBV64 aluse uks, 2 tk OBV68
OP60D/S Uks 4391602 600x21x422 OBV66 aluse uks
OP70D/S Uks 4391604 2x  350x21x422 OBV67 aluse uks
OR40 Vaheriiul 4391606 400x535x350 OBV64 aluse vaheriiul, 2 tk OBV68
OR60 Vaheriiul 4391608 600x535x350 OBV66 aluse vaheriiul
OR70 Vaheriiul 4391610 700x535x350 OBV67 aluse vaheriiul
OCS40 Sahtel 4391614 OBV64  2 aluse sahtels 
OCS60 Sahtel 4391616 OBV66  2 aluse sahtels
OCGN Ühenduslatt 4391612 seadmete omavaheliseks ühendamiseks
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Metos 700/900/1100 on moodullahendusega restoraniseadmete seeria, 
millest moodustub igasse kööki efektiivne ja ergonoomiline, vähe 
põrjaapinda nõudev omanäoline tervik. Stiilne ja hügieeniline konstruktsioon 
läbinisti roostevabast terasest. Peab vastu igapäevasele kasutamisele. 
Mudelite numbrid näitavad seadmeüksuste sügavust millimeetrites. 
Näiteks 700- ja 900-seeria seadmeid saab ühendada töösaareks seadmete 
tagaküljed vastamisi. Töösaare saab neist seadmetest valmistada ka 
ühtse töötasapinnaga. 

METOS 700/900/1100 -RESTORANISEADMED

●  läbinisti hügieeniline konstruktsioon roostevabast terasest AISI 18/10
●  paneel avaneb eest; komponentide hooldus ja kontroll lihtne
●  tänu süvendite ja kaante liitekohtadeta konstruktsioonile on neid kerge hoida 

puhtana
●  tugev konstruktsioon
●  moodullahendus võimaldab seadmete ümberpaigaldamist ja täiendamist
●  tugevad reguleeritavad roostevabast terasest jalad
●  250 mm kõrgused seadmed saab paigutada roostevabast terasest aluslaua 

või grillkülmtöölaua peale
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METOS 700 -RESTORANISEADMED

Gaasipliidid

Gaasipliidid Kood Mõõdud mm Ühendused Keedukohti 
7210 TCG 4228000 400x730x280* gaas 9,1 kW 1x 3,5 kW+ 1x 5,6 kW
7410 TCG 4228002 800x730x280* gaas 18,2 kW 2x 3,5 kW+ 2x 5,6 kW
7610 TCG 4228004 1200x730x280* gaas 27,3 kW 3x 3,5 kW+ 3x 5,6 kW
7410 CGG  gaasiahjuga GN2/1 4228006 800x730x840/900 gaas 26,2 kW ahi 8,0 kW
7610 CGG  gaasiahjuga GN2/1 4228008 1200x730x840/900 gaas 35,3 kW ahi 8,0 kW
7410 CGE  elektripraeahjuga GN2/1 4228010 800x730x840/900 gaas 18,2 kW ahi 6,0 kW
7610 CGE  elektripraeahjuga GN2/1 4228012 1200x730x840/900 gaas 27,3 kW ahi 6,0 kW

*ilma aluseta

Elektripliidid Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadivõimsus
7210 TCEPQ 4228014 400x730x280* 400V3N~ 5,2 kW 2 x 2,6 kW
7410 TCEPQ 4228016 800x730x280* 400V3N~ 10,4 kW 4 x 2,6 kW
7610 TCEPT 4228018 1200x730x280* 400V3N~ 15,6 kW 6 x 2,6 kW
7410 CEEPQ  elektripraeahjuga GN2/1 4228020 800x730x840/900 400V3N~ 16,4 kW 4 x 2,6 kW, ahi 6,0 kW
7610 CEEEPT elektripraeahjuga GN2/1 4228022 1200x730x840/900 400V3N~ 21,6 kW 6 x 2,6 kW, ahi 6,0 kW

*ilma aluseta

Ühtsetasapinnaga pliidid Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadivõimsus
7410 TCTG 4228024 800x730x280* gaas 12 kw
7410 CTGG  gaasiahjuga GN2/1 4228026 800x730x840/900 gaas 20 kW 12 kW, ahi 8,0 kW
7610 CTGG  gaasiahjuga GN2/1 4228028 1200x730x840/900 gaas 29,1 kW 21,1 kW, ahi 8,0 kW

*ilma aluseta

Induktsioonpliidid Kood Mõõdud mm Ühendused
7210 TCI 4228140 400x730x280* 400V3N~ 7 kW
7410 TCI  4228143 800x730x280* 400V3N~ 14 kW
7210 GCI 4228141 400x730x840/900 400V3N~ 7 kW
7410 GCI 4228142 800x730x840/900 400V3N~ 14 kW

*ilma aluseta

Keraamilised pliidid Kood Mõõdud mm Ühendused Plaadivõimsus
7210 TVTC 4228030 400x730x280* 400V3N~ 5 kW 2 x 2,5 kW
7410 TVTC 4228032 800x730x280* 400V3N~ 10 kW 4 x 2,5 kW
7410 VTCE elektripraeahjuga GN2/1 4228034 800x730x840/900 400V3N~ 16 kW 4 x 2,5 kW, ahi 6,0 kW

*ilma aluseta

Marmiidid Kood Mõõdud mm Ühendused Süvend tühjenduskraaniga
7210 TCBG  gaas 4228036 400x730x280* gaas 3,0 kW GN 1/1-150
7410 TCBG  gaas 4228038 800x730x280* gaas 6,0 kW GN 2/1-150
7210 TCBE  elektr. 4228040 400x730x280* 230V 1~ 1,8 kW GN 1/1-150
7410 TCBE  elektr. 4228042 800x730x280* 400V3N~ 5,4 kW GN 2/1-150

*ilma aluseta

Praepannid Kood Mõõdud mm Ühendused Panniosa
7410 KBEG manual 4228044 800x730x840/900 400V3N~ 7,15 kW malm
7410 KBGG manual 4228046 800x730x840/900 gaas 13 kW, *0,2 kW malm

* juhtimisseadmele

Keedukatlad Kood Mõõdud mm Ühendused Maht liitrit
7410 PGI08  gaas 4228048 800x730x840/900 gaas 17 kW 80
7410 PEI08  elektr. 4228050 800x730x840/900 400V3N~ 16,8 kW 80

Elektripliidid / ahi

Ühtsetasapinnaga pliidid

Induktsioonpliidid

Keraamilised pliidid

Marmiidid

Praepannid
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METOS 700 -RESTORANISEADMED

Plaatgrillid Kood Mõõdud mm Ühendused Küpsetustasapind
7210 TFTG gaas 4228052 400x730x280* gaas 6,0 kW 340x490, teras, sile
7210 TFTGR gaas 4228054 400x730x280* gaas 6,0 kW 340x490, teras, rihveldatud
7210 TFTTGC gaas 4228056 400x730x280* gaas 7,0 kW 340x490, kroom, sile
7210 TFTE elektr. 4228058 400x730x280* 400V3N~ 5,4kW 340x490, teras, sile
7210 TFTER elektr. 4228060 400x730x280* 400V3N~ 5,4 kW 340x490, teras, rihveldatud
7210 TFTEC elektr. 4228062 400x730x280* 400V3N~ 5,4 kW 340x490, kroom, sile
7410 TFTG gaas 4228064 800x730x280* gaas 12,0 kW 740x490, teras, sile
7410 TFTG1/3R gaas 4228066 800x730x280* gaas 12,0 kW 740x490, sile/ 1/3 teras, rihveldatud
7410 TFTGR gaas 4228068 800x730x280* gaas 12,0 kW 740x490, teras, rihveldatud
7410 TFTE elektr. 4228070 800x730x280* 400V3N~ 10,8 kW 740x490, teras, sile
7410 TFTER elektr. 4228072 800x730x280* 400V3N~ 10,8 kW 740x490, teras, rihveldatud
7410 TFTE1/3R elektr. 4228074 800x730x280* 400V3N~ 10,8 kW 740x490, sile/1/3 teras, rihveldatud

*ilma aluseta

Laavakivigrill Kood Mõõdud mm Ühendused Küpsetustasapind
7210 TPLG gaas 4228076 400x730x280* gaas 7 kW 380x485 mm terasrest
7410 TPLG gaas 4228078 800x730x280* gaas 14 kW 2 tk 380x485 mm terasrest
Kalarest RST GPI 40 4226347 380x485 r/v toru
Liharest RST GL7 4228134 357x540 r/v toru

*ilma aluseta

Pastakeetjad Kood Mõõdud mm Ühendused Süvend liitrit
7210 CPE elektr. 4228080 400x730x840/900 400V3N~ 5,6 kW 28
7410 CPE elektr. 4228082 800x730x840/900 400V3N~ 11,2 kW 2 x 28
7210 CPG gaas 4228084 400x730x840/900 gaas 10,5 kW 28
7410 CPG gaas 4228086 800x730x840/900 gaas 21 kW 2 x 28
Pastakeetja korvid 2x 1/3 7KIT-A 4228088 145x310x180

Fritüürid Kood Mõõdud mm Ühendused Süvend liitrit
7215/10 FRE 4228092 400x730x840/900 400V3N~ 12 kW 15
7310/10 FRE 4228094 600x730x840/900 400V3N~ 18 kW 10 + 10
7415/10 FRE 4228096 800x730x840/900 400V3N~ 24 kW 15 + 15
7215/10 FRG gaas 4228098 400x730x840/900 gaas 14 kW 15
7310/10 FRG gaas 4228100 600x730x840/900 gaas 20 kW 10 + 10
7415/10 FRG gaas 4228102 800x730x840/900 gaas 28 kW 15 + 15
Fritüüri korv 4228132 125x290x120 10/15 liitrit

Töötasapind Kood Mõõdud mm Varustus
7110 EN  20cm töötasapind 4228104 200x730x840/900 avatud alus
7210 EN  40cm töötasapind 4228106 400x730x840/900 avatud alus
7310 EN  60cm töötasapind 4228108 600x730x840/900 avatud alus
7410 EN  80cm töötasapind 4228110 800x730x840/900 avatud alus
7210 ENC  40cm töötasapind sahtliga 4228112 400x730x840/900 avatud alus ja sahtel GN1/1-100 nõule
7310 ENC  60cm töötasapind sahtliga 4228114 600x730x840/900 avatud alus ja sahtel GN1/1-100 nõule
7410 ENC  80cm töötasapind sahtliga 4228116 800x730x840/900 avatud alus ja sahtel GN1/1-100 nõule

Lisavarustus Kood Mõõdud mm
7110 B Alus 200 mm 4228118 200x665x620
7210 B Alus 400 mm 4228120 400x665x620
7310 B Alus 600 mm 4228122 600x665x620
7410 B Alus 800 mm 4228124 800x665x620
71210 B Alus 1200 mm 4228126 1200x665x620
BVP4 Aluse uks 400/800 mm 4228128 375x36x370
BVP6 Aluse uks 600 mm 4228130 575x36x370
2xBVP4 Aluse uks 800 mm 4228136 375x36x370
2xBVP6 Aluse uks 1200 mm 4228138 575x36x370

Plaatgrillid

Laavakivigrill

Pastakeetjad

Töötasapind / sahtel ja 
avatud alus, uksed on 
lisavarustuses

Fritüürid

lühem tarneaeg
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Kui kvaliteet on kõige tähtsam 

Kui efektiivsus, tegutsemisvõime, hügieen ja terviklik tip-
pkvaliteet on tähtsaimad kriteeriumid, siis on just Metos 
Mont Blanc parimaks valikuks.

Metos Mont Blanc üksikosade valmistamisel kvaliteedile 
järelejamisi ei tehta,  kasutatakse vaid parimaid kompo-
nente ning materjale. Kõikide detailide puhul on olulised 
vastupidavus, usaldusväärsus ja ekspluateerimise lihtsus. 

Köögisaare saab komplekteerida täpselt köögi vajadusi 
arvestades. Sinna saab integreerida gaasi-, elektri või 
induktsioonseadmeid, grille, fritüüre, marmiite jne. 
Köögisaar võib seista oma jalgadel, soklil, olla kinnitatud 
seinale või isegi lakke. Samuti saab valida ülejäänud 
köögiga sobiva värvi.

Klientidele, kellele vaid parim on küllalt hea – Metos 
System AM.

METOS SYSTEM AM 700/900
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METOS SYSTEM AM 700/900
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METOS SYSTEM CHEF 850

Metos Chef 850 üleni moodulitest koosnev konstruktsi-
oon ja konfiguratsiooni täielik paindlikkus võimaldab kaa-
sa minna igasuguste muudatustega või konkreetse pai-
galduskohaga seotud nõuetega.

Puhastamine ja hügieen
Tänu süsteemide unikaalsele disainile ja toiduvalmistuslii-
nide patenteeritud liitmissüsteemile on tagatud peaaegu 
vuukideta ühendused ja kõrge hügieenitase.

Tugev ja massiivne konstruktsioon
Innovaatiline konstruktsioon Sektsioonid on täppispuu-
ritud, et kergendada ja tugevdada konstruktsiooni.
Unikaalne disain Termoplokk-elemendid on vahetamise 
lihtsustamiseks kinnitatud eraldi alumiiniumploki külge.

Modulaarne paindlikkus
Chef 850 annab täieliku konfigureerimisvabaduse, sest või-
maldab ühendada üle 150 töömooduli, uuendades täielikult 
köökide modulaarse projekteerimise põhimõtteid ja taga-
des lahendused igasuguste asukohtade või nõuete korral. 
Pliitide unikaalne mooduldisain ja moodulite ühendamise 
süsteem sobib ideaalselt teie seadmetele.

Klassikaline disain
Tippklassist disaini, aruka innovaatilise tehnoloogia, kvali-
teetse valmistusprotsessi, oma klassi juhtivate materjalide 
ja komponentide ning meie üle 60 aasta pikkuse tootmi-
skogemuse kombineerimine tagab, et Ambach Chef 850 
annab igale köögile ajatu modulaarse lahenduse.
Ambach Chef 850 pliidi kvaliteedi võtmeks on parimate 
materjalide kasutamine. Seetõttu kasutame roostevaba 
terast margiga 304, mida tunnustatakse nii oma tugevu-
se, hügieeni kui ka puhtusomaduste poolest suurkööki-
de standardina.

Tugevus

Kõigi moodulite 
kvaliteedi seisukohast 
on otsustava 
tähtsusega materjalide 
ja paksuste õige valik.

Hügieen

Chef 850 pliidi 
pressitud vuukideta 
vannid tagavad 
suurepärase hügieeni 
ja lihtsa puhastamise.

Paindlikkus

Efektiivse köögi saab 
moodustada enam kui 
600 seadmest, mida 
saab muuta olenevalt 
suurenevatest 
nõuetest ja 
vajadustest.

Lihtne hooldada

Seadme kriitilistele 
komponentidele 
pääseb lihtsasti 
juurde, mis vähendab 
hoolduse tööjõukulu ja 
maksumust.

Paindlik moodulsüsteem  Metos System Chef 850
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METOS SYSTEM CHEF 850

Pliit Kood Mõõdud mm Ühendus Alus
8EHUBO/40 2 küpsetusplaati 4243100 400x850x900 400V3N~ 6,0 kW 10A avatud alus
8EHUBO/80 4 küpsetusplaati 4243102 800x850x900 400V3N~ 12,0 kW 16A avatud alus
8EHUBE/80 4 küpsetusplaati 4243104 800x850x900 400V3N~17,0 kW 32A elektri ahi 5,0 kW
8CHTUBO/40 keraamiline, 2 ala 4243106 400x850x900 400V3N~ 8,0 kW 16A avatud alus
8IHF2UBO/50 induktsioon,  2 ala 4243110 500x850x900 400V3N~ 10,0 kW 16A avatud alus
8IHF4UBO/80 induktsioon,  4 ala 4243112 800x850x900 400V3N~ 20,0 kW 32A avatud alus
8GHUBO/40 2 põletit 4243140 400x850x900 gaas 10,5 kW avatud alus
8GHUBO/80 4 põletit 4243142 800x850x900 gaas 21,0 kW avatud alus

8GHUBE/80 4 põletit 4243152 800x850x900
gaas 21,0 
ahi 400V3N~ 5,0 kW

elektri ahi 5,0 kW

8GHUBG/80 4 põletit 4243154 800x850x900 gaas 27,1 kW gaasi ahi 6,1 kW

Küpsetusplaat Kood Mõõdud mm Ühendus Alus
8EBPUBO/40-L sile 4243160 400x850x900 400V3N~ 5,0 kW 10A avatud alus
8EBPUBO/40-R rihveldatud 4243162 400x850x900 400V3N~ 5,0 kW 10A avatud alus
8EBPUBO/40-C sile * 4243164 400x850x900 400V3N~ 5,0 kW 10A avatud alus
8GBPUBO/40-L sile 4243188 400x850x900 gaas 6,2 kW avatud alus
8GBPUBO/40-R rihveldatud 4243190 400x850x900 gaas 6,2 kW avatud alus
8GBPUBO/40-C sile * 4243192 400x850x900 gaas 6,2 kW avatud alus

*poleeritud teras 3 mm

Marmiit Kood Mõõdud mm Ühendus Alus
8EBMUBO/40 4243256 400x850x900 230V1N~ 2,0 kW 10A avatud alus
8EBMUBW/40-T 4243252 400x850x900 230V1N~ 2,0 kW 10A soojakapp

Tööpind Kood Mõõdud mm Ühendus Alus
8ATUBO/40 Tööpind 4243304 400x850x900  - avatud alus
8ATLUBO/40 Tööpind sahtliga 4243310 400x850x900  - avatud alus ja sahtel

Fritüür Kood Mõõdud mm Ühendus Maht
8EF1/40 4243120 400x850x900 400V3N~ 7,5 kW 16A 1 x 7,5 ltr.
8EF1/50 4243122 500x850x900 400V3N~ 15,0 kW 32A 1 x 15 ltr.
8EF2/50 4243124 500x850x900 400V3N~ 15,0 kW 32A 2 x 7,5 ltr.

Pastakeetja Kood Mõõdud mm Ühendus
8EUK/40 4243134 400x850x900 400V3N~ 8,0 kW 16A
8GUK/50 4243136 500x850x900 gaas 12,0 kW 
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METOS FRITÜÜRID PÕRANDAMUDELID

Metos EVO valikus olevad põrandamudel fritüürid on mõeldud prof-
fidele pidevaks sügavkülmutatud toodete küpsetamiseks. Tänu võim-
satele küttekehadele tõuseb õli temperatuur algtemperatuurini enne, 
kui küpsetusaeg lõpeb. Valikusse kuulub 2 fritüüri sarja mehaanilise või 
elektroonilise juhtimisega, millele on võimalik lisavarustusena juurde 
tellida õlipump ning korvilift (va. mudelil 200T). 

● reguleeritav standby temperatuur
●  küpsetusvann on ühenduskohtadeta, varustatud külmatsooniga, 

roostevabast terasest
● kõikidel mudelitel põhivarustuses õli säästev aeglane soojendusperiood
●  termoelement tagab temperatuuri minimaalse kõikumise ±2°C täpsusega
● mehaaniliselt juhitaval mudelil töötemperatuur 130-190°C, mis on reguleeritav 

5°C kaupa
● elektrooniliselt juhitaval mudelil digitaalne ekraan ja 4 eelseadistatavat 

kiirvalikunuppu
● elektrivõimsuse ja õlikoguse 1:1 suhe tagab kiire õlitemperatuuri tõusmise 

ja pideva küpsetamise võimaluse
● tänu õlipumbale võib õli filtreerida isegi 175°C temperatuuri juures 5 

minutiga ja nii pikendada õli kasutusaega
● programminupp käivitab taimeri, langetab korvi ja lülitab küttekehad 

täisvõimsusega tööle
● läbinisti hügieeniline, tugevast roostevabast terasest konstruktsioon AISI 

18/10
●  aluskapis paiknevad õlivannid ja-filtrid lihtsustavad puhastamist
● reguleeritava kõrgusega jalad
● elektriosade kaitseklass on IPX5

Mehaaniline Kood
Vanni  

maht L
Tootlik-
kus kg/h Korvid tk

Välismõõdud 
LxSxK mm Elektriühendus

EVO-200T 4153972 8 26 1 200x600x900 400V 3N~ 11kW 16A
EVO-400T 4153973 18 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO-2200T 4153974 2 x 8 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO-250T/P 4153975 10 26 1 250x600x900 400V 3N~ 11kW 16A
EVO-400T/P 4153976 18 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO-2200T/P 4153977 2 x 8 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A

Elektrooniline
EVO VC-250T 4153980 10 26 1 250x600x900 400V 3N~ 11kW 16A
EVO VC-400T 4153981 18 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO VC-2200T 4153982 2 x 8 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO VC-250T/P 4153983 10 26 1 250x600x900 400V 3N~ 11kW 16A
EVO VC-400T/P 4153984 18 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO VC-2200T/P 4153985 2 x 8 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO VC-250T/P/L 4153986 10 26 1 250x600x900 400V 3N~ 11kW 16A
EVO VC-400T/P/L 4153987 18 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
EVO VC-2200T/P/L 4153988 2 x 8 52 2 400x600x900 400V 3N~ 22kW 32A
P=õlipump   L=korvilift    
Saadavan ka drop-in mudelid.

Küpsetuskorvid lisavarustusena Kood Mõõdud mm
EVO200, 400, 2200 4153990 160x270x135
EVO250 4153991 205x270x135

Metos EVO-250T Metos EVO VC-250T
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   Tootlikkus   
Metos  Kood Maht l kg/h Mõõdud mm Elektriühendus
FT4 Eco 4172420 4 6 203x375x295 230V 1~3,2kW 16A
FT6 Eco 4172422 5 7 254x375x295 230V 1~3,2kW 16A

METOS FRITÜÜRID LAUAPEALSED

Metos FT6 Eco fritüürid

   Tootlikkus   
Metos Kood Maht l  kg/h Mõõdud mm Elektriühendus 
Profi Plus 6  4154050  7 14  270x475x300/456  400V 3N~ 4,6kW 10A 
Profi Plus 8  4154054  9,5 22  360x475x300/456 400V 3N~ 6,9kW 10A
Profi Plus 10  4154058  15 25  540x475x300/456  400V 3N~ 9,2kW 25A 
Filtreerimissõel  4172380    Masinpesu, käepidemega 

Metos Profi 10 fritüürid

lühem tarneaeg

Väikesed Metos ECO  fritüürid on mõeldud kioskites jms. kohtades kasutamiseks. Fritüür võtab 
vähe ruumi ja seda on lihtne puhastada. Küttekeha ja õlinõu saab eemaldada üles tõstes. Õlinõu võib 
pesta nõudepesumasinas. Varustusse kuulub ka nõu kaas. Konstruktsioon läbinisti roostevabast tera-
sest, juhtploki ümbris tugevast plastmassist. ECO – mudelil on kroomitud küpsetuskorv. Juhe+pistik. 

Metos Profi 6 fritüürid

Metos Profi fritüürid on elektroonilise termoelemendiga traditsioonilised köögiseadmed. 12-astme-
lise lülitiga  valitakse õli soojendusvõimsus ja küpsetustemperatuur 5°C vahedega, 150°C – 190°C. 
Termoelement tagab temperatuuri minimaalse kõikumise +/- 2°C täpsusega. Fritüür on valmistatud 
roostevabast terasest. Profi 8- ja Profi 10- mudelitel on põhivarustuses 2 keedukorvi. Varustusse 
kuuluvad õlivanni kaas ja tühjenduskraan.

Metos Frygo

Metos Frygo on tõhus fritüür kõikidesse 
köökidesse. Õli töötempeatuur on 50°C...190°C. 
Korvi mõõdud 250x270x140 mm. Roostevabast 
terasest korpus. Komplekti kuulub kaas ja 
väljalaskekraan.

Metos Kood Maht l Mõõdud mm Elektriühendus
Frygo EF-BA 4154070 11  360x473x320 400V 3N~ 8,1kW 16A
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Metos Evolution Elite® avatud fritüürides kasutatakse innovaatilist teh-
noloogiat, et pikendada küpsetusõli efektiivset kasutusaega ja vähenda-
da tunduvalt õli tarbimist. Fritüüri väiksem paak võimaldab toote sama 
koguse küpsetada 40% väiksema õlihulgaga. Anduri toimel aktiveeritav 
Oil Guardian™ jälgib õlitaset ja lisab õli fritüüri korpuses olevast paagist 
automaatselt. Tänu sellele ei ole vaja õli käsitsi lisada ja õli on vaja har-
vem ära visata. Evolution Elite® ühendab väiksema õlivajaduse lihtsa filt-
reerimisega, mis pikendab õli kasutuskestust, suurendab toote kvaliteeti 
ja vähendab õliga seotud kulutusi. Filter Beacon® annab seadme kasu-
tajatele märku, kui konkreetne paak vajab filtreerimist. SmartFilter Ex-
press™ palub kasutajal avada mugava välise tühjendusava, laseb õli välja 
ja filtreerib selle, puhastab õli jääkidest ja juhib kuuma filtreeritud õli vä-
hem kui nelja minutiga paaki tagasi. Ülejäänud paakides jätkub küpseta-
mine katkestusteta. Evolution Elite® seeria avatud fritüürid saavutavad 
temperatuuri väga kiiresti ja vastavad ENERGY STAR®-I märgise nõue-
tele, mis on 82% suurema energeetilise efektiivsusega.
iControl™ võimaldab töörežiime programmeerida ja pakub rohkesti eri-
nevaid küpsetamise ja õli kasutamise funktsioone. Valige 1, 2, 3 või 4 
vanniga mudelite ning ühise või jaotatud paagiga konfiguratsioonide va-
hel. Saadaval on automaatse tõsteseadmega ning lisavarustusena sobi-
va profiiliga tühjendusseadmega mudelid.

METOS FRITÜÜRID EVOLUTION ELITE

Komplekti kuuluvad tarvikud
• 2 poolkorvi vanni kohta
• igal vannil 1 korvitugi
• elemendi tõstetööriist
• õli doseerimiskann
• fritüürivanni katted

Lisatarvikud
• fritüüri tühjendusseade FDS 210
• õli kasutuselt kõrvaldamise süstik 

ODS 300
• SmartFilter™-i padjad
• SmartFilter™-i paber

Omadused
• sama suure täitemahu juures vajab küpsetamiseks 40% vähem õli
• automaatsed andurid jälgivad õlitaset ja lisavad vajaduse korral värsket õli
• filtreerib paake individuaalselt olenevalt vajadusest
• mugav väline tühjendamine, ei ole vaja avada fritüüri uksi
• loputusfunktsiooni abil eemaldatakse kübemed
• kuum filtreeritud õli voolab tagasi ja on kasutusvalmis vähem kui 4 minutiga
• raske töörežiimiga roostevabast terasest paagid
• ülekuumenemiskaitse
• ühtne paak, jaotatud paak või nende kombinatsioon
• automaatne tõsteseade tõstab või langetab korvi (uueks täitmiseks)
• hingedega elemendid kiirendavad ja lihtsustavad paagi puhastamist
• 4 raskeks töörežiimiks ettenähtud ratast, 2 nendest lukustatavad
• 40 programmeeritavat menüüpunkti
• oote- ja sulatusrežiim

Väline äravool Poolitatud tank

Evolution Elite 141

Evolution Elite 142

Evolution Elite Kood Maht L Vann Mõõdud mm Elektriühendus
EEE-141 4206360 15 1 412x819x1162 400V 3N~ 14kW 25A
EEE-142 4206362 2x15 2 400x600x900 400V 3N~ 28kW 50A
Korvilift

Kolmekordista õli eluiga!
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Metos soojuslampe on saadaval paljude erinevate kuplimudelite, kuplivärvide ja kinnitus-
viisidega. samuti võib lambi lüliti asukohta valida. Soojuslambid on olulised avatud köögi ja 
restoranisaali sisustuslahendused. Lampidele saab lisada ka  tavalise lambipirni. Kuumsäi-
lituse soojuslampidel on 250 W lambipirnid, mis hoiavad nende all asuvad toidud värske ja 
soojana. Brass-värvitoon on särav messingi tooni ja Nickel-värvitoon on särav terase tooni. 

METOS SOOJUSKIIRGAJAD JA SOOJUSLAMBID

Metos Glo-Ray infrapunasoojuskiirgajad hoiavad sooja toidu temperatuuri 
turvalisel serveerimistemperatuuril kogu serveerimise aja. Kuumsäilituse ajal säilib 
toit mahlasena, ei kuiva ära ning edasi ei küpse. Eriti tugev alumiiniumkonstruktsioon 
tagab pika ja turvalise kasutusaja.

● säilitab toote värskuse ja temperatuuri
● ühtlane temperatuuri jagunemine, külmi kohti ei ole
● peegelduv pind ei määrdu ja suunab soojuskiired tõhusalt toodetele
● turvarest kaitseb vigastuste eest
● soojusisoleeritud korpus vähendab soojuskiirgust ümbrisevasse ruumi
● tugev alumiiniumkonstruktsioon on tugev kuid kerge, ei paindu
● pikkused 457 mm – 2438 mm
● D-mudel: lai, kaks kiirgajat kõrvuti
● eriti mitmekülgne tootevalik
● CE mudel temperatuuri reguleerimisega

Soojuskiirgajaid saab kinnitada kettidega, nurgatugedega või spetsiaalsete 
terastrossidega. Saadaval on ka erinevad laua külge kinnitatavad lahendused.

Grahl-D

Grah

Soojuslamp Kood Mõõdud mm Elektriühendus 230V1~
DL-500-RPL Brass 4181170 D156 x 800-1700 0,25kW 6A
DL-500-RPL Nickel 4181172 D156 x 800-1700 0,25kW 6A
DL-725-RPL Brass 4181174 D241 x 800-1700 0,25kW 6A
DL-725-RPL Nickel 4181176 D241 x 800-1700 0,25kW 6A
DL-775-RPL Brass 4181178 D267 x 800-1700 0,25kW 6A
DL-775-RPL Nickel 4181180 D267 x 800-1700 0,25kW 6A

DL-775-RPL Brass DL-725-RPL Nickel

DL-500-RPL Nickel

Glo-Ray kitsas Kood Lambid Mõõdud mm Elektriühendus 230V1~
Grah-18 4181140 – 457x152x64 0,35kW 6A
Grah-30 4181144 – 762x152x64 0,66kW 6A
Grah-30 CE* 4181030 – 762x152x64 0,66kW 6A
Grah-42 4181148 – 1067x152x64 0,595kW 6A
Grah-42 CE* 4181032 – 1067x152x64 0,595kW 6A
Grah-60 4181152 – 1524x152x64 1,4kW 6A
Grah-72 4181156 – 1829x152x64 1,725kW 10A
* CE mudel temperatuuri reguleerimisega

Kitsas, valgustiga Kood Lambid Mõõdud mm Elektriühendus 230V1~
Grahl-18 4181160 2 457x229x64 0,47kW 6A
Grahl-30 4181162 2 762x229x64 0,78kW 6A
Grahl-30 CE* 4181040 2 762x229x64 0,78kW 6A
Grahl-42 4181164 3 1067x229x64 1,13kW 6A
Grahl-42 CE* 4181042 3 1067x229x64 1,13kW 6A
Grahl-60 4181166 5 1524x229x64 1,7kW 10A
Grahl-72 4181168 6 1829x229x64 2,085kW 10A
* CE mudel temperatuuri reguleerimisega

Lai, valgustiga Kood Lambid Mõõdud mm Elektriühendus 230V1~
Grahl-18D 4181190 2 457x381x64 0,82kW 6A
Grahl-30D 4181192 2 762x381x64 1,44kW 10A
Grahl-42D 4181194 3 1067x381x64 2,08kW 10A
Grahl-60D 4181196 5 1524x381x64 3,1kW 16A

Kinnitused Kood Mõõdud mm
Riputuskett 1 m 4181000
Nurgatugede paar 4181010 152x25x60
Lauaalus CL13 4181012 311x343
Lauaalus TL13 4181014 305x343
Lauatugede paar ATL rst * 4181020 28x254-356 reguleeritav
Lauatugede paar NTL14 alu * 4181022 30x356
Pleksiklaasist pritsmekaitse 238 * 4181024 sügavus 238 mm
Pleksiklaasist pritsmekaitse 356 * 4181026 sügavus 356 mm
* paigaldatakse tehases
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METOS WINSTON KUUMSÄILITUSSEADMED

Winston tooteperekonda kuuluvad kuumsäilitus seadmed ja 
madalatemperatuuri ahjud. Kõrgekvaliteedilise lõpptulemuse saavutamiseks 
kasutatakse Winston-seadmetes ainulaadset ja patenteeritud CVAP®-
tehnoloogiat. CVAP® on protsess, mis kontrollib täpselt roa mahlasust ja 
selle pinnastruktuuri, reguleerides eraldi kuumsäilituskapis või ahjus oleva 
veenõu temperatuuri ja seadme õhutemperatuuri. Kasutades CVAP®-
menetlust roogade sisetemperatuuri ja pinnastruktuuri kontollimisel, 
vähendad kaalukadusid, säilitad roogade loomuliku mahlasuse ja säästad 
tööaega. 

Winston CVAP®

Nõust aurustuva vee temperatuur reguleerib roa sisetemperatuuri, toimides 
soojuskandjana ja moodustades aurusulu toote ümber. Sellepärast on 
niiskuse kadu toidust nii väike ja toit säilitab loomuliku mahlasuse. Eri 
toiduainete vahel ei toimu maitsete ülekandumist, seega võib ühes CVAP®-
kuumsäilituskapis hoida erinevaid tooteid. Õhu temperatuuri reguleerides 
mõjutame toote pinnastruktuuri. Isegi tihti ust avades ja sulgedes, suudab 
Winston-säilituskapp taastada ideaalsed säilitustingimused üsna kiiresti, 
ilma et kannataks toote kvaliteet.

METOS WINSTON KUUMSÄILITUSSAHTLID

METOS WINSTON KUUMSÄILITUSKAPID

Metos Winston kuumsäilituskapil on elektrooniline juhtimissüsteem, mis tagab täpse niiskuse 
kontrolli ja temperatuuri reguleerimise vahemikus +32...+82˚C. Ukse sulgemise järel, seade taastab 
kiiresti õiged säilitustingimused. Tänu selgele kasutuspaneelile on seadme kasutamine lihtne. Toote 
sisetemperatuuri ja kambri temperatuuri reguleeritakse eraldi. Siinivahe kapis on 89 mm. Niisutusnõu 
täidetakse manuaalselt. Lihtne paigutada just sinna, kus seda tarvitatakse. All kapi esipaneelis on 
tühjendus kraan. Lihtne puhastada, läbinisti roostevabast terasest konstruktsioon. Neli pööravat ratast, 
millest kaks lukustatavat. Kappe võib virnastada. Lisavarustusena on kappidele saada mõlemapoolsed 
uksed läbiandmiseks ning ustele klaasist aknad.

Seadmel on kaasas soovituslikud kasutusajad ja andmed enim levinud toodete kuumsäilituse tarbeks.

Metos Winston kuumsäilitussahtlitel on elektrooniline juhtimissüsteem, mis tagab täpse 
niiskuse kontrolli ja temperatuuri reguleerimise vahemikus  +32...+82˚C. Sahtli sulgemise 
järel, seade taastab kiiresti õiged säilitustingimused. Tänu selgele kasutuspaneelile on 
seadme kasutamine lihtne. Toote sisetemperatuuri ja kambri temperatuuri reguleeritakse 
eraldi. Niisutusnõu täidetakse manuaalselt. Sahtlite all esipaneelis on nõu tühjenduskraan. 
Lihtne puhastada, läbinisti roostevabast terasest konstruktsioon. Sahtleid võib teineteise 
peale virnastada. Jalgade kõrgus on reguleeritav.

Seadmel on kaasas soovituslikud kasutusajad ja andmed enim levinud toodete kuumsäilituse 
tarbeks.

Metos  Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
HA4003 4172868 5xGN 1/1-65 505x688x859 230V1~1,65 kW 10A 
HA4022 4172876 14xGN 2/1-65 701x876x1910 230V1~2,02 kW 10A

Läbiantavad ja klaasuksega mudelid (ainult 4022) eripakkumisena.

Metos  Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
HBB0D2 4172922 2xGN 1/1-150 630x780x650/750 230V1~1,44 kW 10A
HBB0N2 4172928 2xGN 1/1-150 425x730x650/750 230V1~1,44 kW 10A 

Kuumsäilitussahtel HBB0D2

Kuumsäilituskapp HA4003

166  



Metos pitsavitriin UM50

METOS PITSAVITRIIN
Metos pitsavitriinil UM50  on niisutusvann ja termostaadiga temperatuuri reguleerimine (max 
95°C), et säilitada pitsade, pirukate ja saiakeste värskelt küpsetatud olekut. Valgustuse, kolmest kül-
jest akende ja uksega vitriin ahvatleb ostma. UM50D ja UMO50D -mudeleid võib lisada ka isetee-
nindusliinidele, kuna nendel on uks ka kliendi poolel. Kolmele keerlevale riiulile mahub kokku kolm 
perepitsat diameetriga 37 cm.
Metos pitsavitriin UMO50 komplektis on ka küpsetusahi. Ahi sobib hästi pannipitsade, pirukate, saia-
keste, ahjukartulite ja sarnaste toodete küpsetamiseks. Ahjuosa on hästi isoleeritud, küpsetamise 
temperatuuri võib reguleerida kuni 250°C-ni. Küpsetuspind on 380x390 mm.

Pitsavitriin sobib suurepäraselt ka teiste soolaste ja magusate toodete temperatuuri säilitamiseks: 
näiteks liha- jms pirukad, ahjukartulid, croissantid, jt.

Metos Kood Kaal Mõõdud mm Elektriühendus
UM50 4163585 37 kg 565x565x780 230V1~ 1,5 kW 10A
UM50D 4163586 37 kg 565x565x780 230V1~ 1,5 kW 10A
UMO50 4163588 50 kg 565x565x925 230V1~ 2,9 kW 16A
UMO50D 4163589 50 kg 565x565x925 230V1~ 2,9 kW 16A

Metos kuumsäilitustasapind on valmistatud eriti tugevast komposiitkivist ja vahetult selle 
peal võib tooteid näit. pitsat, pirukaid, saiakesi, croissante vms soojas hoida. Tasapinna tem-
peratuuri reguleeritakse termostaadiga (+38°C... +93°C). Kuumsäilitustasapindu on saadaval 
neljas värvitoonis: hall, beež, must ja roheline. Standardtoode on musta värvi.
Soojuslambi kuppel on tugevasti kivitasapinna külge kinnitatud. Soojuslampi saab sisse ja 
välja lülitada tasapinnast sõltumatult. Standardvärv on must, kuid tellida saab ka teisi värve: 
punane, hall, valge, sinine ja roheline.

Metos Kood Tasapinna läbimõõt  Välismõõdud Elektriühendus
GRSSR20 4172946 508 mm 508x572x914 230V1~0,65kW 6A

Metos kuumsäilitustasapind soojuslambiga

METOS PIRUKAKEETJA

Metos pirukakeetja

Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
FR670E1-10 4153650 700x650x290 400V3N~ 8,4 kW 16A
Korvi FR670E1-10 4153652 605x329x70 

Metos pirukakeetjal on mahukas 10 liitrine õlivann. Kogu õlivanni laiuse küpsetuskor-
vi mõõdud on 605x329x70 mm. Korvil on külgedel suured sangad. Pirukakeetja ees-
osas on õlile väljavoolukraan. Konstruktsioon läbinisti kergesti puhastatavast roosteva-
bast terasest. Rasvakeetja tuleb paigaldada roostevabast terasest alusele või tööpinnale.  

METOS PANNKOOGIKÜPSETAJA

Roostevabast terasest konstruktsioon, teflonkattega 
küpsetuspinna Ø on 400 mm, temperatuuri regulee-
rimine 50-300°C.

Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
OKM-1 4117086  Ø 400 mm  400V3N~ 3,2 kW 10A 

METOS KUUMSÄILITUSTASAPIND
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Metos Heatmaster

METOS SALAMANDRID

Metos OSG200

Metos Kood 
Küpsetus-
ala mm Mõõdud mm Elektriühendus

Heatmaster EB-450 4159907 440x320 450x500x450 230V1N~ 2,8 kW 16A
Heatmaster EB-600 4159909 590x320 600x500x450 400V3N~ 4,0 kW 10A
OSG200 4159914 GN1/1 660x500x520 Gas 2x3 kW
Seinariiul S8 4159946 620x600

Metos salamander gratineerib, säilitab soojas ja kuumutab. Heatmaster mudelil on sujuv 
kõrguse reguleerimine, EB-450 mudelil on üks küpsetusala, EB-600 mudelil on kaks reguleeritavat 
küpsetusala. Gaasiküttega OSG 200 mudelil saab valida viie kõrguse vahel, kaks reguleeritavat 
küpsetusala ja külgseinad.  

Seinariiul S8

Metos Kood 
Küpsetus-
ala mm  Mõõdud mm Elektriühendus 

Hi-Touch ST30 4172737 560x358 570x580x520 400V3N~ 4,5 kW 16A 
Hi-Touch ST40 4172739 725x358 735x580x520 400V3N~ 5,3 kW 16A

Metose Hi-Touchi salamandrite abil on võimalik salvestada kolm erinevat toiduvalmistuspro-
grammi, mida saab valida juhtpaneelilt. Programmeerimisfunktsioon võimaldab toitu valmista-
da ja seda seejärel hoida soovitud temperatuuril mällu salvestatud parameetri järgi.

Nõude tuvastamise funktsioon võimaldab kuumutuselemente lihtsalt käivitada, kui nõu puudu-
tab võre tasapinnas varrast. Nõu eemaldamisel lülitub süsteem automaatselt tagasi seisatud 
asendisse. Seadme kasutaja saab masina siiski igal ajal käivitada või seisata, vahetada kuumu-
tuselementide kasutusrežiime või reguleerida toiduvalmistusaegasid, kasutades juhtpaneelil 
traditsioonilisi käskusid.

● kolme infrapuna-kuumutuselementi saab kasutada kas ühel 
ajal või sõltumatult

● toiduvalmistamise aja saab 15-sekundilise intervalliga seadista-
da ühest kuni viieteistkümne minutini

● digitaalnäidik järelejäänud küpsetusaja näitamiseks
● küpsetusaja lõpusignaal
● kõrguse astmeteta reguleerimine
● hajuti klaas on lihtsasti puhastatav

Metos Hi-Touch ST30
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METOS LEIVARÖSTRID

Metos Tempo leivaröstrid on traditsioonilised tõstemehhanismiga varustatud leivaröstrid. 
Konstruktsioon on läbinisti roostevabast terasest. Allosas on väljatõmmatav purusahtel. 
Röstreid on saada neljale ja kuuele saiaviilule. Vastavad tunnitootlikkused on 195 ja 290 viilu.  
Taimer 0-4 minutit.

Metos Kood
Tootlikkus  

tk/min
Toote   
maks. paksus Mõõdud mm Elektriühendus

TM-5H 4181215 3 64 mm 289x416x387 230V1~ 1,3kW 10A
TM-10H 4181216 6 64 mm 368x416x387 230V1~ 1,9kW 10A
TQ-400 4181218 6 51 mm 368x451x378 230V1~ 1,8kW 10A
TQ-800 4181220 12 51 mm 368x577x421 230V1~ 3,3kW 16A

Metose konveieriga leivaröstril on fikseeritud kuumus, kuid konveieri kiirust reguleerides 
saab valida soovitud röstimisastme. Isoleeritud korpus ja jahutusventilaator hoiavad välispinnad 
jahedana. Röstitud leivad võib juhtida nii rösteri ette kui taha. Ökonoomsetel Metos TM-
mudelitel saab valida kas kahepoolse või ühepoolse röstimise ning energiat säästva 
valmimisastme. Tõhusatel Metos TQ-mudelitel saab üla- ja alatemperatuuri eraldi reguleerida. 
Röstimisastme andur reguleerib ise automaatselt konveieri kiiruse soovitud lõpptulemusele 
sobivaks. Valmisoleku lüliti säästab energiat vaiksematel tööaegadel. Lisavarustusena 
on saadaval juhtpaneelikaitse, mis takistab tahtmatuid reguleeringute muudatusi näit. 
iseteeninduses.

Metos TM-10H

Metos TQ-800

Metos kukliröster TL5410 röstib kukli sisepinna krõbedaks. Keskel oleva teflonkattega 
grillpinna temperatuuri reguleeritakse termostaadiga, temperatuuri saab reguleerida vahemikus 
50-300°C. Grillimiskaugus on reguleeritav 10mm ja 35mm vahel. Tootlikkus max 400 kuklit 
tunnis.

Metos kuklisoojendaja VSK10R soojendab ja hoiab soojas pakendatud kukleid. Kasti mahub 
umbes 40 kuklit.

Metos kukliröster PC 248 SLC on lihtsalt kasutatav röster nelja programmeeritava seadega.
Digitaalne ekraan tagaküljel näitab röstimiseks kuluvat aega, temperatuuri ja toote nime. 
Röstimise aega on võimalik määrata 1 °C täpsusega.

METOS KUKLIRÖSTER JA SOOJENDAJA

Metos  Kood  Mõõdud mm Elektriühendus 
TL5410  4171785  270x420x505  230V1~1,1 kW 10A 
VSK10R  4171794  250x520x300  230V1~0,35 kW 6A 
PC 248 SLC 4171782 409x723x389 230V1~3,4 kW 16A 

Metos kukliröster TL5410 Metos kuklisoojendaja VSK10R

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Tempo 4 4560470 370×210×220 230V1~ 2,3kW 16A 50/60Hz
Tempo 6 4560472 460×225×220 230V1~ 3,3kW 16A 50/60Hz

Metos kukliröster PC 248 SLC
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METOS PANINIGRILL

Metos GL2002 hamburgerigrill

Paninigrill Kood Küpsetusala mm  Välismõõdud mm Elektriühendus
TL5602 4171787  teflon 350x150 400x210x175 230V1~ 1,6kW 7A
K1R 4117041  malm 340x230 420x360x240  230V1~ 2,2 kW 10A
K1L 4117043  malm 340x230 420x360x240  230V1~ 2,2 kW 10A
Novi HG-813C 4000073  malm 470x230 570x370x200  230V1~ 3,6 kW 20A
K2R 4117049 malm 480x230 570x360x240 400V3N~ 3,6 kW 10A
Hamburgerigrill Kood Küpsetusala mm  Välismõõdud mm Elektriühendus
GL2002 4171814 450 x 390 490x570x210 400V 3N~ 6,6kW 16A

Metos paninigrillid on kioskitele, kohvikutele ja restoranidele sobiv seade 
võileibade, röstleibade jms grillimiseks. Grillipinnad on rihveldatud, välja 
arvatud XAL- ja XBL-grillidel, kus alumine osa on sileda pinnaga. Grilli ees 
on  eemaldatav rasvasahtel (TL5602 mudelil ei ole). Grilli ülemisel plaadil on 
keskel telg, tänu millele jaotub surve tasaselt kogu küpsetuspinna ulatuses. 
Seadme konstrukt sioon on roostevabast terasest. Temperatuuri reguleerimine 
toimub termostaadiga. 

Metos hamburgerigrill on mõeldud intensiivseks kasutamiseks 
hamburgerirestoranides, kioskites jne. Grilliga  saab küpsetada  jäised 
hamburgeri kotletid kiiresti ja tõhusalt. Grillipinnad on valmistatud eriterasest. 
Grilli ees on eemaldatav küpsetusjääkide sahtel. Ülemise osa mehhanism 
tagab ühtlase surve grillitavatele kotlettidele kogu küpsetuspinna ulatuses. 
Seadme konstruktsioon on roostevabast terasest. Temperatuuri reguleerimine 
termostaadiga. Mudelil GL4550 on üheosaline grillimisala ja mudelil GL2002 
on kaks grillimisala.

Metos K1R paninigrill

Metos Novi HG-813C paninigrill

Metos TL5602 paninigrill
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Söegrill Kood Küpsetusala Grill mm Mõõdud mm Ühendus 
APM-SMB-624 4159930 4 525 x 620 610 x 700/900 x 320/450 gaas 17.6 kW 
APM-SMB-630 4159931 6 680 x 620 760 x 700/900 x 318/451 gaas 26.4 kW 
APM-SMB-636 4159932 7 835 x 620 914 x 699/902 x 318/451 gaas 30.8 kW 
Keraamiline süsi 4159959     

METOS SÖEGRILL

● vabalt ujuv, 1,3 cm läbimõõduga terasvarrastest ülarest või-
maldab laienemist ja kokkutõmbumist ilma kooldumiseta

● kaldu paigutatud ülarest laseb õli välja eesmisse süvendis-
se

● täielikult isoleeritud, kahekordse seinaga välimine kest
●  roostevaba teras kõigil neljal küljel
● veeküna ja õlikogumisvann
● reguleerimiseks on esipaneelil põleti üksikud juhtseadised
● põletid on roostevabast terasest, mis tagab pika kasutusaja
● ülaresti kaabits

Metose söegrillid on unikaalse kuumutusmustriga, mis tagab 
selle klassi grillide hulgas kõige ühtlasema kuumutuse. Palju üh-
tlasem kuumutussüsteem muudab selle väga heaks söegrilliks, 
mille kasutamiseks ei ole vaja suurt grillimiskogemust. Lisaks 
tekib ka vähem toidujäätmeid. Metose söegrillide seeria lihtsus-
tab töötamist ja hoiab tipptunnil toiduvalmistamise kontrolli all. 
Patenteeritud, kaldu paigutatud ülarest hoiab küpsetusõli ja leegi 
puhkemise kontrolli all, lastes 70% õlist voolata õlivanni.

METOS FRITÜÜRI HOIDESEKTSIOONID

Fritüüri hoidesektsioonid hoiavad küpsetatud toidu optimaalsel 
serveerimistemperatuuril. Eelseadistatav kuumutus hoiab toidu usaldusväärsel 
serveerimistemperatuuril ilma seda edasi küpsetamata.

Fritüüri hoidesektsioonid  
GRFHS-21

Metos kuumletid GR2SDS-36D
valikuliste värviliste esipaneelidega.

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
GR2SDS-36D 4148030 10732x723x860 230V1~ 50 Hz 2,44 kW 10A 

Metose kuumleti abil hoitakse pakendatud toidud (hamburgerid, pitsa) opti-
maalsel serveerimistemperatuuril. Kaks kaldu paigutatud riiulit, millel mõlemal 
on seitse sektsiooni. Uksed ettekandjapoolsel küljel. Alumiiniumkonstruktsi-
oon ja reguleeritav, termostaadi abil juhitav temperatuur.

METOS KUUMLETT

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
GRFHS-21 4148020 543x702x552 230V 1~ 1,2kW 10A 

lühem tarneaeg
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Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
CL-A1 D 4171776 320x335x300 230V1~ 1,0 kW  10A 

METOS VORSTIMARMIIT

Töötasapinda või müügiletti uputatav vorstimarmiit. Marmiidi osas on ära võetav 
vahesein, põhjarest ning liugkaas. Marmiidi mahutavus on 12 l. Põhjas on äravoo-
lukraan. Sujuv temperatuuri reguleerimine. Ühtne konstruktsioon läbinisti rooste-
vabast terasest. Vorstimarmiidi võib paigutada ka lauale.   

Uputatav CL-A1 D vorstimarmiit

Metos  Kood Tootlikkus Mõõdud mm Elektriühendus
HD2-grill 4148181 150x35 g vorsti 500x480x190 230V1~ 1,1 kW 10A
SG2C-kaitse 4148199  500x480x190 
WD2-sahtel 4148223 72 saia 500x530x250 230V1~ 1,0 kW 10A
HD4-grill 4148209 320x35 g vorsti 810x480x190 230V1~ 2,1 kW 10A
SG4C-kaitse 4148216  810x480x190 
WD4-sahtel 4148248 100 saia 810x530x250 230V1~ 1,4 kW 10A

Metos vorstigrill küpsetab vorstid ühtlaselt, keerates neid  küpsetusaluse peal 
edasi-tagasi liikuva resti abil. Grill säilitab ka tooted soojana. Väljapaneku jaoks on 
soovitav kasutada hügieenilist piisakaitset. Vorstigrilli võib paigutada sahtlimudeliga 
saiasoojendaja peale. Saiasoojendajal on niisutusvann. Mõlemaid tooteid on saada 
kahte eri mõõtu. Grilli ja saiasoojendaja konstruktsioon on läbinisti roostevabast te-
rasest, piisakaitse on läbipaistvast akrüülist. 

Metos HD2+SG2C+WD2 
vorstigrill, piisakaitse, saiasoojendaja

METOS HOT DOG SEADE

Metos Dogger Hot Dog seadmel on klaasist vorstimarmiit hot dog -vorstidele. 
Korpuse konstruktsioon ja veenõu roostevabast terasest. Sujuv temperatuuri re-
guleerimine. TW-mudelil on lisaks 3 tk. teflonpinnaga kaetud soojenduspiiki pa-
tongide või saiakeste soojendamiseks.

METOS HOT DOG GRILL

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Dogger HD-WS 4162902 240x300x385 230V1~ 0.35 kW 6A
Dogger HD-TW 4162904 467x300x385 230V1~ 0.6 kW 6A

Metos Dogger HD-TW 

172  



173



Baariseadmed
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METOS PROFITBAR KLAASUKSEGA KÜLMIKUD

Metos ProfitBar SC on tõhus klaasuksega 
baarikülmik. ProfitBar SC külmikutes on 
joogid elegantselt välja pandud ning alati õige 
serveerimistemperatuuriga.

● välispind must, seest anodeeritud alumiiniumist
● kaks valget restriiulit
● LED valgustus
● paremakäeline hingedega uks või lükanduksed
● lukustatav isesulguv uks
● temperatuurivahemik +2...+10°C
● digitaalne temperatuuri kontroll külmiku sees
● automaatne sulatus ja sulatusvee aurustumine
● külmaaine R600a

Klaasuksega külmik SC-120 Lükandustega külmik SC-185S Klaasuksega sügavkülmik SC-83

METOS MINIBAR

Metos Minibar Kood Maht L Mõõdud mm Elektriühendus
XC-30G 4242982 30 400x415x530 230V 1~ 0,06 kW 6A

● G mudelid klaasuksega
● välispind must, sisemine pind valge
● paremakäeline lukustatav uks, ukse käelisust saab muuta
● kaks reguleeritava kõrgusega restriiulit
● automaatne sulatus
● klaasuksega külmiku temperatuurivahemik on +10...+15ºC
● klaasuksega külmiku LED valgustus ja pudelihoidja

Profit Bar SC klaasuksega külmk Kood Maht L
Mõõdud   
WxDxH mm Elektriühendus

Klaasuksega külmik SC-120, 1 uks, parem. 4242870 120 595x520x840 0,135kW 230V1~ 6A
Klaasuksega külmik SC-120, 1 uks, vasak. 4242871 120 595x520x840 0,135kW 230V1~ 6A
Klaasuksega külmik SC-185,  2 ust 4242872 185 900x520x840 0,198kW 230V1~ 6A
Klaasuksega külmik SC-185S, 2 lükandust 4242874 185 900x520x840 0,198kW 230V1~ 6A
Klaasuksega külmik SC-280,  3 ust 4242876 280 1350x520x840 0,270kW 230V1~ 6A

Profit Bar SD klaasuksega sügavkülmik
Klaasuksega sügavkülmik SD-83, 1 uks 4242978 83 595x520x840 0,270kW 230V1~ 6A
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METOS ŠEIKERID

METOS MAHLAPRESS

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Sanamat Plus 4117112 200x355x395 230V 1~ 0,3kW 6A

Metos Sanamat marja- ja puuviljapressi abil saab klientidele kiiresti ja ilma vaevata 
serveerida värsket ja tervislikku mahla. Need on väga vaiksed ja võtavad vähe ruumi. 
Hügieen tagatakse kerge pestavusega: eemaldatavad siseosad on roostevabast terasest 
ning neid võib pesta nõudepesumasinas. Seadme kaks turvalülitit takistavad seadme 
käivitumist kui kaas ei ole peal.

● eraldab väga hästi mahla viljalihast
● ümar täiteava on 80mm
● mahlanõu, riivtera ja press on roostevabast terasest
● viljaliha eemaldamine on automaatne
● ilma kondensaatorita mootor on elektrooniliselt juhitava kiirusregulaatoriga
● mootori korpus poleeritud alumiiniumist
● kaks turvalülitit, ülekuumenemiskaitse

Sanamat Plus

METOS BLENDER 

Blenderid Kood 
Kannu 
maht Kiirus 50 cl

Mootori 
võimsus Mõõdud mm Elektriühendus 

Rio HBB250 4117102 1,25 L 20 sek ½ Hp 165x203x406 230V1~ 0,45kW 6A
Tango HBH450 4117104 1,4 L 15 sek 1 Hp 165x229x432 230V1~ 0,6kW 6A 
Fury HBH550 4117105 1,8 L 12 sek 3 Hp 178x203x457 230V1~ 0,88kW 10A
Tempest HBH650 4117106 1,8 L 12 sek 3 Hp 178x203x457 230V1~ 0,88kW 10A 

Lisakannud Kood Kannu maht 
Rio 6126-250 4117093 1,25 L polükarbonaat
Tango 6126-450 4117094 1,4 L polükarbonaat
Tempest 6126-600 4117095 1,4 L polükarbonaat
Tempest / Fury 6126-650 4117096 1,8 L polükarbonaat

Metos HB  blenderid on professionaalseks kasutamiseks 
mõeldud vastupidavad seadmed. Blenderite nelja teraga 
rst -rootorid purustavad jääd ja segavad toiduained 
ühtlaseks pehmeks massiks. Polükarbonaadist kannu 
ainulaadne kuju tagab ühtlase tulemuse igal kasutuskorral. 
Kaks kiirust ja impulsslüliti võimaldavat täpse seadistuse 
ning mitmekülgse joogivaliku. Tugevatel mootoritel on 
vastupidavad kummi- või metallliidesed. Polükarbonaadist 
kannudel on lihtsalt loetavad mõõtjooned ning neid võib 
ülestikku ladustada. NB! kannusid tohib pesta vaid käsitsi! 

● Rio HBB250: 2 kiirust, impulsslüliti, kummiliides
● Tango HBH450: 2 kiirust, impulsslüliti, taimer, 
metallliides
● Fury HBH550: 2 kiirust, impulsslüliti, taimer, kannu 
tuvastaja, metallliides
● Tempest HBH650: 2 kiirust, impulsslüliti, taimer, 
kannu tuvastaja, metallliides, jump funktsioon

Metos HB Shaker on joogi- ja jäätisebaaridele vältimatu töövahend. See sobib kõige 
segamiseks: kokteilidest drinkideni, vahukoorest vahvlitaignani. Eriti tõhus mootor segab 
kiiresti ja usaldusväärselt. Metos HB Shaker on loodud vastu pidama; kestvad kuullaagrid, 
tasakaalustatud mootor ja vormi valatud korpus tagavad kasutuskindluse. Metos HB Shakeri 
komplektis on kaasas üks rst -nõu. Šeikeril on üks segamisvõll ja rst  segamisotsik. Kolm kiirust 
tagavad täiusliku segamistulemuse.

Mikser Kood Mõõdud mm Elektriühendus
HMD200-CE 4117090 165x172x521 230V1~0,3kW 6A
Lisanõu 110E 4117092 1,0L roostevaba teras

Fury HBH550Rio HBB250 Tango HBH450 Tempest HBH650
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Jääpurustaja Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Icerobot 4162120 245x430x490 230V1~ 0,2 kW 10A

METOS JÄÄPURUSTAJA

Metos Icerobot  jääpurustaja purustab erisuurused jäätükid kiiresti soovitud puruks. 
Konstruktsioon läbinisti roostevabast terasest. Tootlikkus 6 kg jäätükke minutis. 
Varustusse kuulub purustaja alla paigutatav  vastuvõtunõu, mis on umbes 3 kg mahutav  
GN1/3-150 nõu.

Metos jääpurustaja

Toode  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
VL112, 1 paak 4143313 190x460x670 230V1~ 0,23 kW 10A
VL223, 2 paaki 4143338 320x460x670 230V1~ 0,38 kW 10A
VL334, 3 paaki 4162845 480x460x670 230V1~ 0,38 kW 10A

Tsitruspress Kood Mõõdud mm Elektriühendus
S40 4117048 200x225x340 230V1~ 0,25 kW 6A
BK5 4117051 180x270x360 230V1~ 0,3 kW 6A

METOS MAHLAJAHUTAJA

Metos mahlajahutaja säilitab ja serveerib mahla külmana ja värskena. Läbipaistvas paagis 
on segamismõla, külmaseade ja mõõteskaala. Paagi mahutavus on 11,5 liitrit. Paagi ehitus 
on kompaktne, kuid seda on lihtne puhastamiseks eemaldada. Kraani all on tilk veerest. 
Korpuse konstruktsioon on roostevabast terasest. Paak ja kaas on toiduainetele sobivast 
plastmassist. Mahlajahutajaid on saada 1, 2 ja 3 paagiga. 

Metos VL112 mahlajahutaja

METOS TSITRUSPRESSID

Metos tsitruspress on stiilne, tõhus ja peab vastu intensiivsele kasutusele. Korpuse 
konstruktsioon on anodeeritud alumiiniumist. Korpuse ülaosas on läbipaistev plastmassist 
pritsmekaitse (S40). Tänu suurtele kummipatjadele püsib tsitruspress hästi paigal.Valikusse 
kuulub S40 mootoriga tsitruspress ja BK5 automaatne tsitruspress. 

lühem tarneaeg

Metos S40 tsitruspress Metos BK5 tsitruspress
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Metos  Kood Tootlikkus* Mahuti KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
GB 902A 4162068 90 kg/ööp. 20 kg 3/4” 500x660x800 230V1~0,55 kW 10A
GB 1555A 4162070 150 kg/ööp. 55 kg 3/4” 738x690x1130 230V1~0,65 kW 10A

Metos  Kood Tootlikkus* Mahuti KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
CB 316A 4131389 33 kg/ööp. 16 kg 3/4” 500x580x800 230V1~0,37 kW 10A
CB 425A 4131396 46 kg/ööp. 25 kg 3/4” 500x580x870 230V1~0,50 kW 10A
CB 640A 4131406 67 kg/ööp. 40 kg 3/4” 738x600x1030 230V1~0,65 kW 10A
CB 955A 4162027 95 kg/ööp. 55 kg 3/4” 738x600x1130 230V1~0,85 kW 10A 
CB 1265A 4171656 130 kg/ööp. 65 kg 3/4” 840x740x1185 230V1~1,05 kW 16A
CB 1565A 4171663 155 kg/ööp. 65 kg 3/4” 840x740x1185 230V1~1,4 kW 16A
VB 250A* 4162060 105 kg/ööp. 35 kg 3/4” 738x600x1090 230V1~0,85 kW 10A
* jäätüki kaal 7 g

Metos  Kood Tootlikkus* Mahuti KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
CB 184A  4131366 21 kg/ööp. 4 kg 3/4” 355x404x595 230V1~0,32 kW 10A
CB 249A 4162002 28 kg/ööp. 9 kg 3/4” 390x460x695 230V1~0,37 kW 10A

METOS JÄÄMASINAD 

Metos jääkuubiku-, jääpuru- ja tahveljäämasinad on usaldusväärsed ja stiilsed 
jäätootjad pidevaks kasutamiseks. Nende valik on lai, kattes kõikidele restoranidele, 
kauplustele ja suurköökidele vajalikud mudelid ja suurusklassid. Väliskorpus on läbinisti 
kulutusele vastupidavast kergesti puhastatavast roostevabast terasest 18/8. Seadmete 
külmaagendina kasutatakse keskkonnasõbralikku R404. Kõigil mudelitel on veeühendus 
Ø 3/4”. CB- ja GB -mudelitel on lihsalt avatav ja puhastatav õhufilter. Kõiki mudeleid on 
saada ka vesijahutusega. Vesijahutusega mudelitele küsige pakkumist. 

CB184A lauamudel

LAUAMUDEL JÄÄDOSAATORIGA
Metos  Kood Tootlikkus* Mahuti KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
DSS 42 4163777  42 kg/ööp. 12 kg 3/4” 500x630x920 230V1~0,45 kW 10A

LAUAMUDELID

PÕRANDAMUDEL JÄÄPURUMASINAD

DSS 42 lauamudel jääkuubiku-
doseerijaga

Põrandamudelid CB316A, 425A

Põrandamudelid CB640, CB955,
CB1265, CB1565, GB902, GB1555

PÕRANDAMUDEL JÄÄKUUBIKUMASINAD

Jäätüki mass on 13 g Õigesti vormitud tükk Pihustid r/v terasest Käepärane doseerija

Usaldusväärne tehnika Suured  luugid Külm ja kuiv jää Puhastatav filter

*=Ööpäevane tootlikkus realiseerub siis, kui ümbritseva õhu temperatuur on  21°C ja kasutatud vee 
temperatuur on  15°C. Kui kasutatud vee temperatuur on  näiteks madalam, tootlikkus suureneb. 
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Toode Kood Tootlikkus* KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
C80 4162034 90 kg/ööp. 3/4” 862x470x620 230V1~0,85 kW 10A
C150 4162041 155 kg/ööp. 3/4” 862x555x720 230V1~1,4 kW 16A
C300 4162059 300 kg/ööp. 3/4” 1250x580x848 230V1~2,6 kW 32A
VM-mudelitel lapik 7 grammine jäätükk   
VM350 4162061 140 kg/ööp. 3/4” 540x544x747 230V1~1,4 kW 16A
VM500 4162062 200 kg/ööp. 3/4” 770x550x805 230V1~1,6 kW 20A
VM900 4162064 400 kg/ööp. 3/4” 770x550x805 230V1~3,0 kW 32A

Toode Kood Tootlikkus* KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
G160A 4162008 160 kg/ööp. 3/4” 560x569x600  230V1~0,65 kW 10A 
G280A 4162010 280 kg/ööp. 3/4” 560x569x695 230V1~1,05 kW 10A
G510A 4162012 510 kg/ööp. 3/4” 560x569x695 230V1~1,7 kW 16A
G1000A 4162104 1000 kg/ööp. 3/4” 934x684x700 400V3N~3,2 kW 16A

JÄÄKUUBIKUMASINAD ILMA MAHUTITA

Toode Kood Tootlikkus* KV-liitumine Mõõdud mm Elektriühendus
Muster 350 4162108 400 kg/ööp. 3/4” 900x588x705 230V1~2,1 kW 16A
Muster 800 4162115 900 kg/ööp. 3/4” 1107x700x880 400V3N~4,6 kW 16A

JÄÄPURUMASINAD ILMA MAHUTITA

TAHVELJÄÄMASINAD ILMA MAHUTITA

JÄÄMAHUTID

KÄRUD JÄÄKUUBIKUTELE JA -PURULE

Jäämasinad C80/150/300 - ja 
VM500/900  -paigaldatakse mahu-
ti peale.

Jääpurumasinad G280A, G510A 
ja G1000A paigaldatakse mahu-
ti peale.

Muster-tahveljäämasin paigalda-
takse mahuti peale.

Jäämahutid jääkuubikutele, -puru-
le ja tahveljääle.Komplekti kuulub roostevabast terasest alus ja punker, mille peale asetatakse jääpurumasin. Käru tu-

gevast löögikindlast plastmassist. Suured kummirattad hõlbustavad käru teisaldamist. Sulaveele on 
kraaniga kanalisatsiooniliides.  

Muster -mudelitel on tõhus trummelaurusti, mis külmutab kiiresti selle pinnale pihustatud vee. Valmis 
jää on kuiv ja külm -8°C. Tahveljää sobib eelkõige kaluritele, kauplustele, liha- ja pagaritööstustele, sa-
muti kaupluste delikatessiletti. 

Mahutite välis- ja sisepind on poleeritud roostevabast terasest 18/8, isolatsiooni paksus on 40-50 mm. 
Mahutid saab kitsastes tingimustes transportimiseks jagada kaheks osaks. Sulavee jaoks on kanali-
satsiooniliides.

*=Ööpäevane tootlikkus  realiseerub siis, kui ümbritseva õhu temperatuur on  21°C ja kasutatud vee 
temperatuur on  15° C. Kui kasutatud vee temperatuur on  näiteks madalam, tootlikkus suureneb. 

Roller Bin -käru
ja punker

lühem tarneaeg

Metos Kood Mahuti Sobib Mõõdud mm
B110-G160/280/510 4171890 110 kg G160/280/500 560x815x1000/1150
B200-C80 4171896 200 kg C80 870x790x1000/1150
B200-C150 4171889 200 kg C150 870x790x1000/1150
B200-VM350 4171902 200 kg VM350 870x790x1000/1150
B200-VM500/900 4171894 200 kg VM500/900 870x790x1000/1150
B200-G160/280/510 4171893 200 kg G160/280/500 870x790x1000/1150
B350-C150 4171898 350 kg C150 1250x790x1000/1150
B350-C300 4171906 350 kg C300 1250x790x1000/1150
B350-VM500/900 4171900 350 kg VM500/900 1250x790x1000/1150
B350-G280/510 4171905 350 kg G280/510 1250x790x1000/1150
B350-M350/600 4171908 350 kg M350 1250x790x1000/1150
B350-M800 4171910 350 kg M800 1250x790x1000/1150
B550VDS-G1000 4171912 550 kg G1000 1110x1060x1670/1875

Metos Kood Mahuti Sobib
Roller Bin G160/250/500* 4171985 108 kg, punker 17 kg G160/250/500
Double Roller Bin C150** 4171986 2x108 kg, punker 50 kg C150
Double Roller Bin C300** 4171988 2x108 kg, punker 50 kg C300
Double Roller Bin VM500/900** 4171996 2x108 kg, punker 50 kg VM500/900
Double Roller Bin G250/500** 4171991 2x108 kg, punker 50 kg G250/500
Double Roller Bin G1000** 4171992 2x108 kg, punker 50 kg G1000
Double Roller Bin M350/M600** 4171994 2x108 kg, punker 50 kg M350
Double Roller Bin M800** 4171995 2x108 kg, punker 50 kg M800
*Mõõdud 795x970x1285 mm **Mõõdud 1560x1060x1484 mm
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Jääkast + süstikkäru Kood 
Kasti 
mahutavus

Käru 
mahutavus Mõõdud mm 

SIS300 4172001 137 kg 73 kg 880x1020x1332 
SIS700 4172003 318 kg 73 kg 880x1265x1802 
SIS1350 4172005 613 kg 2 x 73 kg 1753x1025x1802
Jäämasin on paigaldatud kasti peale. Kasti tellimisel näidake ära oma jäämasina mudel.

Lisavarustus
Ice Shuttle käru 4172007 73 kg lisakäru 636x1088x898
Ice Storage komplekt 4172008 12 kg 6 kasti/kompl.

METOS SIS JÄÄKASTI SÜSTEEM

Metos SIS300

Metos SIS700

Metos SIS1350

Jää süstikkäru
● süstikkäru kaas on ette nähtud jää pikaajaliseks säilitamiseks
● eemaldatav käepide libisemisvastase kummikattega
● isolatsioon ja sulamisvee väljalaskesüsteem
● jää süstikkäru sisemus lihtsasti puhastatavate ümmarguste nurkadega  
● polüetüleenist sisemus talub kriimustusi ja jääkühvlitega kraapimist

Jää transpordikast

Jää süstikkäru

Jääkast
● polüuretaanisolatsioon tagab jää pikaajalise säilivuse ja 

vähendab jää sulamist
● roostevabast terasest reguleeritavad jalad 
● jääkasti ukseraam on tugev ja ergonoomiline
● uks on vedruga koormatud, mis tagab ohutu kasutamise ja 

suure lekkekindluse, valmistatud vastupidavast rotovormitud 
plastist, on vastupidav ja talub suurt kasutuskoormust

Metos SIS jääkastisüsteem on ette nähtud jää lihtsaks säilitamiseks 
ja transportimiseks. Enam ei ole vaja mingeid teie laost jää transpor-
timise süsteeme. Jää kukub jäämasinast hoiusektsiooni ja jää on ka-
sutuskohtadesse jaotamiseks kohe valmis.
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METOS JÄÄKUUBIKU DOSAATOR

Metos Kood Tootlikkus* Mõõdud mm Elektriühendus
CD40AS 4162144 34 kg 380x513x1720 230V 1~ 0,45 kW 10A

*= Palun arvestage, et jäätoodangu andmed põhinevad ümbritseva keskkonna temperatuuril 21 °C ja vee-
temperatuuril 15 °C. Teistsuguse ümbritseva keskkonna temperatuuri ja veetemperatuuri korral võivad an-
dmed olla erinevad.

Metose jääkuubiku dosaator  

Lemmiktoode hotellides ja restoranides, teenindusette-
võtetes ja iseteeninduse valdkonnas. Dosaator valmistab 
iga päev 34 kg kristallselgeid kuubikuid ja selles saab hoi-
da kuni 15 kg jääkuubikuid. Vastupidav roostevabast tera-
sest kest ja puutevaba dosaator on hügieenilised ja mini-
meerivad ristsaastumise ohtu.

Gurmee-jääkuubikud tekivad vee pihustamisel alajahu-
tatud horisontaalsesse aurustisse. Puhtaimad veemoleku-
lid moodustavad jääkuubikud ja juurde pritsitav vesi peseb 
maha külmumata mineraalid. Jääkuubik on puhas, kõva, 
kompaktne, ilma aukudeta, kristallselge ja aeglaselt sulav.

Eestpoolt juurdepääsetava õhuvooluga ja hooldusvaba 
kondensaator. Dosaator on varustatud lihtsate ja töökin-
dlate elektromehaaniliste juhtseadistega. Veesüsteemi 
kaitseb patenteeritud katlakivitõrjesüsteem. Külmaaine 
on klorofluorosüsivesinikke (CFD-d) mittesisaldav R-134a. 
Jäädosaator on saadaval ka vesijahutusega variandina.
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METOS TFW VEINIKAPID

METOS MIAMI VEINIKAPID

TFW 160 mahutab 45 pu-
delit.  Temperatuuri vahe-
mik on +5...+18°C.

Kahekambriline TFW 365-2S mahutab 77+77 
pudelit. Temperatuuri vahemik on ühes 
kambris +5.. .+10°C ja teises kambris 
+10...+18°C.

TFW 375 mahutab 166 pudelit. 
Temperatuuri vahemik on +5...+18°C.

Miami Miami Medium

Metos TFW veinikapid tagavad stiilse ja funkt-
sionaalse viisi veinide hoidmiseks. Temperatuu-
re saab reguleerida sobivaks erinevate veinide 
tarbeks. 
Integreeritud LED valgustus ja pikendatavad puidust 
riiulid pudelitele. Küljed on  mustad ja uks varustatud 
roostevabast terasest raamiga. Ukse klaas on toonitud 
veinide paremaks säilitamiseks. Reguleeritava kõrgusega 
jalad.  Lukustatavad mudelid  TFW 365-2S jaTFW 375.

Metos Miami veinikapid tagavad kõrgekvaliteediline 
ja elegantse viisi veinide presenteerimiseks ja hoidmi-
seks. Temperatuure saab reguleerida sobivaks erine-
vate veinide tarbeks. 

Miami mudelil on neli temperatuuriala: +6°C, +8°C, +10°C, +12°C
Miami Medium mudelil on kolm temperatuuriala: +6°C, +8°C, 
+10°C

Integreeritud LED valgustus. Raam on harjatud alumiiniumist, 
sisemised seinad on kohaldatud peeglitega. Kambril on kaks to-
ruriiulit pudelite püstiasetamiseks ja kolm väljatõmmatavat pui-
dust riiulit pudelite horisontaalseks asetamiseks. 
Uksed on vasakukäelised ja lukustatavad. Reguleeritava kõrgu-
sega jalad.

Metos TFW Kood Mahutavus Riiulid Mõõdud mm Elektriühendus
TFW 160S 4116794 45 pudelit 4 riiulit 595x570x820 230V1~ 0,16 kW
TFW 365-2S 4116798 77+77 pudelit 14 riiulit 595x680x1760 230V1~ 0,22 kW
TFW 375S 4116797 166 pudelit 15 riiulit 595x680x1760 230V1~ 0,22 kW

Metos Miami Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
Miami 2025360 90 pudelit 820x500x1970 230V1~ 0,15 kW
Miami Medium 2025362 66 pudelit 610x500x1970 230V1~ 0,15 kW
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Kohvivalmistusseadmed
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Cafina on usaldusväärne ja efektiivne täisautomaatne kohvimasin  
parima kohvi valmistamiseks. Cafina on paindlik päeva jooksul 
vajaminevate erinevate kohvikoguste valmistamisel, seade pakub 
mitmeid valmistusprogramme; alates poolest liitrist (kaks kruusi) 
päeva alguses või lõpus kuni 1, 2, 3 või 4 liitrini. Valige soovitud 
kohvi kogus ja seade valmistab automaatselt värskelt filtreeritud 
kohvi nii, et Teil on alati olemas õige kogus – kuni 500 tassi kohvi 
tunnis. Programmeeritud tassi- või kannuportsjonid valmistab seade 
mõne sekundiga – viis korda kiiremini kui seadmed, mis valmistavad 
ühe tassi kohvi korraga.

Cafina Alphaga olete hästi varustatud ka kõige kiiremas ja 
pingelisemas olukorras. Seade filtreerib neli liitrit värsket kohvi 
eelsoojendatud mahutisse. Elektroonilise juhtimisega küttekehad ja 
PTC-andurid tagavad valmis kohvi püsimise ühtlasel temperatuuril, 
mistõttu kohvi aroom säilib kaua. Mahutis oleva kohvi kogust on 
võimalik jälgida esipaneeli näidikult.

Lihtne kasutada, lihtne puhastada. Cafina Alpha kohviautomaadi 
kasutamine on lapsemäng. Seadme esipaneelilt saate automaatselt 
teada, kui seade vajab igapäevast pesu. Vajutage esipaneeli nuppe, 
lisage mahutisse puhastusvahendit ja automaatne pesuprogramm 
käivitub.

CAFINA TÄISAUTOMAATSED KOHVIVALMISTUSSEADMED
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Cafina Alpha F on täisautomaatne kohvivalmis-
tusseade iseteeninduslettidele või teenindajaga 
müügikohtadesse. Seadme esiküljel on kohvi- ja 
kuumaveekraanid. Kohvikoguste programmeeri-
misvõimalus 1-4 liitri kaupa ööpäeva eri aegadel. 
Automaatne puhastusprogramm. Kohvipulbrisalv 
mahutab 2,5 kg. Tootlikkus 500 tassi kohvi või 60 
liitrit kuuma vett tunnis. Teenindusmudelil on ülal-
mainitule lisaks kannutäitmiskraan (h 175 mm).

CAFINA ALPHA F KOHVIVALMISTUSSEADMED 

Iseteenindusmudel Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi Äravool
Alpha F-SB  4136237 500x625x794  400V 3N~9,5kW kW 16A  3/4 ” 10 l/min  50 mm

Teenindus/iseteenindusmudel  Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi Äravool
Alpha F  4136235 500x625x794  400V 3N~9,5kW kW 16A  3/4 ” 10 l/min  50 mm
Settenõu 4136057 360x450x450   50 mm
Pesuaine 4136047 1 kg purk (kastis 10 kg)  
Veefilter            4136570

● iseteenindus- ja teenindusmudelid

● tunnitootlikkus 500 tassi kohvi (1,2 dl) või 60 l vett

● programmeeritavad tooteseadistused

● automaatne pesuprogramm

● kohvikraan ja kuumaveekraan

● teenindusmudelil kannutäitmiskraan

● 2 portsjonnuppu kohvile ja veele

● pulbrisalve maht 2,5 kg = ca 35 l kohvi

● programmeeritav valmis kohvi kogus 1 - 4 l 

● kiirprogramm

● taimer

● portsjonite ja veekulu loendur

● vigade diagnostika ja -logi

● tähtajalise hoolduse teadaanne

● lisavarustuses kohvikraani doseerimistoru

Iseteenindusmudel Cafina Alpha F-SB

Teenindusmudel Cafina Alpha F ja tassisoojendaja
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XT 6 frontal.jpg

CAFINA XT4

Cafina XT4 on täisautomaatne spetsiaalne koh-
vivalmistusseade iseteenindusse või teenindus-
se, koos piimajahutaja ja tassisoojendajaga.

● täisautomaatne kohvimasin
● uus, innovaatiline disain
● 8,4” puutetundlik ekran
● CIP - puhastussüsteem
● doseerimiskraani kõrgus reguleeritav
● mikro-peen sõel täidlasemaks maitseks
● innovaatiline piimasüsteem külma piimavahuga
● reguleeritav survesüsteem
● automaatne kohvi kvaliteedisüsteem
● kuumaveekran ja aurukraan asetsevad eraldi
● tassisoojendaja võimsus 80-120 tassi

Teenindusmudel Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool
Cafina XT4 1C-2G IS 4136217 300x580x710 230V1~2,8 kW 16A 15 mm 10 l / 25 mm 

Lisavarustus Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool
Piimajahutaja XT6 MC18 4136380 180x580x580 230V1~0,15 kW 6A 5 litres
Tassisoojendaja XT6 CW 4136382 300x580x580 230V1~0,3 kW 6A 80-120 cups

Veefilter 4136570 Filter ja kassett 

Cafina XT4 on täisautomaatne spetsiaalne kohvivalmistusseade 
iseteenindus- või teeninduskasutusse. Kõik tooted, nii kohvi kui ka 
piimapõhised tooted doseeritakse ühest kraanist. Kuumale veele on oma 
kraan. Doseerimiskraani kõrgust võib reguleerida nii, et ka kõrged latte 
macchiato-klaasid kraani alla mahuksid. Standardvarustuses on üks või kaks 
oaveski ja -salv, doseerimisluuk näiteks jahvatatud margikohvile. Koos 5 
liitrit mahutava piimajahutajaga on komplektis tassisoojendaja. piimajahutaja 
saab paigutada ka seadme alla. Automaatse pesuprogrammi kasutaja ei pea 
piima- ja kohvi otsikuid igapäevase pesu käigus eemaldama.

Tunnitootlikkus on 100 tassi lattet, 150 tassi espressot, 90 tassi cappuccinot, 80 kruusi 
kakaod või 20 l kuuma vett.

190  



XT 6 frontal.jpg

CAFINA XT6

Cafina XT6 on täisautomaatne spetsiaalne koh-
vivalmistusseade iseteenindusse või teenindus-
se, koos piimajahutaja ja tassisoojendajaga.

● täisautomaatne kohvimasin
● uus, innovaatiline disain
● 8,4” puutetundlik ekran
● CIP - puhastussüsteem
● doseerimiskraani kõrgus reguleeritav
● mikro-peen sõel täidlasemaks maitseks
● innovaatiline piimasüsteem külma piimavahuga
● reguleeritav survesüsteem
● automaatne kohvi kvaliteedisüsteem
● kuumaveekran ja aurukraan asetsevad eraldi
● tassisoojendaja võimsus 80-120 tassi

Teenindusmudel Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool
Cafina XT6 1C-1G 4136202 300x580x710 230V1~2,8 kW 16A 15 mm 10 l / 25 mm 
Cafina XT6 1C-2G 4136203 300x580x710 230V1~2,8 kW 16A 15 mm 10 l / 25 mm 

Iseteenindusmudel Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool
Cafina XT6 1W-1G 4136206 300x580x710 230V1~2,8 kW 16A 15 mm 10 l / 25 mm 
Cafina XT6 1W-2G 4136208 300x580x710 230V1~2,8 kW 16A 15 mm 10 l / 25 mm 

Lisavarustus Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool
Piimajahutaja XT6 MC18 4136380 180x580x580 230V1~0,15 kW 6A 5 litres
Tassisoojendaja XT6 CW 4136382 300x580x580 230V1~0,3 kW 6A 80-120 cups

Veefilter 4136570 Filter ja kassett 

Cafina XT6 on täisautomaatne spetsiaalne kohvivalmistusseade 
iseteenindus- või teeninduskasutusse. Kõik tooted, nii kohvi kui ka 
piimapõhised tooted doseeritakse ühest kraanist. Kuumale veele on oma 
kraan. Doseerimiskraani kõrgust võib reguleerida nii, et ka kõrged latte 
macchiato-klaasid kraani alla mahuksid. Standardvarustuses on üks või kaks 
oaveski ja -salv, doseerimisluuk näiteks jahvatatud margikohvile. Koos 5 
liitrit mahutava piimajahutajaga on komplektis tassisoojendaja. piimajahutaja 
saab paigutada ka seadme alla. Automaatse pesuprogrammi kasutaja ei pea 
piima- ja kohvi otsikuid igapäevase pesu käigus eemaldama.

Tunnitootlikkus on 150 tassi lattet, 170 tassi espressot, 130 tassi cappuccinot, 80 kruusi 
kakaod või 25 l kuuma vett.
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Melitta Cup Breakfast on täiesti uus automaatne filtrikohvimasin, sobib kasutamiseks 
nii teenindamisel kui iseteenindamisel. Stiilne välimus ja suurepärane filtrikohvi 
samas seadmes. Nupule vajutades saab tassi-, kruusi- või kannutäie kohvi. Sobib 
restoranidele, hotellidele, kohvikutele, kontoritesse, haiglatesse jne.

Filtrikohvi, tee, piimakohvi, kakao.8 programmeeritavat tootekohta. Täisautomaatne puhastus 
pesutablettidega, samuti puhastuvad piima- ja kakaojäägid. Kohvipuru eemaldamine toimub läbi 
purusahtli, mis on seadme allosas. 

Tunnitootlikkus on 240 tassi kohvi või 30 liitrit kuuma vett või 180 kruusi kakaod. Sisemine kohvitermos 
mahutab 3 liitrit valmis kohvi, kohvipulbrisalv mahutab 1,2 kg, kakaopulbri salv 1,3 kg.
Standardvarustuses on harjatud roostevaba pinnakate, eritellimusel saab ka kroomitud või värvitud 
pinnakatte.

MELITTA CUP BREAKFAST

Melitta Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool 
Melitta cup-breakfast 4136270 400x519x790 230V1~ 3,32 kW 16A 19mm/25 mm 
Pesuaine 4136047 1 kg purk (kastis 10 kg)  
Veefilter 4136500 Filter ja kassett  NH3/HF45   
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Optibean  Kood Mõõdud mm Elektriühendus Vesi/äravool
Optibean 2 4163213 402x564x790 240V1~ 2.28 kW 16A 15 mm /25 mm
Optibean 3 4163212 402x564x790 240V1~ 2.28 kW 16A 15 mm /25 mm
Special clean tabs 4136054 150 tk pakis (kastis 4 pakki) 
Veefilter 4136502 Filter ja kassett NH3/HF25MS  

METOS OPTIBEAN

Metos OptiBean esindab ülimat kohvinaudingut. Jahvatab oad 
samal ajal, kui ootate oma kohvi. Espresso valmistamise süs-
teem reguleerib joogi kanguse vastavalt teie soovile. Lai valik 
erinevaid kohvijooke serveeritakse nupuvajutusega: espresso, 
cappuccino, caffe latte, latte macchiato.

OptiBean on valmistatud kõrge kvaliteediga materjalidest ning selle disain on 
kaasaegne ja vastupidav. Stiilne, roostevabast terasest korpus oma kaasae-
gsete külgedega, nagu sisseehitatud OptiLight (LED) valgustus, mida saate 
seadistada vastavalt oma soovile.

Roostevaba teras ei ole mitte ainult hävimatu, see on ka täielikult taaskasu-
tatav. Kõik OptiBean komponendid on valmistatud kõrge kvaliteediga 
materjalidest ning on pika kasutuseaga. Arvestatud on energiatarbimisega.

Kohvijookide valik
● Cafe Créme (tass/kruus)
● Piimakohv
● Espresso
● Cappuccino
● Latte Machiato
● Kuum vesi

Omadused
● espresso valmistamise süsteem
● keraamiliste teradega jahvataja
● oamahuti 1,5 kg
● kohvipuru mahuti 2 kg, Optibean 2
● kohvipuru mahuti 2x850g, Optibean 3
● energiasäästurežiim
● doseerimisaeg (120 ml): 25 - 30 sek.
● eraldi kraan kuumale veele
● doseerimiskraani reguleerimine: 60 - 115 mm
● maksimum tassi kõrgus: 167 mm
● lihtne käsitleda
● reguleeritav jahvatustulemus 
(ka piimale ja suhkrule)
● STOP nupp
● OptiLight valgustus
● automaaatne pesu
● tarbimiskoguste registreerimine

Kohvijookide valik
(sõltuvalt mahutist)
● Kohv
● Latte
● Kuum šokolaad
● Kuum vesi

● filtrikohv ubadest või kohvipurust
● keraamiliste teradega jahvataja (Bean)
● oakohvi mahuti 2,2 kg (Bean)
● filtreerimise aeg (120 ml): 25-30 sek.
● eraldi kraan kuumale veele
● doseerimiskraani reguleerimine: 60-115 mm
● maksimum tassi kõrgus 167 mm
● reguleeritav jahvatustulemus
● STOP nupp
● OptiLight valgustus
● automaatne pesu
● tarbimiskoguste registreerimine

Optifresh Kood Mahutid Mõõdud mm Elektriühendus Vesi
Optifresh 2 NG 4163218 1+1 409x575x773 230V1~ 2,275 kW 16A 19 mm 
Optifresh 3 NG 4163220 1+2 409x575x773 230V1~ 2,275 kW 16A 19 mm 
Optifresh 4 NG 4163222 1+3 409x575x773 230V1~ 2,275 kW 16A 19 mm 
Optifresh Bean 2 NG 4163232 1+1 409x575x865 230V1~ 2,275 kW 16A 19 mm 
Optifresh Bean 3 NG 4163234 1+2 409x575x865 230V1~ 2,275 kW 16A 19 mm 
Optifresh Bean 4 NG 4163206 1+3 409x575x865 230V1~ 2,275 kW 16A 19 mm 

Metos OptiFresh viib filtrikohvi uuele tasemele. 
OptiFresh Bean jahvatab oad samal ajal, kui oo-
tate oma kohvi. OptiFresh kasutab eeljahvatatud 
kohvipuru. Täiuslik kohvinauding on kõigest ühe 
nupu vajutuse kaugusel.

OptiFresh on valmistatud kõrge kvaliteediga materjalidest 
ning selle disain on kaasaegne ja vastupidav. Stiilne, roost-
evabast terasest korpus oma kaasaegsete külgedega, nagu 
sisseehitatud OptiLight (LED) valgustus.

Miinimumini viidud elektritarbimine. Kõik roostevabast 
terasest osad on taaskasutatavad.
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Metos  Kood Boiler l Mõõdud mm Elektriühendus Vesi
Mini Control DT1 4157620 6 460x590x530 230V1~2,77 kW 16A 12 mm
Mini Control DT1/veski 4157622 4 460x590x630 230V1~3,13 kW 16A 12 mm
Mini Control DT2 4157624 6 460x590x530 230V1~2,78 kW 16A 12 mm
Lux Control DT2 4157696 11,5 680x590x530 400V3N~4,78 kW 10A 12 mm
Lux Control DT3 4157698 17,5 980x590x530 400V3N~6,0 kW 10A 12 mm
Plaznium DT2  4157702  11,5 680x590x530 400V3N~4,5 kW 10A 12 mm
Veefilter 4136502  Filter ja kassett NH3/HF25MS 

METOS MARKUS ESPRESSOKOHVIMASINAD

Metos Markus on stiilne, veevõrguühendusega espressokohvimasinate sari. Kõrge Latte-klaas 
mahub kohvikraani alla. Automaatne tõmbamisaeg niisutab kohvipulbri enne kui survepump käivitub. 

DT1-mudelitel on üks valmistusmehhanism, DT2-mudelitel kaks ja DT3-mudelitel kolm valmistusmehhanismi. 
Kõikidel mudelitel on kuuma vee ja aurukraan. DT1-mudelitest on saadaval ka kohviveskiga varustatud masinad. 
Vastupidav korpus on roostevabast terasest. Elektrooniline juhtimissüsteem, millel on ühe valmistusmehhanismi 
kohta neli programmeeritavat portsjonklahvi. Expo Control -mudelil on ka manuaaljuhtimise lüliti. Lisavarustusena 
on saadaval cappuccino-vahustuskraan. Seadme peal on tassisoojendaja, millele saab lisavarustusena tellida kaane. 
Lux-mudelitel on lisaks ka digitaalne näidik ja kaks aurukraani. Plaznium-mudelitel on lisaks veel väike spetsiaalne 
boiler. Nii saab kohvivee temperatuuri täpselt reguleerida igale kohvisordile sobivaks.
 

Espressokohviubade jahvatamiseks. Metos Expobar kohviveski jahvatab korraga 0,6 kg kohviube. 
Metos Tranquillo jahvatab korraga ühe portsjoni. Mõlema seadme doseerimiskogus on reguleeritav 
vahemikus 5-12 g. Kohviubade mahutid on läbipaistvast tumedast plastikust, korpus kuumvärvitud 
terasest.

METOS KOHVIVESKID

Espressoveski Kood Oasalv kg Mõõdud mm Elektriühendus
Metos Expobar 4157655 2  210x355x630 230V1~0,45 kW 6A
Metos Tranquillo 4157657 0,5 140x280x380 230V1~0,29 kW 6A
Seadmealus sahtliga 4157660  290x515x105 

Seadmealus DT1

Espressokohviveski Metos Expobar Espressokohviveski Metos Tranquillo

Lisavarustus Kood Mõõdud mm
Cappuccino-vahustuskraan 4157653 
Stand Office 4157660 290x515x105
DT1 sahtliga seadmealus 4157661 410x515x105
DT2 sahtliga seadmealus 4157662 700x515x105
Kaas Hot Cup Mini  4157704  h=300 
Kaas Hot Cup 2GR  4157705  h=300 
Kaas Hot Cup 3GR  4157706  h=300 

Markus Mini Control DT1 veskiga

Markus Mini Control DT2

Markus Lux Control DT2

Markus Plaznium DT2 ja kaas Hot Cup

lühem tarneaeg
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lühem tarneaeg

Metos Optivend NG kuumade jookide automaat-
seadmete sarjast leiab igaüks endale midagi sobivat. 
Lahustuvatest pulbritest valmistatud kohv, kakao ja 
erinevate kohvide variatsioone saab programmeerida 
12 tootenupu piirides. Samuti on võimalik puljongi 
valmistamine lahustuvast pulbrist. 

Ühele portsjonile kulub 5-12 sekundit sõltuvalt tootest ja toote 
koostisest. Tunnitootlikkus on 360 tassi (1,2dl) või 40 liitrit kuuma 
vett. Doseerimisava kõrgus on standardmudelitel kohvikruusile 
sobivalt 118mm, kuid on mudeleid ka termoskannule 235mm või 
isegi pumbaga termostele 355mm.

METOS OPTIVEND NG KUUMA JOOGI SEADMETE SARI

Metos pergolaatorit saab kasutada igal pool, kus on elektrit. Seadet 
on lihtne kasutada ja puhtana hoida. Eriti hästi sobib seade siis, kui 
vajatakse korraga palju head kohvi.

Pergolaatori tööpõhimõtted on: seadme veeanumasse tuleb kallata värske vesi 
ja kohvipulber filtrisse. Lülitada seade sisse ja umbes mõnekümne minuti pärast 
on soovitud kohvi kogus valmis. Automaatika lõpetab kohvi valmistamise kui 
jook on valmis.

Seadme konstruktsioon on roostevabast terasest. Mudelid on 12 ja 15 liitrit. 
Seadmel on ülekuumenemiskaitse.

METOS PERGOLAATOR

● eriti väikesed ekspluateerimiskulud
● eraldi kraanid kohvilej a kuumale veele
● intelligentne energiasäästurežiim
● reguleeritav kangusaste

● mitmekülgne tootevalik
● reguleeritav temperatuur

● pesuprogramm

● tootelugeja

● katlakivi eemaldamise indikaator

● mudelid ka termoskannudele
● standardvalikus must värv, lisavarustusena 
võimalik tellida kas valget või punast värvi

Percostar 15 Percostar 12

Mudel Kood Tootlikkus/ h Filtreerimisaeg  Mõõdud mm Elektriühendus
Percostar 12 4157252 12 l (96 tassi) 50 min ø275 x 540  230V1~ 1,5 kW
Percostar 15 4157254 15 l (120 tassi) 65 min ø275 x 600  230V1~ 1,5 kW

Optivend 42 NG white Optivend 11s NG red

Metos Kood Mahutid
Toote- 
nupud Mõõdud mm Elektriühendus Külm vesi

Optivend 11s NG 4163260 1 7 248x501x569 230V1~ 3,275 kW 16A 19 mm 
Optivend 32s NG 4163262 3 7 248x501x569 230V1~ 3,275 kW 16A 19 mm 
Optivend 11s TS NG 4163264 1 7 248x501x686 230V1~ 3,275 kW 16A 19 mm 
Optivend 32 NG 4163266 3 12 409x521x569 230V1~ 3,275 kW 16A 19 mm
Optivend 42 NG 4163268 4 12 409x521x569 230V1~ 3,275 kW 16A 19 mm
Optivend 42 TS NG 4163270 4 12 409x521x686 230V1~ 3,275 kW 16A 19 mm
Lisavarustus:  mündilukk, tassiandur, kannu täitmismudel veepumbaga, alumine kapp
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METOS KOHVIVALMISTUSSEADMED

     Külma vee  
Metos Kood Mahutavus l/h Filtreerimisaeg Mõõdud mm ühendus Elektriühendus 
CBS-2141-XTS 4157810 22 5,5 min. 290x520x870 R3/4” 230V1~ 2,8 kW 16A
CBS-2142-XTS 4157812 44 5,5 min. 500x520x870  R3/4” 400V3~ 5,6 kW 16A

Metos Kood Mahutavus kg  Mõõdud mm  Elektriühendus 
Grinder GR 12 4163150 6,8  229x406x711  230V1~ 0,5 kW 6A
Grinder GR 22 4163152 á 2,3   229x406x711  230V1~ 0,5 kW 6A

Metos Kood Mõõdud mm
Thermos Luxus L3D-10  4157815 205x230x550
Kohvifilter 4157822 
Paberfiltrid 127/330 F002 4157820 

Metos CBS termosega kohvivalmistusseadmed pakuvad paindlik-
kust väikeste ja keskmise suurusega kohtades nagu kohvikud ja 
lobbybaarid. Tänu oma kompaktsele suurusele, on nad ideaalne 
valik kohtades, kus on vähe ruumi.
Suurepärane maitse lihtsa puudutusega? Selge puutetundlik ja lihtsalt kasutatav 
ekraan teeb kohvivalmistamise väga lihtsaks. Ikoonid puuteekraanil näitavad 
järelejäänud filtreerimise aega, temperatuuri ja kohvi kogust. Saate hõlpsalt 
sirvida oma lemmik kohviretsepte või kasutada mälukaarti ühendamiseks või 
teabe jagamiseks teistele üksustele (lisavarustus).

Teisaldatav,  roost-
evabast terasest L3D 
termos hoiab kohvi 
soojas, värskena ja aro-
maatsena.

●  puutepaneel kiireks ja lihtsaks kasutamiseks
●  tsükkel lõppeb, kui tilgaluku filter eemaldatakse
●  kombinatsioon roostevabast terasest ja mustast plasti-

kust annavad stiilse välimuse
●  roostevabast terasest korpus peab vastu tugevale kasu-

tusele ja seda on kerge hooldada
CBS-2141-XTS on varustatud ühe termosega ja CBS-2142-XTS 
kahe termosega. Termosed tuleb eraldi tellida.

GR-22 on kaks mahutit, mida saab täita 
eri sorti ubadega.

GR kohviveskid
GR kohviveskiga saate jahvatada täpselt soovitud kohvikoguse. Võimas mootor ja 
jämedad terad toodavad ühtlase kvaliteediga ühest jahvatist teise. Jahvatamine 
otse filterlehtriga teeb jahvatamise ja kohvivalmistamise kiireks ja lihtsaks.

GR12 kohviveskil on 6.8 kg oamahuti ja kaks reguleeritavat portsjoni suurust.
GR22 kohviveskil on 2.3 kg oamahuti, kumbki kahe reguleeritava portsjoni suu-
rusega. Mahutid on kergesti eemaldatavad.

GR-12 veskil on kaks reguleer-
itavat portsjoni suurust.

197



METOS COMBI KOHVIVALMISTUSSEADMED

Metos CB 1x10 WL

Ühe mahutiga CB-mudeli komplekti kuulub kohvivalmistusseadme 
lauamudel, elektrikuumutusega mahuti, veekogumisalus ning 
filtrikomplekt koos kohvisegaja ja kaanega.
L-mudeli puhul asub mahuti korpuse vasakul küljel, R-mudeli puhul 
paremal küljel.

Kahe mahutiga CB-mudeli komplekti kuulub kohvivalmistusseadme 
lauamudel, kaks elektrikuumutusega mahutit, veekogumisalus ning 
kaks filtrikomplekti koos kohvisegaja ja kaanega. Veetoru keeratakse  
peale ühe mahuti täitumist teisele mahutile. 

Elektrikuumutusega mahutid ühendatakse korpuses asuvatesse 
pistikupesadesse. Mahuti vaateaknakesest saab jälgida kohvi kogust. 
W-mudelitel on kuumaveekraan, DW-mudelitel on mõlemal pool 
kraanid kohvile ja kuumale veele.

Kasutaja ohutuse eest on hoolitsetud. Kohvi valmistamine ei alga 
enne kui mahuti on oma kohal ja veetoru on keeratud mahuti peale.  
Mahutite elektriühendused on pritsmete eest kaitstud. Ühe mahuti 
filtreerimisaeg ca 10 - 15 minutit.

Metos CB 2x10 

Lauamudelid ühe mahutiga Mahutid  Võimsus Võimsus 
R=parem, L=vasak Kood  liitrit  l/h tassi/h Kuum vesi l/h Välismõõtmed mm Elektriühendus  Veeühendus
CB 1x5R 4170530 5  30 240 - 530x465x695 230V 1~ 3,2 kW 16 A 3/4”
CB 1x10R 4170532 10  60 480 - 599x465x785 400V 3N~ 6,2 kW 10 A 3/4”
CB 1x20R 4170534 20  90 720 - 653x500x890 400V 3N~ 9,2 kW 16 A 3/4”
CB 1x5L 4170540 5  30 240 - 530x465x695 230V 1~ 3,2 kW 16 A 3/4”
CB 1x10L 4170542 10  60 480 - 599x465x785 400V 3N~ 6,2 kW 10 A 3/4”
CB 1x20L 4170544 20  90 720 - 653x500x890 400V 3N~ 9,2 kW 16 A 3/4”
Lauamudelid ühe mahuti ja kuumaveekraaniga      
CB 1x5WR 4170550 5  30 240 22 530x465x695 400V 3N~ 5,4 kW 10 A 3/4”
CB 1x10WR 4170552 10  60 480 22 599x465x785 400V 3N~ 8,4 kW 16 A 3/4”
CB 1x20WR 4170554 20 90 720 22 653x500x890 400V 3N~ 11,4 kW 16 A 3/4”
CB 1x5WL 4170560 5  30 240 22 530x465x695 400V 3N~ 5,4 kW 10 A 3/4”
CB 1x10WL 4170562 10 60 480 22 599x465x785 400V 3N~ 8,4 kW 16 A 3/4”
CB 1x20WL 4170564 20 90 720 22 653x500x890 400V 3N~ 11,4 kW 16 A 3/4”
Lauamudelid 2 mahutiga       
CB 2x5 4170500 5+5  30 240 - 770x465x695 230V 1~ 3,2 kW 16 A 3/4”
CB 2x10 4170502 10+10 60 480 - 907x465x785 400V 3N~ 6,2 kW 10 A 3/4”
CB 2x20 4170504 20+20 90 720 - 1015x500x890 400V 3N~ 9,2 kW 16 A 3/4”
Lauamudelid kahe mahuti ja kuumaveekraaniga      
CB 2x5W 4170510 5+5 30 240 22 770x465x695 400V 3N~ 5,4 kW 10 A 3/4”
CB 2x10W 4170512 10+10 60 480 22 907x465x785 400V 3N~ 8,4 kW 16 A 3/4”
CB 2x20W 4170514 20+20 90 720 22 1015x500x890 400V 3N~ 11,4 kW 16 A 3/4”
Lauamudelid kahe mahuti ja kuumaveekraaniga, kraanid seadme mõlemal küljel    
CB 2x5DW 4170520 5+5 30 240 22 770x465x695 400V 3N~ 5,4 kW 10 A 3/4”
CB 2x10DW 4170522 10+10 60 480 22 907x465x785 400V 3N~ 8,4 kW 16 A 3/4”

Metos Combi kohvivalmistusseadmete hulka kuuluvad laua- 
ja seinamudelid ning kuumaveekraaniga ja kahepoolsete 
kraanidega varustatud mahutitega kohvikeetjad. Funktsioonide 
juhtimine toimub vedelkristallekraaniga varustatud juhtpaneelilt. 
Valmistatava kohvi koguse võib määrata liitrites või tasside 
arvuna. Päeva- ja kogutarbimise andurite abil on võimalik jälgida 
kohvipulbri kulu.

Vastavalt veekareduse astmele reguleeritud katlakivieemaldamise näit on 
üks kohvi kvaliteeti mõjutavatest omadustest. Läbijooksukuumuti tagab, et 
seade kasutab külma ja hapnikurikast vett ning et läbi filtreerimissüsteemi 
voolava vee temperatuur on õige kogu kohvivalmistusprotsessi ajal.

Metos CB 1x10 R
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Elektrikuumutusega mahutid 
  Kood Mahutid l Mõõtmed  Elektriühendus
CN5e 4170600 5 Ø 237x406 230V 1~0,035 kW 6 A
CN10e 4170602 10 Ø 307x427 230V 1~0,070 kW 6 A
CN20e 4170604 20 Ø 355x515 230V 1~0,070 kW 6 A
Termosmahutid    
CN5i 4170610 5 Ø 237x406 
CN10i 4170612 10 Ø 307x427 
CN20i 4170614 20 Ø 355x515 

METOS COMBI SEINAMUDEL

Vasakul on kohvifilter, sega-
mistoru ja CN-mahuti. Pare-
mal küljel on tee jaoks täite-
toru, teesõel ja CN-mahuti.

Metos CB veekeetja sei-
namudel (mahutid ja kä-
rud on saadaval lisava-
rustusena)

Metos CB seadme komplekti kuulub ainult seinale kinnitatav keskseade, mis vastab 
oma omaduste poolest teistele CB-mudelitele. Vajaminevaid mahuteid saab valida 
juuresolevast nimekirjast. Seinamudelite puhul filtreeritakse kohv käru peale asetatud 
mahutitesse. Käru abil on hea mahutid serveerimisruumi või söögisaali transportida.

Mahutid on roostevabast terasest, mõõteklaas on kindlalt kaitstud ja komplekti kuulub ka tagava-
raklaas. Tilgalukuga kraani käepide ei kuumene ja see tuleb puhastamise ajaks eemaldada. Mahuti 
kaaned on isoleeritud ja neid võib korraga mitu tükki üksteise peale asetada. Tugevad sangad taga-
vad kindla haarde teisaldamisel. Mahutid on 5-, 10- ja 20-liitrised, ühe või kahe kraaniga, termose 
tüüpi või elektrikuumutusega.

Filtrikomplekti kuulub filtrihoidik, kandesangad ning kaanesõel. Hea soojusisolatsiooniga ja kerge 
sünteetilisest plastikust konstruktsioon tagavad filtrihoidiku hõlpsa käsitsemise.

   Võimsus Võimsus Kuum 
Seinamudelid  Kood Mahutid liitrit l/h tassi/h vesi l/h Mõõtmed mm  Elektriühendus  Veeühendus
CB 5 4170570 5 30 240 - 235x345x707 230V 1~ 3,2 kW 16 A 3/4”
CB 10 4170572 10  60 480 - 235x345x799 400V 3N~ 6,2 kW 10 A 3/4”
CB 20 4170574 20  90 720 - 235x345x901 400V 3N~ 9,2 kW 16 A 3/4”
Seinamudelid kuumaveekraaniga       
CB 5W 4170580 5  30 240 22 239x489x707 400V 3N~ 5,4 kW 10 A 3/4”
CB 10W 4170582 10  60 480 22 239x489x799  400V 3N~ 8,4 kW 16 A 3/4”
CB 20W 4170584 20 90 720 22 239x489x901 400V 3N~ 11,4 kW 16 A 3/4”

Tarvikud 
Filtrihoidik Kood
Mahutile CN5e/i 4170620
Mahutile CN10e/i 4170622
Mahutile CN20e/i 4170624
Segamistoru Kood
Mahutile CN5e/i 4170630
Mahutile CN10e/i 4170632
Mahutile CN20e/i 4170634
Teesõel Kood
Mahutile CN5e/i 4170640
Mahutile CN10e/i 4170642
Mahutile CN20e/i 4170644
Täitetoru Kood
Mahutile CN5e/i 4170650
Mahutile CN10e/i 4170652
Mahutile CN20e/i 4170654
Paberfiltrid 500 tk Kood
Mahutile CN5e/i 4130811
Mahutile CN10e/i 4130829
Mahutile CN20e/i 4130836

Tilgalukuga kraani 
käepide ei kuumene 
ja selle võib puhas-
tamise ajaks eemal-
dada.

lühem tarneaeg

199



Metos M102

Metos Kood Tootlikkus l/h Mõõdud mm  Elektriühendus Veeühendus 
M 100 4157100 18 205x380x465 230V 1~ 2,25 kW 10A -
M 200 4157200 18 205x380x465 230V 1~ 2,25 kW 10A 3/4”

Metos Kood Tootlikkus l/h  Mõõdud mm  Elektriühendus Veeühendus 
M 102 4157102 28 420x380x465 230V 1~  3,50 kW 16A -
M 202 4157202 28 420x380x465 230V 1~  3,50 kW 16A 3/4”

Poolautomaatse Metos M100 kohvikeetjal on töö hõlbustamiseks toodud veepaagi täitmine korpuse esiossa 
ja Metos M200 liidetakse veevõrku. Keetjatel on üks valmistuskoht ja kaks teflonpinnaga kuumutusplaati. 
Tootlikkus on 18 liitrit (144 tassi) kohvi tunnis. Ühe kannu (1,8 l) kohvi valmimisaeg on 6 minutit. Automaatse 
kohvikeetja M200 filtreerimiskoguse saab reguleerida vastavalt soovitud tassikogustele. Komplektis on kaks 
klaaskannu, filtrihoidja ja kohvi mõõtenõu.

Poolautomaatse Metos M102 kohvikeetjal on töö hõlbustamiseks toodud veepaagi täitmine korpuse 
esiossa ja Metos M202 ühendatakse veevõrku. Keetjatel on kaks valmistuskohta ja neli teflonpinnaga 
kuumutusplaati. Tootlikkus on 28 liitrit (224 kohvitassi) kohvi tunnis. Ühe kannu (1,8 l) kohvi valmimisaeg 
on 8 minutit. Automaatkeetja M202 filtreerimiskoguse saab reguleerida vastavalt soovitud tassikogustele. 
Komplektis on neli klaaskannu, kaks filtrihoidjat ja kohvi mõõtenõu.

Metose Millennium seeria kohvimasinatega keedad kannu 
värsket kohvi vaevata ja kiiresti. Meie kohvikeetjaid on 
lihtne käsitseda, nad on vastupidavad ja keedavad alati 
kvaliteetset ja kuuma kohvi. Kohvi võib valmistada klaaskannu 
või termosesse. Millennium-keetjad vastavad tänapäeva 
nõuetele, neil on kaasaegne disain ja palju kasulikke omadusi. 

● kohvivalmistus lõppeb, kui võtta kann filtrihoidja alt enne 
filtreerimisaja lõppu

● filtrihoidja tilgalukk takistab kohvi tilkumist kuumale plaadile, 
kui kann ära võtta

● stiilsel juhtpaneelil olevad nupud teevad masina kasutamise 
eriti meeldivaks

● termostaadiga juhitavad kuumutusplaadid hoiavad kohvi 
temperatuuri alati õige, sõltumata kohvi kogusest 

● teflonpinnaga kuumutusplaate on kerge hooldada

● ülekuumenemiskaitset saab kontrollida seadme väliselt poolelt
● filtreerimise lõppu tähistab helisignaal
● poolautomaatseid masinaid täidetakse eest

● automaatse keetja filtreeritavat kogust saab programmeerida 
ühe kohvitassi täpsusega

● reguleeritav katlakivieemaldus annab märku puhastuse 
vajadusest

● keetjate teraskonstruktsioon on väljast roostevabast 
kroomnikkelterasest ja eesosas stiilne juhtpaneel

● kõik Millennium kohvivalmistusseadmed kasutavad alati 
värsket vett läbivoolukuumutus põhimõttel elektroonilise 
juhtimissüsteemi juhtimisel

 

METOS KOHVIVALMISTUSSEADMED

METOS M100 JA M200

METOS M102 JA M202 Metos M100

lühem tarneaeg
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Metos Kood Tootlikkus l/h  Mõõdud mm  Elektriühendus Veeühendus 
M200 W 4157204 14/16 420x380x465 230V 1~  3,35 kW 16A 3/4”

Metos Kood Tootlikkus l/h  Mõõdud mm  Elektriühendus Veeühendus 
MT100 4157111 18 205x380x595 230V 1~  2,10 kW 10A 
MT200 4157211 18 205x380x595 230V 1~  2,10 kW 10A 3/4”
MT 100v 4157110 18 205x380x545/655 230V 1~  2,10 kW 10A 
MT 200v 4157210 18 205x380x545/655 230V 1~  2,10 kW 10A 3/4”

Metos MT100 ja MT200 keetjad filtreerivad kohvi termoskannu. Poolautomaatsel MT100 keetjal on töö 
hõlbustamiseks toodud veepaagi täitmine korpuse esiossa ja automaatne mudel MT200 ühendatakse vee-
võrku. Keetjal on üks valmistuskoht. Tootlikkus on 18 liitrit (144 kohvitassi) kohvi tunnis, termoskann (2,2 l) 
kohvi valmib 7,5 minutiga. Automaatkeetja MT200 filtreerimiskoguse saab reguleerida vastavalt soovitud 
tassikogustele. Komplektis on filtrihoidja ja kohvi mõõtenõu. Termoskann ei sisaldu toote hinnas. V-mudelil 
saab korpuse kõrgust suuremale termosele sobivaks reguleerida.

Metos M200W mudelitel on 2- liitrine kuumaveepaak. Automaatmudel M200W ühendatakse veevõrku. 
Kuumaveepaagi täitmine on samuti automaatne. Keetjal on üks valmistuskoht, kaks teflonpinnaga kuumu-
tusplaati ja kraaniga 2- liitrine kuumaveepaak. Keetja tootlikkus on 14 liitrit (112 kohvitassi) valmis kohvi tun-
nis. Ühe kannu (1,8 l) kohvi valmimisaeg on  8 minutit. Kuuma vee tunnitootlikkus on 16 liitrit. Automaat-
keetja M200W filtreerimiskoguse saab reguleerida vastavalt soovitud tassikogustele. Komplektis on kaks 
klaaskannu, filtrihoidja ja kohvi mõõtenõu ning tilkveerest MW.

Metos M202W mudelitel on 2- liitrine kuumaveepaak. Automaatne M202W ühendatakse veevõrguga. 
Kuumaveepaagi täitmine on samuti automaatne. Keetjal on kaks valmistuskohta, neli teflonkattega 
kuumutusplaati ja 2- liitrine kuumaveepaak. Tootlikkus on 36 liitrit (288 kohvitassi) kohvi tunnis. Ühe kannu 
(1,8 l) kohvi valmimisaeg on 6 minutit. Kuumavee tunnitootlikkus on 21 liitrit. Automaatkeetja M202W 
filtreerimiskoguse saab reguleerida vastavalt soovitud tassikogustele. Komplektis on neli klaaskannu, kaks 
filtrihoidjat ja kohvi mõõtenõu ning tilkveerest MW.

Metos Kood Tootlikkus l/h  Mõõdud mm  Elektriühendus Veeühendus 
M202 W 4157206 36/21 620x380x465 400V 3N~  6,60 kW 16A 3/4”

Metos MT200W ja MT202W mudelitel on 2- liitrine kuumaveepaak. Automaatmudel MT200W ja MT202W 
ühendatakse veevõrku. Kuumaveepaagi täitmine on samuti automaatne. Keetjal 200 on üks valmistuskoht 
ja 2- liitrine kuumaveepaak. Tootlikus on 14 liitrit (112 kohvitassi) kohvi tunnis, termoskannutäis (2,2 l) kohvi 
valmib 9,5 minutiga. Keetjal 202 on 2 valmistuskohta ja 2- liitrine kuumaveepaak, tootlikkus on 36 liitrit 
(288 kohvitassi) kohvi tunnis. Kuumavee tunnitootlikkus on 21 liitrit. Automaatkeetja MT200W ja MT202W 
filtreerimiskoguse saab reguleerida vastavalt soovitud tassikogustele. Komplektis on filtrihoidja, termos 2,4 
l (2 tk MT202W) ja kohvi mõõtenõu ning tilkveerest MTW.
MT200Wp mudelit kasutatakse koos vibutermosega, ei sisaldu tarnes. Komplektis on filtrihoidja, kohvi 
mõõtenõu ja tilkveerest MTW.

Metos Kood Tootlikkus l/h  Mõõdud mm  Elektriühendus Veeühendus 
MT200W 4157212 14/16 420x380x650 230V 1~  3,20 kW 16A 3/4”
MT202W 4157214 36/21 620x380x650 400V 3N~6,30 kW 16A 3/4”
MT200 Wp 4157216 14/16 420x380x595 230V 1~  3,20 kW 16A 3/4”

METOS MT100 JA MT200

METOS M200W

METOS M202W

METOS MT200W JA MT202W

Metos MT100 (termos on
lisavarustus)

Metos M200W

Metos MT200W

201



Metos X100 on soodne kannuga kohvikeetja. Seadmel 
on  üks filtrihoidja ja kaks kuumaplaati elektromehhaanilise 
juhtimisega. XT100 on ühe soojaplaadi ja termoskannuga 
kohvikeetja. Kohvikeetjad valmistavad ühe kannu kohvi 5-6 
minutiga, tootlikkus on 18 l tunnis, täis või pool kannu korraga. 
Komplektis on üks kann ja filtrihoidja. 

Metos  Kood Mõõdud  mm Elektriühendus Tootlikkus l/h
X100 4157380 190x370x433 230V 1~ 2,25 kW 10A 18
XT100 4157385 190x370x477 230V 1~ 2,25 kW 10A 18

KOHVIVALMISTUSSEADMED

METOS KOHVIKÄRUD

Kohvikäru  Kood Mõõdud mm (termos) 
J 4171487 460x660x860 1x10L
JR 4171467 460x620x1040 1x10L
ST 4171469 525x860x1040 1x20L

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Sahtel 4171494  J/JR -kärule
Sahtel 4171496  ST -kärule
R/v kandik 4171511  330x395x15 JR/ST -kärule
Abitasapinnad 4171529   JR -kärule
Abitasapinnad 4171531  ST -kärule

Metos JR kohvikäru, tasapinnad ja kandikud on 
lisavarustus.

Kuum tassitäis kohvi või teed tõstavad imeliselt vaheaja kvaliteeti. Metose laia kä-
ruvalikusse kuuluvad ka kohvipausidel serveerimiseks vajaminevad mitmekülgsed 
ja käepärased spetsiaalkärud. 

Serveerimiskärud on kujundatud ergonoomiliseks, läbinisti lihtsalt puhastatavast 
18/9 roostevaba terasest. Kärudel on Ø 125 mm rattad, millest kaks on pidurite-
ga. Kohvitermosed kinnitatakse käru tasapinna külge ja käru sobib hästi kohvima-
sina filtriüksuse kõrvale nii, et jääb ära raskete nõude tõstmine. Arvukad lisatarvi-
kud muudavad kärud igasse olukorda sobivaks. 

Metos Combi kohvikäru

JR ja ST kärudel on kinnitused termosele ja tilkveerest kraani all. Tasapinna all on 
kolmest küljest kinnine kapp siinidega viiele riiulile. Lisavarustusena saab tellida 
külgtasapinnad, sahtlite ja rst-kandikutega kohvikäru saab muuta kas või puhve-
tis serveerimise käruks.

J-mudeli kärul on kinnitused termosele ja tilkveerest. Kärul on üks riiul. Lisavarus-
tusena saab tellida sahtli tarvikutele.

Metos X100 Metos XT100

Metos Kood Mõõdud mm  Elektriühendus
M21 4157160 205x200x75 230V 1~  0,07 kW 6A
M22 4157162 205x380x75 230V 1~  0,14 kW 6A

M21 ja M22 on termostaadiga juhitud kuumutusplaadid kohvi serveerimiseks 
mõeldud klaaskannudele. M21-mudelil on üks ja M-22-mudelil kaks teflonpin-
naga kuumutusplaati.

Metos M22

METOS KUUMUTUSPLAADID

lühem tarneaeg
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KOHVIVALMISTUSTARVIKUD

METOS VEEKEETJAD

Toode  Kood Tootlikkus Mõõdud mm Elektriühendus Veeühendus
WKT 3n HA 4163077 21 l/h 215x280x445 230V1~2,1kW 10A -
WKT 3n VA 4163078 21 l/h 215x280x445 230V1~2,1kW 10A 3/4”

Metos WKT 3n HA on lauapealne, käsitsi täidetav mudel, WKT 3n VA on veevõrguühendusega. Mahutavus on 
2 liitrit ehk 16 tassi. Soojendusaeg on 8 minutit ja säilitustemperatuur on 96°C.

Metos WKT-D5n HA ja 10n HA on lauapealsed, käsitsi täidetavad ja isolatsiooniga kuumaveeboilerid. Mahud on 
vastavalt 5 ja 10 liitrit. Temperatuuri reguleerimine termostaadiga kuni 97°C-ni. Soojendusaeg  20 - 97°C WKT-
D5n umbes 10 min. ja WKT-D10n umbes 20 min. Mõõtetoru, millest saab jälgida vee kogust.

Toode  Kood Tootlikkus Mõõdud mm Elektriühendus Veeühendus
WKT-D5n HA 4163053 30 l/h Ø237x406 230V1~3,2kW 16A -
WKT-D10n HA 4163055 30 l/h Ø307x426 230V1~3,2kW 16A -

Toode  Kood Tootlikkus Mõõdud mm Elektriühendus Veeühendus
WKI 10n 4163086 30 l/h Ø224x520 230V1~3,2kW 16A 3/4” 1/2”
WKI 20n3 4163093 30 l/h Ø304x585 230V1~3,2kW 16A 3/4” 1/2”
WKI 20n6 4163103 60 l/h Ø304x585 400V3N~6,6kW 10A 3/4” 1/2”
WKI 40n 4163121 90 l/h Ø388x685 400V3N~9,6kW 16A 3/4” 1/2”
WKI 60n 4163128 90 l/h Ø388x855 400V3N~9,6kW 16A 3/4” 1/2”
WKI 80n 4163131 180 l/h Ø445x891 400V3N~19,2kW 32A 3/4” 1/2”
Lisavarustus   Kood   
Kraan ja jooksutoru vasak  4163135   
Kraan ja jooksutoru parem  4163136   
Kraan ja kaks jooksutoru  4163137   
Kraan jooksutoru asemel  4163138   

Metos WKI on seinale paigaldatav kuumaveeboiler. Temperatuuri reguleerimine termostaadiga kuni 97°C-ni. 
Mõõtetoru, millest saab jälgida vee kogust. Automaatse veega täitmise saab sulgeda kohvifiltreerimise ajaks. 
Lisavarustusena saadav teine jooksutoru ja kuumaveekraan. 

Metos WKT-D10

Metos WKI

Toode  Kood
Klaaskann 1,8 l 4102074
Purunematu kann 1,8 l 4000001
R/v-kann 2 l 4130868
Filtrihoidja, M 4157165
Filtrihoidja, A 4103631
Filtrihoidja, E 4157171
Filterpaberid 1000 tk. 4103166
Mikrofilter M 4157169
Termoskann r/v 2 l  4126579
Vibutermos 2,1 l 4126574
Termos kraaniga 2,4 l 4157318
Termoste alus 4126577
Puhastusvahend Coffex 0,8 kg 4136050

R/v terasest 
kann 2 l

Filtrihoidjad 

Klaaskann 1,8 l Purunematu kann 1,8 l

Mikrofiltrihoidja

Termoste alus

Paberfiltrid

Vibutermos

Kraaniga termos 2,4 
l sisaldab mõõtetoru 
ja varuharja

Metos WKT 3

Termoskann r/v 2 l 
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GN-nõud, toidutransport
Keskne jaotussüsteem
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METOS GN-NÕUD

Metos GN-nõud on valmistatud vastupidavast kergesti puhastata-
vast roostevabast terasest 18/8. Valikus on kõik suurköögi jaoks va-
jalikud suurused, samuti perforeeritud ja käesangadega nõud. Plasti-
kust ja roostevabad GN-nõud ning kaaned sobivad omavahel. Metos 
GN-nõud sobivad kõigi Metos seadmetega.

● stiilne ja vastupidav
● ümardatud vorm
● valmistamiseks, transpordiks, serveerimiseks

Toode  Kood Mõõdud / Mahud
GN 2/1-20 4255031 650x530 mm/ 4,5 liitrit
GN 2/3-20 4255067 325x354 mm/ 1,25 liitrit
GN 2/3-40 4255069 3 liitrit
GN 2/3-65 4255071 5,25 liitrit
GN 2/3-100 4255073 8 liitrit
GN 2/3-150 4255075 11,5 liitrit
GN 1/1-20 4255002 325x530 mm/ 1,9 liitrit
GN 1/1-40  4255004 4,5 liitrit
GN 1/1-65 4255001 7,4 liitrit
GN 1/1-100 4255009 12,6 liitrit
GN 1/1-150 4255010 18 liitrit
GN 1/1-200 4255012 25 liitrit
GN 1/2-20 4255018 325x265 mm/ 0,85 liitrit
GN 1/2-40 4255024 1,75 liitrit
GN 1/2-65 4255020 3,5 liitrit
GN 1/2-100 4255025 5,5 liitrit
GN 1/2-150 4255027 8,5 liitrit
GN 1/2-200 4255028 11 liitrit
GN 1/3-40 4255081 325x176 mm/ 1,5 liitrit
GN 1/3-65 4255083 2,25 liitrit
GN 1/3-100 4255030 3,5 liitrit
GN 1/3-150 4255087 5,5 liitrit
GN 1/3-200 4255089 7,25 liitrit
GN 1/4-65 4255045 265x162 mm/ 1,5 liitrit
GN 1/4-100 4255047 2,5 liitrit
GN 1/4-150 4255049 3,75 liitrit
GN 1/4-200 4255051 5,25 liitrit
GN 2/4-65 4255037 530x162 mm/ 3,5 liitrit
GN 2/4-100 4255039 5,5 liitrit
GN 1/6-65 4255091 176x162 mm/ 1 liitrit
GN 1/6-100 4255093 1,5 liitrit
GN 1/6-150 4255095 2,25 liitrit
GN 1/6-200 4255097 3 liitrit
GN 1/9-65 4255099 176x108 mm/ 0,5 liitrit
GN 1/9-100 4255100 0,8 liitrit

lühem tarneaeg
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METOS GN-NÕUD

Restid Kood
Rest GN 2/1r/v teras 4242002
Rest GN 1/1r/v teras 4242001

Alumiiniumvormid Kood
GN 2/1-40 alumiiniumvorm 4198018
GN 1/1-40 alumiiniumvorm 4100216
GN 2/1, lühem külg käänatud 4105759
GN 2/1, pikem külg käänatud 3490681
GN 1/1, lühem külg käänatud 3481239
GN 1/1, pikem külg käänatud 3035668
GN1/1-pikasaiaplaat 4131188
GN2/3-pagariplaat 4198016

Vahepõhjad Kood
Vahepõhi GN1/1 2026179
Vahepõhi GN1/2 2026180
Vahepõhi GN1/4 4204968

METOS GN-NÕUD PLASTIKUST

Maitsekas plastikust Metos GN-nõu ser-
veerimiseks ja ladustamiseks. Löögikin-
del, läbipaistvast plastikust, kasutusva-
hemik  -40 °C...+100 °C. Kaaned sobivad ka 
r/v terasest nõudele. Küljel mõõteskaala.

Metos Kood
GN 1/1-65, plastik 4181245
GN 1/1-100, plastik 4181252
GN 1/1-150, plastik 4181277
GN 1/1-200, plastik 4181284
GN 1/2-65, plastik 4181291
GN 1/2-100, plastik 4181301
GN 1/2-150, plastik 4181319
GN 1/2-200, plastik 4181326
GN 1/3-65, plastik 4181333
GN 1/3-100, plastik 4181358
GN 1/3-150, plastik 4181365
GN 1/3-200, plastik 4181372
GN 1/4-65, plastik 4181397
GN 1/4-100, plastik 4181407
GN 1/4-150, plastik 4181414
GN 2/4-65, plastik 4181480
GN 2/4-100, plastik 4181481
GN 1/6-65, plastik 4181421
GN 1/6-100, plastik 4181439
GN 1/6-150, plastik 4181446

Metos Kood
GN 1/9-65, plastik 4181453
GN 1/9-100, plastik 4181478
GN 1/1-kaas, plastik 4181485
GN 1/2-kaas, plastik 4181492
GN 1/3-kaas, plastik 4181502
GN 1/4-kaas, plastik 4181527
GN 2/4-kaas, plastik 4181550
GN 1/6-kaas, plastik 4181534
GN 1/9-kaasi, plastik 4181541
GN 1/1-kaas kulbiauguga 4181559
GN 1/2-kaas kulbiauguga 4181566
GN 1/3-kaas kulbiauguga 4181573
GN 1/4-kaas kulbiauguga 4181598
GN 1/6-kaas kulbiauguga 4181608
GN 1/1-vahepõhi 4182658
GN 1/2-vahepõhi 4182697
GN 1/6-vahepõhi 4182672
GN 1/1 kaitsekuppel, 1 ava 4204005
GN 1/1 kaitsekuppel, 2 ava 4204012
GN 1/2 kaitsekuppel, 1 ava 4204037

Käepidemega Kood 
GN 1/1-65 KS 4255105
GN 1/1-100 KS 4255107
GN 1/2-65 KS  4255111
GN 1/2-100 KS 4255113
GN 1/2-150 KS 4255115
GN 1/2-200 KS 4255117
GN 1/3-100 KS 4255125
GN 1/3-150 KS 4255127
GN 1/3-200 KS 4255129

  

Kaaned, ümarate nurkadega, tavalistele ja käepi-
demetega nõudele Kood 
GN 1/1 -kaas 4255200
GN 1/1 -liigendkaas 4119141
GN 1/3 -kaas 4255209

Perforeeritud Kood 
GN 1/1-65 R  4255135
GN 1/1-100 R 4255137
GN 1/1-150 R 4255139
GN 1/2-65 R  4255143
GN 1/2-100 R 4255145
GN 1/2-150 R 4255147

Tihendiga kaaned  Kood
GN 1/1 -tihendiga kaas 4255220
GN 1/2 -tihendiga kaas 4255225
GN 1/3 -tihendiga kaas 4255230
GN 1/4 -tihendiga kaas 4255235
GN 1/6 -tihendiga kaas 4255233

Kaaned, täisnurksed, tavalistele nõudele, ei sobi 
käepidemetega nõudele Kood
GN 2/3 -kaas 4255215
GN 1/2 -kaas 4255205
GN 1/4 -kaas 4255207
GN 1/6 -kaas 4255211
GN 1/9 -kaas 4255213
GN 2/4 -kaas 4255206

GN 1/1 nõu kaitsekupli ja kahe avaga 

Kaaned kannatavad temperatuuri -40 °C...+180 °C
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Metos Kood Mõõdud mm Maht l
Safe Hot 10 2024038 Ø320x170 10
Safe Hot 20  2024040 Ø320x310 20

SAFE HOT TRANSPORDITERMOSED

Roostevabast terasest valmistatud transporditermosed 
on mõeldud nii kuumade kui külmade roogade transportimiseks. 
Kahekordne sein tagab suurepärase isoleerituse ja soovitud 
temperatuurid säilivad mitmeid tunde. Ilma liitekohtadeta 
sisepinda on kerge puhtana hoida. Klientide mugavuse nimel 
on Safe Hot termoste valikus kaks suurust – 10 ja 20 liitrit. 

Termostel on mitmeid kasutamist hõlbustavaid lisasid. Kaane 
hermeetilisuse kindlustavad kuus lukku ja vastupidavast silikoonist 
valmistatud tihend. Kaanel on eriline vedruga ventiil, millele vajutades 
kaob nõus tekkinud vaakum. Ilma selleta oleks kaant peaaegu võimatu 
avada. Tõstmise jaoks on termosel kaks terasest sanga ja kaanel üks 
sang. Tähtis lisa on termose põhjale kinnituv kummist rõngas, millel 
on mitmeid ülesandeid. Esiteks kaitseb see nõu põhja vigastuste eest, 
samuti väldib häirivaid kolisevaid hääli. Kummist rõnga abil püsib nõu 
omal kohal ka nõude transportimisel transpordivahenditega. Kui kummist 
rõngas kasutamise käigus ära kulub, on seda lihtne välja vahetada.

Safe Hot 10

Safe Hot 20

ERIKATTEGA METOS GN -NÕUD

Non-stick GN-nõud Kood
Non-stick kattega GN 1/1-20 4100435
Non-stick kattega GN 1/1-40 4100436
Non-stick kattega GN 1/1-60 4100437
Non-stick kattega GN 1/2-20 4100447
Non-stick kattega GN 1/2-40 4100448
Non-stick kattega GN 1/2-60 4100449
Non-stick kattega GN 1/3-20 4100420
Non-stick kattega GN 1/3-40 4100421
Non-stick kattega GN 1/3-60 4100422
Non-stick kattega GN 2/3-20 4100438
Non-stick kattega GN 2/3-40 4100439
Non-stick kattega GN 2/3-60 4100442
Küpsetusplaat GN 1/1 4100440

Nõud on valmistatud kergest alumiiniumist, nendega on lihtne ümber 
käia. Kiire ja tõhus soojenemine ning ühtlane soojuse jaotumine hoiab 
road mahlasena, ei ole oluline mida valmistate - kala, kana või kartuli-
gratiini, lasanjet või ahjupannkooke. Mõõdud: GN1/1 (530 x 325 mm), 
GN1/2 (325 x 265 mm), GN1/3 (325 x 176 mm), GN2/3 (354 x 325 mm)

EmaIleeritud GN-nõud Kood
Graniitemaileeritud GN 2/1 20 mm 4222020
Graniitemaileeritud GN 2/1 40 mm 4222021
Graniitemaileeritud GN 2/1 60 mm 4222022
Graniitemaileeritud GN 1/1 20 mm 4154851
Graniitemaileeritud GN 1/1 40 mm 4154869
Graniitemaileeritud GN 1/1 60 mm 4154876
Graniitemaileeritud GN 1/2 20 mm 4193804
Graniitemaileeritud GN 1/2 40 mm 4193794
Graniitemaileeritud GN 1/2 65 mm 4193787

Graniitemaileeritud pinnakate
● suurepärane küpsetustulemus, pruu-
nistab ka toidu alumise poole 
● lihtne puhastada, masinpestav
● sobib toidu valmistamiseks ja küp- 
setamiseks

Kõva ja vastupidav Eterna-kate (si-
saldab titaani):
● võimaldab küpsetada ja grillida ka 
ilma rasva kasutamata
● keskkonnasõbralik materjal
● lihtne pesta loputades käsitsi või 
nõudepesumasinas (graanulpesu ei 
tohi kasutada) 
● talub kuumust 280 ºC
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METOS DELICARE  TERMOKANDIKUD

Söömine on paljudele päeva tipphetk, millega seondub  
ootusi ja lootusi. Metos DeliCare termokandikute loomisel on 
lähtekohaks olnud igapäevane söögivalik ning klientide soo-
vid süüa ”nagu kodus”. DeliCare sobib mitmesuguseks ka-
sutuseks. Alates vanurite kodutoitlustusest kuni töökoha - ja 
haiglatoitlustuseni välja.

Kanderaam ja rihm

● vahesein eraldab 
külma ja sooja osa

● sõrmesüvend 
kaane ära võtmi-
seks

● löögikindel plast-
mass, masinas pestav

● transportnõu hoiab 
kaaned tihedalt paigal

● kaas ja põhi sul-
guvad tihedalt

● nõudel tugevad kaa-
ned, masinas pestavad

● süvendid  märkesiltide tarvis

● juhtrada  virnastamiseks

● sõrmesüvend 
kandiku tõstmiseks

● ruum sõrmedele 
taldriku tõstmiseks

Metos DeliCare ja Arabia koos muudavad söögikorra soojaks ja nauditavaks

Arabia taldrikud ja kausid Märkesildid 20 tk. kotis

Metos  Kood
DeliCare termokandik 4185151
Sisaldab järgmisi komponente: 
DeliCare kaas ja põhi 4185169
Arabia  Kesti Ø 24 praetaldrik  4185673
Plastmasskaas praetaldrikule  4185176
Arabia Kesti Ø 20 supitaldrik 4185666
Plastmasskaas supitaldrikule 4185183
Arabia Lotosblüte 0,22 l kauss magustoidule ja salatile 1 tk.* 4185698
Plastmasskaas kausile 1 tk.* 4185697
* Delicare paketis 2 tk. kaussi ja 2 tk. plastikkaant  

DeliCare lisavarustus: 
Märkesilt, punane 20 tk. 4185761
Märkesilt, sinine 20 tk. 4185779
Märkesilt, valge 20 tk. 4185786
Märkesilt, kollane 20 tk. 4185793
Kanderaam neljale kastile, põhi ja rihm 4167794
Kanderihm 1750 mm viiele kastile 4185881

DeliCare kuivatus- ja säilituskärud, lk. 417 
Metos DeliCare kuivatus- ja säilituskäru  4554140

Kartulipüree ja kastme säilitus 2 tundi

Kalasupi säilitus 2 tundi

Jäätise säilitus 2 tundi

● Arabia nõusid saab pidevalt täiendada
● kerge ja vastupidav transpordipakend 
● säilitab roogade omadused serveerimise hetkeni
● kõik komponendid masinas pestavad
● mugandub paindlikult vastavalt menüüle
● mõeldud aastaringseks kasutamiseks

lühem tarneaeg
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Metos  Kood Mõõdud mm Mahutavus Kaal
Must kast GN1/1 4170028 650(670)x400x300 3xGN1/1-65 2,3 kg
Vahekaas GN1/1 4170029 650x400x60  0,4 kg
Külmapadi -23°C GN1/1 4170030   kasutatakse vahekaanes  3,5 kg
Külmapadi -1°C  GN1/1 4170031   kasutatakse vahekaanes  3,5 kg
Must kast Handy GN1/2 4170040 450x330x300 3xGN1/2-65 0,9 kg
Külmapadi -23°C GN1/2 4170036   1,8 kg
Külmapadi -1°C  GN1/2 4170037   1,8 kg
Transpordialus 4170032 670x420   GN1/1 Mustale 
Tõmbekonks 4554135  for platform 
Transpordikäru PFT-2 4554134 730x465x920   
SDT-BB  4554142 1930x770x1890   säilitus ja kuivatuskäru 15-le mustale kastile 
Pesukäru 4554040    kuuele mustale kastile 

METOS MUSTAD KASTID GN1/2 JA GN1/1

Vahtpolüpropeenplastist (EPP) valmistatud Metos Mus tad 
kastid tulid turule mõned aastad tagasi. Tootest tuli hetkega 
suurköökide lemmik, mis ei ole ka ime, sest materjali omadused 
võimaldavad kaste kasutada kõige erinevamatel  otstarvetel. 
EPP-e  on suurepärane soojusisoleermaterjal, seega sobib 
see hästi nii kuumade kui külmade toiduainete transpordiks 
ning säilitamiseks. Samuti teised materjali omadused: kergus, 
löögikindlus, odavus ning lihtne puhastatavus on kõigile 
kasutajatele tuttavad.

Külmtranspordiks on GN 1/1-kastile lisavarustusena saada 
vahekaas, kuhu paigutatakse sügavkülmas jahutatav 
külmapadi.

Metos transpordikasti andurid on pidevaks temperatuuri 
jälgimiseks transpordi ajal. Andurid mõõdavad temperatuuri 
tsüklit, mis on seadistatud kasutajaliideses ja saadab 
salvestatud andmed traadita Metos IoLiving programmi 
ajavahemikul, kuni andurid on tagasi tugijaamas.   

Metos Mustade kastide transpordikäru GN1/1-mõõdus 
Mustale kastile (vaba ruumi 665x415 mm). Piirded hoiavad 
alumist kasti kindlalt paigal. Transpordikäru on tugev ja 
läbinisti roostevabast terasest. Kuullaagritega rattad, 
millest kahel on pidurid.

Käepidemed ja rih-
mad vahetatavad

Mustade kastide omadused:
● löögikindel, sobib masinpesuks
● lihtne käsitseda, kerge ja virnastatav
● talub kemikaale ja õli
● temperatuurivahemik -40°C...+110°C

Must kast GN1/1 vahekaane ja külmapadjaga
Must kast Handy GN1/2

Transpordikäru PFT-2

Metos Mustast GN 1/1 kastist on GN-nõusid lihtne välja tõsta, käte 
jaoks on jäetud kastis spetsiaalne tõstmisruum!

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 
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Metos Kood Mõõdud mm Maht/Kaal 
Transpordikapp  4170051 635x410x550 5 tk GN1/1-65 
Külmapadi -23°C GN1/2 4170036  1,8 kg 
Külmapadi -1°C GN1/2 4170037  1,8 kg 
Restriiul külmapadjale 4208641 435x580x400 0,9 kg 
Külmaplaat 4170039 530x325x25 4 kg 

Metos Maxi kast vahekaane ja külma-
padjaga varustatuna 

METOS MAXI KAST

Maxi kasti sisemõõdud on 500x400x320 mm (Tähelepanu! GN1/1-nõu ei mahu kasti) ja  
mahutavus  koguni  65 liitrit.  See sobib nii külmade kui soojade toodete transpordiks. Kasti 
temperatuuride taluvusvahemik on -40°C...+110°C.  Kasti sisse mahub näiteks piimakast. 
Selleks  puhuks on lisavarustusena saada vahekaas koos külmapadjaga.

Metos  Kood Mõõdud mm Sisemõõdud Kaal
Maxi Must 4170042 600x500x400 65 l (500x400x320) 3,6 kg
Maxi-vahekaas 4186853 600x500x85  0,6 kg
Külmapadi -23°C 4170030   kasutatakse vahekaanes  3,5 kg
Külmapadi -1°C 4170031   kasutatakse vahekaanes  3,5 kg

Metos EPP transpordikapp

Transpordikapp on valmistatud samast EPP-materjalist nagu Metos mustad kastid. 
Soojusisolatsioon on suurepärane nii kuumade kui ka külmade toiduainete transportimisel. 
Kapi ülaossa saab vajadusel lisada külmaplaadi, kui külmsäilitust on vaja pikema aja jook-
sul. EPP- plastmaterjal on löögikindel ja kerge. Mitmekülgse kasutamise jaoks on kapis 
11 paari siine. Mahutab 5 tk GN 1/1-65 nõud või 3 tk GN 1/1-100 + 1 tk GN 1/1-65 nõud. 
Koos transpordikapiga saab kasutada ka Metos -transpordikäru PFT-2, mis sobib samuti 
mustade kastide transportimiseks.

METOS EPP TRANSPORDIKAPP

Pesukäru kuuele mustale kastile
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METOS DELIVER TOIDU TRANSPORDIKÄRUD

● JW-DOW: kaks kambrit 5xGN1/1-65 + 5xGN1/1-65
● JW-TWO: kaks teineteise peal olevat ja eemaldatavat 

transpordikasti
6xGN1/1-65 + 6xGN1/1-65 ja ratastega alus
● topeltkestaga konstruktsioon
● sobib GN1/1, GN1/2 ja GN1/3-nõudele
● paksud polüuretaanseinad
● tihedasti sulguv sulgur, uks avaneb 180°
● uksetihendid (lihtsasti vahetatavad)
● neli ratast Ø 125 mm, millest kaks on lukustatavad
● käru alaservas põrkekaitse
● kaal 30 kg
● ustel klõpskinnitid nimesildi kinnitamiseks

Metos Deliver on neutraalne ja paksu polüuretaaniga 
isoleeritud toidutranspordikäru. Hügieenilisest ja kergest 
plastist valmistatud Metos Deliveri transpordikärud sobivad 
nii kuumade kui ka külmade toitude transportimiseks. Tihe-
dasti sulguv sulgur ja tihendid tagavad kambris mitme tunni 
jooksul õige temperatuuri.

Korgiga suletud rõhutasandusava lihtsustab ukse avamist. Sobivasse 
kujusse vormitud käepidemed lihtsustavad käru teisaldamist. Käru pin-
namaterjaliks on polüeteen ja isolatsiooniks polüuretaanvaht. Metos 
Deliver talub masinas pesemist.

Metos Deliver JW-DOW Metos Deliver JW-TWO

Temperatuuri stabiilsus ladustamisel:

Alguses: 1h 2h 3h 4h

80°C 75°C 72°C 70°C 68°C

0°C 2°C 4°C 5°C 6°C

● välispind vastupidavast klaaskiudmaterjalist. Värvivariandid: 
sinine, punane, must, roheline, hall, kollane, roostevaba teras.

● sisepind roostevabast terasest, mida on tänu jätkukohtadeta 
konstruktsioonile lihtne puhtana hoida.

● vormitud kohtkindlad roostevabast terasest juhikud.
● injektsioonvalamise teel paigaldatud polüuretaanisolatsioon. 

Isolatsiooni paksus 32–85 mm.
● ukse sisepind roostevabast terasest ja välispind 

klaaskiudmaterjalist, mille värv on sama kui käru külgedel.
● põrkekaitse sisepind on roostevabast terasest, sisepind jälgi 

mittejätvast PVC-plastist.
● rattad kuumtsingitud terasest; kummipinnaga ratas läbimõõduga 

125, 160 või 200 mm; kaks ratast on kohtkindlad ja kaks ratast 
lukustatavad. Lisavarustusena tsentraalpidur.

● IP44, CE-heakskiiduga.
● Lisavarustus: kompressorjahutus, õhuringlusventilaator jne. 

METOS THERMOBOX TRANSPORDIKÄRU

Metos Thermobox toidutranspordikäru on varustatud 
temperatuuri elektroonilise reguleerimisega, mis hoiab 
soovitud temperatuuri ühtlaselt ja kindlalt. Käru jätkukohtadeta 
polüuretaanisolatsioon takistab soojuse leket ja vähendab 
samal ajal käru energiakulu. Pressitud, vormitud roostevabast 
terasest juhikud ja käru jätkukohtadeta sisepind lihtsustavad 
käru puhtana hoidmist.

Toidutranspordikäru uks avaneb 270 kraadi. Ukse saab varustada nii 
sulguri või käepidemega lukustusega nii, et seda on lihtne ühe käega 
avada. Kärudele saab lisavarustusena paigaldada kõrgendussokli, mis 
võimaldab suurendada töökõrgust. Sokli saab varustada neutraalse 
sahtliga. Lisaks saab käru küljele paigaldada tööpinna kandikute jaoks.

Metos Kood Mõõdud mm Mahutavus
Deliver JW-DOW 4133258 508x700x1200 10 GN1/1-65
Deliver JW-TWO 4133257 530x710x1470 12 GN1/1-65
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METOS TERMIA TOIDUTRANSPORDI- JA SERVEERIMISKÄRU

Metos Termia on mitmeotstarbeline käru toidu transportimiseks ja säilitamiseks. Tänu 
Termia L mudeli avatavale kaanele saab seda käru kasutada ka serveerimisel tavalise mar-
miidina. 

Käru peab vastu intensiivsele kasutamisele. Selle konstruktsioon on läbinisti roostevabast terasest  ning 
paksu polüuretaaniga isoleeritud. Käru rattad on roostevabad, kaetud kummikattega. Plastikust rataste 
diameeter on 125 mm. Kaks ratast on piduritega. Suur tõukekäepide käru peal teeb käsitlemise ja 
transportimise lihtsaks. Liitekohtadeta konstruktsioon ja eemaldatavad siinid lihtsustavad puhastamist. 
Uksel on tihend ja lukustusseade. Uks avaneb küljele ja püsib magneti abil avatuna. Kärul on tõhus 
kokkupõrke kaitse. 

Jahutusega käru on pestav kärupesumasinas kui jahutuselement on kaetud spetsiaalse kattega.

Soojendusega H mudel:
Ventilaatori ja sujuva temperatuuriregulaatori abil jaguneb soojus kiiresti ja ühtlaselt kogu käru ulatuses. 
Sujuv temperatuuri reguleerimisvahemik +20...+90°C. Digitaalne temperatuurinäidik. Kütteelemendi 
eemaldamisel võimalik pesta kärupesumasinas. 1.5 m toitejuhe. 

Jahutusega C mudel:
Tänu tõhusale ventilaatorile tagatakse ühtlane jahutus. Miinimum temperatuur + 5°C. Digitaalne
temperatuurinäidik jahutuselemendil. Jahutuselement kaetav spetsiaalse kattega masinpesu ajaks
1.5 m toitejuhe koos hoidikuga.

H  = soojendusega
I  = ilma soojenduseta 
C  = jahutusega
L  = avatava ülakaanega

Lisavarustus
- jalgpidur
- haakekonks
- rattad Ø160 mm

Tarvikud
- jahutuselemendi kaitsekate
- GN1/1-100 siinid

Metos Termia 1000 HLN 
marmiitkäru

Metos Termia 1500

Reguleeritav ja 
eemaldatav kütteelement 
elektriühendusega.  
Kütteelemendi 
eemaldamisel võimalik pesta 
kärupesumasinas.

Jahutuselement regulaatori 
ja elektripistikuga.

Jahutusega käru on pestav
kärupesumasinas kui
jahutuselement on kaetud
spetsiaalse kattega.

Eemaldatavad siinid, 
siinidevaheline kaugus 78 
mm. Metos Termia 1000,

jalgpiduri ja 160 mm ratastega

Termia 1500 Kood Mõõdud mm Mahutavus Elektriühendus
Termia 1500 HN hot 3756378 540x907x1456 14 GN1/1-65 230V 1~ 0,83 kW 10A
Termia 1500 CN cold 3756467 540x907x1456 14 GN1/1-65 230V 1~ 0,35 kW 10A
Termia 1500 IN neutral 3756379 540x907x1456 14 GN1/1-65 —

Termia 1000 Kood Mõõdud mm Mahutavus Elektriühendus
Termia 1000 HN hot 3756377 540x762x1003 8 GN1/1-65 230V 1~ 0,83 kW 10A
Termia 1000 CN cold 3756468 540x762x1003 8 GN1/1-65 230V 1~ 0,35 kW 10A
Termia 1000 IN neutral 3756375 540x762x1003 8 GN1/1-65 —

Termia 1000 L marmiitkäru Kood Mõõdud mm Mahutavus Elektriühendus
Termia 1000 HLN hot 3756376 540x762x1003 8 GN1/1-65 230V 1~ 0,83 kW 10A
Termia 1000 CLN cold 3756599 540x762x1003 8 GN1/1-65 230V 1~ 0,35 kW 10A
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METOS DINNER BOX

Metos Mõõdud mm Kood
Dinner Box +2  440x370x120 4185230
Dinner Box +3  530x370x120 4185232

Dinner Box +3-e mahub üks  ümmargune või ristküli-
kukujuline taldrik ning kolm ümmargust kaussi, mil-
lest üks võib olla 500 ml. Lisaks on kandiku kuums 
osas koht kohvitassile ja külmas osas näiteks söögi-
riistadele, leivale või vahepalale.  

Dinner Box +2-te mahub üks  ümmargune 
või ristkülikukujuline taldrik ning kaks üm-
margust kaussi (300 ml).

Silikoonist kaaned on tihedalt sulguvad 
ja nende temperatuuritaluvus on -40°- 
+200°C. Kaanes väike ava vaakumi vältimi-
seks.  Sobib kasutamiseks ka mikrolaineah-
jus. Tellida saab ka sinise kaane.

Lisatarvikud Välismõõdud mm  Maht ml Kood
Ümmargune taldrik 2/3 : 1/3  ø255x43 1x500 / 1x230 4185246
Ümmargune taldrik 1/1  ø255x43 1x1100 4185242
Ümmargune kauss  ø115x60 300 4185234
Ümmargune kauss ø130x75 500 4185238
Kaas taldrikule, punane    4185244
Kaas kausile 300 ml, punane   4185236
Kaas kausile 500 ml, punane   4185240

Ümmargune taldrik 2/3 : 
1/3 ja kausid 300 ml.

Metos Dinner Box termokandikud on paindlik lahendus 
toidukordade transportimiseks. Termokandikutes kasutatavad 
portselannõud on kvaliteetsed ja neile saab peale panna 
tihedalt sulguvad silikoonist kaaned. Kandikuosa on tehtud 
hästi isoleeritud EPP-materjalist, mille vahekonstruktsioon  
isoleerib kuuma ja külma osa. Tänu põhja- ja kaanesüvenditele 
on pakendid turvaliselt virnastatavad. Kõik termokandikud ja 
nõud on nõudepesumasinas pestavad.
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METOS BURLODGE - TOIDUTRANSPORDI- JA OSAKONNAKÄRUD

Toidutranspordi- ja osakonnakärud  
cook & chill ja cook & serve  toidu jagamiseks 

cook-serve
cook-chill
cook-freeze

Tehnika asub 
kärudes

cook-serve
cook-chill
cook-freeze

Tehnika asub kärudes
Valikuvõimalus:
toit transporditakse 
liigutatava kassetiga,
kassett on masinpestav

cook-serve
cook-chill
cook-freeze

Tehnika asub 
statsionaarses 
põkkumisjaamas,
käru on masinpestav

cook-serve
cook-chill
cook-freeze

Tehnika asub kärudes
Valikuvõimalus:
toit transporditakse 
liigutatava kassetiga,
kassett on masinpestav

cook-serve
cook-chill
cook-freeze

Tehnika asub kärudes
Valikuvõimalus:
toit transporditakse 
liigutatava kassetiga,
kassett on masinpestav

Keskne jaotussüsteem
KANDIKUD

RTS CT RTS CT Transrack Minigen I & IIB-Pod Multigen II & III

Hajutatud jaotussüs-
teem GN-NÕUD

Metos Burlodge lahendus Metos Burlodge lahendus

Käru mudel

Toidu jagamise 
valikuvõimalused

Tehnika 
paiknemine

Toidu valmis- 
tamise viis

cook-serve

Tehnika asub 
kärudes

RTS HL
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Metos Burlodge B-POD -soojendus- ja jahutusseadmetega 
varustatud dokkimisjaam ning lihtsasti teisaldatav POD-
serveerimiskäru tagavad, et serveeritava toidu temperatuur on kuni 
serveerimishetkeni õige. Süsteem muudab serveerimisprotsessi 
paindlikumaks ja muudab minimaalseks ootamatute viivituste tõttu 
temperatuuri haldamises tekkivad mikrobioloogilised ohud. Õigel 
temperatuuril olev toit maitseb hästi ja soodustab head toitumist. 
Kerge, vastupidav ja käepärane käru.
Juhtimissüsteemi kolmele erinevale programmile määratakse 

METOS BURLODGE B-POD OSAKONNAKÄRUD

Põkkumisjaama lihtsalt kasutatav juhtimispaneelPiisavalt suurte mõõtmetega kandik, 575x325 või 530x325 mm võimaldab kasutada 
paljusid erinevaid toidu- ja jooginõusid.

Cook & chill – cook & serve – HACCP 
tõhus jaotussüsteem keskse toidujagamise jaoks

soovitud temperatuur, aeg ja vajadusel temperatuuri säilitamine. 
Programmeerimine on väga lihtne ning sellega võib liita 
mitmesuguseid jälgimise ja HACCP-süsteeme. Kui õiged 
temperatuurid on saavutatud võib POD-käru jaamast eemaldada. 
Väga hea soojusisolatsiooni tõttu säilitab põkkumisjaamast 
eemaldatud käru kaua õiget serveerimistemperatuuri.
B-POD on valmistatud roostevabast terasest. Kahe esipaneeli 
materjal on antistaatilisest spetsiaalsest plastikust. Põkkumisjaam 
vajab vähe ruumi, kuna tehnika on paigutatud seadme ülaossa.       
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METOS BURLODGE B-POD OSAKONNAKÄRUD

Pod CarbonTech kärud on valmistatud süsinik-
kiust, mis teeb kärud väga kergeks. Käepidemed 
ja lukud on hügieeni parandamiseks valmistatud 
antibakteriaalsest materjalist. Käru on nõudepe-
sumasinas pestav.

Abitasapind käru küljel, sinna 
saab kinnitada näiteks prügikotid.

Sageli on see oluline kui uuendatakse toidujagamise seadmeid. 
Põkkumisjaama võib vabalt ümber paigutada, see ei pea asuma 
seina juures ning sageli paigutatakse mitu jaama kõrvuti või 
tagumised küljed vastamisi. Jaamal on, nagu teistel Metos Burlodge-
kärudel,  pöörleva õhu funktsioon, mis tagab kuumadele roogadele 
suurepärase lõpptulemuse ning võimalikult paljude toidunõude 
sobivuse. Nii kuuma kui jahedat õhku tuleb POD-serveerimiskäru 
ülaosast. Tähtis on, et süsteemis ei ole vaja kasutada spetsiaalseid 
nõusid. 

POD-serveerimiskäru on valmistatud taluma suurt töökoormust. Käru 
on valmistatud roostevabast terasest.  Kärud on kahe kõrgusega. 
Mahutavuse järgi saab valida 20 või 26 Metos-Burlodge kandikut, 
kus kandikute vahekaugus on 92 mm.  Kui soovitakse kasutada 
24 või 30 kandikut, on kandikute vahekauguseks 80 mm. B-POD 
põkkumisjaama saab kasutada mõlema kõrgusega kärude puhul, 
tuleb vaid põkkumisosa  kõrgust reguleerida. Kuuma- ja jahutusüksuse 
vahel on tõhusalt isoleeritud vahesein ja kulumiskindlad siinid, mis 
takistavad temperatuuride liikumist üksuste vahel.

Käru suured ja tugevad kummiga rattad ning ergonoomilised 
käepidemed abistavad käru liigutamist kitsastes oludes. Uksed 
avanevad küljele 270°, see teeb jagamise sujuvaks. Käru on lihtne 
puhastada, kuna seal ei ole elektriseadmeid. Siinid saab hõlpsalt 
puhastamiseks eemaldada.

Kandikud/tükk Kood Mõõdud mm
Kandik, beež 4262130 575x325
Kandik, pastellroheline 4262132 575x325
Kandik, pastelloranž 4262134 575x325
Kandik, beež 4262138 530x325
Kandik, pastellroheline 4262140 530x325
Kandik, pastelloranž 4262142 530x325

Lisavarustus Kood
Veorihm, rst* 4263662
Osakonnasilt* 4215859
Allaklapitav küljeriiul* 4215901
GN-nõude hoidik 3xGN1/6 4216026
Eraldusriiul madal 4215596
Eraldusriiul kõrge 4215597
Transpordi kaitsekomplekt madal 4215905
Transpordi kaitsekomplekt kõrge 4215907
BWise enesekontrollprogramm 4262462
*tehasetellimus

B-POD-jaam Kood Mõõdud mm  Elektriühendus
B-POD-jaam madal 4215571 866x985x1864/2104  400V 3N~ 8,5kW 16A
B-POD CarbonTech -osakonnakäru Kood Mõõdud mm Kandikud tk (siinide vahe) 
POD CT-käru, madal 4215847 790x895x1410 20 / 24  (92 / 80 mm) 
POD CT-käru, kõrge 4215848 790x895x1650 26 / 30  (92 / 80 mm) 
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METOS BURLODGE RTS CT OSAKONNAKÄRUD

Cook&chill – cook&serve – keskne jaotussüsteem 

Metos Burlodge RTS CT käru koos lisavarustusega 

Eelised
●  tagab portsjonite mikrobioloogilise kvaliteedi ja 

maitsvusega seotud kvaliteedi (külmad toidud on kuni 
serveerimise hetkeni külmad ja soojad toidud soojad).

●  lihtsustab klientide toitlustamist: klient saab nõusid 
tasasel kandikul lihtsasti liigutada.

● võimaldab serveerida mitmekülgsema toidukomplekti. 
Süsteem sobib kõigi kuumuskindlate (ka ühekordselt 
kasutatavate) nõude jaoks ja õhuringlustehnoloogia 
tagab ühtlase külmsäilituse ja soojenduse igast küljest

●  säästab tööjõudu: ei ole vaja teisaldada ja käsitseda 
eraldi kandikukassette Kärusse pandud kandik on kohe 
kärust võttes valmis serveerimiseks

●  säästab ruumi: avatud ustega (270°) käru ruumivajadus 
on samasugune kui suletud ustega käru ruumivajadus

● säästab tööjõudu ja muudab kuumutuse/säilituse 
standardseks: saab programmeerida (näiteks hommiku-, 
lõuna- ja õhtusöögiks) ja ajastada käivituma soovitud 
hetkel

● tagab hügieeni: eemaldatav vahesein (puhastamine ja 
hooldus), mille osi võib pesta nõudepesumasinas

● säästab tööaega: kiire täitmine ja serveerimine vajadusel 
käru mõlemalt küljelt

Tehases paigaldatav standardvarustus
● stiilsed, vastupidavad ja ülikerged süsinikkiudmater-

jalist uksed
● lukustatavad uksed
● piduritega rattad
● elektrooniline juhtpaneel termomeetri liitmiku ja 

SmartCard-kaardilugejaga
● käepidemed mõlemas otsas
● niiskuskaitseklass IPX5
● tasakatuse konstruktsioon (valikvarustus)

Lisavarustus vastavalt vajadusele
● kandikud: kaks suurust (575x325 ja 530x325) ja kolm 

värvi (beež, roheline, oranž)
● abitööpind käru otsas (kõrgus 700 mm või 1005 mm)
● prügikotihoidik abipinnale
● katusepiire
● ergonoomiline ja suur tõmbe-/tõukekäepide
● tõmbekäepide
● kärupoolte eraldusvõre, et käru oleks ohutum teisal-

dada künklikul pinnal
● BWise-enesejärelevalvesüsteem (HACCP)

Metos RTS kärud on saanud uuendused. Uus RTS CT on 
varustatud süsinikkiust ustega ja käepidemed on antibakte-
riaalsest materjalist. RTS CT on kergesti puhastatav ning veel 
kergemini lükatav. 

RTS CT (Ready-to-Serve) on transportimiseks ja käru disaini-
tud keskseks jaotussüsteemiks. Kuuma ja külma tehnika 
on paigaldatud kärusse. Isoleeritud, kergelt eemaldatav ja 
puhastatav vahesein jaotab käru soojaks ja külmaks pooleks.  
See tagab, et portsjonid kandikul on soojad ja külmad kuni 
serveerimishetkeni. Kandikute mahutavus Madalal mudelil 
on 20 kandikut (siinide vahe 92 mm) või 24 kandikut (siinide 
vahe 80 mm) ja Kõrgel mudelil 26 kandikut (siinide vahe 92 
mm) või 30 kandikut (siinide vahe 80 mm).

Pastellroheline kandik
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METOS BURLODGE RTS CT OSAKONNAKÄRUD 

Lisatarvikud Kood
Ergonoomiline käepide (kõrgele kärule) 4216021
Ergonoomiline käepide (madalale kärule) 4216018
Küljeriiul (max. 15 kg) 4216019
Küljeriiul kotihoidjaga (max. 15 kg) 4216020
Numbrimärk* 4215726
Veorihm, rst* 4216022
Eraldusrest  (madalale kärule) 4216014
Eraldusrest  (kõrgele kärule) 4216015
6 ratast, standard pidurid* 4215708 
4 ratast, keskne pidur* 4215709
6 ratast, keskne pidur* 4215710
Katusepiirded* 4216017
*tehasetellimus

Metos Burlodge RTS CT Kood Mõõdud mm Kandikud tk (siinide vahe) Elektriühendus
RTS CT käru, Madal  4216002 1025 x 780 x 1475 20 / 24  (92 / 80 mm) 400V 3N~ 7,2 kW 11A
RTS CT käru, Kõrge  4216003 1025 x 780 x 1715 26 / 30  (92 / 80 mm) 400V 3N~ 7,2 kW 11A
RTS CT käru kahekordse jahutusega, Madal 4216000 1025 x 780 x 1475 20 / 24  (92 / 80 mm) 400V 3N~ 5,6 kW 11A
RTS CT käru kahekordse jahutusega, Kõrge 4216001 1025 x 780 x 1715 26 / 30  (92 / 80 mm) 400V 3N~ 6,8 kW 11A

Lisatarvikud Kood
Juhtpaneel, aku* 4216016
Temperatuuriandur 4262470
BWise enesekontrolliprogramm 4262462

Käepidemed igas neljas 
nurgas.

Puhastamiseks saab käru sees 
olevaid kandikusiine ning külg- 
ja vaheseinu eemaldada
ilma tööriistadeta.

Käru lükkamist lihtsustab ergonoomili-
ne lisakäepide ja katusepiirded (lisavarus-
tus). Reguleeritava kõrgusega abitööpind 
ja selle juurde kuuluv prügikotihoidik on 
lisavarustus.

Tarnekomplekti kuuluvad antibakte-
riaalsest materjalist tehtud riiv, lukk 
ja võtmed.

Lisavarustuse hulka kuuluva tempe-
ratuurianduri abil mõõdetakse toidu 
temperatuuri. Abitööpind, näidik 
ja temperatuuriandur on käepära-
selt paigutatud samale seinale kä-
ru otsa.

Kaardilugeja on kaitstud niiskuse eest 
(IPX5). RTS CT käru võib pesta vooliku-
veega (mitte survepesuriga). Lisavarustusena on 

saadaval eraldusrest, 
mis takistab toodete 
liikumist ühelt kandi-
kult teisele.

Käru puhastamist 
lihtsustavad sisepõh-
ja süvendid, mis ko-
guvad vedeliku kä-
ru põhja all olevas-
se nõusse. Veevanni 
saab hõlpsalt tühjen-
dada pedaali abil.
 

Kandikud/tükk Kood Mõõdud mm
Kandik, beež 4262130 575x325
Kandik, pastellroheline 4262132 575x325
Kandik, pastelloranž 4262134 575x325
Kandik, beež 4262138 530x325
Kandik, pastellroheline 4262140 530x325
Kandik, pastelloranž 4262142 530x325
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Cook&chill – cook&serve – 
mitmekülgne jaotussüsteem 
keskse toidujagamise jaoks

METOS BURLODGE RTS CT TRANSRACK  TOIDUJAOTUSSÜSTEEM

Metos Burlodge RTS CT TR Short -üksus, Dollyflex-transpordikäru ja Transrack-
teisalduskassett. Soojendus- ja jahutustehnika on RTS CT TR-üksusesse sisse 
ehitatud. Transpordikäru ja teisalduskassetti saab pesta kärupesumasinas.

Suur 530x325mm kandik mahutab einevaid 
nõusid, klaase ja tasse

Metos RTS CT Transrack süsteem ühendab RTS-
käru, kergete süsinikkiudmaterjalist ustega POD-
käru ja Novaflex-kassetisüsteemi head omadused 
eelkõige cook-chill-tööviisi võimaldava lahenduse 
jaoks. Metos RTS CT Transrack on tsentraalseks 
jaotuseks ettenähtud toidu transpordi- ja kandi-
kukäru, kus soojendus- ja jahutusseade on käru 
sisse ehitatud. Käru saab transportida serveeri-
miskohta või võib seda kogu aeg serveerimisko-
has hoida. Viimasel juhul transporditakse tsen-
traalselt komplekteeritud ja kandikutele pandud 
külmad toiduportsjonid köögist teisaldatava ja 
kaitsekattega kaitstud Transrack-teisalduskasseti 
ja Dollyflex-transpordikäru abil. Neid saab pesta 
kärupesumasinas.

Transrack teisalduskasseti isoleeriv vahesein jaotab 
käru soojaks ja külmaks osaks, mispuhul kandikute-
le valmispandud toiduportsjonite soojalt serveerita-
vad tooted püsivad külmad, kuni käru soojendussea-
de soojendab need kas taimerjuhtimise teel või pro-
gramminupu vajutamisel. Toiduportsjoni külmana 
pakutavad tooted säilivad kuni serveerimise hetke-
ni kogu aeg külmalt. Kahepoolse jahutusfunktsiooni-
ga varustatud kärusüsteem sobib väga hästi cook-
chill-töömeetodi juurde. Kandikuid mahub Short-kä-
rule 20 (siinidevahe 92 mm) või 24 (siinidevahe 80 
mm) ja Tall-kärule 26 (siinidevahe 92 mm) või 30 (si-
inidevahe 80 mm).

Transrack soojahoidev kate
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METOS BURLODGE RTS CT TRANSRACK TOIDUJAOTUSSÜSTEEM

Isoleeritud vaheseina saab puhastamise jaoks eemaldada ja selle osasid 
saab pesta kärupesumasinas.

Käru saab transportida serveerimiskohta või võib seda kogu aeg serveeri-
miskohas hoida. Viimasel juhul transporditakse tsentraalselt komplek-
teeritud ja kandikutele pandud külmad toiduportsjonid köögist teisal-
datava ja kaitsekattega kaitstud Transrack-teisalduskasseti ja Dollyflex-
transpordikäru abil.

Eelised
● tagab portsjonite mikrobioloogilise kvaliteedi (külmad toi-

dud on kuni serveerimise hetkeni külmad ja soojad toi-
dud soojad).

● lihtsustab klientide toitlustamist: klient saab nõusid tasasel 
kandikul lihtsasti liigutada

● võimaldab serveerida mitmekülgsema toidukomplekti. Süs-
teem sobib kõigi kuumuskindlate (ka ühekordselt kasutata-
vate) nõude jaoks ja õhuringlustehnoloogia tagab ühtlase 
külmsäilituse ja soojenduse igast küljest

● külmutus-/jahutustehnikat ei ole vaja liigutada, vaid käru 
saab hoida serveerimispunktis ja sellega liiguvad valmis 
kandikud teisalduskassettidega köögist osakonda

● säästab ruumi: avatud ustega (270°) käru ruumivajadus on 
samasugune kui suletud ustega käru ruumivajadus

● säästab tööjõudu ja muudab kuumutuse/säilituse standard-
seks: saab programmeerida (näiteks hommiku-, lõuna- ja 
õhtusöögiks) ja ajastada käivituma soovitud hetkel

● tagab hügieeni: Transrack-teisalduskassetti ja Dollyflex-
teisalduskäru võib pesta kärupesumasinas või voolikuga.

Metos Burlodge RTS CT TRANSRACK  Kood Kandikud tk Mõõdud mm Elektriühendus
Madal    4216028 20/24 1025x780x1475  400V 3N~ 6,0kW 12A
Kõrge  4216029 26/30 1025x780x1715  400V 3N~ 6,4kW 12A
Dollyflex käru 4216042  812x744x1052 

Lisatarvikud Kood
Osakonnasilt* 4215726
Küljeriiul (max. 15 kg) 4216019
Küljeriiul kotihoidjaga (max. 15 kg) 4216020
Ergonoomiline käepide (kõrgele kärule) 4216021
Ergonoomiline käepide (madalale kärule) 4216018
Tõukekäepide Transrack 4216048
Veorihm Dollyflex* 4216045
*tehasetellimus

Kandikud/tükk Kood Mõõdud mm
Kandik, beež 4262138 530x325
Kandik, pastellroheline 4262140 530x325
Kandik, pastelloranž 4262142 530x325

Tehases paigaldatav lisavarustus
● tasane katus ja katusepiire
● tõmbekäepide
● aadressiga silt
● patareidega töötav juhtpaneel, lasteosa-
konna jaoks Melodia-paketiga
● mängukarupiltidega kärud

Vastavalt vajadusele lisavarustus
● kolme värvi (beež, roheline, oranž) kandi-

kud
● abitööpind käruotsa jaoks
● prügikotihoidik abipinnale
● Transrack-teisalduskassett
● spetsiaalsed kaitsekotid teisalduskassetti-

de jaoks
● Dollyflex-teisalduskäru
● isoleeritud transpordikäru Navirack
● BWise-juhtimissüsteem (HACCP)
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METOS BURLODGE RTS HL 

Kerge ja vastupidav käru

Metos RTS HL käru on vastupidav ja kerge cook-serve tootmiseks 
sobiv käru. Konstruktsioon on samasugune kui RTS CT käru puhul. 
RTS HL-i on lihtne puhastada loputusdušiga.

RTS HL on tsentraalseks jaotuseks ettenähtud toidu transpordi- 
ja kandikukäru, kus soojendus- ja jahutussüsteem on kärudesse 
sisse ehitatud. Isoleeritud, lihtsasti eemaldatav ja puhastatav 
vahesein jaotab käru soojaks ja jahutusega osaks. Selles püsivad 
kandikutele valmispandud toiduportsjonite soojad tooted soojad ja 
külmad tooted külmad kuni serveerimishetkeni. Kandikuid mahub 
Short-kärule 20 (siinidevahe 92 mm) või 24 (siinidevahe 80 mm) 
ja Tall-kärule 26 (siinidevahe 92 mm) või 30 (siinidevahe 80 mm).

● niiskuskaitseklass IPX5
● stiilsed, vastupidavad ABS-pinnaga klaaskiu-
duksed alumiiniumraamiga
● kambri siseseinad roostevabast terasest
● kambri põhjas roostevabast terasest vann

Tehases paigaldatav lisavarustus
● lukustatavad uksed
● piduritega rattad
● elektrooniline juhtpaneel termomeetri liitmiku ja 
SmartCard-kaardilugejaga
● käepidemed mõlemas otsas
● 4 süsinikkiudmaterjalist ust

Metos Burlodge RTS HL Kood Mõõdud mm Kandikud tk (siinide vahe) Elektriühendus
RTS HL käru, madal  4262152 1025 x 780 x 1475 20 / 24  (92 / 80 mm) 400V 3N~ 5,8 kW 11A
RTS HL käru, kõrge  4262156 1025 x 780 x 1715 26 / 30  (92 / 80 mm) 400V 3N~ 6,2 kW 11A

Lisavarustus vastavalt vajadusele
● abitööpind käruotsa jaoks
● prügikotihoidik abipinnale
● tasakatuse konstruktsioon ilma piireteta
● katusepiire
● suur tõmbe-/tõukekäepide
● tõmbekäepide
● rataste kesklukustus
● 6 ratast
● kandikud

METOS ROLL HOLDER

Metos kotirullialus Kood Mõõdud mm
RH-S ratastel 4215914 700x980x2000
RH-H seinakinnitusega 4215917 450x980x600

Metos kaitsekotid Kood Mõõdud mm
Kaitsekotid 4215919 762x635x1626

Metos kotirullialus on välja töötatud kaitsekotirulli igapäevase kasutamise 
lihtsustamiseks. Alus on saadaval ratastega nii, et seda saaks vabalt liigutada 
põrandal, või seinale kinnitatava mudelina. 

Kotirullialus on valmistatud roostevabast terasest. Ratastega tarnitaval 
põrandamudelil on neli ratast, millest kahel on pidurid. Metos-kaitsekotid 
sobivad Metos Burlodge RTS CT Transracki teisalduskassettide kaitsmiseks 
toidu transportimise ajal. Kotte võib kasutada ka muul kaitseotstarbel, näiteks 
Metos GNT-24 käru juures. Ühekordselt kasutatavad kaitsekotid on läbipaistvast, 
toiduainetööstuse jaoks sobivast polüetüleenkilest. Rullis on 200 kaitsekotti.
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METOS BURLODGE CUBE SERVEERIMISKAPP

Metos Cube toiduserveerimiskapp täiendab Metos Burlodge’i toi-
dujaotussüsteemi. Toiduserveerimiskapi abil tagatakse, et toitu suu-
detakse serveerida õigel temperatuuril ka söögiajale hilinenud sööja-
tele. Isoleeritud vahesein jaotab kandiku soojaks ja külmaks osaks.

Metos Cube’i toidukandikukapp on saadaval nii kolme (siinidevahe 92,3 mm) 
kui ka nelja (siinidevahe 80 mm) kandiku jaoks. Kapp sobib kokku kõigi Metos 
Burlodge’i tsentraalsete jaotussüsteemidega (RTS, RTS CT, Novaflex, POD, 
POD CT, Optima RS) ning kandikutega.

Toidukandikukapil on soojusisolatsiooniga läbipaistvad uksed. Karkassi mater-
jaliks on harjatud roostevaba teras (AISI304) ja seintel tõhus 25 mm paksune 
isolatsioon. Toidukandikukapi juhtpaneel on varustatud digitaalse temperatuu-
rinäidiku, lihtsasti kasutatava taimerfunktsiooni ja toitelülitiga.

Eelised
● muudab söögiajad paindlikumaks -> parandab toitumust -> parandab toit-

lustuse
taset ja lühendab söögiaegu
● hoiab klientidele pakutavate
toidukomplektide komponendid õigel serveerimistemperatuuril
● vähendab äravisatavate toidujäätmete hulka
● minimeerib kärude hiliseid tagasitoomisi toitlustuskeskusse
● jõudluse suurendamiseks võib mitu ühikut virnastada üksteise peale
● saab paigutada tööpinnale või oma alusele
● elektriühendus 230 V 50 Hz 3 A

Metos Cube serveerimiskapp Kood  Siinide vahe Mõõdud mm* Elektriühendus
Cube 3 4216103 92,3 mm 681x620x475 230V 1~ 3A
Cube 4 4216104 80 mm 681x620x475 230V 1~ 3A
Alus* 4216112   
Vaheriiulid  4216111   
*Cube kapi kõrgus koos alusega 1222 mm

METOS SERVEERIMISKÄRU

Metos Kood Mõõdud mm  Mahutavus 
BB-4 4215912 1060x750x1333 4 kasti 
BB-6 4215911 1060x750x1745 6 kasti 

Metose vahendustoodete käru on ette nähtud Metose GN1/1 ja GN1/2 
mustade kastide ning toiduainetööstuse kastide, näiteks leivakastide, 
meiereikorvide, karastusjoogikorvide jne transportimiseks.
Kärul on väljatõmmatavad tööpinnad mustade kastide jaoks, neli 200 mm 
ratast ja tõmbekäepide. Kahe tööpinnaga BB-4 kärusse mahub neli GN1/1 
musta kasti (4170028) või kaheksa GN1/2 musta kasti (4170035). Kolme 
tööpinnaga BB-6 kärusse mahub kuus GN1/1 musta kasti või kaksteist 
GN1/2 musta kasti. Piiretega katuse mõõtmed on 865 mm (täitekülg) x 
605 mm, mis sobib näiteks leivakastidele (600 x 400) või meiereikorvi-
dele (430 x 340).

223



METOS BURLODGE TRANSPORDIKÄRUD

Cook&serve - cook&chill - cook&freeze  
hajutatud jaotussüsteem

Metos Burlodge Multigen ja Minigen kärude sari, millel on 
mitmeid kasutamist hõlbustavaid ja serveeritava toidu kvaliteeti 
parandavaid omadusi. Suurepärane on võimalus soetada kuumu-
tuskapp kahe erineva temperatuuriga, kus toit võib koosneda eri-
nevatest toorainetest. Uuenenud ülaosa aitab jagamist kiirendada 
ja on ergonoomilisem. Mitmekülg ne ja kergelt kasutatav juhtimis-
süsteem tagab täiusliku HACCP-jälgimisvõimaluse. 

Minigen I - üks kuumutusosa
Kärul on kuumutusosaga kapp, millele saab tellida ka jahutusfunktsiooni. 
Maht 7 või 8 GN 1/1-nõud. Siinide vahe 74 mm.

Minigen II - kaks eraldi osa
Kärul on kapp, mis jaguneb kuumutus- ja neutraalosaks. Mõlemale osale saab 
tellida ka jahutusfunktsiooni. Kuumutusosa maht on 4 GN 1/1-nõud ja neut-
raalosa maht 2 GN 1/1-nõud. Siinide vahe 74 mm.

Multigen II - kaks eraldi osa
Kärul on kaks kappi, üks on kuumutusosaga kapp ja teine neutraalosaga kapp. 
Mõlemale kapile saab tellida ka jahutusfunktsiooni. Kuumutuskapi võib soovi 
korral vaheplaadiga jagada üla- ja alaosaks ning nende osade temperatuure 
saab ka erinevateks reguleerida. Selle seadmega saavutatakse suurepärane 
lõpptulemus, isegi kui on vaja serveerida erinevaid kuumutusaegu vajavaid 
toiduaineid. Kuumutusosa maht on 8 GN 1/1-nõud ja neutraalosa maht 8 GN 
1/1 nõud. Siinide vahe 74 mm.

Multigen III – kaks eraldi kuumutusosa
Maht 8  GN 1/1- nõud ühes kuumutusosas, kokku 16 GN 1/1-nõud, siinide 
vahe 74 mm. Mõlemale kapile saab tellida ka jahutusfunktsiooni. Jahutus-
funktsioon on tehases paigaldatav lisavarustus.
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Serveerimisüksus ja soojust iso-
leeriv soojakate (lisavarustus).

Siinidega serveerimisüksus 
(lisavarustus).

Juhtimispaneel ja termomeeter 
(lisavarustus).

MINIGEN I & II JA MULTIGEN II & III TRANSPORDIKÄRUD

Tehases paigaldatav lisavarustus
● jahutusfunktsioon
● ülatasapinna pritsmekaitse (erinev valgus, halogeenvalgus, pa-
tareitoide)
● kaanepiire
● allapööratav abitasapind
● lukustatavad uksed
● teistsuguse suurusega rattad
● veorihm
● osakonnasilt
● patareitoitega juhtpaneel

Lisavarustus vastavalt soovile
● kandikud, kaks suurust (575x325 ja 530x325) ja kolm värvi 
(beež, roheline, oranž)
● abitasapind käru küljel
● prügikoti hoidik abitasapinnale
● transpordikassett
● soojust isoleeriv soojakate transpordikassetile
● transpordikäru
● isoleeritud transpordikäru transpordikassetile
● taldriku alusraam
● söögiriistade raam
● GN1/1-restid siinidele
● Bwise-enesekontrolliprogramm (HACCP)

Minigen II  koos lisavarustusega

Metos Burlodge Multigen ja Minigen-sari Kood Võimsus (siinide vahe) Mõõdud mm Elektriühendus
Minigen I  kuumutuskapp 4215730 7/8 x GN1/1-65 (83/72) 848x731x964/1420 400V 3N~ 7,8 kW
Minigen II  kaks eraldi osa 4215770 4+2 GN1/1-65   (77/86) 848x731x964/1420 400V 3N~ 4,0 kW
Multigen II kaks eraldi osa 4215781 2 x 8 GN1/1-65  (72) 1260x731x964/1420 400V 3N~ 7,8 kW
Multigen III  kaks eraldi osa 4215802 2 x 8 GN1/1-65  (72) 1508x731x964/1420 400V 3N~ 2x7,1 kW
Informeerige kui soovite ühe vahega käru

*tehasetellimus

Lisatarvikud Kood
Lukustatav uksekäepide* 4215736
Veorihm* 4215764
Värviline lisapaneel ABS* 4215762
Külgmine riiul pikale küljele (Minigen)* 4215763
Külgmine riiul pikale küljele (Multigen)* 4215800
Kleebis Bruno Doctor (Minigen)* 4216032
Kleebis Bruno Doctor (Multigen)* 4216034
Kleebis Bruno pargis (Minigen)* 4216027
Kleebis Bruno pargis (Multigen)* 4216049

Lisatarvikud Kood
Abitasapind käru küljel 4215760
Prügikoti hoidik abitasapinnale 4215761
Taldriku alusraam 4215765
Söögiriistade raam 4215766
GN1/1-restid siinidele 4215752
Jaotusriiul 4215750
BWise enesekontrolliprogramm 4262462
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METOS MOMESTA JAOTUSSÜSTEEM

Momesta on lihtne ning mugav kasutamiseks
Sama Metos Momesta süsteemi abil saab 
jaotada nii põhitoitusid kui eridieettoitusid. 
Teenindava personali vajadus on väike.
Ideaalne manööverdusvõime ja kohandatavus 
muudavad selle süsteemi teie köögi jaoks 
ideaalseks.

Metos Momesta sobib:
• valmistamisel ja jahutamisel (ka 
valmistamisel ja serveerimisel) põhineva 
kandikute jaotamise jaoks
• salati- ja magustoiduportsjonite eelneva 
valmispaneku jaoks
• võileibade ja muude suupistete 
valmistamiseks
• kasutatud kandikute tühjendamiseks ja 
sortimiseks

Metos Momesta lahendus hõlmab:
• klientidele ja köögile spetsiifilist disaini
• kõikehõlmavat kolmeetapilist koolitust
• kandikute komplekteerimise kliendispetsiifiliste 
süsteemide kõiki elemente

MOBIILNE tööjaam 
liigub hõlpsalt ühest 
kohast teise

EridieetideleIlma elektri-
ühenduseta

Võtab vähe 
ruumi

Ergonoomiline

Metos Momesta on jaotussüsteem, mille puhul 
toit komplekteeritakse mugavasti kandikule. 
Süsteemi on sõltuvalt serveeritavast toidust ja 
kogusest lihtne optimeerida ja korrata.
Momesta on paindlik alternatiiv neutraalse tem-
peratuuriga või jahutusega transportöörilindile. 
Sobib ka kandikute tühjendamise etapi jaoks.
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METOS MOMESTA JAOTUSSÜSTEEM
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KESKNE JAOTUSSÜSTEEM KONVEIERIGA

Lintkonveier Kood Tüüp Mõõdud (L x S x K) mm
Lintkonveier 4000 4781156 lintkonveier 4000 x 500 x 900
Lintkonveier 5000 4781172 lintkonveier 5000 x 500 x 900
Lintkonveier 6000 4781187 lintkonveier 6000 x 500 x 900
Lintkonveier 7000 4781192 lintkonveier 7000 x 500 x 900
Lintkonveier 8000 4781196 lintkonveier 8000 x 500 x 900
Muud pikkused ja erimõõtudes ümmarguste ribadega konveierid - küsige pakkumist!

Lisavarusus konveieritele Kood
Raja lõpukatkesti 4781121
Rajakatkesti, fotosilmaga 4781155
Põrkekaitse, mõlemad küljed 4781132
Pistikupesa kahele pistikule 230V Schuko* 4781144
Pöördtasapind, rst 4781167
Hingedega abitasapind rst 4781121
*Konveieri kõrvale ühendatavatele jagajatele

Ümmarguste ribadega konveier, fotol lisavarustusena raja lõpukatkesti, 
hingedega abitasapind, kummeeritud põrkekaitse ja pöördtasapind.

Keskne jaotussüsteem konveieriga lihtsustab, kiirendab ja 
süstematiseerib toidu jagamist kandikutele. Lintkonveier 
on 300 mm lai, valmistatud tugevdatud polüuretaanist ja 
vastupidav. Valikus on ka ümmarguste ribadega konveier, 
mis samuti sobib kandikute teisaldamiseks.

Töökindel konveiersüsteem vähendab kiirustamist ning 
stressi toidujagamise tähtsas etapis. Sujuv ja paindlik 
kiiruse reguleerimine  toimub vahemikus 4-20 m/
minutis, kiiruse reguleerimine suurendab tootlikkust ja 
on ökonoomne. 

Standardvarustusena on komplektis peakatkesti, 
käivituskatkesti, peatamiskatkesti ja häda-stopp katkesti. 
Lisavarustusena saab veel ka konveieri lõppu mehhaanilise 
rajakatkesti või fotosilmaga katkesti.

Seadme konstruktsioon on valmistatud roostevabast 
terasest. Olenevalt seadme pikkusest on kas kaks või 
rohkem reguleeritava kõrgusega jalapaari. Konstruktsiooni 
juures on erilist tähelepanu pööratud optimaalsele 
puhastatavusele, konveieri puhastamiseks on seadmel 
eemaldatav kaabits, mille abil jooksvalt eemaldatud 
mustus kukub konveieri all olevasse eemaldatavasse 
vanni.

Tööturvalisust suurendab spetsiaalselt isoleeritud 
konstruktsioon. Veomootor on paigutatud kaitseümbri-
sesse ning varustatud ülekuumenemiskaitsega, elekt-
riühenduskarp on paigutatud pritsmete eest kaitsmiseks 
seadme alla, kust selle saab lihtsalt välja pöörata.  Kon-
veieri juures asuvad pistikupesad on kaitstud kaantega 
ning viidud  põrutuste vältimiseks karkassi alla.

Mitmekülgne lisavarustus ning palju erinevaid variante 
võimaldavad pakkuda igale kliendile sobivaimat lahendust. 

Eraldi tellitav lisavarustus: lisa pistikupesad, konveieri 
raja lõpukatkesti, pneumaatiline jalalüliti, hingedega 
abitasapind, pöördtasapind, põrkekaitsmed seadme 
pikkadele külgedele, rattad jne.
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KESKNE JAOTUSSÜSTEEM KONVEIERIGA

Raja lõpukatkesti
Mehhaaniline peatamismeh-
hanism konveieri lõppu. Hü-
gieeniline, mustuse ja prits-
mete eest kaitstud.

Hingedega abitasapind, rst 
Konveieri kõrgusel, seadme 
lõppu paremale või vasaku-
le paigutatav alla pööratav 
rst abitasapind, kandevõime 
max 20 kg.

Pöördtasapind, rst
Kõrge rst-tasapind konveieri 
algusesse näiteks patsiendi-
kaartidele. S-kujulise rst jala 
otsas, kõrgus 1380 mm, pöö-
ramisraadius 1 m, kandevõi-
memax 5 kg. 

Pistikupesa kahele pistikule
Kaks 230 V Schuko-pistikut 
paremale ja vasakule suu-
natud rst tugedel. Tellimisel 
täpsustada vajalik kogus.

Põrkekaitse
Must, elastne 60 mm kummi-
riba seadme mõlemale välis-
küljele. Hind/ seadme jooksev 
meeter.

Rajakatkesti
Fotosilmaga katkesti raja lõp-
pu (mehhaanilise raja löpu-
katkesti alternatiiv).
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METOS SERVEERIMISKÄRUD

Korvikärud

Õhksoojustuse või jahutusega kärud näiteks supi-, 
salati- või magustoidukaussidele. Konstruktsioon 
roostevabast terasest, isoleeritud. Käsitsi 
reguleeritava vedrusurvega tasapind. Tasapind on 
eemaldatav, plastikkattega rst korvi mõõdud 500 x 
500 x 150 mm. Lisakorvide mõõdud: 9 tk 75 mm või 6 
tk 115 mm kõrgusega korvi. Hügieeniline sulgemine 
plastikkaanega (KOUH) või isoleeritud rst kaanega  
(BDC). Ergonoomilise kujuga tõukekäepidemed ja 
põrkekaitsed igas nurgas. Kuullaagritega rattad, 
kahel rattal on pidurid.

Korvikäru Kood Mõõdud mm Maht Elektriühendus
KOUH/50-50 soe  4235010 760 x 852 x 900 150 kg 230 V 1N 2,0kW
BDC/50-50 külm 4235020 761 x 1092 x 900 90 kg 230 V 1N 0,22 kW
Korv 75 4235015 500 x 500 x 75  
Korv 115 4235016 500 x 500 x 115  

Kausi- ja universaalkäru

Kausikäru (BDUH) on mõeldud soojendatavatele kaussidele  
läbimõõduga  ca 170-190 mm. Mahutab kuni 370 kaussi. Komplektis 
on kerge plastikkaas.  

Universaalkäru (UST) on erikujulistele ja -suurustele ning samuti 
väikestele nõudele mõeldud neutraalne käru. Vedrusurvega, 
plastikkaanega rst võrgust tasapinna mõõdud on 570 x 280 mm. 
Nõude virnasid toetavad eemaldavad reguleerimisvardad, komplektis on 
neid kaks tk. Lisaks on saadaval ka soojendatavaid või külmkambrisse 
paigutatavaid universaalkärusid.

Serveerimiskäru Kood Mõõdud mm Maht Elektriühendus
BDUH/60-60 soe 4235011 992 x 760 x 900 200 kg 230 V 1N 
UST/57-28 universaalkäru 4235109 750 x 510 x 900 100 kg 

UST/57-28

KOUH/50-50 soe
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Serveerimiskäru Kood Mõõdud mm Maht Elektriühendus
BDUH/60-60 soe 4235011 992 x 760 x 900 200 kg 230 V 1N 
UST/57-28 universaalkäru 4235109 750 x 510 x 900 100 kg 

METOS SERVEERIMISKÄRUD

Marmiitkäru Kood Mõõdud mm Maht Elektriühendus
SPA/EB-2 4235000 914 x 677 x 900 2 x GN1/1-200 230V 1N  1,4 kW
SPA/EB-3 4235001 1254 x 677 x 900 3 x GN1/1-200 230V 1N  2,1 kW

Marmiitkäru 

Vastupidav, läbinisti roostevabast terasest valmistatud marmiit 
jaotuskonveieri juurde, väljastusse ja cateringi. Igal marmiidisüvendil on 
eraldi temperatuuri reguleerimine ning tühjenduskraan. Liitekohtadeta, 
ümardatud süvendeid on lihtne puhastada ning neid võib kasutada nii 
vesi- kui kuivmarmiidina. Ergonoomilise kujuga tõukekäepidemed ja 
põrkekaitsed igas nurgas. Kuullaagritega rattad, kahel rattal on pidurid. 
Avatud aluses on riiul.

SPA/EB-3

SPA/K-3

Külmsüvendiga kärud

Vastupidav, läbinisti roostevabast terasest valmistatud külmsüvendiga 
käru jaotuskonveieri juurde, väljastusse ja cateringi. Sooja eest kaitstud 
kompressor asub süvendi all. Liitekohtadeta, ümardatud süvendeid on 
lihtne puhastada. Mahutab kaks või kolm GN1/1 nõud. Ergonoomilise 
kujuga tõukekäepidemed ja põrkekaitsed igas nurgas. Kuullaagritega 
rattad, kahel rattal on pidurid. Avatud aluses on riiul.

Külmsüvendiga käru Kood Mõõdud mm Maht Elektriühendus
SPA/K-2 4235040 874 x 719 x 900 2 x GN1/1-200 230V 1N 0,21 kW
SPA/K-3 4235041 1199 x 719 x 900 3 x GN1/1-200 230V 1N 0,21 kW

231



Väljastusseadmed
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METOS DROP-IN MUDELID

Võimalus on paigaldada pinna peale... ...või integreerida, et pind oleks ühtlaselt sile.

Metose drop-in mudelid võimaldavad luua paindlikke 
ja individuaalseid toiduserveerimise lahendusi mõistli-
ku hinnaga. Tootesarja idee on luua individuaalne ser-
veerimisliin kasutades standardset tehnikat.

Metose drop-in mudelite valikus on olemas kõik sead-
med, mida vajatakse toiduserveerimisliini loomiseks 
ning neid seadmeid võib integreerida kasutades mit-
mesuguseid erinevaid dekoratiivseid lahendusi. Too-
tesari sisaldab külma ja sooja toidu ning supi serveeri-
miseks mõeldud tooteid, samuti taldrikujagajaid, kan-

dikute  ja teiste söögiriistade väljapaneku vahendeid. 
Drop-in mudelite abil saame luua koos kliendiga temale 
sobiva lahenduse.

Kliendid võivad osta Metosest vaid tehnilised seadmed 
ja kujundada toiduserveerimisliini  täiesti eraldi. Selleks 
saavad kliendid Metoselt planeerimiseks vajaliku info ja 
nõuanded, mis tagavad toodete veatu töötamise ning 
vastupidavuse. Metos saab kätte toimetada ja paigal-
dada kliendile  vajadusel kogu drop-in mudelite põhjal 
valmistatud toiduserveerimisliini.
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METOS DROP-IN MUDELID

Külma toidu serveerimiseks on valikus külmsüvendid, kül-
maplaadid ja purustatud jää vannid. Eraldiseisvad külmsüven-
did ja  külmaplaadid on varustatud võimsate külmaseadme-
tega. Neid tooteid on võimalik saada ka eraldi asuva keskse 
külmaseadmega ühendamise valmiduses. Purustatud jää 
vannid on ilma külmaseadmeta, tänu isolatsioonile jää ei 
sula ära kogu normaalse serveerimisaja jooksul. Kõik mu-
delid on saadaval 1-4 GN 1/1 mõõtudes. Vanni sügavus on 
160 mm ja külmaplaadil 20 mm.

Kuuma toidu serveerimiseks on valikus uputatavad marmiidid, ke-
raamilised kuumaalused ja integreeritud supijagajad. Süvendeid 
sügavusega 160 mm ja keraamilisi kuumaaluseid saab tellida 1-3 
GN 1/1 mõõtudes. Eritellimusel saab uputatavaid marmiite tellida 
sügavusega 210 mm. 

Nii uputatavate marmiitide kui ka keraamiliste kuumaalus-
te kohale saab tellida valgustuse või halotermilise soojus-
lambi. Koos keraamilise kuumaplaadiga on alati soovitatav 
kasutada halotermilist soojuslampi, mis soojendab toitu ka 
ülevalt ning samal ajal toob toidu meeldivalt esile. Soojen-
dava supitaldrikute jagaja saab paigutada integreeritud su-
pijagaja kõrvale, mis tagab supitaldriku õige temperatuuri 
serveerimise ajaks. 

Joogiserveerimise mudelitest on valikus veejagajad, mida pakutakse 
koos ja ilma külmaseadmeta. Veejagaja kraanid on mehhaanilised või 
elektroonilised. Elektrooniline kraan tagab vee hügieenilise jagamise 
kuna kraani ei ole vaja puudutada käe ega klaasiga. 

Drop-in mudelid sisaldavad rohkelt toidu serveerimiseks vajalikke 
seadmeid. Taldrikujagajaid on kolmes mõõdus taldrikutele, soojenda-
tavaid ja neutraalseid. Taldriku-, korvi- ja kandikujagajaid  on võimalik 
saada nii 900 kui ka 750 mm kõrgustele serveerimisliinidele. Leiva 
lõikamiseks on valikus lõikelaud koos purusahtliga.
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0465/800/1200/1600
465/800/1200/1600

NovaNova Plus

Külmsüvend LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CB 450 0,43 kW 10A 420x575

D-I CB 800 0,43 kW 10A 750x575

D-I CB 1200 0,43 kW 10A 1150x575

D-I CB 1600 0,43 kW 10A 1550x575

Jääpurusüvend LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CIB 450 0,03 kW 10A 420x575

D-I CIB 800 0,03 kW 10A 750x575

D-I CIB 1200 0,03 kW 10A 1150x575

D-I CIB 1600 0,03 kW 10A 1550x575

Põhjakõrgendus GN1/1-50

Külmtasapind LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I FrP 450 0,43 kW 10A 420x575

D-I FrP 800 0,43 kW 10A 750x575

D-I FrP 1200 0,43 kW 10A 1150x575

D-I FrP 1600 0,43 kW 10A 1550x575

Marmiit LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I BM 450 LED 1,8 kW 16A 420x575

D-I BM 800 LED 1,8 kW 16A 750x575

D-I BM 1200 LED 1,8 kW 16A 1150x575

Keraamiline tasapind LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CPL 450 LED 0,3 kW 16A 420x575

D-I CPL 800 LED 0,5 kW 16A 750x575

D-I CPL 1200 LED 0,9 kW 16A 1150x575

Marmiit HALOTHERM Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I BM 450 H 2,0 kW 16A 420x575

D-I BM 800 H 2,2 kW 16A 750x575

D-I BM 1200 H 2,4 kW 16A 1150x575

Keraamiline tasapind HALOTHERM Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CPL 450 H 0,5 kW 16A 420x575

D-I CPL 800 H 0,9 kW 16A 750x575

D-I CPL 1200 H 1,5 kW 16A 1150x575

Ülaosad, eraldi LED Elektriühendus 230V 1~

450-L 0,03 kW 10A

800-L 0,03 kW 10A

1200-L 0,03 kW 10A

1600-L 0,03 kW 10A

Ülaosad, eraldi HALOTHERM Elektriühendus 230V 1~

450-H 0,2 kW 10A

800-H 0,4 kW 10A

1200-H 0,6 kW 10A

NOVA PLUS

4322041

4322043

4322045

4322047

Nova Plus

4322049

4322051

4322053

4322055

4136845

Nova Plus

4322057

4322059

4322061

4322063

Nova Plus

4322065

4322067

4322069

Nova Plus

4322071

4322073

4322075

Nova Plus

4322076

4322078

4322080

Nova Plus

4322082

4322084

4322086

Nova Plus

4321985

4321987

4321989

4321991

Nova Plus

4321998

4321996

4322006

NOVA

4138741

4138743

4138745

4138747

Nova

4138749

4138751

4138753

4138755

4136845

Nova

4138757

4138759

4138761

4138763

Nova

4138765

4138767

4138769

Nova

4138771

4138773

4138775

Nova

4138776

4138778

4138780

Nova

4138782

4138784

4138786

Nova

4138691

4138693

4138695

4138697

Nova

4138698

4138696

4138706

Ülaosa pritsmekaitse järelpaigalduseks Kood Mõõdud mm 
Pritsmekaitse Nova Plus 450 4308966 450 
Pritsmekaitse Nova Plus 800 4308968 800 
Pritsmekaitse Nova Plus 1200 4308970 1200 
Pritsmekaitse Nova Plus 1600 4308972 1600 

Kaitseliist klaasile, plastik Kood Mõõdud mm 
Pritsmekaitse plastikliist Nova Plus 450 4308967 450 
Pritsmekaitse plastikliist Nova Plus 800 4308969 800 
Pritsmekaitse plastikliist Nova Plus 1200 4308971 1200 
Pritsmekaitse plastikliist Nova Plus 1600 4308973 1600 

METOS DROP-IN MUDELID
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800/1200/1600
800/1200/1600

Sky Proff

Lisavarustus SKY Kood  
Ääreklaas SKY 4321724  D-I mudelile 
Ääreklaas SKY  4321718 ainult ülemisele osale 

Külmsüvend LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CB 450 0,43 kW 10A 420x575

D-I CB 800 0,43 kW 10A 750x575

D-I CB 1200 0,43 kW 10A 1150x575

D-I CB 1600 0,43 kW 10A 1550x575

Jääpurusüvend LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CIB 450 0,03 kW 10A 420x575

D-I CIB 800 0,03 kW 10A 750x575

D-I CIB 1200 0,03 kW 10A 1150x575

D-I CIB 1600 0,03 kW 10A 1550x575

Põhjakõrgendus GN1/1-50

Külmtasapind LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I FrP 450 0,43 kW 10A 420x575

D-I FrP 800 0,43 kW 10A 750x575

D-I FrP 1200 0,43 kW 10A 1150x575

D-I FrP 1600 0,43 kW 10A 1550x575

Marmiit LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I BM 450 LED 1,8 kW 16A 420x575

D-I BM 800 LED 1,8 kW 16A 750x575

D-I BM 1200 LED 1,8 kW 16A 1150x575

Keraamiline tasapind LED Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CPL 450 LED 0,3 kW 16A 420x575

D-I CPL 800 LED 0,5 kW 16A 750x575

D-I CPL 1200 LED 0,9 kW 16A 1150x575

Marmiit HALOTHERM Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I BM 450 H 2,0 kW 16A 420x575

D-I BM 800 H 2,2 kW 16A 750x575

D-I BM 1200 H 2,4 kW 16A 1150x575

Keraamiline tasapind HALOTHERM Elektriühendus 230V 1~ Väljalõikeava

D-I CPL 450 H 0,5 kW 16A 420x575

D-I CPL 800 H 0,9 kW 16A 750x575

D-I CPL 1200 H 1,5 kW 16A 1150x575

Ülaosad, eraldi LED Elektriühendus 230V 1~

450-L 0,03 kW 10A

800-L 0,03 kW 10A

1200-L 0,03 kW 10A

1600-L 0,03 kW 10A

Ülaosad, eraldi HALOTHERM Elektriühendus 230V 1~

450-H 0,2 kW 10A

800-H 0,4 kW 10A

1200-H 0,6 kW 10A

SKY

4322116

4322118

4322120

4322122

Sky

4322124

4322126

4322128

4322130

4136845

Sky

4322132

4322134

4322136

4322138

Sky

—

—

—

Sky

—

—

—

Sky

4322140

4322142

4322144

Sky

4322146

4322148

4322150

Sky

4322108

4322110

4322112

4322114

Sky

4322098

4322100

4322102

PROFF

—

4138854

4138856

4138858

Proff

—

4138862

4138864

4138866

4136845

Proff

 —

4138870

4138872

4138874

Proff

—

4138878

4138880

Proff

—

4138884

4138886

Proff

—

4138902

4138904

Proff

—

4138908

4138910

Proff

—

4138916

4138918

4138740

Proff

—

4138926

4138928

METOS DROP-IN MUDELID
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METOS DROP-IN ILMA ÜLEMISE OSATA

Keraamiline tasapind D-I CPL 800

Keraamiline tasapind D-I CPL 800

Uputatav Rolltop-serveerimisnõu GN 1/1 Uputatav ümar Rolltop-serveerimisnõu

Külmsüvend Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I CB 450 4138646 465x650x640 420x575 0,4 kW 10A

D-I CB 800 4138656 800x650x640 750x575 0,4 kW 10A

D-I CB 1200 4138666 1200x650x640 1150x575 0,4 kW 10A

D-I CB 1600 4138674 1600x650x640 1550x575 0,4 kW 10A

Jääpurusüvend Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I CIB 450 4138650 465x650x230 420x575 —

D-I CIB 800 4138660 800x650x230 750x575 —

D-I CIB 1200 4138670 1200x650x230 1150x575 —

D-I CIB 1600 4138678 1600x650x230 1550x575 —

Põhjakõrgendus 4136845 500x300x50

Külmtasapind Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I FrP 450 4138648 465x650x500 420x575 0,4 kW 10A

D-I FrP 800 4138658 800x650x500 750x575 0,4 kW 10A

D-I FrP 1200 4138668 1200x650x500 1150x575 0,4 kW 10A

D-I FrP 1600 4138676 1600x650x500 1550x575 0,4 kW 10A

Marmiit Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I BM 450 4138644 465x650x355 315x550 1,8 kW 16A

D-I BM 800 4138654 800x650x355 650x550 1,8 kW 16A

D-I BM 1200 4138664 1200x650x355 1050x550 1,8 kW 16A

Keraamiline tasapind Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I CPL 450 4138652 465x650x355 410x550 0,3 kW 16A

D-I CPL 800 4138662 800x650x355 655x550 0,5 kW 16A

D-I CPL 1200 4138672 1200x650x355 1055x550 0,9 kW 16A

Uputatav serveerimispott Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I soup well 10 litres 4138930 Ø263/312x360 Ø274 0,4 kW 10A

Siseosa 10 liitrit 4138933

Supipoti kaas 4138934

Supikausijagaja* Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I THSG.02 4138931 340 x 380 x 680 305 x 365 0,4 kW 10A

*supikausijagaja sisemõõdud on 300 x 300 x 680 mm

Uputatav serveerimisnõu Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

DICD GN 1/1 4239004 640x410x420 565 x 400  —

DICDE GN 1/1 4239005 640x410x420 565 x 400 0,7 kW

RDICD ümar 4239009 Ø513 x 245 Ø432 —

RDICDE ümar 4239010 Ø513 x 245 Ø432 0,7 kW

Külmsüvend D-I CB 800

Jääpurusüvend D-I CIB 800

Külmtasapind D-I FrP 800

Marmiit D-I BM 800

Keraamiline tasapind D-I CPL 800
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METOS DROP-IN ILMA ÜLEMISE OSATA

Taldrikujagajad Ø 270 max Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1

D-I PDW 2x270 soe 4138944 400x650x720 382x585 0,7 kW 10A

D-I PD 2x270 neutraalne 4138940 400x650x635 382x585 —

D-I PDW 2x270- 750 soe 4138946 400x650x570 382x585 0,7 kW 10A

D-I PD 2x270- 750 neutraalne 4138942 400x650x484 382x585 —

Taldrikujagajad Ø 320 max Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I LPDW 320 soe 4138950 400x650x720 382x585 0,7 kW 10A

D-I LPD 320 neutraalne 4138948 400x650x635 382x585 —

Taldrikujagajad Ø 320 max Kood Mõõdud mm Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I LPDW-S 320 soe 4138954 420x420x720 382x382 0,7 kW 10A

D-I LPD-S 320 neutraalne 4138952 420x420x635 382x382 —

Lisatarvikud taldrikujagajale Kood Mõõdud mm

Reguleerimisplaat 900 4203972

Reguleerimisplaat 750 4203970

Kaas taldrikujagajale 270 4203966 288x288x55

Kaas taldrikujagajale 320 4203968 360x360x55

Korvijagajad Kood Mõõdud mm Väljalõikeava

D-I BD-900 4138553 590x590x650 570x570 —

D-I BD-750 4138555 590x590x550 570x570 —

Kandikujagajad Kood Mõõdud mm Väljalõikeava

D-I  TD 900 4138578 424x524x650 404x504 —

D-I  TD 750 4138580 424x524x550 404x504 —

Veejagajad

külmaseade ühepoolne Kood Kaane suurus Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I WD mehaaniline 4213325 330x400 paigaldusjoonis 0,5 kW 10A

D-I WD-E elektrooniline 4213327 330x400 paigaldusjoonis 0,5 kW 10A

külmaseade kahepoolne

D-I WD-2 mehaaniline 4213341 330x640 paigaldusjoonis 0,5 kW 10A

D-I WD-E-2 elektrooniline 4213342 330x640 paigaldusjoonis 0,5 kW 10A

neutraalne ühepoolne

D-I WD-N mehaaniline 4213329 330x400 paigaldusjoonis —

D-I WD-EN elektrooniline 4213331 330x400 paigaldusjoonis  0,1 kW

neutraalne kahepoolne

D-I WD-N-2 mehaaniline 4213343 330x640 paigaldusjoonis —

D-I WD-EN-2 elektrooniline 4213344 330x640 paigaldusjoonis  0,1 kW

Veejagaja filter 4213335 *tellida koos seadmega

Soda-veejagajad

külmaseade ühepoolne Kood Kaane suurus Väljalõikeava Elektriühendus 230V 1~

D-I WD-M soda mehaaniline 4213348 330x400 paigaldusjoonis 0,5 kW 10A

D-I WD-E soda elektrooniline 4213346 330x400 paigaldusjoonis 0,5 kW 10A

Gaasiballoonid ei kuulu soda-veejagajate hinna sisse.  
Gaasi tarnijaga tuleb teha eraldi kokkulepe.

Lõikelaud ja purusahtel Kood Mõõdud mm Väljalõikeava

D-I  lõikelaud 4138714 505x290x20 450x235 —

Taldrikujagaja 2x270 mm

Taldrikujagaja 320 mm

Korvijagaja

Kandikujagaja

Mehaaniline veejagaja

Elektrooniline veejagaja

Lõikelaud

Taldrikujagaja Ø 320 mm, S-mudel
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Metos Nova mudelite serveerimisseadmed on ratastega ning mõeldud iseteeninduses 
kasutamiseks. Kõik rattad on lukustatavad. Kärusid võib kasutada eraldi või moodustada 
kliendi soovide järgi serveerimisliine. 

Serveerimisliini otstesse võib standardvarustuses oleva laminaadist otsa asemel kasutada 
muid sobivaid elemente, näiteks kandikute jagamiseks, arveldamiseks, dekoratsioonideks 
jms. Mudelite hulgas on lisaks tavalistele toidu serveerimise seadmetele ka muid 
standardseadmeid nagu näiteks kassa, kuid mudelite parimad omadused tulevad paremini 
esile asjakohaste lahendustena, mida võimaldavad sarja moodulid paljudes erinevates 
variantides.

Nova-mudelitel on allalastavad rst-kandikutasapinnad, mille sügavus on standardina 250 
mm. Eritellimusel saab kandikutasapinna valmistada puidust.  Mudelite valgustusega 
ülaosad on standardvarustuses valmistatud karastatud klaasist. Koos kuumaseadmetega 
võib valgustuse asemel kasutada ka halotherm-soojalampi, mis valgustab ja soojendab 
serveeritavat toitu ülevalt ning pikendab sellega serveerimisaega. Selle sarja seadmeid võib 
kombineerida ka Metos Proff ülaosadega.  Mudelite standardsed  serveerimiskõrgused 
on  900 mm või 750 mm. Külmsüvendite ja marmiitide vannide sügavus on standardina 
160 mm.

Standardvärvid on hall, valge, tamm ja kask. Muud värvid ja materjalid on eritellimuses. 
Rst-soklipaneel on kõigil mudelitel lisavarustuses. Ühendusliidesed, millega seadmed 
kinnitatakse tugevalt üksteise külge serveerimispinna alt, kuuluvad standardvarustuse 
hulka.

METOS NOVA SERVEERIMISLETID

Nova mudelite rst-vannide konstrukt-
sioon on ilma liitekohtadeta ning kõik van-
nide nurgad on ümarad puhastamise hõl-
bustamiseks.

Põhivarustuses olev ülaosa on valmis-
tatud karastatud klaasist. Kuumasead-
metele võib valida valgustuse või Halot-
herm-soojuslambi. 

Pildil on serveerimisletil kumer 
lõpuosa, taldrikujagaja, marmiit 
800 mm, külmsüvend 1200 mm ja 
veejagaja. RST- soklipaneel kuulub 
lisavarustusesse.
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● neli põhivärvi, muud värvid ja materjalid eritellimusena
● standardsed serveerimiskõrgused 750 mm ja 900 mm
● ülatasapind karastatud klaasist, standardvarustuses päevavalguslamp
● RST-kandikutasapinnad standardvarustuses 250 mm

tamm
F2510

kask
K7024

hall 
F7912

valge
F7966

Nova põhivärvid

METOS NOVA SERVEERIMISLETID

Nova külmsüvend 800

Nova külmsüvend 1200

Nova marmiit 800

Ülatasapinnaga seadmed

Nova külmsüvendid LED

Normaalne  
kõrgus  
1280/900 mm

Madal  
kõrgus 
1130/750 mm Mõõdud mm Elektriühendus

CB 450 LED 4318799 4319999 465x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
CB 800 LED 4318801 4319001 800x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
CB 1200 LED 4318803 4319003 1200x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
CB 1600 LED 4318805 4319005 1600x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A

Nova marmiidid Halotherm soojalambiga
BM 450 H 4318810 4319010 465x650/1150 230 V 1~2,0 kW 16A
BM 800 H 4318826 4319026 800x650/1150 230 V 1~2,2 kW 16A
BM 1200 H 4318850 4319050 1200x650/1150 230 V 1~2,4 kW 16A

Nova marmiidid valgustusega LED
BM 450 LED 4318807 4319007 465x650/1150 230 V 1~1,81 kW 16A
BM 800 LED 4318837 4319037 800x650/1150 230 V 1~1,81 kW 16A
BM 1200 LED 4318847 4319047 1200x650/1150 230 V 1~1,82 kW 16A

Nova neutraalseadmed ülatasapinnaga LED
N 450 LED 4318811 4319011 465x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A
N 800 LED 4318813 4319013 800x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A
N 1200 LED 4318815 4319015 1200x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A
N 1600 LED 4318817 4319017 1600x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A

Nova jääpurusüvendid LED
CIB 450 LED 4318825 4319025 465x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A
CIB 800 LED 4318819 4319019 800x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A
CIB 1200 LED 4318821 4319021 1200x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A
CIB 1600 LED 4318823 4319023 1600x650/1150 230 V 1~0,03 kW 10A

Nova keraamilised tasapinnad Halotherm soojalambiga
CPL 450 H 4318812 4319012 465x650/1150 230 V 1~0,75 kW 16A
CPL 800 H 4318828 4319028 800x650/1150 230 V 1~1,45 kW 16A
CPL 1200 H 4318852 4319052 1200x650/1150 230 V 1~2,15 kW 16A

Nova keraamilised tasapinnad valgustusega LED
CPL 450 LED 4318809 4319009 465x650/1150 230 V 1~0,75 kW 16A
CPL 800 LED 4318839 4319039 800x650/1150 230 V 1~1,45 kW 16A
CPL 1200 LED 4318849 4319049 1200x650/1150 230 V 1~2,15 kW 16A

Nova külmtasapinnad LED
FrP 450 LED 4318829 4319029 465x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
FrP 800 LED 4318831 4319031 800x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
FrP 1200 LED 4318833 4319033 1200x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
FrP 1600 LED 4318835 4319035 1600x650/1150 230 V 1~0,43 kW 10A
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METOS NOVA SERVEERIMISLETID

Nova taldrikujagaja

Nova kassa
Kõrgus 
900 mm 750 mm Mõõdud mm

Kassa kahepoolne 4308910 1200x900/1400
Kahepoolse kassa vähendustükk NU 4308912 250x900
Kassa ühepoolne 4308908 800x650/900

Nova otsamoodulid
Kõrgus  
900 mm

Kõrgus  
750 mm Mõõdud mm

Kandikumoodul 1 TM1 4308926 4309120 380x1150
Kandikumoodul 2 TM2 4308928 4309122 600x1150
Kandikumoodul 2, ühepoolne TM2-1 4308930 600x900
Laiendatud ots 1150 4308932 4309124 20x1150
Riiulimoodul ShM 4308934 4309126 250x1150
Kaarjas ots CM 4308936 4309128 250x1150

Nova nurgamoodul
Kõrgus  
900 mm

Kõrgus  
750 mm Mõõdud mm

Neutraalne moodul rst kattega 4319220 4319222 1150x1150

Nova veejagaja  900 mm  750 mm Mõõdud mm
Veejagaja WD, 2-poolne, külm 4318878 465x650/1150
Veejagaja WD-N, 2-poolne, neutraalne 4318880 465x650/1150

Ilma ülatasapinnata seadmed
Nova serveerimislaud

Normaalne 
kõrgus 
900 mm

Madal 
kõrgus  
750 mm Mõõdud mm

SB 450 4318920 4319114 465x650/1150
SB 800 4318922 4319116 800x650/1150
SB 1200 4318924 4319118 1200x650/1150
SB 1600 4318925 4319119 1600x650/1150

Nova taldrikujagaja soe 900 mm 750 mm Mõõdud mm Elektriühendus
PDW 2x270 4318876 4319076 465x650/1150 0,7 kW 10 A

Nova taldrikujagaja neutraalne 900 mm 750 mm Mõõdud mm
PD 2x270 4318874 4319074 465x650/1150

Neutraalne Nova nurgamoodul roostevabast terasest tasapinnaga. 
Nova nurgamoodulit võimalik integreerida 400 mm laiuste 
moodulitega (külmsüvend, jääpurusüvend, marmiit, keraamiline 
plaat, tald-rikujagaja, veejagaja või korvijagaja).

Nova veejagaja

Nova serveerimislett
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kandikumoodul 2 TM2

kandikumoodul 1 TM1riiulimoodul ShM

laiendatud ots 1150
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METOS NOVA SERVEERIMISLETID

Kaarjas ots CM

Kassa, 2-poolne

2-poolse kassa vähendustükk NU

Söögiriistade kast

Lisavarustus Kood
Kassariiul 4308962 270x620x300
Söögiriistade kast 4308980 285x160x100
Ühenduslüli 4308798 kärude ühendamiseks teineteisega
Veevanni täitmine 4309100 tellida koos seadmega
Veevanni kõrgendus GN1/1-100 4136848 perforeeritud
Veevanni kõrgendus GN1/1-50 4136847 perforeeritud
Veevanni kõrgendus GN1/1-100 4136846
Veevanni kõrgendus GN1/1-50 4136845
Katteplaat GN1/1 4136806 süvendi peale
Katteplaat GN2/1 4136813 süvendi peale
Katteplaat GN3/1 4136838 süvendi peale
Kaablirenn 450 mm 4309104 serveerimisliini põhja
Kaablirenn 800 mm 4309106 serveerimisliini põhja
Kaablirenn 1200 mm 4309107 serveerimisliini põhja
Kaablirenn 1600 mm 4309108 serveerimisliini põhja
Katteplaat 4309102 kapi põhjale

Nova RST-soklipaneelid Kood
RST-soklipaneel 450 4308938
RST-soklipaneel 800 4308940
RST-soklipaneel 1200 4308942
RST-soklipaneel 1600 4308944
Rst-soklipaneel kandikumoodulile 1 4308946
Rst-soklipaneel kandikumoodulile 2 4308948
Rst-soklipaneel riiulimoodulile 4308950
Rst-soklipaneel kahepoolsele kassale 4308952
Rst-soklipaneel kahepoolse kassa vähendustükile 4308954
Rst alusplaat nurgamoodulile 4308956

Nova pritsmekaitse* Kood
Pritsmekaitse Nova Plus 450 4308966 450
Pritsmekaitse Nova Plus 800 4308968 800
Pritsmekaitse Nova Plus1200 4308970 1200
Pritsmekaitse Nova Plus 1600 4308972 1600
*sisaldab plastikust servaklappi
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METOS CORONA SERVEERIMISKÄRUD

Ülaosas valgustus ja karastatud klaasist 
pritsmekaitse. 

Metos Corona serveerimiskärud on ratastega iseteeninduseks mõeldud 
puhvetkärud. Serveerimiskäru võib kasutada üksikult või moodustada neist 
vastavalt kasutaja vajadustele pika serveerimisleti. Paindlikkuse ja muudetavuse 
tagab kattepaneelide lahendus, mis võimaldab külgpaneele hõlpsasti vahetada.

Standardkülgpaneelid on melamiinist. Standardvärvid on kask, kirss, hall ja punane. 
Muud materjalid ja värvid saab valida vastavalt vajadusele.

Kõikidel serveerimislaudadel on 250 mm laiused abitasapinnad, mida on võimalik 
mõlemale poole alla lasta. Külma- ja kuumakärude vannide sügavus on standardina 
160 mm.

Ülemisel tasapinnal on valgusti ja kumer, karastatud klaasist pritsmekaitse. 
Sooja toidu serveerimiskärude ülaosa on saadaval koos Halotherm soojalambiga 
(lisatarvik).

Taldrikujagajasse mahub u. 140 taldrikut, max läbimõõduga 270 mm. Laudade 
serveerimiskõrgus on 900 või 750 mm. Kergesti pööravad rattad, neist 2 
lukustatavad. Hõlpsasti avatav hooldusluuk. Ühendusdetaili (lisatarvik, kood 
4308798) abil on võimalik serveerimislaudu üksteise külge kinnitada.

Kõikidel kärudel on mõlemal pool allalas-
tavad kandikutasapinnad.

Elektrijuhtme tugi
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Ühenduslüliga (lisavarustus) 
ühendatakse kärud teineteisega.

METOS CORONA SERVEERIMISKÄRUD

● lai värvivalik: kask, kirss, hall ja punane 
● kaks serveerimiskõrgust 900 või 750 mm
● ülemisel tasapinnal valgusti ja kumer, karastatud klaasist pritsmetekaitse

Serveerkäru sobib näit. leiva-
lauaks. Serveerkäru on saada 
ka ülatasapinnaga.

Külmkäru ülatasapinnaga, madal mu-
del. Corona-kärudel on erinevaid värvi 
valikuid. Pildil kate punane melamiinist.

Kask
melamiin

Kirss
melamiin

Hall
melamiin

Punane
melamiin

Corona standardvärvid

Külma toidu serveerimiskäru, ülemise tasapinnaga

Normaalne 
kõrgus  
900/1310

Madal  
kõrgus 
750/1160 Mõõdud mm Elektriühendus

CBUS 800 4309802 4309806 800x650/1150 230V1~50Hz 0,43 kW 10 A
CBUS 1200 4309810 4309814 1200x650/1150 230V1~50Hz 0,43 kW 10 A

Külma toidu serveerimiskäru, ülemise tasapinnata Normaalne Madal Mõõdud mm Elektriühendus
CB 800 4309804 4309808 800x650/1150 230V1~50Hz 0,43 kW 10 A
CB 1200 4309812 4309816 1200x650/1150 230V1~50Hz 0,43 kW 10 A

Sooja toidu serveerimiskäru, ülemise tasapinnaga Normaalne Madal Mõõdud mm Elektriühendus
BMUS 800 4309818 4309822 800x650/1150 230V1~50Hz 1,8 kW 16 A
BMUS 1200 4309826 4309830 1200x650/1150 230V1~50Hz 1,8 kW 16 A

Sooja toidu serveerimiskäru, ülemise tasapinnata Normaalne Madal Mõõdud mm Elektriühendus
BM 800 4309820 4309824 800x650/1150 230V1~50Hz 1,8 kW 10 A
BM 1200 4309828 4309832 1200x650/1150 230V1~50Hz 1,8 kW 10 A

Neutraalne serveerimiskäru, ülemise tasapinnaga Normaalne Madal Mõõdud mm Elektriühendus
N 800 4309842 4309844 800x650/1150 230V1~50Hz 18 W 10 A
N 1200 4309846 4309848 1200x650/1150 230V1~50Hz 30 W 10 A

Neutraalne serveerimiskäru, ülemise tasapinnata Normaalne Madal Mõõdud mm
SB 800 4309834 4309836 800x650/1150
SB 1200 4309838 4309840 1200x650/1150

Lisatarvikud Kood
Halotherm-soojalamp 4309860 soojakäru ülatasapinnale
Ühenduslüli 4308798 kärude ühendamiseks teineteisega
Juhtme tugi 500 4309105 serveerimisliini põhja
Juhtme tugi 800 4309106 serveerimisliini põhja
Juhtme tugi 1200 4309107 serveerimisliini põhja
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Taldrikujagaja on saada nii 
neutraalsena kui soojendusega. 
Maht 140 taldrikut max  
Ø 270 mm.

 Normaalne Madal
 kõrgus  kõrgus 
Veejagajad, külmaseade 900/1140 750/990 Mõõdud mm Elektriühendus
500 WD 4309870 4309886 500x650/1150 230V1~ 0,5 kW 10A
500 WD-2 4309874 4309890 500x650/1150 230V1~ 0,5 kW 10A
500 WD-E 4309872  500x650/1150 230V1~ 0,5 kW 10A
500 WD-E-2 4309876  500x650/1150 230V1~ 0,5 kW 10A

Veejagajad, neutraalne Normaalne Madal Mõõdud mm Elektriühendus
500 WD-N 4309878 4309894 500x650/1150 
500 WD-EN 4309880 4309896 500x650/1150 230V1~ 0,1 kW 10A
500 WD-N-2 4309882 4309898 500x650/1150 
500 WD-EN-2 4309884 4309899 500x650/1150 230V1~ 0,1 kW 10A

Külmutusseade on vastupidav 
ja efektiivne.  

Metos Corona veejagaja on 
saadaval neutraalne (N) või külm. 
Veejagaja tunnitootlikkus on 60 
liitrit.

Corona veejagajad on varustatud ühe või kahe kraaniga. Valikus on kaks 
kraani, mehhaaniline või elektrooniline (E). Veejagajal on valamu äravooluga

 Normaalne Madal
 kõrgus  kõrgus 
Soojendusega taldrikujagaja 900/1140 750/990 Mõõdud mm Elektriühendus
PDW 500 4309850 4309854 500x650/1150 230V1~50Hz 0,7 kW 10 A

Neutraalne taldrikujagaja Normaalne Madal Mõõdud mm 
PD 500N 4309852 4309856 500x650/1150 

METOS CORONA SERVEERIMISKÄRUD
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METOS NUTRIME SMART BUFFEE

Metos Nutrime Smart Buffee nutiliin näitab sööjale tema 
poolt tarbitavat energiahulka ja toidu energiasisaldust ning 
milliseid toitaineid, näiteks rasva, valku ja süsivesikuid 
toiduportsjon sisaldab. Kui sööja järgib näiteks laktoosi- 
või gluteenivaba dieeti, näitab liin sööjale ka seda, millised 
toidukomponendid ei sobi kliendi toiduvalikusse.

Metos Nutrime nutiliin tunneb kliendi ära kandikule pandud 
kiipkaardi järgi. Kandikutransportööril on võetud toitude all 
kaal, mis kaalub võetud toitu. Toitainesisaldus arvutatakse 
süsteemi põhiandmete hulka sisestatud retseptide järgi.

Klient võib andmed võetud toidu koguse ja toitainesisalduse 
kohta kas kohe välja printida või tutvuda andmetega 
mobiilirakenduse abil. Kasutuskogemused näitavad, et Metos 
Nutrime nutiliin soodustab väiksemate portsjonite võtmist ja 
tervislikumate valikute tegemist. See nähtus on loomulikult 
positiivne, sest nii mõnigi meist on harjunud sööma rohkem, 
kui ta energiat kulutab.

Köögi jaoks on see süsteem tõhus tööriist toidu tarbimise 
ja müügi planeerimisel. Köök saab andmeid erinevate 
toiduliikide kombinatsioonide müügi kohta, mis lihtsustab 
tootmismahu planeerimist. Liin annab ka võimaluse 
toitude hinna määramiseks nende kaalu ja sisu alusel. 
Kontseptsiooni kohta lisateabe saamiseks võtke ühendust 
meie müügiosakonnaga..
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Otsariiul 250 mm GN-nõudele

Otsariiul 250 mm salatinõudele

Otsariiul 600 mm GN 
nõudele ja kaalule

Otsariiul 500 mm salatinõudele

Otsariiul 600 mm GN nõudele

Metos Fresh Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus 230V
Salati buffeekäru 185 4316000 5x GN 1/1 1850x800x900/1160 1,6 kW 10A

Lisavarustus Kood Mahutavus Mõõdud mm
Otsariiul 250 mm salatinõudele 4316006 250 mm
Otsariiul 250 mm GN-nõudele 4316008 4x GN 1/6 250 mm
Otsariiul 500 mm salatinõudele 4316010 500 mm
Otsariiul 600 mm GN nõudele 4316018 8x GN 1/6 600 mm
Otsariiul 600 mm GN nõudele ja kaalule 4316014 4x GN 1/6 600 mm

METOS FRESH SALATI BUFFEEKÄRU

● roostevabastt erasest korpus
● mustast melamiinist voodriplaadid
● mõlemas otsas luugid
● luugid toimivad ka tilgakaitsena
● LED-valgustus
● luukidel kerged gaasvedrud
● elektrooniline juhtimine
● automaatne sulatamine
● elektripistikupesa

Lisavarustus
Otsariiulid lisavarustusele

Külluslik esitlus, tõhus valgustus ja õige temperatuur

Rohke väljapaneku, tõhusa valgustuse ja õige temperatuuri 
puhul kasvab salatite iseteenindusmüük kiires tempos. 
Iseteeninduse põhimõttel kasutatav Fresh-salatikäru 
on välja töötatud kauplustes kasutamiseks. See sobib 
ka bufee-serveerimiseks kohvikutes, restoranides ja 
personalisööklates.

Salativannis on tõhus ventilaatorjahutus. Temperatuurivahemik 
on +2...+6 °C. Käru mõlemal küljel on gaasvedrude abil kergesti 
avanevad luugid. Luuk peatub horisontaalasendis ja seda saab 
doseerimise ajal tõhusalt kasutada ka tilgakaitsena.
Tõhus LED-valgustus toob salatid hõrgutavalt edasi. Käru otsa saab 
paigaldada mitmeid erinevaid abipindasid. Käru on standardvariandi 
korral kaetud melamiinist voodriplaatidega. Kliendi oma pildimaterjali 
saab juba tarnimisel printida käru voodriplaatidele.

●  lukustatavad rattad
● 7 GN-jagajat
● ventilaatoriga vann (+2 ... +6 ºC)
● energiasäästlik
● magnetkinnitusega sissepuhkerestid
● vanni põhjas on tühjendustoru
● hooldusluuk
● eemaldatavad voodriplaadid
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METOS LL-600, LL-800 JA LLM-800 KUUMALUSED 

Metos kuumalus on tõhus ja kestev soojusallikas. Pealmine tasapind on vastupidav 
paks roostevaba terasplaat. Korpuse küljed on tugevast kuumvärvitud terasest. Suured 
kummipadjad hoiavad kuumaluse kindlalt paigas. Esipaneelil on märktuli ja temperatuuri 
reguleerimise nupp. Valida on kahe suuruse vahel.

LLM-800 mudel on sarnane LL-mudelitele, kuid lisadena on tal pritsmekaitse koos 
soojalambiga.

Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
LL 600 2024045 300x600x115 230V1~ 0,5 kW 10A
LL 800 2024044 800x600x115 230V1~ 1,0 kW 10A
LLM-800 4182496 800x600x680 230V1~ 1,5 kW 10A

METOS WPS TERMOKANDIK

Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
WPS 4181239 505x200x45 230V1~ 850 W 10A

Metos WPS termokandik on soojust akumuleeriv terasest kuumtasapind. 
Termokandik soojeneb 8 minutiga ja püsib kuumana kuni 1 tund peale elektrivõrgust 
eemal damist. Termokandik on varustatud ülekuumenemiskaitse ja märktulega. 

METOS KÜLMALUSED

Metos  Kood Mõõdud mm
Metos 250 4186719 250x150x60
Külmaelement 250 4170194 
Metos 300 4186726 300x300x60
Külmaelement 300 4170211 

Metos külmalus on mõeldud toitlustusliinis koore- ja piimanõude aluseks. Alus on 
avatav ja see on läbinisti  roostevabast terasest. Aluse sees kasutatakse külma 
allikana sügavkülmas eelnevalt jahutatavat külmaelementi. Külmalusele vajalikud 
külmaelemendid peab eraldi tellima.

Metos külmalused

Metos WPS termokandik

Metos LLM-800

Metos LL-800

Külma serveerimisalust saab kasutada näiteks juustu serveerimiseks või koore ja 
piima lühiajaliseks serveerimiseks. Serveerimisalus on kerge ja seda on mugav 
serveerimiskohale viia. Aluse konstruktsioon on vastupidavast, hallist EPP-
plastikust, mille isoleerimisomadused on väga head. Tasapind on roostevabast 
terasest. Serveerimisalus jahutatakse külmapadjaga (GN1/1 4170030 või GN1/2 
4170036), mida tuleb enne kasutamist hoida sügavkülmikus. Komplektis on üks 
külmapadi.

METOS KÜLM SERVEERIMISALUS

Metos Kood Mõõdud mm
Külm serveerimisalus GN1/1 4186730 600x400x80
Külm serveerimisalus GN1/2 4186732 400x300x80
Külmapadi -23ºC GN1/1 4170030 GN1/1
Külmapadi -23ºC GN1/2 4170036 GN1/2

Külm serveerimisalus

lühem tarneaeg
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Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
WPS 4181239 505x200x45 230V1~ 850 W 10A

METOS SERVEERIMISPOTID

Metos serveerimispott sobib hommikusöögilauda või iseteenindusliini putrude ja suppide 
serveerimiseks. Serveerimispoti korpus on värvitud terasest, siseosa ja kaas roostevabast 
terasest.  Kaas on kulbiava ja hingedega. Siseosa on eemaldatav ja seda võib pesta 
nõudepesumasinas. Serveerimispoti maht on 10 liitrit. Temperatuuri saab reguleerida 
termostaadiga.

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Metos serveerimispott RDS-100A 4160210 ø365 x 370 230V1~ 0,5 kW
Siseosa RDS 10 liter 4160211  

Metos serveerimispott

METOS ROLLTOP SERVEERIMISNÕU

Metos Rolltop serveerimisnõu

Metos Rolltop serveerimisnõu on mõeldud kasutamiseks soojade roogade säilitamiseks 
ja serveerimiseks hommikusöögilauas või iseteenindusliinis. Serveerimisnõu on 
valmistatud roostevabast terasest ja mahutab GN 1/1-65 nõu. Kaas avaneb mugavalt 
ning toidu võtmine on kerge. Nõu soojendamine toimub spetsiaalse geeli või GN-nõu 
alla asetatava kuumutuselemendi abil. N= neutraalne, F= geeliga soojendamine, E= 
elektriga soojendamine.

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Serveerimisnõu CDN GN1/1 4239001 640x410x420 -
Serveerimisnõu CDF GN1/1 4239002 640x410x420 -
Serveerimisnõu CDE GN1/1 4239003 640x410x420 230V1~ 0,7 kW
Serveerimisnõu RCDN ümar 4239006 ø513x450 -
Serveerimisnõu RCDF ümar 4239007 ø513x450 -
Serveerimisnõu RCDE ümar 4239008 ø513x450 230V1~ 0,7 kW
Sisenõu RCD 4239060 ø385x60 
Serveerimisnõu soojaelement CDE 4239054  230V1~ 0,6 kW

lühem tarneaeg

METOS WING PRITSMEKAITSE

Metos Kood Mõõdud mm  
Pritsmekaitse 800 4321246 780x345x330/436 
Pritsmekaitse 1200 4321248 1180x345x330/436 

Metos WING-pritsmekaitse muudab serveerimise 
esinduslikuks ja parandab hügieeni. Eraldiseisev WING-
pritsmekaitse saab vastavalt vajadusele asetada vabalt 
tööpinna või GN-nõude peale. Pritsmekaitse tugevad jalad 
on roostevabast terasest. Pritsmekaitse on valmistatud 
karastatud klaasist. Klaasi alaserv on tööpinnast 330 mm 
kõrgusel. Pritsmekaitse on saadaval 800 või 1200 mm 
laiusena. Selle alla mahuvad vastavalt näiteks GN2/1 või 
GN3/1 mõõtmetega hautamisvannid. Mõlema mudeli 
klaasi sügavus on 250 mm..

Metos Wing 800
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METOS TASSI- JA KLAASIRIIUL

Metos alus tassidele ja klaasidele

Metos kandiline alus tassidele ja klaasidele

Stiilne ja käepärane Metos tassi- ja klaasiriiul võtab vähe 
ruumi ja sinna mahub palju tasse, klaase ja alustasse. Alused 
on stiilsed ja tugevad. Riiulid on paksust löögikindlast klaasist 
ja nende servades on piire.

Ümmarguse mudeli riiulite kõrgust saab reguleerida. Riiulid 
pöörlevad kergesti kuullaagritel. Riiulite läbimõõdud on 55, 
50 ja 45 cm. Ümmargusele alusele mahub umbes 150 klaasi.
Ristkülikukujulise mudeliga alusel on kaks klaasist riiulitaset, 
mille vahekaugus on 33 cm. Reguleeritavad jalad on tugevast 
roostevabast ümartorust.

Nelinurkset ja ristkülikukujulist CUPPI-alust on saadaval nii 
roostevabast terasest kui ka valgeks (RAL 9003) või mustaks 
(RAL 9005) värvituna. Alusel on neli riiulit, mille vahekaugused 
on 16 cm. Nelikanttorudest jalad on reguleeritavad, mis 
võimaldavad aluse tugevalt lauale toetada.

Metos Kood Mõõdud mm 
Alus ümmargune 2025319 Ø 550x600 
Alus kandiline 4321234 650x450x410 
CUPPI-I  rst 4321252 600x450x600 
CUPPI-II  rst 4321250 600x600x600 
CUPPI-I valge 4321256 600x450x600 
CUPPI-II valge 4321254 600x600x600 
CUPPI-I must 4321260 600x450x600 
CUPPI-II must 4321258 600x600x600 

Metos CUPPI-I valge Metos CUPPI-II rst Metos CUPPI-I must
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Toode Kood Mõõdud mm
Kask 4112795 530x325 (GN 1/1)
Mahagon 4112918 530x325 (GN 1/1)
Kask 4112989 430x325
Mahagon 4112964 430x325

LAMINEERITUD METOS PUITKANDIKUD

METOS PLASTMASSKANDIKUD

Lamineeritud Metos puitkandikud on klassika, mis on püsinud soosingus aastast 
aastasse. Stiilsed puitkandikud sobivad hästi kokku erineva sisustusega. Kandikutel  
on ümardatud nurgad ja kulutusele vastupidav lakkpind. Sobib masinpesuks. 

Tugevdatud plastikust valmistatud kandikud sobivad hästi kohtadesse, kus nad peavad 
vastu pidama intensiivsele kasutusele. Tänu põhja disainile saab kandikuid virnas-
tada ja kuivatada virnastatult. Sobivad masinpesuks, temperatuuri taluvusvahemik 
-50 °C - +140 °C. GN-mõõdus.

METOS SÖÖGIRIISTATOPSID

Metos  Kood Mõõdud mm
Söögiriistatopside alus 4 topsile 2026301 280x290x130/200
Söögiriistatopside alus 6 topsile 2026302 390x290x130/200
Söögiriistatops 2026300 Ø100x140

Metos  Kood Mõõdud mm
Hall 4187014 530x325 (GN 1/1)
Pärlhall 4187021 530x325 (GN 1/1)
Heleroheline 4187039 530x325 (GN 1/1)
Hall kohvikukandik 4187141 325x265 (GN 1/2)

Tugevdatud plastikust valmistatud kandikud sobivad hästi kohtadesse, kus nad peavad 
vastu pidama intensiivsele kasutusele. Kaheksanurksed kandikud mahuvad hästi ka 
ümmargusele lauale.  Tänu põhja disainile saab kandikuid virnastada ja kuivatada 
virnastatult. Sobivad masinpesuks, temperatuuri taluvusvahemik -50 °C - +140 °C.

Metos  Kood Mõõdud mm
Hall  4187046  425x325
Pärlvalge  4187053 425x325
Heleroheline 4187078 425x325

Plastmasskandik

Heleroheline Pärlhall   

Mahagon

Lamineeritud puitkandik kasepuust

Kaheksanurkne kandik, värv pärlvalge

Metos-söögiriistatopside alused ja söögiriistatopsid on tehtud tugevast roostevabas 
terasest. Topside aluse esiserv on kallututud ettepoole. Valikus on alused neljale 
ja kuuele söögiriistatopsile. Topsid ei sisaldu aluse hinnas. Topside põhjad ja  
küljed on aukudega.

Söögiriistatopsid ja alused

Plastmasskandikute värvimudelid

lühem tarneaeg
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432 51

A B

Kandikuraja läbilõige

METOS ISETEENINDUSLIIN

Valtsitud laminaat, värv kask. 
R/v terasest liugrööpad. 
Esiserv 100 mm.
Tagaserv 40 mm.

Valtsitud laminaat, värv kirss. 
R/v terasest liugrööpad.
Esiserv 200 mm.
Tagaserv 40 mm.

Sirge laminaat.
Plastikrööpad.
Esiserv 60 mm.
Tagaserv 40 mm.

R/v terasest kandikuterada. 
Esiserv 60 mm.
Tagaserv 40x20 mm.

R/v terasest torudest kandi-
kuterada. 

Esiplaadi kasutamine:
● terasest konstruktsioon, kus ruumi elektrijuhtmetele
● roostevaba terasest alumine serv 150 mm
● valida võib ühtse esiplaadi või r/v terasest siinidega kolmeks 

jaotatud esipaneel (B)

Metos-iseteenindusliinide võimalused:
● plastikust kandikute liugrööpad
● uputatavad r/v terasest  liugrööpad
● hinnad vastavalt pakkumisele

Metos r/v kandikuraja võib kinnitada kronsteinide abil erinevate 
väljastusliinide ette. Kinnitada võib kandvate seinte, kattematerjalide 
või otse väljastusseadmete külge. Metos projekteerimisteenindus 
aitab vajadusel väljastusliinide planeerimisel. Kandikuraja pikkus sõltub 
kliendi vajadustest

Metos Kood Mõõdud mm
R/v kandikurada 4185056 800x270
R/v kandikurada 4185063 1200x270
R/v kandikurada 4185088 á 1 m x 270
Nurk 45° 4185095 
Nurk 90° 4185137 
Kinnitus 4185140 Standard kandikurada 800 ja 1200 mm 

METOS ROOSTEVABAST TERASEST  
KANDIKURADA

Roostevabast terasest torudest kandikuterada. 
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Metos Kood Mõõdud mm  Maht l Elektriühendus
Novocold 10 4442023 270x565x760 10 230V 1~ 0,1 kW 10A
Novocold I 4441006 380x565x760  20 230V 1~ 0,1 kW 10A
Novocold DUO 4442037 380x650x770 2x20 230V 1~ 0,1 kW 10A
Novocold II 4442017 680x565x760 40 230V 1~ 0,1 kW 10A
Novolux II 4442025 680x565x760 40 230V 1~ 0,1 kW 10A

Lisatarvikud Kood Mõõdud mm  Maht l  
Täitmisvann 10 l 4442029 135x260x345 10 
Täitmisvann 20 l 4442027 265x260x345 20 
Täitmiskott 10 l 4442032 150 tk 10 
Täitmiskott 20 l  4442034 150 tk 20 
Alustuspakett mahl+õlu 4442035 sisaldab 3x10 l täitmisvanni ja 150 tk täitmiskotti 
Paigaldustarvikud 4442020 kasutatakse koos doseerimisventiiliga 
Doseerimisventiil 4442022 kasutatakse koos paigaldustarvikutega 
Lisakomplekt DUO 4442018 sisaldab doseerimisventiile 

Piimajahutaja kärud Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm 
SET-70/2 piim 4554079 685x485x900* 2 tk 650x450 Novocold 10/I
SET-75/2 piim 4554081 765x585x900* 2 tk 730x550 Novocold/Novolux II
*küsige ka teisi kõrgusi

Novocold piimajahutaja võib paigutada serveerimisletile või spetsiaalsele 
kärule. Piima asemel võib pakkuda ka teisi jahutatavaid jooke näit. mahlad, õlu.
Jahutajaid on kolmes mõõdus: 10, 20 ja 40 liitrit. Novocold –jahutajad on 
valmistatud roostevabast terasest, neid on lihtne puhastada ja nad on seetõttu 
hügieenilisemad. Joogi jahutamine toimub masinas. Joogi temperatuuri 
reguleeritakse termostaadiga. Isoleeriva materjalina on kasutatud spetsiaalset 
polüstüreeni ning külmaaine on loodussõbralik R134a.

Novocold 10
Novocold 10 piimajahutaja on mõeldud ühele 10- liitrisele pakendile. Piimajahutaja laius on 
270 mm. Jahutaja hoiab joogi sobivalt külmana ja joogikoha korras, nii ei ole vaja seda liiga 
sageli puhastada. 

Novocold I
Novocold I piimajahutajasse mahub üks 20- liitrine pakend või  alternatiivina kaks 10- liitrist 
pakendit, kui lisatakse teine doseerimisventiil.

Novocold II
Kõige suurem piimajahutaja on Novocold II, kuhu mahub kaks 20- liitrist pakendit. Lisades 
doseerimisventiile, võib kasutada ka ühte 20- liitrist ja kahte 10- liitrist pakendit või nelja 10- 
liitrist pakendit.

Novolux
Novolux piimajahutaja on nagu Novocold II, ainult rst ukse asemel on valgustusega uks. 
Valgustusega uksele saab tellida erihinnaga soovitud pildi.

Täitmisvannid
Täitmisvannid on valmistatud roostevabast terasest ja paigutatakse 
piimajahutaja sisse. Vannid on 10- ja 20- liitrised. Kasutades 10- liitrist 
vanni, saab sama jahutajaga pakkuda suuremat valikut jooke (Novocold I: 
kaks 10- liitrist vanni, Novocold II: neli 10- liitrist vanni).

Täitmiskotid
Täitmisvannidega koos peab kasutama ka plastikust kotte. Neid on samuti 
10- ja 20- liitriseid.  Üks pakend sisaldab 150 kotti.

Alustuspakett
Alustuspakett sisaldab kolm 10- liitrist täitmisvanni ja 150 täitmiskotti. 
Täitmiskotte jätkub umbes üheks kuuks sõltuvalt jookide tarbimisest. 

NOVOCOLD PIIMAJAHUTAJAD

Doseerimisventiilid ja paigaldustarvikud
Novocold I standardvarustuses on üks doseerimisventiil. Kui soovitakse 
pakkuda kahte erinevat jooki on vaja juurde tellida üks doseerimisventiil 
ja üks paigaldustarvikute komplekt, mis tuleb paigaldada seadmele enne 
ventiili kinnitamist. 
Novocold lisakomplekt DUO - kui soovite pakkuda erinevaid jooke, 
komplektis on ka 2 doseerimiskraani.

Novocold II standardvarustusse kuulub kaks doseerimisventiili. Kui 
soovitakse pakkuda rohkem kui kahte erinevat jooki, on vaja juurde 
tellida vastav kogus doseerimisventiile ja paigaldustarvikuid, mis tuleb 
paigaldada seadmele enne ventiilide kinnitamist.
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Metos Proff Cold  külmseadmed ja Proff Hot  serveerimisseadmed 
on projekteeritud täitmaks meie klientide erinevaid vajadusi. 
Heaks näiteks võiks tuua sahtlitega külmlauad joogipudelite 
säilitamiseks, millest karastusjoogid, õlled ja veinid on loomulikult 
tähtsaimad. Toiduainete säilitamiseks on sahtlid erikõrgusega 
GN 1/1-nõudele ja kapid. Marmiitidel on täpne elektrooniline 
temperatuurijuhtimine. Roostevabast terasest tööpindade valik 
on samuti lai, et meie kliendid saaksid täpselt oma soovidele 
vastava toote. 

Tõhus ja kindel külmutusseade nn kassettmudel, mida on mugav 
ja kiire hooldada. Külmutusseadme testitud usaldusväärsus on 
olnud projekteerimise aluseks. Temperatuuri reguleerimisvahemik 
+4...+15°C, seadet on testitud ruumis +32°C, suhtelise 

METOS PROFF KÜLM- JA VÄLJASTUSSEADMED

õhuniiskusega 60%. Vajadusel võib Proff külmutusseadmed 
ühendada keskusagregaadiga või Brine-jahutusega. Erilist 
tähelepanu on pööratud tellimuse kiiret täitmist võimaldavale 
tehnilisele konstruktsioonile ja loomulikult toote soodsale 
hinnale. Proff tooted annavad suurköögile varieerimisvõimalusi, 
toiminguid kergendavaid elemente ning seadmete ja mööbli 
ühtesobitamise tervikuks. Metos Proff on kergesti puhastatav, 
hügieeniline, ergonoomiliselt õige mööbli- ja seadmeseeria.

Proff seeria tunnuselementideks on meeldiv esiserva ümardus 
ja Metos-käepidemed, mis sobivad suurepäraselt kätte ja 
on hõlpsalt puhastatavad. Usaldusväärsuse tagab tuntud 
tööstusdisaineri, Jorma Vennola kvalifikatsioon.
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METOS PROFF KÜLM- JA VÄLJASTUSSEADMED

Pitsalauad

Külmkapid

Sahtlid külmad/soojad Väljastuslahendid

Valamuga tasapinnad

SoojakapidKülmtöölauad

Uputatud kasutuspaneelUuendatud tihendid
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Külmsahtlitega töölaud Kood Mõõdud mm
NT-800-GN3-MDU 4334000 800x650x900
NT-1200-GN3-GN3-MDU 4334002 1200x650x900
NT-1200-GN4-GN4-MDU 4334004 1200x650x900
NT-1600-GN3-GN3-GN3-MDU 4334006 1600x650x900
NT-2000-GN3-GN3-GN3-GN3-MDU 4334008 2000x650x900

Grillikülmtöölauad Kood Mõõdud mm
GR-800-GN2L-MU 4334030 800x650x650
GR-1200-GN2L-GN2L-MU 4334032 1200x650x650
GR-1600-GN2L-GN2L-GN2L-MU 4334034 1600x650x650
GR-2000-GN2L-GN2L-GN2L-GN2L-MU 4334036 2000x650x650

Pudelikastisahtlitega Kood Mõõdud mm
NT-800-BO2-MBO 4321010 800x650x900
NT-1200-BO2-MBO-BO2 4321012 1200x650x900
NT-1600-BO2-BO2-MBO-BO2 4321014 1600x650x900

METOS PROFF KÜLMSAHTLITEGA TÖÖLAUAD GN-NÕUDELE

Metos Proff NT külmsahtlitega töölauad GN-nõudele. Sahtlitel on kergesti liikuvad 
rullteleskoopsiinid. Ümarate servadega ühtne konstruktsioon on ergonoomiline ja 
lihtne hoida puhtana. Külm õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme ulatu ses. Elekt-
rooniline juhtimissüsteem ja suur digitaalne temperatuurinäidik. Kõigil mudeli tel 
on kassetitüüpi väljatõmmatav tõhus külmutusseade. Standardtoodete mahutavus 
on järgmine: 

NT-800-GN3-MDU:  4 tk. GN1/1-150 mõõdus GN-sahtlit.
NT-1200-GN3-GN3-MDU:  7 tk. GN1/1-150 mõõdus GN-sahtlit. 
NT-1200-GN4-GN4-MDU:  8 tk. GN1/1-100 ja 1 tk. GN1/1-150 sahtlit.
NT-1600-GN3-GN3-GN3-MDU:  10 tk. GN1/1-150 mõõdus GN-sahtlit. 
NT-2000-GN3-GN3-GN3-GN3-MDU:  13 tk. GN1/1-150 mõõdus GN-sahtlit. 
Elektriühendus on 230V1~0,5 kW 10A. GN-nõud on lisavarustus.

Metos Proff NT-1200 üheksale GN1/1 -nõule.

Metos Proff GR madaldatud grillikülmtöölauad GN-nõudele. Seadme kõrgus 
on 650 mm. Pealistasapind on hästi isoleeritud, et see ei juhiks grillseadmete 
soojust külmruumi. Sahtlitel on kergesti liikuvad rullteleskoopsiinid. Ümarate 
servadega ühtne konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Külm 
õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme ulatuses. Elektrooniline juhtimissüsteem ja 
suur digitaalne temperatuurinäidik. Kõigil mudelitel on kassetitüüpi väljatõmmatav 
tõhus külmutusseade. Standardtoodete mahutavus on järgmine: 

GR-800-GN2L-MU   2 tk. GN1/1-150 GN-sahtlit. 
GR-1200-GN2L-GN2L-MU  4 tk. GN1/1-150 GN-sahtlit.
GR-1600-GN2L-GN2L-GN2L-MU 6 tk. GN1/1-150 GN-sahtlit.
GR-2000-GN2L-GN2L-GN2L-GN2L-MU 8 tk. GN1/1-150 GN-sahtlit.
Elektriühendus on 230V1~0,37 kW 10A. GN-nõud on lisavarustus.

METOS PROFF GRILLIKÜLMTÖÖLAUAD

Metos Proff NT pudelikastisahtlitel on kergesti liikuvad rullteleskoopsiinid.  
Kesklukustus on standardvarustuses. Ümarate servadega ühtne konstruktsioon 
on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Külm õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme 
ulatuses. Elektrooniline juhtimissüsteem ja suur digitaalne temperatuurinäidik. 
Kõigil mudelitel on kassetitüüpi väljatõmmatav tõhus külmutusseade. 
Standardtoodete mahutavus on järgmine:
 
NT-800-BO2-MBO: kolm sahtlit pudelikastidele (2 veinipudelitele)
NT-1200-BO2-MBO-BO2:  viis sahtlit pudelikastidele (4 veinipudelitele)
NT-1600-BO2-BO2-MBO-BO2: seitse sahtlit pudelikastidele (6 veinipudelitele)
Elektriühendus on 230V1~0,5 kW 10A.

METOS PROFF PUDELIKASTISAHTLITEGA TÖÖLAUAD

Metos Proff GR-1600 grillikülmtöölauad 
(grilliseadmed on lisavarustus). 

Metos Proff NT-1200 neljale pudelikastile. 

lühem tarneaeg
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Süvendiga Kood Mõõdud mm
BT-400-MPL 4321038 400x650x900
BT-800-DSL-MPL 4321040 800x650x900
BT-1200-DSL-MPL-DSR 4321042 1200x650x900
GN-siinid  4321308 
Restriiul 4188723 
RST riiul 4188748 

Külmtöölaud Kood Mõõdud mm
STH-800-GN3-MGH 4321050 800x650x1021
STH-1200-GN3-MGH-GN3 4321052 1200x650x1021
STH-1600-GN3-GN3-MGH-GN3 4321054 1600x650x1021

METOS PROFF SÜVENDIGA KÜLMLAUAD

Metos Proff BT süvendid on GN-mõõdus. Süvendi sügavus on 160 mm. Ümarate 
servadega ühtne konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Külm 
õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme ulatuses. Elektrooniline juhtimissüsteem ja suur 
digitaalne temperatuurinäidik. Kõigil mudelitel on kassetitüüpi väljatõmmatav tõhus 
külmutusseade. Süvendil on tühjendus. Kokkuehitatud ülariiulid ja serveertasapinnad 
tuleb tellida koos seadmetega. Standardtoodete mahutavus on järgmine:

BT-400-MPL:   süvend GN1/1
BT-800-DSL-MPL:   süvend GN2/1, vasakukäeline kapp
BT-1200-DSL-MPL-DSR:  süvend GN3/1, vasaku- ja paremakäeline kapp
Elektriühendus on 230V1~0,5 kW 10A. Kappides on üks riiul.

METOS PROFF KÜLMTÖÖLAUAD

Metos Proff BT-1200 kahe külmkapiga. 
Pildil 4321042.

Metos Proff STH-1200 külmtöölaud 4321052. 
GN-nõud ja lõikelaud on lisavarustus. 

Metos Proff ST külmtöölaua ümarate servadega ühtne konstruktsioon on 
ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Külm õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme 
ulatuses. Elektrooniline juhtimissüsteem ja suur digitaalne temperatuurinäidik. Kõigil 
mudelitel on kassetitüüpi väljatõmmatav tõhus külmutusseade.  Pealistasapinnas 
asuv jahutatud süvend  GN-nõudele on kõrgendatud ja ettepoole kaldu. Nii 
saavutatakse parem tööergonoomika. Süvend mahutab GN 1/3-150 nõusid.
Kaitsekaas on standardvarustuses. Standardtoodete mahutavus on järgmine:

STH-800-GN3-MGH:  2xGN1/3, GN1/1-150  -sahtlid 4 tk.
STH-1200-GN3-MGH-GN3:  3xGN1/3, GN1/1-150  -sahtlid 7 tk.
STH-1600-GN3-GN3-MGH-GN3: 4xGN1/3, GN1/1-150  -sahtlid 10 tk.
Elektriühendus 230V1~0,5 kW 10A. GN-nõud ja lõikelaud on lisavarustus.
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METOS PIZZAPROFF PITSALAUD

Metos PizzaProff PT1600 pitsalaud

PizzaProff  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
PT1200-GN3x2-MGH 4321082 1200x800x900/1021 230V1~0,7 kW
PT1600-GN3x3-MGH 4321084 1600x800x900/1021 230V1~0,7 kW

Metos PizzaProff pitsalaua võib paigutada saalis asuvasse toiduvalmistamise 
liini. Tasapinna kohal on jahutatav süvend lisanditele, mis mahutab 3 x GN 1/3-
150 (PT1200) või 4 x GN 1/3-150 (PT1600) nõusid. Alaosas on 7 (PT1200) või 10 
(PT1600) sahtlit, mis mahutavad GN 1/1-150 nõusid. GN-nõud on lisavarustus.
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Külmkapp Kood Mõõdud mm
NT-800-DSL-MU 4334020 800x650x900
NT-1200-DSL-DSR-MU 4334022 1200x650x900
NT-1600-DSL-DSL-DSR-MU 4334024 1600x650x900
GN-siinid  4321308 
Restriiul 4188723 
RST riiul 4188748 

Baaritöölaud Kood Mõõdud mm
BA-800-BO2-MPL 4321070 800x650x900
BA-1200-BO2-BO2-MPL 4321072 1200x650x900
BA-1600-BO2-BO2-BO2-MPL 4321074 1600x650x900

METOS PROFF BAARMENITÖÖLAUD

Metos Proff BA baaritöölaua plaadi sees on jää-/pudelisüvend ja kaldu pu-
delirenn. Kesklukustus on standardvarustuses. Sahtlitel on kergesti liikuvad 
rullteleskoopsiinid. Ümarate servadega ühtne konstruktsioon on ergonoo-
miline ja lihtne hoida puhtana. Külm õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme ula-
tuses. Elektrooniline juhtimissüsteem ja suur digitaalne temperatuurinäidik. 
Kõigil mudelitel on kassetitüüpi väljatõmmatav tõhus külmutusseade. Stan-
dardtoodete mahutavus on järgmine:

BA-800-BO2-MPL:  kaks sahtlit pudelikastidele.
BA-1200-BO2-BO2-MPL:  neli sahtlit pudelikastidele.
BA-1600-BO2-BO2-BO2-MPL:  kuus sahtlit pudelikastidele.
Elektriühendus on 230V1~0,5 kW 10A.

Metos Proff BA-1200 baaritöölaud. Pildil 4321072.

METOS PROFF KÜLMKAPP

Metos Proff NT-1600  külmkapp. 

Metos TDI14B7L2  6 sahtlit

Lauamudel, Metos Proff-külmkapp. Igas kapis on üks reguleeritava kõr-
gusega restriiul. Kumera servaga, ühtse konstruktsiooniga seade on ergo-
noomiline ja lihtne hoida puhtana. Külm õhk jaguneb ühtlaselt kogu seadme 
ulatuses. Elektrooniline juhtimissüsteem ja suur digitaalne temperatuurinäi-
dik. Kõigil mudelitel on kassetitüüpi väljatõmmatav tõhus külmutusseade. 
Standardtoodete mahutavus on järgmine:

NT-800-DSL-MU 1 kapp
NT-1200-DSL-DSR-MU 2 kappi
NT-1600-DSL-DSL-DSR-MU 3 kappi
Elektriühendus on 230V1~0,37 kW 10A. GN-nõud ei kuulu komplekti.

lühem tarneaeg

METOS PROFF SÜGAVKÜLMIK

Metos sügavkülmik sobib erinevateks kasutusvõimalusteks, laius 1400 mm 
TDI14B7D6:  Sügavkülmik siinidega GN nõudele. 
TDI14B7L2:  Kuus perforeeritud sahtlit
Temperatuuri reguleerimine termostaadi abil vahemikus -21…-10°C. 
Külmutatud toodete säilitamiseks.

Metos sügavkülmik Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
TDI14B7D6  2-uksega 4249086 1400x700x900 0,45kW 
TDI14B7L2  6 sahtlit 4249078 1400x700x900 0,45kW 
Restriiul 4249080   
Siinipaar 4249082   
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METOS PROFF SOOJAKAPP

Metos Proff soojakapi standard pikkused on 80 ja 120 cm (pildil). Soojatasapinnaga 
varustatud seade, soojakapis on siinid GN-nõudele. Ühte kapiossa mahub viis 
GN1/1-100-nõu ja reguleerimisnuppude alla kappi 3 GN1/1-100-nõud. Kapiustel on 
tihendid. Seadme temperatuuri võib termostaadi abil reguleerida täpselt soovituks 
vahemikus 40 - 80°C. Terastasapinna temperatuur on max 60°C. WTG-mudeli 
klaaskeraamilise tasapinna temperatuuri 40 - 60°C. Ümarate servadega ühtne 
konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne  hoida puhtana.  

Elektriühendus: 
WT-400 230V1~1,1 kW 16A WTG-800 230V1~1,1 kW 16A
WT-800 230V1~0,8 kW 16A WTG-1200 230V1~2,0 kW 16A
WT-1200 230V1~1,41 kW 16A NTW-800 230V1~0,3 kW 16A
 NTW-1200 230V1~0,6 kW 16A
GN-nõud on lisavarustus. 

Metos Proff WT-1200 soojakapp (tähelepanu! 
standardmudelil jalad, rattad eritellimus)
WTG-mudelil on klaaskeraamiline töötasapind.

Soojakapp soojatasapinnaga  Kood Mõõdud mm
WT400-TDRR 4321640 400x650x900
WT800-WDRL-TDRR 4321642 800x650x900
WT1200-WDRL-WDRL-TDRR 4321644 1200x650x900

Soojakapp klaaskeraamilise tasapinnaga Kood Mõõdud mm
WTG800-WDRL-TDRR 4321652 800x650x900
WTG1200-WDRL-WDRL-TDRR 4321654 1200x650x900

Soojakapp neutraalpinnaga Kood Mõõdud mm
NTW800-WDRL-TDRR 4321662 800x650x900
NTW1200-WDRL-WDRL-TDRR 4321664 1200x650x900

Proff-rattad Kood 
Rattad 100 mm 4321300 
rattad tellida koos seadmega

METOS PROFF SAHTLITEGA SOOJAKAPP

Metos Proff sahtlitega soojakapi standardmõõdud on 800 ja 1200 mm. Sooja 
ja neutraalse töötasapinnaga, all soojendusega sahtlid siinidega GN nõudele. 
Sahtlitel on tihendid. Seadme temperatuuri võib termostaadi abil reguleerida 
täpselt soovituks vahemikus 40 - 80 ˚C.Töötasapinna temperatuur on 40-60°C. 
Ümarate servadega ühtne konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne  hoida 
puhtana.

Elektriühendus: 
800   230V1~0,8 kW 16A   5x GN1/1-150
1200   230V1~1,41 kW 16A   8x GN1/1-150

GN nõud kuuluvad lisavarustusse.

Sooja töötasapinnaga Kood Mõõdud mm
WTW800-GN3-GN3(2) 4321646 800x650x900
WTW1200-2xTGN3-TGN3(2) 4321648 1200x650x900

Neutraalse töötasapinnaga Kood Mõõdud mm
NTW800-GN3-GN3(2) 4321666 800x650x900
NTW1200-2xTGN3-TGN3(2) 4321668 1200x650x900

Proff rattad Kood 
Rattad 100 mm 4321300 
rattad tellida koos seadmega

Metos Proff WTW-1200sahtlitega soojakapp
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METOS PROFF MARMIIDID

Metos Proff marmiitide standard pikkused on 400, 800, 1200 ja 1600 mm. 
Marmiidi aluses on soojenduskapp siinidega GN-nõudele. Ühte kapiossa mahub 
kolm GN1/1-100 nõu. Marmiit on hästi soojusisoleeritud. Kapiustel on tihendid. 
Seadme temperatuuri võib termostaadi abil reguleerida. Süvendi konstruktsioon 
on liitekohtadeta ja äravoolu kraaniga. Ümarate servadega ühtne konstruktsioon 
on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Süvendi sügavus on 210 mm.  Tellida 
koos marmiidiga.

Elektriühendus: 
BM-400 230V1~1,1 kW 16A BM-1200 230V1~2,25 kW 16A
BM-800 230V1~1,4 kW 16A BM-1600 230V1~2,25 kW 16A

GN-nõud on lisavarustus.

Metos Proff BM-1200 marmiit. Pildil 4321604.

Metos Proff BM2 ja BM3 marmiidid on nagu Proff BM marmiidid, kuid neil 
on eraldi GN-1/1 süvendid. Igal süvendil on oma tõhus temperatuuri regu laator 
ja tühjenduskraan. Süvendi nurgad on puhastamise hõlbustamiseks ümardatud. 
Süvendi sügavus on 210 mm. Kappidel on ühtne soojendus.

Elektriühendus: 
BM2-800 230V1~1,4 kW 16A BM4-1600 230V1~2,25 kW 16A
BM3-1200 230V1~2,25 kW 16A
GN-nõud on lisavarustus.

Metos Proff BM3-1200 marmiit, eraldi süvenditega. 
Pildil 4321616.

Marmiit Proff  Kood Mõõdud mm
BM-400-TDRR 4321600 400x650x900
BM-800-TDRL-TDRR 4321602 800x650x900
BM1200 3xTDR 4321604 1200x650x900
BM1600 4xTDR 4321606 1600x650x900
BM-F-1* 4321617 Ühe süvendi täitmine
*Tellida koos seadmega

Marmiit Proff 1-poolne Kood Mõõdud mm
BM800-TDRL-TDRR-US1H 4321608 800x650x900
BM1200-TDRL-TDRL-TDRR-US1H 4321610 1200x650x900

Marmiit Proff  Kood Mõõdud mm
BM2-800-TDRL-TDRR 4321614 800x650x900
BM3-1200 3xTDR 4321616 1200x650x900
BM4-1600 4xTDR 4321612 1600x650x900
BM-F-2* 4321618 Kahe süvendi täitmine
BM-F-3* 4321619 Kolme süvendi täitmine
BM-F-4* 4321621 4 süvendi täitmine
*Tellida koos seadmega
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AVATUD ALUSEGA METOS PROFF MARMIIDID

Metos Proff marmiitide standardsed laiused on 400, 800, 1200 ja 1600 mm. 
Marmiidil on avatud alus. Marmiidi süvend on varustatud soojusisolatsiooniga. 
Temperatuuri on võimalik termostaadi abil seadistada. Süvendi konstruktsioon 
on liitekohtadeta ja varustatud tühjenduskraaniga. Ümarate servadega ühtne 
konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne puhastada. Süvendi sügavus on 
210 mm. Seadmega kokkuehitatud väljastustasapinnad ja ülemised riiulid 
tuleb tellida koos marmiidiga.

Avatud alusega Proff marmiite on võimalik varustada täitekraanidega. Mudeleid  
BM-F-1, BM-F-2 ja BM-F-3 lülitatakse surunuppudest ja nendel on igale 
süvendile eraldi täitekraan. Surunupud paiknevad käepäraselt iga süvendi 
esipaneelil. 
Mudel BM-HF on varustatud käsidušiga, mida võib kasutada süvendi täitmiseks 
või pesemiseks. Kui käsidušši ja voolikut ei kasutata, asetatakse need aluse 
riiulile, kus on käsiduši riputamiseks konks. Kirjeldatud lisatarvikud on saadaval 
ainult avatud alusega mudelitele BMOS, millel ei ole kappe.

Elektriühendus: 
BMOS-400 230V1~0,55kW 16A BMOS-1200 230V1~1,65kW 16A
BMOS-800 230V1~ 1,1kW 16A BMOS-1600 230V1~1,65kW 16A
GN-nõud marmiidi komplekti ei kuulu.

Avatud alusega marmiit Metos Proff BMOS-1200 
(kood 4321624) ja lisavarustuseks olev käsidušš.

Marmiidid Metos Proff BMOS2 ja BMOS3 on marmiitidega Proff BMOS 
analoogsed, kuid need on varustatud eraldi GN1/1-mõõtmetega süvenditega. 
Igal süvendil on temperatuuriregulaator ja tühjenduskraan. Süvendi nurgad 
on puhastamise hõlbustamiseks ümardatud. Süvendi sügavus on 210 mm.

Elektriühendus: 
BMOS2-800 230V1~1,1kW 16A BMOS4-1600 230V1~1,65kW 16A
BMOS3-1200 230V1~ 1,65kW 16A 
GN-nõud marmiidi komplekti ei kuulu.

Marmiit Metos Proff BMOS3-1200 eraldi süvenditega 
(kood 4321632) ja lisavarustusena täitmisfunktsioon.

Marmiit Proff  Kood Mõõdud mm
BMOS-400 4321620 400x650x900
BMOS-800 4321622 800x650x900
BMOS-1200 4321624 1200x650x900
BMOS-1600 4321626 1600x650x900
BM-F-1* 4321617 Ühe süvendi täitmine
BM-HF* 4321628 Käsidušiga
*Tellida koos seadmega

Marmiit Proff  Kood Mõõdud mm
BMOS2-800 4321630 800x650x900
BMOS3-1200 4321632 1200x650x900
BMOS4-1600 4321634 1600x650x900
BM-F-2* 4321618 Kahe süvendi täitmine
BM-F-3* 4321619 Kolme süvendi täitmine
BM-F-4* 4321621 4 süvendi täitmine
BM-HF* 4321628 Käsidušiga
*Tellida koos seadmega
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Metos Proff koka töökoht lisab restoranikööki paind-
likkust ja on sobiv ka kliendi silma all töötamiseks.

Metos Kood Mõõdud mm
CS800 4204290 800x650x900

METOS PROFF KOKA TÖÖKOHT

Metos Koka töökoht on projekteeritud koostöös Soome kokkadega. Töökoha 
konstruktsiooniks on 800 mm lai Proff r/v terasest laud, kus vasakul on kolm sahtlit 
ja paremalpool kapp. Sahtlites on raam, kuhu asetatakse vajaminevad GN-nõud, tera-
sest või plastikust. Kapis on plastmassist prügikonteiner ja kaanes ava, mille “kraed” 
saab pesta nõudepesumasinas. Nugadele ja terituspulgale on puust hoidik. Vasemal 
on allalastav abitasapind.

Laua komplekti kuulub tugev puust lõikelaud 600x450x50, mida hoitakse külje peal. 
Maitseainetele on riiul.

Neutraalne  Kood Mõõdud mm
NC-400 vasemakäeline uks 4250130 400x650x900
NC-400 paremakaäeline uks 4250131 400x650x900
NC-800 4205143 800x650x900
NC-1200 4205168 1200x650x900
NC-1600  4205175 1600x650x900

Metos Proff neutraalsete kappide standard pikkused on 40, 80, 120 ja 
160 cm. Kappides on üks vaheriiul, mille kõrgus on reguleeritav. Ümarate 
servadega ühtne konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. 
Standard valikule lisaks võib Metos Proff NC neutraalseid kappe saab  loo-
mulikult sobitada teiste Proff-seeria toodetega. 

METOS PROFF NEUTRAALSED KAPID

Metos Proff NC-1200 neutraalne kapp. Pildil 4205168.

Neutraalne töölaud Kood Mõõdud mm 
D-3-800 4252210 800x650x900 

METOS PROFF TÖÖLAUD

Metos Proff neutraalne töölaud on 800 mm lai. Ümarate servadega ühtne 
konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Valmistatud üleni 
roostevabast terasest ning 60 mm pritsmekaitse tagaservas.Kolm sahtlit 
700x565x158 mm teleskoopsiinidega.
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METOS PROFF VEEJAGAJAD

METOS PROFF TALDRIKUJAGAJA

Veejagaja Metos Proff WD tunnitootlikkus on 60 liitrit. Töötasapinnal on veejagaja ja ka-
nalisatsiooni ühendusega tilkveerest. Külmaagregaat on tõhus ja töökindel.  
Mudel WD on sisse ehitatud Proff-töötasapinna korpusesse. 
N-mudelid on neutraalsed ja ilma külmaagrgaadita.
E-mudelil on elektrooniline, puutevaba kraan. Vee tulekut kontrollitakse sensoriga ja 
veekogust saab reguleerida kasutuses oleva klaasi suuruse järgi. See mudel tagab täie-
liku hügieenilisuse.

Kõikidele mudelitele on lisavarustusena saada veefiltrit. Tellida koos tehasetellimusega.

Metos Proff PDW taldrikujagaja
Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus 
130 tk. max Ø 270 mm    
PD 4203900 400x650x900 - neutraalne
PDW 4203902 400x650x900 230V 1~ 0,7 kW  soojendusega
PDT 4203904 400x650x900 -  neutraalne, rattad, käepide
PDWT 4203906 400x650x900 230V 1~ 0,7 kW  soojendusega, rattad, käepide

65 tk. max Ø 320 mm    
LPD 4203908 400x650x900 - neutraalne
LPDW 4203910 400x650x900 230V 1~ 0,7 kW soojendusega
LPDT 4203912 400x650x900 - neutraalne, rattad, käepide
LPDWT 4203914 400x650x900 230V 1~ 0,7 kW  soojendusega, rattad, käepide

Lisavarustus    
Reguleerimisvardad 4203972 reguleerimisvardad taldrikujagaja silindrile 
Kaas 4203979 kaas taldrikujagajale 

Külmaseadmega Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Proff WD 4203317 400x650x900 230V 1~ 0,5 kW
Proff WD-E 4203319 400x650x900 230V 1~ 0,5 kW

Neutraalne Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Proff WD-N 4203321 400x650x900 
Proff WD-EN 4203323 400x650x900 230V 1~ 0,1 kW

Lisavarustus   
Filtriüksus 4203335 tellida koos seadmega 

Metos Proff WD-E veejagaja

E- mudelitel on elektrooniline kraan

Metos Proff PDW taldrikujagajatesse mahub ligikaudu 130 tald-
rikut maksimaalse läbimõõduga 270 mm. Jagajal on sujuv tem-
peratuuri seadistamine ja reguleeritav vedrusurve. Temperatuuri-
vahemik 20-80°C. Proff PD-mudel on analoogne mudeliga PDW, 
kuid on ilma soojenduseta.
Proff PDWT ja PDT- mudelid on vastavalt rataste ja käepideme-
ga mudelid.

Metos Proff LPDW taldrikujagajatesse mahub ligikaudu 65 tald-
rikut maksimaalse läbimõõduga 320 mm. Jagajal on sujuv tem-
peratuuri seadistamine ja reguleeritav vedrusurve. Temperatuu-
rivahemik 20-80°C. Mudel LPD on analoogne mudeliga LPDW, 
kuid on ilma soojenduseta.
Proff LPDWT ja LPDT- mudelid on vastavalt rataste ja käepide-
mega mudelid.

Mõlemale mudelile võib lisavarustusena paigaldada reguleeri-
misvardad, millega saab taldrikujagajat seadistada taldrikute lä-
bimõõdule vastavaks. Kaas aitab taldrikuid soojana hoida ja kait-
seb neid määrdumise eest.
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Metos Kood Mõõdud mm
HSR-800 4305026 795x210x300
HSR-1200 4305029 1195x210x300
HS-800 4305025 795x210x300
HS-1200 4305028 1195x210x300
HS-1600 4305027 1595x210x300

METOS PROFF SERVEERTASAPIND

Metos Proff serveertasapind on valmistatud roostevabast terasest 
ja karastatud klaasist. Klaasid on puhastamiseks eemaldatavad.
HSR on järelpaigaldatav.
HS-mudel on seadme külge kinnitatud, tuleb tellida koos Proff sead-
mega.

Metos Proff serveertasapinnal on klaasist riiul ja klaasisit esisein.

Metos Proff ülatasapind kahepoolse pritsmekaitsega.

METOS PROFF ÜLATASAPIND

Metos Proff ülatasapinna tugikonstruktsioon ja riiul on valmistatud roosteva-
bast terasest. Pritsmekaitse on karastatud klaasist. Riiuli laius on 280 mm. Mu-
delivalikus on 1- ja 2-poolsed ülatasapinnad, valgusti toruga (L) või Halotherm 
soojalambiga (H). Proff ülatasapind tuleb tellida alati koos Proff seadmega. 

METOS SKY ÜLATASAPIND

Metos SKY konstruktsioon on valmistatud roostevabast terasest. Ülatasapind 
ja pritsmekaitse on valmistatud karastatud klaasist. Tasapinna laius on 300 mm. 
Tootevalikusse kuuluvad mudelid LED valgustuse ja pritsmekaitsmega mõle-
mal pool või Haloterm soojalambiga keeratava klaasiga ning ühe pritsmekaits-
mega. Sky ülatasapinnad on tellitavad koos Proff seadmetega.

Ülatasapind LED valgustusega Kood Mõõdud mm kW
800 Proff Sky-LED 4321710 750x560x400  0,03 kW
1200 Proff Sky-LED 4321712 1150x560x400 0,03 kW

Soojalambiga ülaosa Kood Mõõdud mm kW
800 Proff Sky-HFG 4321702 750x560x400 0,4 kW
1200 Proff Sky-HFG 4321706 1150x560x400 0,6 kW

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Otsaklaas 800/1200 4321714 475x350  

Metos Proff Sky Halotherm keeratava klaasiga ülatasapind ja 
üks pritsmekaitse.

Valgustusega ülaosa Kood Mõõdud mm kW 
US-800-1L 4321690 800x507x410 0,018 
US-800-2L 4321692 800x507x410 0,018 
US-1200-1L 4321694 1200x507x410 0,03 
US-1200-2L 4321696 1200x507x410 0,03 
US-1600-1L 4321697 1600x507x410 0,03 
US-1600-2L 4321699 1600x507x410 0,03 

Soojalambiga ülaosa Kood Mõõdud mm kW 
US-800-1H 4321680 800x507x410 0,4 
US-800-2H 4321682 800x507x410 0,4 
US-1200-1H 4321684 1200x507x410 0,6 
US-1200-2H 4321686 1200x507x410 0,6 
US-1600-1H 4321687 1600x507x410 0,6 
US-1600-2H 4321689 1600x507x410 0,6 
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4188700

4188701

4188700

4188674

4188676

METOS PROFF GN-LIISTUD

GN-nõude marmiidist tõstmine ja marmiiti panemine on lihtne 
tänu Proff GN-vaheliistudele. GN-raam on tõhusaim viis vältida 
nõude liikumist kui need on süvendisse paigutatud.

GN-liistupakett 800, kood 4188710.

GN-raam GN1/1, kood
4136757.

GN-liistud

GN-raam 4xGN1/4, kood 
4136764. Liiste võib lihtsalt rin-
gi tõsta erinevate suuruste-
ga GN-nõude jaoks, näiteks 
2xGN1/2.

GN-raam 6xGN1/6, kood 4136762. Liis-
te võib lihtsalt ringi tõsta erinevate 
suurustega GN-nõude jaoks, näiteks 
3xGN1/3.

lühem tarneaeg

Metos Kood Mõõdud mm 
DL800 vaheliist 4188674 554x31, 800 mm süvendile 
DL1200 vaheliist 4188676 554x64, 1200 mm süvendile 
DS vaheriba 4188700 317x20, süvendi serva 
DM vaheriba 4188701 310x20, süvendi keskele 
GN-liistupakett 800 4188710 800 süvendile, sis. 1 tk 4188674 ja 3 tk 4188700 
GN-liistupakett 1200 4188712 1200 süvendile, sis. 2 tk 4188676, 3 tk 4188700 ja 1 tk 4188701 
GN-raam GN1/1 4136757 325x526 
GN-raam 4xGN1/4 4136764 325x526 
GN-raam 6xGN1/6 4136762 325x526 

METOS PROFF GN LIISTUD

Metos Kood Mõõdud mm  
GN raam GN1/4 ja GN1/2 4136772 325x526 Proff sahtlile 
GN raam GN1/9 4136774 325x526 Proff sahtlile 
GN raam GN1/6 ja GN1/3 4136776 325x526 Proff sahtlile 

Kolm erinevat GN liistupaketti on saadaval lisavarustusena Proff sahtlitele. 
Tänu liistudele on võimalik lihtsalt luua ja kohandada vajalikku ruumi GN 
nõudele. Järgmisi kohandatud ruume on võimalik luua: 4136772 GN 1/4 
ja GN 1/2 ruumid; 4136774 GN 1/9 ruumid ja 4136776 GN 1/6 ja GN 1/3 
ruumid.

GN raam Proff sahtlile, 
2xGN1/4 + GN1/2 -nõud,  
kood 4136772.

GN raam Proff sahtlile, 
9xGN1/9 nõud,  
kood 4136774.

GN raam Proff sahtlile, 
4xGN1/6+GN1/3 nõud,  
kood 4136776.
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METOS DELI KÜLMSÜVEND

Metos Deli külmsüvend 
klaasist kaitsega.

Metos Deli on käepärane, vähe ruumi võt-
tev külmsüvend, mis on mõeldud serveerimi-
seks teeninduslettides, kauplustes, ja bussi- 
või rongijaamades. Külmsüvendit võib kasuta-
da ka pizza-, snackbaarides lisandite käepärase 
säilitamiskohana. 

Külmsüvend on kerge ja teda on lihtne ühest kohast 
teise tõsta. Seade võib olla lihtsalt töölaua peal või riiu-
li ja tugijalgade abil laua kohal. Süvend on GN mõõdus.  
Süvendi temperatuur +2°C...+10°C. Süvend on läbinisti 
roostevabast terasest. Klaasosa löögikindlast klaasist.

Süvendite mahud on järgmised:
VP1400: 4 x 1/3-150 + 1 x 1/2-150 nõud
VP1600: 4 x 1/3-150 + 2 x 1/2-150 nõud
VP1800: 5 x 1/3-150 + 2 x 1/2-150 nõud
VP2000: 6 x 1/3-150 + 2 x 1/2-150 nõud
VP2100: 7 x 1/3-150 + 2 x 1/2-150 nõud

Deli ilma klaasita Kood Mõõdud mm Elektriühendus
VP1400  4209406 1420x380x240 230V1~0,17 kW 10A
VP1600 4209407 1630x380x240 230V1~0,17 kW 10A
VP1800 4209408 1800x380x240 230V1~0,17 kW 10A
VP2000 4209409 1960x380x240 230V1~0,17 kW 10A
VP2100 4209410 2170x380x240 230V1~0,17 kW 10A
VP2500 4209411 2500x380x240 230V1~0,17 kW 10A

Deli klaasiga Kood Mõõdud mm Elektriühendus
VPG1400 4209431 1420x380x440 230V1~0,17 kW 10A
VPG1600 4209432 1630x380x440 230V1~0,17 kW 10A
VPG1800 4209433 1800x380x440 230V1~0,17 kW 10A
VPG2000 4209434 1960x380x440 230V1~0,17 kW 10A
VPG2100 4209435 2170x380x440 230V1~0,17 kW 10A
VPG2500 4209436 2500x380x440 230V1~0,17 kW 10A

METOS SUSHI VITRIIN

Stiilne Metos Sushi vitriin on mõeldud 
tapastele ja sushile. 

Vitriin on kerge ja seda on lihtne paigutada 
ühest kohast teise. Paigaldatav töölaua peale 
või laua kohale riiulile või tugijalgadega. GN 
suuruses nõud on roostevabast terasest. 
Temperatuurivahemik +1°C...+5°C. Kate ja 
luuk valmistatud löögikindlast klaasist. LED 
valgustus.

Metos Sushi Kood Mahutavus Mõõdud mm El. ühendus
Sushi VS4 4209540 4x GN 1/3-40mm 1085x390x245 0,345 kW 230V 6A 
Sushi VS6 4209542 6x GN 1/3-40mm 1435x390x245 0,345 kW 230V 6A 
Sushi VS8 4209544 8x GN 1/3-40mm 1789x390x245 0,345 kW 230V 6A 
Sushi VS10 4209546 10x GN 1/3-40mm 1085x390x245 0,345 kW 230V 6A 
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METOS HALO KUMERAD ÕHKKARDINAGA VITRIINID

Metos Halo sarja avatud vitriinid on suurepärane valik, 
kui soovitakse tooteid võimalikult ahvatlevana välja panna 
ning tooted sobivad müümiseks ilma kaitseva esi klaasita. 
Igale riiulile ja süvendile on suunatud LED valgus, mis toidu 
paremad omadused välja toob. Tänu hästi disainitud riiulitele 
ja avatud konstruktsioonile on ka tagapool asuvad tooted 
suurepäraselt nähtavad ja kätte saadavad. Süvendi eriline 
põhi lihtsustab puhastamist ja toodete väljapanemist.

Täpselt suunatud õhujuhtimissüsteem moodustab riiulite 
ette õhkkardina, mis hoiab külma õhu vitriini sees. See koos 
süvendi ja riiulitele suunatud õhuvooluga aitab saavutada 
õigeid säilitustemperatuure nõudlikes tingimustes. Halo 
vitriinid säilitavad stabiilselt temperatuuri, mida saab 
reguleerida vastavalt kliendi vajadusele. Vitriine on testitud 
keskkonnas, kus ruumi temperatuur on max. 25°C ja 
õhuniiskus 60%.

Vitriinid on kaetud roostevaba terasega ja vitriine võib 
valida GN-mõõtudes külmkappidega, mis pakuvad lisaruumi 
toodete paigutamiseks külma, mahutavusega 800 mm pikal 
mudelil 5x GN1/1-65 ja 1200 mm pikal mudelil 10x GN1/1-
65. Saadaval ka teiste kattematerjalidega.

Metos Halo -vitriinid sobivad nii mõõtude kui ka välimuse 
poolest Metos Nova -sarja ja Metos Drop-in -sarja mudelitega. 
Valikus on vitriinid pikkusega 800 ja 1200 mm. Halo õhkkardinaga vitriini süvend ja 

ülatasapinnad on külmad.

●  õhkkardinaga mudel
●  ühepoolne
●  kaks riiulit
● nähtavad pinnad roostevabast terasest
● igal riiulil ja süvendil on eraldi LED valgustus
● tõhus külmaseade (külmaaine R404a)
● müüja poolel kergelt liikuvad lükanduksed
● automaatne sulatus
● GN-mõõtudes süvend, külma õhu vool nõude peale ja alla
●  süvendi sügavus 104 mm, sügavust ja kallet võimalik muuta 

eritellimusel
●  süvendit saab puhastamiseks kergesti eemaldada
● lisavarustusena on saada võimalus liituda keskusagregaadiga
●  kandikutasapinnad saadaval lisavarustusena
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Metos Halo LED õhkkardinaga vitriinid 
Kood Mõõdud mm Riiuli pind m2 Elektriühendus

1O800 LED 4312600 800x650x1500 0,92 230V1~1,1 kW 10A
1O1200 LED 4312601 1200x650x1500 1,42 230V1~1,1 kW 10A

Halo LED õhkkardinaga vitriinid külmkappidega
Kood Mõõdud mm Riiuli pind m2 Külmkapp Elektriühendus

1OC800 LED 4312602 800x650x1500 0,92 5 x GN1/1-65 230V1~1,1 kW 10A
1OC1200 LED 4312603 1200x650x1500 1,42 10 x GN1/1-65 230V1~1,1 kW 10A

1= Ühepoolne   O=Õhkkardinaga   C=Külmkappidega

285



METOS HALO KUMERAD KÜLMVITRIINID

Metos Halo sarja kumera esiprofiiliga vitriinid pakuvad 
stiilset vaheldust. Igale riiulile ja ka süvendile on suunatud 
LED valgus, mis toidu paremad omadused välja toob. 
Tänu hästi disainitud riiulitele ja avatud konstruktsioonile 
on ka tagapool asuvad tooted suurepäraselt nähtavad ja 
kättesaadavad. Süvendi eriline põhi lihtsustab puhastamist 
ja toodete väljapanemist.

Topelt klaasid, süvendile ja riiulitele suunatud õhuvool 
ning  tõhus külmaseade aitavad saavutada õigeid 
säilitustemperatuure nõudlikes tingimustes. Halo vitriinid 
säilitavad stabiilselt temperatuuri, mida saab reguleerida 
vastavalt kliendi vajadusele. Vitriine on testitud keskkonnas, 
kus ruumi temperatuur on max. 25°C ja õhuniiskus 60%.

Vitriinid on kaetud roostevaba terasega ja vitriine võib 
valida GN-mõõtudes külmkappidega, mis pakuvad lisaruumi 
toodete paigutamiseks külma, mahutavusega 800 mm pikal 
mudelil 5x GN1/1-65 ja 1200/1600 mm pikal mudelil 10x 
GN1/1-65. Saadaval ka teiste kattematerjalidega.

Metos Halo -vitriinid sobivad nii mõõtude kui ka välimuse 
poolest Metos Nova -sarja ja Metos Drop-in -sarja mudelitega. 
Valikus on vitriinid pikkusega 800, 1200 ja 1600 mm.

Ühepoolne vitriin kahe 
luugiga, kaks riiulit

●  vitriinil uksed koos käepidemetega
●  eritellimusel ilma käepidemeteta
●  kaks riiulit
● nähtavad pinnad roostevabast terasest
● igal riiulil ja süvendil on eraldi LED valgustus
● tõhus külmaseade (külmaaine R404a)
● müüja poolel kergelt liikuvad lükanduksed
● automaatne sulatus
● GN-mõõtudes süvend, külma õhu vool nõude peale ja alla
●  süvendi sügavus 104 mm, sügavust ja kallet võimalik 

muuta eritellimusel
●  süvendit saab puhastamiseks kergesti eemaldada
● lisavarustusena on saada võimalus liituda 

keskusagregaadiga
●   kandikutasapinnad saadaval lisavarustusena
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Halo LED  külmvitriinid luukidega
Kood Mõõdud mm Riiuli pind m2 Elektriühendus

1R800 LED 4312604 800x650x1500 0,92 230V1~1,1 kW 10A
1R1200 LED 4312605 1200x650x1500 1,42 230V1~1,1 kW 10A
1R1600 LED 4312606 1600x650x1500 1,95 230V1~1,4 kW 10A

Halo LED  külmvitriinid luukidega ja külmkappidega
Kood Mõõdud mm Riiuli pind m2 Külmkapp Elektriühendus

1RC800 LED 4312607 800x650x1500 0,92 5 x GN1/1-65 230V1~1,1 kW 10A
1RC1200 LED 4312608 1200x650x1500 1,42 10 x GN1/1-65 230V1~1,1 kW 10A
1RC1600 LED 4312609 1600x650x1500 1,95 10 x GN1/1-65 230V1~1,4 kW 10A

1= Ühepoolne   R= Kumera   C=Külmkappidega   
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Metos Halo sarja kandilise profiiliga vitriinid sobivad 
modernse sisustusega ning pakuvad suuremat müügipinda. 
Igale riiulile ja ka süvendile on suunatud LED valgus, mis toidu 
paremad omadused välja toob. Süvendi eriline põhi lihtsustab 
puhastamist ja toodete välja panemist.

Topelt klaasid, süvendile ja riiulitele suunatud õhuvool 
ning tõhus külmaseade aitavad saavutada õigeid 
säilitustemperatuure nõudlikes tingimustes. Halo vitriinid 
säilitavad stabiilselt temperatuuri, mida saab reguleerida 
vastavalt kliendi vajadusele. Vitriine on testitud keskkonnas, 
kus ruumi temperatuur on max. 25°C ja õhuniiskus 60%.

Vitriinid on kaetud roostevaba terasega ja vitriine võib valida 
GN-mõõtudes külmkappidega, mis pakuvad lisaruumi toodete 
paigutamiseks külma, mahutavusega 800 mm pikal mudelil 
5x GN1/1-65 ja 1200/1600 mm pikal mudelil 10x GN1/1-65. 
Saadaval ka teiste kattematerjalidega.

Metos Halo -vitriinid sobivad nii mõõtude kui ka välimuse 
poolest Metos Nova -sarja ja Metos Drop-in sarja mudelitega. 
Valikus on vitriinid pikkusega 800, 1200 ja 1600 mm.

Ühepoolne vitriin kahe 
luugiga, kaks riiulit

METOS HALO KANDILISED KÜLMVITRIINID

●  vitriinil uksed koos käepidemetega
●  eritellimusel ilma käepidemeteta
●  kaks riiulit
● nähtavad pinnad roostevabast terasest
● igal riiulil ja süvendil on eraldi LED valgustus
● tõhus külmaseade (külmaaine R404a)
● müüja poolel kergelt liikuvad lükanduksed
● automaatne sulatus
● GN-mõõtudes süvend, külma õhu vool nõude peale ja alla
●  süvendi sügavus 104 mm, sügavust ja kallet võimalik 

muuta eritellimusel
●  süvendit saab puhastamiseks kergesti eemaldada
●  GN mõõtudes riiulid, õhuvool suundub igale riiulile eraldi
● lisavarustusena on saada võimalus liituda 

keskusagregaadiga
●   kandikutasapinnad saadaval lisavarustusena
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Halo LED vitriine saab varustada Nova lamineeritud paneelidega Nova teenindusliinidega sobitamiseks. Stan-
dardvärvid laminaatidel on valge (K1040), hall (F7912), tamm (F2510) ja kask (K7024). Erisoovina saadaval ka 
teised värvid, täpsustada tellimisel. 

Lisavarustus Kood Mõõdud mm
Nova kattepaneelid  800 4312350 800 valge, hall, tamm ja kask
Nova kattepaneelid 1200 4312352 1200 valge, hall, tamm ja kask
Nova kattepaneelid 1600 4312354 1600 valge, hall, tamm ja kask
Kandikutasapind 800 4312304 800 roostevaba teras
Kandikutasapind 1200 4312306 1200 roostevaba teras
Kandikutasapind 1600 4312308 1600 roostevaba teras
Kandikurada 800 4312344 800 roostevaba teras
Kandikurada 1200 4312346 1200 roostevaba teras
Kandikurada 1600 4312348 1600 roostevaba teras
RST soklid 4312356 800 roostevaba teras
RST soklid 4312358 1200 roostevaba teras
RST soklid 4312360 1600 roostevaba teras
Külmkapi siinid 4312310 roostevaba teras
Õhkkardinaga riiul 4312362 kõik mõõdud roostevaba teras

METOS HALO LISAVARUSTUS

Halo LED külmvitriinid luukidega
Kood Mõõdud mm Riiuli pind m2 Elektriühendus

1S800 LED 4312612 800x650x1500 1,15 230V1~1,1 kW 10A
1S1200 LED 4312613 1200x650x1500 1,78 230V1~1,1 kW 10A
1S1600 LED 4312614 1600x650x1500 2,43 230V1~1,4 kW 10A

Halo LED külmvitriinid luukidega ja külmkappidega
Kood Mõõdud mm Riiuli pind m2 Külmkapp Elektriühendus

1SC800 LED 4312615 800x650x1500 1,15 5 x GN1/1-65 230V1~1,1 kW 10A
1SC1200 LED 4312616 1200x650x1500 1,78 10 x GN1/1-65 230V1~1,1 kW 10A
1SC1600 LED 4312617 1600x650x1500 2,43 10 x GN1/1-65 230V1~1,4 kW 10A

1= Ühepoolne   S= Kandiline   C=Külmkappidega  
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● LED valgustus
● tõhus külmaseade
● külmaaine R404a
● kõikidel mudelitel on külmkapid
● nähtavad pinnad roostevabast terasest
● luugid riiulite ees
● 2- ja 3-riiuliga mudelid
● seina vastu paigutatavad mudelid
● valikus ka lauapealsed mudelid
● temperatuurivahemik on +4…+9°C

CD külmvitriinid Kood Mõõdud mm
CD 800-2, 2 riiulit, süvend, kapp 4312700 800x650x1490
CD 800-3, 3 riiulit, süvend, kapp 4312702 800x650x1630
CD 1200-2, 2 riiulit, süvend, 2 kappi 4312710 1200x650x1490
CD 1200-3, 3 riiulit, süvend, 2 kappi 4312712 1200x650x1630

CD lauapealsed vitriinid, neutraalsed Kood Mõõdud mm
TD 800-2, 2 riiulit 4312420 800x650x590
TD 800-3, 3 riiulit 4312422 800x650x730

Korviriiul Kood siinide vahe Mõõdud mm
BAS-2 4554156 2 korvi/195 560x560x600
BAS-3 4554154 3 korvi/195 560x560x850

Metos CD vitriinidel on avatud pudelisüvend, luukidega klaasriiulid 
ning kogu vitriini pikkused luugid. CD vitriinide ülaosas on tõhus 
valgustus. Mahukas vitriiniosas on palju väljapanekupinda. 

Vitriinide standardmõõdud on 800 ja 1200 mm ja mõlemat suurust saab tellida 
kahe või kolme riiuliga. Kitsamal mudelil on üks ja laiemal kaks külmkappi. Metos 
CD vitriini korpus on valmistatud tugevast valatud polüuretaanist. Külmaaine 
on R404a. Kõik nähtavad pinnad on roostevabast terasest. Automaatika hoiab 
temperatuuri reguleerimist ja sulatust automaatselt. Vitriinide valikus on nii 
lauapealseid mudeleid kui ka selliseid mudeleid, mida võib paigutada seina 
äärde. 

METOS CD VITRIINID
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METOS GEORGIA KONDIITRIVITRIINID

Metos Georgia kondiitrivitriinid on suurepärased vitriinid too-
dete väljapanemiseks kohvikutes, restoranides ja väikepoodi-
des. Soliidne välimus sobib erinevatesse interjööridesse. Vitriini-
de disain ja valgustus iga klaasist riiuli all, võimaldavad tooteid  
ahvatlevana tutvustada.

Detailidele on pööratud suurt tähelepanu, et vitriini puhtana hoidmi-
ne oleks lihtne. Esiklaas on kaldega ning riiulid on kergelt eemalda-
tavad. Soojusisoleeritud kahekordsed klaaspaneelid ja lükanduksed 
säästavad energiat. Konstruktsioon takistab kondensvee kogune-
mist klaasidele. Välised nurgalahendused, näiteks kassalaud, või-
maldavad luua moodsaid tervikuid. 

Standardvärvideks on roostevaba teras, kuld ja hall. Vitriini alus on 
valmistatud veekindlast puitlaminaadist. Standardsed kullatooni 
vitriinid tarnitakse tammelaminaadist alaosa ja esipaneeliga, eri-
tellimusel saab ka kirsilaminaati. Hallid ja roostevabad vitrii nid tar-
nitakse standardina roostevabast terasest alaosa ja esipaneeliga. 

Metos Georgia kondiitivitriine valmistatakse mõõtudes 600 mm, 
1000 mm, 1500 mm ja nurgamudelid, kõik on saadaval nii neutraal-
sena kui ka külmana. Kandiliste klaasidega mudelid on kõik rooste-
vabast terasest konstruktsiooniga. Temperatuurid on külmvitriinidel 
+4...+8°C kui ruumi temperatuur on max + 25°C ja niiskus 60%. 
 Saadaval ka +2...+6°C koogivitriinid.

Efektiivne õhuringlus toimib ka  
jahutades

Selge ja avatud vaade ning valgustus igal riiulil 
näitavad tooteid parimast küljest

Tamm

Kullatooni vitriinil on tammelami-
naadist alaosa ja esipaneelid
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Kondiitrivitriin kandiliste klaasidega

METOS GEORGIA KONDIITRIVITRIINID

Kondiitrivitriin kumera esiklaasiga

Esiklaasi saab puhastamiseks avada

Temperatuuri saab reguleerida vahemi-
kus +4 ja +8 kraadi

Metos Georgia kondiitrivitriinid,  
kumer, külm Kood 

 Väljapaneku 
pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus

Kuld C 600 4310209 0,8 600x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Kuld C 1000 4310210 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Kuld C 1500 4310212 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,765kW 6A
Hall C 600 4310213 0,8 600x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Hall C 1000 4310214 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Hall C 1500 4310216 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,765kW 6A
Roostevaba C 600 4310253 0,8 600x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Roostevaba C 1000 4310254 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Roostevaba C 1500 4310256 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,765kW 6A

Iseteenindusmudel Kood  pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus
Kuld C 1000SS 4310220   1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,690kW 6A
Hall C 1000SS 4310222   1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,690kW 6A
Roostevaba C 1000SS 4310224   1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,690kW 6A

Neutraalne Kood  pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus
Kuld N 1000 4310200 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Kuld N 1500 4310202 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Hall N 1000 4310204 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Hall N 1500 4310206 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Roostevaba N 1000 4310250 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Roostevaba N 1500 4310252 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A

Välisnurk 45, neutraalne Kood  pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus
Nurk Kuld N 45 4310230 0,6 970/395x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Nurk Hall N 45 4310232 0,6 970/395x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
Nurk Roostevaba N 45 4310234 0,6 970/395x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A

Kassalett Kood  pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus
Kassalett Kuld 1000 4310240 1000x750x810
Kassalett Hall 1000 4310242 1000x750x810
Kassalett Roostevaba 1000 4310243 1000x750x810

Kandiline, külm, roostevabast tera-
sest konstruktsioon Kood 

 Väljapaneku 
pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus

Kandiline C 1000 4310270 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,520kW 6A
Kandiline C 1500 4310272 2,3 1500x750x1340 230V1~ 0,765kW 6A

Kandiline, neutraalne, roostevabast 
terasest konstruktsioon Kood 

 Väljapaneku 
pind m2 Mõõdud mm Elektriühendus

Kandiline N 1000 4310276 1,6 1000x750x1340 230V1~ 0,140kW 6A
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METOS COROLLA VITRIINID

METOS COROLLA LAUAPEALSED VITRIINID

Metos Corolla Kood Esikülg Tüüp Mõõdud mm Elektriühendus
M930A 4310600 kumer külm 900x790x1370 0,631 kW 230V 6A 
M950A 4310603 kumer külm 1500x790x1370 0,869 kW 230V 6A 
M730V 4310606 kandiline külm 900x680x1200 0,609 kW 230V 6A 
S530A 4310609 kumer külm 900x540x790 0,468 kW 230V 6A 
H-S530A 4310612 kumer kuum 900x540x790 0,769 kW 230V 6A 

M930A

M950A

M730V
S530A H-S530A

Metos Corolla vitriinid on stiilselt disainitud kasutamiseks 
kohvikutes ja restoranides. Lihtne konstruktsioon võimaldab 
vabalt vaadata tooteid, mis on paigutatud sisse. Kaks kumerat 
klaasmudelit ja üks kandiline mudel.

Kondiitrivitriin
● roostevabast terasest korpus
● kumer esiklaas (M930A ja M950A), sirge esiklaas (M730V)
● ees on kolmekordne pleksiklaas soojendusribaga vältimaks vee 

kondenseerumist klaasile
● külgedel topeltklaas
● LED valgustus vitriini üleval ja iga riiuli all
● isoleeritud lükanduks teenindaja pool
● M930A ja M950A kolm reguleeritavat musta klaasriiulit hallide 

stopperitega
● M730V  kaks reguleeritavat musta klaasriiulit hallide stopperitega
● automaatne sulatamine ja aurustamine
● temperatuurivahemik +2°C...+6°C (+25°C, 60%RH)
● laius 900 mm (M930A ja M730V) või 1500 mm (M950A)

Lauapealsed mudelid külm S530A ja soe H-S530A
● eest kumer
● S530A: ees on kolmekordne pleksiklaas soojendusribaga vältimaks vee 

kondenseerumist klaasile
● S530A: LED valgustus vitriini üleval ja riiuli all
● H-S530A: halogeenvalgustus vitriini üleval
● isoleeritud lükanduks teenindaja pool
● S530A – üks reguleeritav must klaasriiul hallide stopperitega
● H-S530A – üks reguleeritav restriiul hallide stopperitega
● S530A temperatuurivahemik: +2°C...+6°C
● H-S530A temperatuurivahemik: +40°C...+75°C
● laius 900mm
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METOS COROLLA LAUAPEALSED VITRIINID
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METOS HMR SOEVITRIINID

Väljapanekust sõltub kõik

Teenindatav vitriin Kood Mahutavus Mõõdud  mm Elektriühendus 
Soevitriin HMR103 3F 4206300 3 x GN1/1+1/3 1099 x 1181 x 796 400V 3N~ 3,37 kW 6A
Soevitriin HMR104 4F 4206304 4 x GN1/1+1/3 1429 x 1181 x 796 400V 3N~ 3,81 kW 6A
Soevitriin HMR105 5F 4206306 5 x GN1/1+1/3 1759 x 1181 x 796 400V 3N~ 4,9 kW 10A
Soevitriin HMR106 6F 4206308 6 x GN1/1+1/3 2089 x 1181 x 796 400V 3N~ 5,84 kW 10A
Soevitriin HMR107 7F 4206310 7 x GN1/1+1/3 2419 x 1181 x 796 400V 3N~ 6,92 kW 16A

Iseteenindusvitriin Kood Mahutavus Mõõdud  mm Elektriühendus 
Soevitriin HMR103 3S 4206320 3 x GN1/1+1/3 1099 x 1181 x 796 400V 3N~ 2,76 kW 6A
Soevitriin HMR104 4S 4206322 4 x GN1/1+1/3 1429 x 1181 x 796 400V 3N~ 3,2 kW 6A
Soevitriin HMR105 5S 4206324 5 x GN1/1+1/3 1759 x 1181 x 796 400V 3N~ 4,29 kW 10A
Soevitriin HMR106 6S 4206326 6 x GN1/1+1/3 2089 x 1181 x 796 400V 3N~ 4,71 kW 10A
Soevitriin HMR107 7S 4206328 7 x GN1/1+1/3 2419 x 1181 x 796 400V 3N~ 5,78 kW 16A

Alused Kood Mõõdud  mm
MPB103.0 4206330 1099 x 991 x 483
MPB104.0 4206332 1429 x 991 x 483
MPB105.0 4206334 1759 x 991 x 483
MPB106.0 4206336 2089 x 991 x 483
MPB107.0 4206338 2419 x 991 x 483

Kohandatavad moodulsüsteemid 
Viis suurust, 3 kuni 7 kambriga. Täieliku serveerimisega või 
iseteeninduse jaoks. Saab valida esiklaasi kõvera profiiliga. Saab 
valida kahe baaskõrguse vahel. Kõike seda saab konfigureerida 
50 erineval viisil sõltuvalt teie soojatoidukarpide liinist. Lisaks on 
saadaval kohandatud värvusega alused või lõpmatu arv viise, 
kuidas saate Henny Penny jaoturi abil kujundada oma toidukarpe. 

Tänu THERMA-VEC® süsteemile ei teki toidukarbis 
külmi kohti ja klaasid ei lähe uduseks 
Jaemüügikettide ja kaubanduskeskuste mudelid võimaldavad 
ideaalselt serveerida soojatoidukomplekte alates suupistetest 
kuni eelroogade ja magustoitudeni. Aga kui teie soojatoidukarp 
ei näe parim välja, siis ei vaevu keegi proovimagi, kuidas 
see maitseb. Just siis on abi HMR-ist ja Therma-Vec’ist. 
Therma-Vec’i ühtlase soojuse protsess laseb õhul kogu karbis 
delikaatselt ringelda, kõrvaldades külmad kohad ja udused 
klaasid, hoides samal ajal kogu toidu kuumana, värskena 
ja hea välimusega. See tähendab pikemat ja turvalisemat 
säilitamist ja tänu 100%-lisele nähtavusele paremat müügiedu. 

Kvaliteetne varustus, viimistlus ja jõudlus 
HMR soojendusega vitriinid on valmistatud head välimust ja 
suurt jõudlust silmas pidades: 
• Kvaliteetne roostevabast terasest ja karastatud klaasist 

konstruktsioon. 
• Esiklaasi on tänu gaasvedrudele lihtne tõsta – jaotatud klaas 6 

ja 7 kambrisuuruse jaoks 
• Peegelklaasist liuge-tagauksed saab mugavaks 

juurdepääsuks lihtsasti eemaldada 
• Eraldi liigutatav ülemine ja alumine küte pluss veenõu 

niiskuse kogumiseks

Soojendusega HMR-vitriinid pakuvad kõike seda, mida on 
vaja, et muuta kuumtoiduvitriinid kuumtoidu müügieduks. 
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METOS EPC SOEVITRIINID

METOS HOT 2L SOEVITRIIN

Soevitriin Kood Mõõdud  mm Elektriühendus 
Soevitriin ja neutraalne alus 4252312 1055 x 505 x 1630 230V 1~ 2,68 kW kW 11A
Soevitriin 4181210 1041 x 495 x 643 230V 1~ 2,68 kW kW 11A

Soevitriin Kood Mõõdud  mm Elektriühendus 
EPC 300 4206353 1016 x 895 x 1530 230V 1~ 3,58 kW kW 20A
EPC 400 4206354 1213 x 895 x 1530 230V 1~ 4,60 kW kW 20A

Soojendusega vitriin iseteenindusmüügi edendamiseks

● kombineeritud ventiil soojendusega riiulite ja neutraalse stendiga
● tooted saab välja panna parimal viisil
● vitriin hoiab sooja toidu õigel serveerimistemperatuuril 
● eelfokusseeritud infrapuna-pealispind juhib soojuse ühtlaselt säilitus-

pinna välisservade juurde
● killukindla pinnakattega lambid kaitsevad toitu lambi purunemise 

korral
● horisontaalsed riiulid võimaldavad seadet kasutada kahepoolsena
● neutraalne stend ja otsariiul sobivad toidutoodete ristväljapaneku 

jaoks
● lukustatavad rattad
● põhikapi matt must viimistlus

Soojendusega vitriin iseteenindusmüügi edendamiseks

Äärmiselt mobiilsed, avatud esiosaga ja erandlikult pika säilitusajaga 
iseteenindusvitriinid saab kaupluses paigutada mis tahes kohta. 

● õhkkardin tagab nõutava kliima pikema säilitusaja jooksul ja tootel 
tekib vähem jäätmeid

● ühtlane soojendamine kogu toidukarbi ulatuses
● tänu lühikesele profiilile jäävad karbid hästi näha
● väikese energiakulu ja pika tööeaga LED-valgustus toob tooted 

suurepäraselt esile
● läbipaistvad külgpaneelid parandavad toodete nähtavust
● 2 kerget, reguleeritava nurgaga riiulit
● soojendusega riiulid ja kate temperatuuri sõltumatu reguleerimisega
● pinnaga tasa paigaldatud juhtimispaneel koos temperatuurinäidikuga
● roostevabast terasest esiosa ja küljed
● põhikapi matt must viimistlus
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METOS GASTRO VITRIINID

Metos Gastro integreeritavad vitriinimoodulid on valmistatud 
nõudlike tingimuste jaoks. Vitriinide ja tehniliste lahenduste 
mitmekülgne valik vastab ka kõige rangematele nõuetele. Metose 
Gastro vitriinid on saadaval oma külmutussüsteemi või kaugjuhitava 
külmutusmooduliga. Vitriinide jaoks pakutakse kolme erinevat 
klaasosa: ümmarguse, ristkülikukujulise või kalduoleva esiklaasiga 
vitriini kas kinnise esiküljega, serveerimisega mudelina või ustega 
või usteta iseteenindusega mudelina.

●  poleeritud roostevabast terasest konstruktsioon 1.4301
● aurustusseadme saab vanni puhastamiseks üles tõsta
● aurusti vanni saab tühjendada
● klaasosad on karastatud klaasist
● süvend on valmistatud roostevabast terasest
●  valgustus igal riiulil
●  automaatne sulatamine ja kondensvee aurustamine
● digitaalne temperatuuri juhtimine ja ventilaatori kiiruse reguleerimine
● külmutusega alusvann, GN1/1 suurus, vanni kõrgus 200 mm, reguleeritav

Iseteenindusvitriin 700, kahe riiuliga    
Mudel Kood Väljastuspind Süvend Mõõdud Elektriühendus
G-2/1-70-E 4321400 0,75 m2 760 x 670 mm 800 x 695 x 700/1175 mm 0,380kW, 230V, 1~, 6A
G-3/1-70-E 4321402 1,12 m2 1085 x 670 mm 1125 x 695 x 700/1175 mm 0,542kW, 230V, 1~, 6A
G-4/1-70-E 4321404 1,50 m2 1410 x 670 mm 1450 x 695 x 700/1175 mm 0,625kW, 230V, 1~, 6A
G-5/1-70-E 4321406 1,88 m2 1735 x 670 mm 1775 x 695 x 700/1175 mm 0,725kW, 230V, 1~, 6A
Iseteenindusvitriin 870, kolme riiuliga    
Mudel Kood Väljastuspind Süvend Mõõdud Elektriühendus
G-2/1-87-E 4321410 1,07 m2 760 x 670 mm 800 x 695 x 870/1385 mm 0,556kW, 230V, 1~, 6A
G-3/1-87-E 4321412 1,56 m2 1085 x 670 mm 1125 x 695 x 870/1385 mm 0,646kW, 230V, 1~, 6A
G-4/1-87-E 4321414 2,05 m2 1410 x 670 mm 1450 x 695 x 870/1385 mm 0,753kW, 230V, 1~, 6A
G-5/1-87-E 4321416 2,54 m2 1735 x 670 mm 1775 x 695 x 870/1385 mm 0,862kW, 230V, 1~, 6A
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METOS GASTRO KOMBINEERITAVAD VITRIINID

Metos Gastro integreeritavad kombineeritud vitriinid on valmistatud 
nõudlike tingimuste jaoks. Kombineeritud vitriin on jaotatud kahte 
ossa. Külmutusega osa on varustatud külmvanniga ja ühe riiuliga 
ning teine osa on kas neutraalne või kuumutusega ja ühe riiuliga. 
Metose Gastro vitriinid on saadaval oma külmutussüsteemi või 
kaugjuhitava külmutusmooduliga. Vitriinide jaoks pakutakse kolme 
erinevat klaasosa: ümmarguse, ristkülikukujulise või kalduoleva 
esiklaasiga vitriini kas kinnise esiküljega, serveerimisega mudelina 
või ustega või usteta iseteenindusega mudelina.

●  poleeritud roostevabast terasest konstruktsioon 1.4301
● aurustusseadme saab vanni puhastamiseks üles tõsta
● aurusti vanni saab tühjendada
● klaasosad on karastatud klaasist
● süvend on valmistatud roostevabast terasest
●  valgustus igal riiulil
●  automaatne sulatamine ja kondensvee aurustamine
● digitaalne temperatuuri juhtimine ja ventilaatori kiiruse reguleerimine
● külmutusega alusvann, GN1/1 suurus, vanni kõrgus 200 mm, 

reguleeritav
●  infrapuna-kvartssoojendid mõlemal riiulil ja soojendusplaadid riiulite 

all tagavad toidu nõutava sisetemperatuuri

Kombineeritavad vitriinid, külm-neutraalne    
Mudel Kood Väljastuspind Süvend Mõõdud Elektriühendus
KGU G-120-53-E 4321440 0,63 m2 1160 x 670 mm 1200 x 695 x 530/1180 mm 0,321kW, 230V, 1~, 6A
KGU G-152-53-E 4321442 0,94 m2 1485 x 670 mm 1525 x 695 x 530/1180 mm 0,370kW, 230V, 1~, 6A

Kombineeritavad vitriinid, külm-kuum     
Mudel Kood Väljastuspind Süvend Mõõdud Elektriühendus
KGW G-120-53-E 4321444 0,63 m2 1160 x 670 mm 1200 x 695 x 530/1180 mm 1,661kW, 230V, 1~, 10A
KGW G-152-53-E 4321446 0,94 m2 1485 x 670 mm 1525 x 695 x 530/1180 mm 1,710kW, 230V, 1~, 10A
Saadaval ka kahe riiuliga.

METOS ISETEENINDUSVITRIINID

Iseteenindusvitriin 700, kahe riiuli ja pudelisüvendiga    
Mudel Kood Väljastuspind Süvend Mõõdud Elektriühendus
O-2/1-70-E 4321420 0,75 m2 760 x 670 mm 800 x 695 x 700/1390 mm 0,494kW, 230V, 1~, 6A
O-3/1-70-E 4321422 1,12 m2 1085 x 670 mm 1125 x 695 x 700/1390 mm 0,582kW, 230V, 1~, 6A
O-4/1-70-E 4321424 1,50 m2 1410 x 670 mm 1450 x 695 x 700/1390 mm 0,720kW, 230V, 1~, 6A
O-5/1-70-E 4321426 1,88 m2 1735 x 670 mm 1775 x 695 x 700/1390 mm 0,830kW, 230V, 1~, 6A
Lisavarustusena on saadaval riiulite hügieenikatted ja kondensvee vann. Kui vitriini tagasein on fikseeritud, võib vitriini paigaldada vastu seina.

Metos Gastro integreeritavad iseteenindusvitriinid on valmistatud 
nõudlike tingimuste jaoks. Vitriinide ja tehniliste lahenduste 
mitmekülgne valik vastab ka kõige rangematele nõuetele. Metose 
Gastro vitriinid on saadaval oma külmutussüsteemi või kaugjuhitava 
külmutusmooduliga. Vitriinide jaoks pakutakse kolme erinevat 
klaasosa: ümmarguse, ristkülikukujulise või kalduoleva esiklaasiga 
vitriini kas kinnise esiküljega, serveerimisega mudelina või ustega 
või usteta iseteenindusega mudelina.

●  poleeritud roostevabast terasest konstruktsioon 1.4301
● aurustusseadme saab vanni puhastamiseks üles tõsta
● aurusti vanni saab tühjendada
● klaasosad on karastatud klaasist
● süvend on valmistatud roostevabast terasest
●  valgustus igal riiulil
●  automaatne sulatamine ja kondensvee aurustamine
● digitaalne temperatuuri juhtimine ja ventilaatori kiiruse reguleerimine
● külmutusega alusvann, GN1/1 suurus, vanni kõrgus 200 mm, 

reguleeritav
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METOS KOMBINEERITAVAD VITRIINID

Metos Double kombineeritud vitriinid on ette nähtud salatite, võileibade 
ja muude sarnaste toodete müümiseks. Kombineeritud põrandapealne 
vitriin on jaotatud kahte ossa. Vitriini alumine iseteenindatav riiuliga 
osa on külm. Ülemine vitriini osa võib olla neutraalne, külm või kuum. 
Klaasist vitriini osa ümardatud esiklaasiga.

●  poleeritud roostevabast terasest konstruktsioon 1.4301
● aurustusseadme saab vanni puhastamiseks üles tõsta
● aurusti vanni saab tühjendada
● klaasosad on karastatud klaasist
● süvend on valmistatud roostevabast terasest
●  valgustus igal riiulil
●  automaatne sulatamine ja kondensvee aurustamine
● digitaalne temperatuuri juhtimine ja ventilaatori kiiruse reguleerimine
● külmutusega alusvann, GN1/1 suurus, vanni kõrgus 200 mm, reguleeritav
●  infrapuna-kvartssoojendid mõlemal riiulil ja soojendusplaadid riiulite all 

tagavad toidu nõutava sisetemperatuuri

Kombineeritavad vitriinid külm-neutraalne    
Mudel Kood Väljastuspind Mõõdud Elektriühendus
KGU-80-E  1,16 m2 800 x 1015 x 1370 0,481kW, 230V, 1~ 6A
KGU-112-E  1,70 m2 1125 x 1015 x 1370 0,576kW, 230V, 1~ 6A
Kombineeritavad vitriinid külm-külm 
Mudel Kood Väljastuspind Mõõdud Elektriühendus
KGG-80-E 4321470 1,16 m2 800 x 1015 x 1370 0,815kW, 230V, 1~ 6A
KGG-112-E 4321472 1,70 m2 1125 x 1015 x 1370 0,910kW, 230V, 1~ 6A
Kombineeritavad vitriinid külm-kuum   
Mudel Kood Väljastuspind Mõõdud Elektriühendus
KGW-80-E 4321480 1,16 m2 800 x 1015 x 1370 1,505kW, 230V, 1~ 10A
KGW-112-E 4321482 1,70 m2 1125 x 1015 x 1370 1,790kW, 230V, 1~ 10A

METOS SNACKY VITRIINID

Snacky kombineeritavad iseteenindusvitriinid, külm-kuum    
Mudel Kood Väljastuspind Mõõdud Elektriühendus
WK-148-E 4321450 1,11 m2 1485 x 1455 x 1305 mm 1,575kW, 230V, 1~, 10A
WK-189-E 4321452 1,43 m2 1890 x 1455 x 1305 mm 1,710kW, 230V, 1~, 10A

Metos Snacky serveerimisega, kombineeritud vitriinid on ette nähtud 
salatite, võileibade ja muude sarnaste toodete müümiseks. Snacky 
põrandale toetuvad vitriinid on jagatud kahte ossa. Külmutusega osa on 
varustatud külmvanniga ja ühe riiuliga ning teine osa on kas neutraalne 
või kuumutusega. Vitriini taga on külmutusega GN-suurusega osa 
toormaterjalide hoidmiseks. Vanni peal on lõikelauaga liugekaas. 
Metos Snacky vitriinid on saadaval autonoomse külmutussüsteemiga 
või kaugjuhtimisega külmutusmooduliga. Saadaval on kaks erinevat 
klaasist vitriiniosa: ümmarguse ja ristkülikukujulise esiklaasiga.

●  poleeritud roostevabast terasest konstruktsioon 1.4301
● aurustusseadme saab vanni puhastamiseks üles tõsta
● aurusti vanni saab tühjendada
● klaasosad on karastatud klaasist
● süvend on valmistatud roostevabast terasest
●  valgustus igal riiulil
●  automaatne sulatamine ja kondensvee aurustamine
● digitaalne temperatuuri juhtimine ja ventilaatori kiiruse reguleerimine
●  infrapuna-kvartssoojendid mõlemal riiulil ja soojendusplaadid riiulite all 

tagavad toidu nõutava sisetemperatuuri
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METOS LUXOR JA SYRIO VITRIINID

Elegantsed Luxor and Syrio vitriinid loovad atraktiivse ja 
eksklusiivse keskkonna. Vitriin on disainitud Itaalia juhtivas 
disainibüroos. Karastatud klaasist seinad ja riiulid koos riiulite 
innovaatilise toetussüsteemiga parandavad mis tahes nurga alt 
vaadates vitriinis olevate toodete nähtavust. Syrio on silindriline 
vitriinkast, mis tõmbab endale tähelepanu igast suunast. On 
kindel, et see vitriin avaldab muljet, sest see toob kõik kaubad 
parimal viisil esile! Selles vitriinis on disain ja funktsionaalsus 
täiuslikult tasakaalus, mis tagab maksimaalse müügiedu.

Vitriini mõõtmed nagu ka nendega seotud valgusstruktuur on hoolikalt 
valitud. Standardne vitriin on halli, näpujälgi mittejätva pinnaga, mis 
meenutab roostevaba terast. Vitriini nurgas paiknev LED-valgusti loob 
helenduva ja ahvatleva atmosfääri. Raamkonstruktsiooni alumine osa 
varjab meisterlikult rattaid, mis annab vitriinile sileda ja kerge ilme. 
Elektrooniline juhtpaneel ja HACCP alarmsüsteem rõhutavad vitriini 
kvaliteeti. 

Projektide jaoks pakume läikiva valge raami või musta,  näpujälgi mittejätva 
raamalusega vitriini Luxor. Musta Luxor’it ja Syrio’t pakume elektroonilise 
puuteekraaniga ja LED-valgustiga ka vitriini laes. 

Metos Luxor Kood Mõõdud mm Elektriühendus
KP8Q 4310580 805x645x1840 230V 1N~ 50Hz 0,6kW 16A
KC8Q 4310582 805x645x1840 230V 1N~ 50Hz 0,57kW 16A
KG8Q 4310584 805x645x1840 230V 1N~ 50Hz 1,0kW 16A
KD8Q 4310586 805x645x1840 230V 1N~ 50Hz 1,1kW 16A

Metos Syrio  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Syrio KP9R 4310700 ø956x1834 230V 1N~ 50Hz 1kW 16A

Metos Luxor  standard hall

Luxor
Kõik vitriinid on varustatud viie klaasriiuliga, välja arvatud mudel KG8Q, 
millel on viis restriiulit ja üks klaasriiul. Kõigi vitriinide maht on 490 
liitrit. Vitriinides kasutatakse külmaainet R404a. Vitriinid on ette nähtud 
keskkonna jaoks ümbritseva keskkonna temperatuuriga +30 ºC ja 
niiskusega, mis muutub sõltuvalt vitriini mudelist vahemikus 30–75%. 
Standardselt halli värvi.

●  KP8Q: +2ºC/+10ºC: kondiitritooted ja joogid
●  KG8Q: +14ºC/+16ºC: šokolaad
●  KD8Q: -25ºC/-15ºC: külmutatud koogid ja jäätis
●  KC8Q: -20ºC/+5ºC: külmutatud ja jahutatud tooted

Syrio
Viis käsitsi pööratavat klaasriiulit läbimõõduga 71 cm. Ideaalne ka 
suuremate toodete väljapanekuks. Vitriinides kasutatakse külmaainet 
R404a. Vitriinid on ette nähtud keskkonna jaoks ümbritseva keskkonna 
temperatuuriga +30 ºC ja niiskusega, mis muutub sõltuvalt vitriini mudelist 
vahemikus 30–75%. Standardselt halli värvi. 

Syrio on pagaritoodetele: 
● Syrio KP9R: +2ºC/+10ºC sobib pagaritoodete ja jookide jaoks

Metos Luxor läikiv valge Metos Syrio 
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METOS ZITA MINI V DELI VITRIINID

Metos Zita Mini V Deli vitriin on lihtsa, ristkülikukujulise 
disainiga, mis sobib hästi erinevatesse interjööridesse. Vit-
riini sirged klaaspinnad minimeerivad peegeldusi vitriinis ja 
võimaldavad head ülevaadet väljapandud kaupadest.

The Metos Zita Mini V kollektsioon pakub kuut erineva suurusega vitriini. 
Vitriin sobib eelkõige nt võileibade, suupistete ja salatite lühiajaliseks 
hoidmiseks. Baasmudel on teeninduspoolelt avatud, mis muudab 
vitriini külmutusruumi lihtsasti juurdepääsetavaks, kui seda täidetakse 
toodetega. Funktsionaalne, 280 mm töölaud on valmistatud teenindus-
poolel roostevabast terasest ja jätab rohkesti tööruumi, näiteks toodete 
lõikamiseks või pakkimiseks. Roostevabast terasest valmistatud külm-
kappides saab vitriinis väljapandud tooteid hoida külmas. 

Vitriini piirkond ja sokliplaadid on valmistatud roostevabast terasest. 
Standardsed esi- ja küljepaneelid on halli laminaatpinnaga. Soovi 
korral saab valida muu värvitooniga laminaatpinna. Erineva suuruse ja 
mudeliga vitriine saab üksteisega ühendada, et moodustada suuremaid 
vitriinikomplekte. Vitriini ülaossa on integreeritud energiasäästlikud 
LED-valgustid, mis tagavad müüdavate toodete efektiivse valgustuse. 

Vitriin on varustatud ventilaatoriga jahutussüsteemiga ning digitaalse 
termostaadi ja termomeetriga. Vitriinis oleva toidu temperatuurivahemik 
on -1 ºC...+5 ºC, kui ümbritseva keskkonna temperatuur on +25 °C ja 
niiskus 60% R.H. (kliima/temperatuuri klass 3M1). Vitriini raamkon-
struktsioon on valmistatud polüuretaanist, mis tagab hea isolatsiooni. 

● moodsad, ristkülikukujulise disainiga, 
LED-valgusti, raamikonstruktsioon hallist 
laminaadist (muud värvitoonid valikulised)

● lihtsasti puhastavatavad ja hügieenilised; 
tööpind, vitriini piirkond ja külmkapid on 
valmistatud roostevabast terasest

● praktiline: tööpind teeninduspoolel jätab 
piisavalt ruumi töötamiseks

● tõhus, ventilaatoriga jahutus
● saadaval laias valikus tarvikuid, paindlikud 

modifikatsioonid

Lisavarustus:
● nurgaelement
● kassaelement
● tsentraalse jahutuse ühendus
● lõikelaud töölaua jaoks
● pleksiklaasist lükanduksed teeninduspoolel
● klaasist riiul (neutraalse temperatuuriga) 

vitriini paigaldamiseks
● raam vanni kõrgendamiseks
● tasakaalustus- ja lõikelauad
● noahoidik

Metos Zita Mini

Metos Kood Kasutuspind m2 Maht liitrites Mõõdud mm Elektriühendus
Zita Mini 937 V 4310531 0,6 215 1017x948x1190/1210 230V 1~ 50Hz 0,43 kW 16A
Zita Mini 1250 V 4310533 0,8 286 1330x948x1190/1210 230V 1~ 50Hz 0,45 kW 16A
Zita Mini 1562 V 4310535 1,1 358 1642x948x1190/1210 230V 1~ 50Hz 0,59 kW 16A
Zita Mini 1875 V 4310537 1,3 429 1955x948x1190/1210 230V 1~ 50Hz 0,67 kW 16A
Zita Mini 2500 V 4310539 1,7 572 2580x948x1190/1210 230V 1~ 50Hz 0,91 kW 16A
Zita Mini 3125 V 4310541 2,1 715 3205x948x1190/1210 230V 1~ 50Hz 1,1 kW 16A
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Õhkkardinaga vitriin Sara  Kood Maht L Mõõdud mm Elektriühendus
Sara 1400-625 4310144 116 705x695x1426 0,783 kW 230V1~ 6A
Sara 1400-937 4310146 175 1017x695x1426 0,923 kW 230V1~ 6A
Sara 1400-1250 4310148 232 1330x695x1426 1,387 kW 230V1~ 10A
Sara 1400-1875 4310150 350 1955x695x1426 1,876 kW 230V1~ 10A

Õhkkardinaga vitriin Sara  Kood Maht L Mõõdud mm Elektriühendus
Sara 1600-625 4310156 140 705x695x1626 0,785 kW 230V1~ 6A
Sara 1600-937 4310158 210 1017x695x1626 0,925 kW 230V1~ 6A
Sara 1600-1250 4310160 280 1330x695x1626 1,390 kW 230V1~ 10A
Sara 1600-1875 4310162 420 1955x695x1626 1,880 kW 230V1~ 10A

METOS SARA ÕHKKARDINAGA VITRIINID

Metos Sara õhkkardinaga vitriin on ruumi säästev 
lahendus külmsäilitust vajavatele toodetele iseteenindusega 
müügis. Kolm riiulit ja süvend moodustavad korraliku 
esitlusala igasuguste pakendatud toodete väljapanekuks 
ja klientide impulssostudele suunamiseks. Riiulite 
reguleerimismehhanism võimaldab riiulite kõrguse 
reguleerimist ning kallutamist ettepoole, nii tulevad tooted 
paremini esile. 

Metos Sara õhkkardinaga vitriine on saada kahes kõrguses, mõlemal 
mudelil on neli tasapinda.Välispinnad on helehallid, isoleeritud vormi 
valatud kõvast plastikust. Sisepinnad ja riiulid on  valgest kuumvärvitud 
terasplaadist. 

● riiulite esiservas on standardvarustuses hinnasildiriba
● esipaneeli taga asuvat agregaati on lihtne tolmuimejaga puhastada
● ülaserva taga asuv valgustus toob riiulitel ja süvendis olevad tooted 

hästi esile
● energiakardin hoiab külma seadmes ning kaitseb tooteid 

müügivaheaegadel
● temperatuuri reguleerimisvahemik on +2...+4 °C
● elektrooniline termostaat ja elektriline sulavee aurustamine

Allalastav energiakardinRiiuli kõrguse reguleerimineÜlaosas valgustus
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METOS EMS INOX ÕHKKARDINAGA VITRIINID

Metos EMS on õhkkardinaga külmutusvitriin. Neli riiulit ja 
põhjatasapind annab piisavalt ruumi, et välja panna erinevaid 
pakendatud tooteid ja soodustada impulsiivseid oste. Sobib ka 
lihatoodete jaoks.

Õhkardinaga vitriin Metos EMS on saadaval nelja erineva laiusega. Nähtavad 
osad on valmistatud roostevabast terasest. Neli ratast muudavad seadme 
lihtsasti paigaldatavaks ja liigutatavaks. Riiulid on vertikaalsuunas reguleer-
itavad.

EMS Inox M1 mudelitel on klaasist külgseinad ja õhkkardin, mis hoiab 
kaupluse kinnioleku ajal külmkambri külmana. EMS Inox PM1 mudelitel on 
roostevabast terasest külgseinad ja lukustatavad alumiiniumist õhkkardin.

● LED valgustus üleval ja igariiuli all
● energiakardin või lukustatav alumiiniumkardin
● temperatuuri vahemik 0..+2°C
● elektooniline termomeeter
● automaatne sulatus ja aurustumine
● easy-to-vacuum jahutussüsteem esivõre taga
● riiuli ees riba hinnasiltidele

EMS 9 Inox PM1 roostevabast terasest külgede  
ja lukustatava alumiiniumist kardinaga. 

LED valgustus üleval ja  
iga riiuli all

Lisavarustus
● HACCP
● küljeseinad peeglitega M1  

(standardina mudelil PM1)
● klaasuksed M1 mudelile
● keskjahutussüsteem tellimisel
● muu värvivalik tellimisel

EMS Inox õhkkardinaga Kood Riiulid Mõõdud mm Elektriühendus

EMS 6 Inox M1 4310626 4x 607x315 705x650x2000 230V1~ 0,92 kW
EMS 9 Inox M1 4310628 4x 920x315 1018x650x2000 230V1~ 0,94 kW
EMS 12 Inox M1 4310630 4x 1232x315 1330x650x2000 230V1~ 1,07 kW
EMS 18 Inox M1 4310632 4x 1840x315 1995x650x2000 230V1~ 1,60 kW

EMS Inox lukustatava alumiiniumkardinaga Kood Riiulid Mõõdud mm Elektriühendus
EMS 9 Inox PM1 4310620 4x 920x315 1018x650x2085 230V1~ 0,94 kW
EMS 12 Inox PM1 4310622 4x 1232x315 1330x650x2085 230V1~ 1,07 kW
EMS 18 Inox PM1 4310624 4x 1840x315 1995x650x2085 230V1~ 1,60 kW

EMS 9 Inox M1 küljeklaasidega ja tavalise 
kardinaga.

EMS 9 Inox M1

EMS 9 Inox PM1
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Külmkapid ja -kambrid
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METOS START KÜLMIKUD JA SÜGAVKÜLMIKUD

Metos Start külmikud ja sügavkülmikud on vastupidavad ka äärmiselt 
nõudlikes tingimustes. Kappe saab kasutada toatemperatuuril kuni +43°C 
(klaasuksega +32°C). Välis- ja sisepinnad on roostevabast terasest. Kappidel 
on mitmekesine elektrooniline juhtimissüsteem, mis jälgib temperatuuri 
ja sulatamist. Näidikult saab lugeda veateateid määratud temperatuuri 
langemisest või tõusmisest ning samuti kui uks on lahti. Valida saab ka 
kompressori pideva töötamise 30 minutiks näit. vahetult peale kapi täitmist. 
Samuti saab kappi manuaalselt sulatada.

Parandatud isolatsioon ja õhuringlus. 700- ja 1400 -seeria kappidel on 
aurusti  paigutatud kapi ülaosa peal asuvasse ruumi, mis lisab kappi 
kasulikku vaba pinda ja lihtsustab kapi puhastamist. Tõhus ventilaator ja 
õhuavad jaotavad külma õhu kapis ühtlaselt. Mudelite külmaaineks on 
propaan R290. Automaatne sulatus ja sulavee aurustumine. Juhtpaneelil 
on suur digitaalne näidik. Uksed on lukustatavad. Kõik seadmed on saadaval 
ka keskkülmutusseadmega ühendatavatena ja vedeljahutus Brine. L-mudeli 
uks avaneb vasakule poole, R-mudeli uks paremale poole.

Start-seeria kapid on varustatud nelja rst restriiuliga, va. S50 GN1/1 mudelid 6-riiuliga.
Guide rails are molded in walls in 70 and 140 series. 50 series and COMBI models have 
detachable stainless steel guide rails. Non-tipping shelves can be pulled out safely. Shelves 
are adjustable at every 50 mm Riiulite reguleerimisvahemik on 50 mm. Külmkappide 
hulgas on saadaval ka madalama temperatuurilised liha-/ kalakapid (TNN) ning 
klaasustega külmikud ja sügavkülmikud. Kappidel on automaatne sisemine valgustus. 

Ühendmudelites on kaks külmikut või külmik ja sügavkülmik üksteise otsas. Seadmetes 
on kaks kondensaatorit ja eraldi elektroonilised juhtsüsteemid, mis juhivad ja kontrollivad 
temperatuuri ning sulatust. Standardvarustusse kuulub ka kaks roostevabast terasest 
restriiulit ühe kapi kohta.
Kahe uksega külmikutel ja sügavkülmikutel on kaks kõrvuti paiknevat kappi, mis 
töötavad ühe kondensaatoriga. Uste hinged asuvad vastas külgedes. Seadmetel on 
üks kondensaator ja üks elektrooniline süsteem, mis juhib ja kontrollib temperatuuri 
ning sulatust. Standardvarustusse kuulub neli rst restriiulit ühe kapi kohta. No wall in 
the middle dividing cabinets.

● roostevabast terasest välis- ja sisepinnad
● digitaalne temperatuurinäidik
● lukustatav, isesulguv uks, jääb lahti kui 

avamisnurk ületab 90°
● kergesti vahetatav uksetihend
● ukse käelisus on vahetatav
● elektrooniline juhtsüsteem, mis juhib ja 

kontrollib sulatust ning temperatuuri
● integreeritud sulavee aurustumine
● liha-/ kalakapid (TNN) ning klaasustega 

külmutusseadmed (V)
● automaatne sisemine valgustus 

(klaasustega mudeleid led valgustus)
● rst-reguleeritavad jalad

Lisavarustus:
● jalapedaal
● rattad, Ø 80 või 100 mm
● soklid S70/S140-kappidele
● lisariiul ja siinid
● Brine vedeljahutus
● kapid saab lisavarustusena varustada ka 

keskkülmutusseadmega

Digitaalsel temperatuurinäidikult on 
võimalik jälgida säilitustemperatuu-
ri. Kõik seadmed on lukustatavad.

Uksetihendit on vajadusel lihtne va-
hetada.

Ühendmudelitel on kaks konden-
saatorit, teistel külmutusseadme-
tel ainult üks.

Ukse nurgad on ümarad. Tugevad, 
reguleeritavad tugijalad on rooste-
vabast terasest.

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 

Ökoloogiline

R290
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METOS START KÜLMIKUD JA SÜGAVKÜLMIKUD

Start  70 Start 70 klaasuksega mudel Start 140

70-SEERIA kapppides
sisseehitatud siinid GN-
nõudele ja riiulitele

140 SEERIA has molded 
rails in outer walls.

70 SEERIA laius 700 mm 
Külmikud  (+0...+10°C) Kood Netomaht Mõõdud mm Elektriühendus Energiaklass
Metos Start 70R TN HP 4247330 490 700x830x2080 230V 1~0.27 kW 10A A
Metos Start 70L TN HP 4247332 490 700x830x2080 230V 1~0.27 kW 10A A
klaasuksega  (+2...+10°C)
Metos Start 70R TNV 4247409 490 700x830x2080 230V 1~0.27 kW 10A E
Metos Start 70L TNV 4247013 490 700x830x2080 230V 1~0.27 kW 10A E
Liha-/ kalakapid  (-2...+8°C)
Metos Start 70R TNN HP 4247334 490 700x830x2080 230V 1~0.27 kW 10A A
Metos Start 70L TNN HP 4247336 490 700x830x2080 230V 1~0.27 kW 10A A
Sügavkülmikud  (-22...-18°C)
Metos Start 70R BT HP 4247338 490 700x830x2080 230V 1~0.66 kW 10A B
Metos Start 70L BT HP 4247340 490 700x830x2080 230V 1~0.66 kW 10A B
Sügavkülmikud klaasuksega  (-20...-15°C)
Metos Start 70R BTV 4247014 490 700x830x2080 230V 1~0.76 kW 10A F
Metos Start 70L BTV 4247015 490 700x830x2080 230V 1~0.76 kW 10A F

140 SEERIA laius 1400 mm 
Külmikud  (+0...+10°C) Kood Netomaht Mõõdud mm Elektriühendus Energiaklass
Metos Start 140 TN HP 4247342 1085 1400x830x2080 230V 1~0.47 kW 10A C
klaasuksega  (+2...+10°C)
Metos Start 140 TNV 4247417 1085 1400x830x2080 230V 1~0.47 kW 10A F
Liha-/ kalakapid  (-2...+8°C)
Metos Start 140 TNN HP 4247344 1085 1400x830x2080 230V 1~0.47 kW 10A C
Sügavkülmikud  (-22...-18°C)
Metos Start 140 BT HP 4247346 1085 1400x830x2080 230V 1~0.88 kW 10A D
Sügavkülmikud klaasuksega  (-20...-15°C)
Metos Start 140 BTV 4247022 1085 1400x830x2080 230V 1~1.04 kW 10A F

Ökoloogiline

R290

lühem tarneaeg

313



lühem tarneaeg

METOS START KÜLMIKUD JA SÜGAVKÜLMIKUD

Lisavarustus Kood
Brine vedeljahutus 4247150
Jalapedaal 4247100
Rst restriiul 70/140 4145763
Siinipaar 70* 4247102
Rst restriiul 50 4247104
Rst restriiul 50 GN1/1 4247160
Siinipaar 50 4247106
Rattapaar ø 100 mm 4145761
Sokkel 70 4247114
Sokkel 140 4247116
* ei ole vajalik HP mudelitel

Start 35/35 ühendmudelStart 50

50-SEERIA ja COMBI 
MUDELID varustatud 
eemaldatavate siinidega

50 SEERIA laius 600 mm 
Külmikud  (+0...+10°C) Kood Netomaht Mõõdud mm Elektriühendus Energiaklass
Metos Start 50R TN 4247421 300 600x700x2080 230V 1~0.28 kW 10A D
Metos Start 50L TN 4247422 300 600x700x2080 230V 1~0.28 kW 10A D
Metos Start 50R TN GN1/1 4247151 300 600x700x2080 230V 1~0.28 kW 10A
Metos Start 50L TN GN1/1 4247152 300 600x700x2080 230V 1~0.28 kW 10A
klaasuksega  (+2...+10°C)
Metos Start 50R TNV 4247427 300 600x700x2080 230V 1~0.30 kW 10A E
Metos Start 50L TNV 4247428 300 600x700x2080 230V 1~0.30 kW 10A E
Metos Start 50R TNV GN1/1 4247155 300 600x700x2080 230V 1~0.30 kW 10A
Metos Start 50L TNV GN1/1 4247156 300 600x700x2080 230V 1~0.30 kW 10A
Liha-/ kalakapid  (-2...+8°C)
Metos Start 50R TNN 4247423 300 600x700x2080 230V 1~0.28 kW 10A D
Metos Start 50L TNN 4247424 300 600x700x2080 230V 1~0.28 kW 10A D

Sügavkülmikud  (-22...-18°C)
Metos Start 50R BT 4247425 300 600x700x2080 230V 1~0.55 kW 10A D
Metos Start 50L BT 4247426 300 600x700x2080 230V 1~0.55 kW 10A D
Metos Start 50R BT GN1/1 4247153 300 600x700x2080 230V 1~0.55 kW 10A
Metos Start 50L BT GN1/1 4247154 300 600x700x2080 230V 1~0.55 kW 10A
Sügavkülmikud klaasuksega  (-20...-15°C)
Metos Start 50R BTV 4247046 300 600x700x2080 230V 1~0.61 kW 10A F
Metos Start 50L BTV 4247048 300 600x700x2080 230V 1~0.61 kW 10A F
Metos Start 50R BTV GN1/1 4247157 300 600x700x2080 230V 1~0.61 kW 10A
Metos Start 50L BTV GN1/1 4247158 300 600x700x2080 230V 1~0.61 kW 10A

ÜHENDKAPID  
Ühendkapid
Metos Start 25/25R TNN 4247431 138/112 600x700x2080 230V 1~0.87 kW 10A
Metos Start 25/25L TNN 4247432 138/112 600x700x2080 230V 1~0.87 kW 10A
Metos Start 35/35R TNN 4247413 217/173 700x830x2080 230V 1~0.6 kW 10A
Metos Start 35/35L TNN 4247414 217/173 700x830x2080 230V 1~0.6 kW 10A
Metos Start 70/70 TNN 4247419 490/490 1400x830x2080 230V 1~0.54 kW 10A
Ühendkapid, 1 külmik, 1 sügavkülmik (-2...+8°C)/(-22...-18°C)
Metos Start 25/25R TNN BT 4247433 138/112 600x700x2080 230V 1~0.85 kW 10A
Metos Start 25/25L TNN BT 4247434 138/112 600x700x2080 230V 1~0.85 kW 10A
Metos Start 35/35R TNN BT 4247415 217/173 700x830x2080 230V 1~0.79 kW 10A
Metos Start 35/35L TNN BT 4247416 217/173 700x830x2080 230V 1~0.79 kW 10A
Metos Start 70/70 TNN BT 4247420 490/490 1400x830x2080 230V 1~0.93 kW 10A

Kapid saab lisavarustusena 
varustada ka 
keskkülmutusseadmega.

Ökoloogiline

R290
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METOS KÄRUTÄITMISEGA KÜLMIKUD

Metos kärutäitmisega külm-ja sügavkülmkapid on 
mõeldud toidu säilitamiseks koos kärudega.

Compact mudelitesse sobivad GN1/1 või EN60x40 kärud. 
Külmkappidel on roostevabast terasest plaatpõrand, sügavkülmkappidel 
on 60 mm isoleeritud põrand. Roostevabast terasest nii seest kui 
väljast.

Kärutäitmisega ja läbiantavad mudelid on sobivad GN2/1 ja 
EN60x80 kärudele ning väiksematele kärudele. Külmkappidel on 
roostevabast terasest plaatpõrand, sügavkülmkappidel on 60 mm 
isoleeritud põrand. Roostevabast terasest nii seest kui väljast. Ühe 
ning topeltuksega mudelid ning läbiantavad mudelid. V-mudelid on 
klaasuksega. 

1=ühe uksega  
2=topelt uksega
V=klaas uksega 
PP=läbiantav
TN=külmkapp 
BT=sügavkülmkapp

Topeltuksega läbiantav mudel klaasuksega

Külmkapid tarnitakse põran-
daplaadiga, sügavkülmkapid 
isoleeritud põrandaga.

Külmikud Compact kärutäitmisega Kood Mõõdud mm Sisemõõdud mm Elektriühendus
Roll-INDX TN Compact 4247180 760x850x2090 630x740x1730 230V1~ 0,68kW 10A
Sügavkülmikud Compact kärutäit.
Roll-INDX BT Compact 4247181 760x850x2150 630x740x1730 230V1~ 0,96kW 10A

Külmikud kärutäitmisega +2...+10°C
Roll-IN 1P TN 4247182 880x1070x2250 700x900x1860 230V1~ 0,68kW 10A
Roll-IN 1PV TN 4247184 880x1070x2250 700x900x1860 230V1~ 0,68kW 10A
Roll-IN 2P TN 4247188 1760x1070x2250 2x 700x900x1860 230V1~ 1,28kW 10A
Roll-IN 2PV TN 4247190 1760x1070x2250 2x 700x900x1860 230V1~ 1,28kW 10A

Külmikud läbiantavad +2...+10°C
Roll-THROUGH 1PP TN 4247185 880x1130x2250 700x900x1860 230V1~ 0,68kW 10A
Roll-THROUGH 1PPV TN 4247187 880x1130x2250 700x900x1860 230V1~ 0,68kW 10A
Roll-THROUGH 2PP TN 4247191 1760x1130x2250 2x 700x900x1860 230V1~ 2x0,68kW 10A*
Roll-THROUGH 2PPV TN 4247193 1760x1130x2250 2x 700x900x1860 230V1~ 2x0,68kW 10A*

Sügavkülmikud kärutäit. -18...-22°C
Roll-IN 1P BT 4247183 880x1070x2300 700x900x1860 230V1~ 0,96kW 10A
Roll-IN 2P BT 4247189 1760x1070x2300 2x 700x900x1860 230V1~ 1,8kW 10A

Sügavkülmikud läbiantavad -18...-22°C
Roll-THROUGH 1PP BT 4247186 880x1130x2300 700x900x1860 230V1~ 0,96kW 10A
Roll-THROUGH 2PP BT 4247192 1760x1130x2300 2x 700x900x1860 230V1~ 2x0,96kW 10A*

 *kaks pistikut
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Metos Start S70R

METOS START KIIRJAHUTUS- JA SÜGAVKÜLMUTUSKAPID

Metos Start kiirjahutuskapid on ette nähtud kuuma toidu kiireks jahutamiseks. 
Jahutusvõimsus on S50-mallilla 25-35 kg 4 tunniga temperatuurilt +60 °C 
temperatuurile +6 °C ja S70-mallilla 30–42 kg 4 tunniga temperatuurilt +60 °C 
temperatuurile +6 °C. Eelseadistatud aja täitumisel hakkab jahutuskapp tööle 
tavalise külmikuna (+2…+4 °C). 

Metos Start sügavkülmutuskapid on ette nähtud külma toidu kiireks 
sügavkülmutamiseks. Sügavkülmutuse võimsus on S50-mallilla 30-42 kg 12 
tunniga temperatuurilt +0 °C temperatuurile -18 °C ja S70-mallilla 36–42 kg 12 
tunniga temperatuurilt +0 °C temperatuurile -18 °C. Eelseadistatud aja täitumisel 
hakkab jahutuskapp tööle tavalise sügavkülmikuna (-18...-20 °C).

Kapid on valmistatud roostevabast terasest. Isolatsiooniks on 75 mm paksune polüuretaan. Kapid 
on varustatud automaatse sulatuse ja kondensvee integreeritud aurustamisega. Külmaaineks 
on R404A. Kapid on varustatud digitaaltermostaadiga ja temperatuurialarmidega. Isesulguvad 
uksed on varustatud lukuga. Uksetihendi saab puhastamiseks lihtsasti eemaldada. 

S50-malleissa on viisi GN1/1-mitoitettua johdeparia. S70 kapid on varustatud viie GN 2/1 
suurusega roostevabast terasest restriiuliga, mida saab puhastamiseks lihtsasti eemaldada. 
Riiuleid saab reguleerida 50 mm intervalliga. L-mudel on vasakukäelise uksega ja R-mudel on 
paremakäelise uksega ja pööratavate hingedega. Kõik kapid saab lisavarustusena varustada 
ka keskkülmutusseadmega.

Jahutuskapp Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
S50R DC 4247161 25-35 kg/ 4h 600x700x2080 230V1~ 1,26 kW 10A
S50L DC 4247162  25-35 kg/ 4h 600x700x2080 230V1~ 1,26 kW 10A
S70R DC  4247170 30-42 kg/ 4h 700x830x2080  230V1~ 1,28 kW 10A
S70L DC 4247172 30-42 kg/ 4h 700x830x2080  230V1~ 1,28 kW 10A

Sügavkülm.kapp Kood Mahutavus Mõõdud mm Elektriühendus
S50R DF 4247165  30-42 kg/ 12h 600x700x2080 230V1~ 1,26 kW 10A
S50L DF 4247166 30-42 kg/ 12h 600x700x2080 230V1~ 1,26 kW 10A
S70R DF 4247174 36-42 kg/ 12h 700x830x2080  230V1~ 1,28 kW 10A
S70L DF 4247176 36-42 kg/ 12h 700x830x2080  230V1~ 1,28 kW 10A

Metos Start kiirjahutaja seest

316  



317



METOS MORE ECO JA ECO1 KÜLMIKUD JA SÜGAVKÜLMIKUD

Metos More ECO ja ECO1 kapid on vastupidavad ja usaldusväärsed 
ning mõeldud professionaalseks kasutamiseks. Valikus on 3 suurust: 
400-, 550- ja 1200- liitrised, neid mõlemaid saab tellida külmikutena 
(0...+10°C, klaasuksega +2...+10°C) või sügavkülmikutena (-18...-21°C). 
More mudeleid saab nii vasaku- kui ka paremakäelistena.  

Metos More ECO kappidel on neli tugevat roostevabast terasest riiulit ja ECO1 
kappidel on kolm plastkattega riiulit. Kapid töötavad juba siis, kui ümbritseva ruumi 
temperatuur on +15°...+38°C. Digitaalsel temperatuurinäidikul on pidevalt võimalik 
jälgida kapi sisetemperatuuri. Kappidel on polüuretaanist isolatsioon. Külmaaine on 
ökoloogiline R290. Klaasuksega mudelitel LED-valgustus.

● kõik nähtavad sise- ja välispinnad on roostevabast 
terasest

● ümarad sisenurgad puhastamise hõlbustamiseks
● sisemine valgustus (ei ECO1)
● klaasuksega mudelitel LED-valgustus
● reguleeritavad jalad
● automaatne sulatus ja kondenseerunud vee aurustus
● lukk standardvarustuses
● riiuli mõõdud 660-mudelil: 530x485 mm,  

740-mudelil: GN2/1, 650x530 mm
● ECO: neli roostevabast terasest riiulit  

ECO1: kolm plastkattega riiulit 

Metos More ECO klaasuksega külmik

Metos More ECO 660 

Metos More ECO ja ECO1

Metos  
Külmikud (0...+10°C) Kood Netomaht Mõõdud mm Elektriühendus

Energia 
klass

More ECO GNC 660R 4554004 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.26 kW 10A D
More ECO GNC 660L 4554005 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.26 kW 10A D
More ECO GNC 740R 4554000 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.26 kW 10A C
More ECO GNC 740L 4554001 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.26 kW 10A C
More ECO GNC 1400 4554008 756 1400 x 870 x 2050 230V 1~ 0.44 kW 10A D
More ECO1 GNC 660R 4554016 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.26 kW 10A D
More ECO1 GNC 740R 4554020 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.26 kW 10A C

Külmikud, klaasuksega (+2...+10°C)
More ECO GNC 660R G 4554014 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.26 kW 10A
More ECO GNC 740R G 4554010 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.26 kW 10A
More ECO GNC 740L G 4554011 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.26 kW 10A

Sügavkülmikud (-18...-21°C)
More ECO GNF 660R 4554006 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.44 kW 10A E
More ECO GNF 660L 4554007 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.44 kW 10A E
More ECO GNF 740R 4554002 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.44 kW 10A D
More ECO GNF 740L 4554003 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.44 kW 10A D
More ECO GNF 1400 4554009 756 1400 x 870 x 2050 230V 1~ 0.70 kW 10A D
More ECO1 GNF 660R 4554012 293 660 x 750 x 2010 230V 1~ 0.42 kW 10A E
More ECO1 GNF 740R 4554018 378 740 x 870 x 2050 230V 1~ 0.44 kW 10A D

Lisavarustus
Restriiuli More 660 4249035 530x485 rst riiuli
Restriiuli More 740 4249031 650x530 rst riiuli
Restriiuli More 660 4249166 530x485 plastkattega riiuli
Restriiuli More 740 4249174 650x530 plastkattega riiuli
Siinipaar More 740 4249033
Siinipaar More 660 4249037

Ökoloogiline

R290

R= paremakäeline L= vasakukäeline  Saadaval keskkülmutusseadmega ühendatavatena
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METOS GASTRO GN1/1 KÜLMIKUD JA SÜGAVKÜLMIKUD

Metos Gastro kapid on vatupidavad ja töökindlad seadmed 
professionaalseks kasutamiseks. Kapid mahutavad GN1/1 
nõusid. Kapid on saadaval külmkappidena (-0…+10°C) või 
sügavkülmkappidena (-18…-20°C). Paremakäelist ust on lihtne 
vahetada vasakukäeliseks. 

GN1/1 nõud sisestatakse kappi pikkupidi. 10 siinipaari kuuluvad 
standardvarustuses, maksimaalselt 20 paari kapi kohta. Siine võimalik 
juurde tellida lisavarustusena. Kapid töötavad juba siis, kui ümbritseva ruumi 
temperatuur on +15°...+38°C. Digitaalne näidik näitab sisetemperatuuri. 
Kappidel on 60 mm polüuretaanist isolatsioon.

Külmkapp (0...+10°C) Kood Maht Mõõdud mm Elektriühendus Energia klass
Gastro C300 Inox 4000856 293 520 x 700 x 2020 230V 1~ 0,40 kW 10A E

Sügavkülmkapp (-18...-20°C) Kood Maht Mõõdud mm Elektriühendus 
Gastro F300 Inox 4000857 293 520 x 700 x 2020 230V 1~ 0,40 kW 10A F

Lisavarustus Kood
Siinipaar 4000063
Restriiul 4000064
Jalapedaal 4000065

● kitsas kapp GN1/1 nõudele
● 10 siinipaari standardvarustuses 
● nähtavad pinnad roostevabast terasest
● siledad pinnad hõlpsalt puhastatavad
● reguleeritavad plastikust jalad
● automaatne sulatamine ja kondensvee aurustumine
● laesolev ventilaator jaotab külma õhu ühtlaselt laiali
● lukustatav uks

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 

Ökoloogiline

R290
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METOS KIIRJAHUTUS- JA KÜLMUTUSSEADMED

Metose kiirjahutus- ja külmutusseadmed jahutavad kiiresti nii too- 
red kui küpsetatud toidud. Toit püsib värskena ja kvaliteetsena. 
Professionaalses köögis tuleb erilist tähelepanu pöörata toidu 
turvalisusele. Vaiksed, kuid efektiivsed kiirjahutus- ja külmutusseadmed 
vastavad kõikidele HACCP-nõuetele. Suures mudelite valikus leidub iga 
köögi jahutus- ja külmutusvajadustele täpselt sobiv lahendus.

Meie mudelite valik sisaldab kappmudeleid, Metose ahjukärudele ja 
ahjude juhikukassettidele sobivaid mudeleid ning käru kasutamiseks 
sobivaid kambermudeleid. Kõik mudelid, väljaarvatud väiksemad 
kiirjahutuskapid, on saadaval nii keskse külmutusseadme ühendusega 
kui ka vesikondensaatoriga (standardvarustuses on õhkjahutus). 
Külmaaine on R404A, samuti saadaval R407F, R407A või CO2. Kõikidel 
mudelitel on olemas toote temperatuuriandur. Kõikide mudelite sise- ja 
välispinnad on kergesti puhastatavast roostevabast terasest.

Kõik kiirjahutus- ja külmutusseadmed on varustatud elektroonilise 
juhtimisega. Jahutus- ja külmutustoimingutele on mitmeid valmis 
programmeeritud programme, eriti tundlikutest kuni eriti võimsateni, 
et kõigile jahutatavatele toodetele leiduks õige programm. Neile lisaks 
saab salvestada ka kasutajapoolseid programme. 

Seadmed võib vajadusel ühendada spetsiaalse liitumiskaardi abil 
arvutiga, et programmide kulgemise ja protsesside edenemise saab 
talletada arvuti mällu. Teise valiku variandina saab valida kirjutaja, mis 
kirjutab protsessi kulgemise paberilindile.

Sisepindade nurgad on ümardatud, 
mistõttu on neid lihtne hoida puhtana 
ja saavutada kõrge hügieenitase.Targad programmid

Kiirjahutus- ja külmutusseadmete targad program-
mid võimaldavad tundlike toodete tõhusat jahuta-
mist nende pinda jäätamata.
Programmide töö põhineb pideval toote tempera-
tuuri jälgimisel ja jahutava õhu temperatuuri regu-
leerimisel nii, et optimaalne jahutusvõimsus saavu-
tatakse pinda jäätamata.
Tundlike programmidega saab jahutada kõige õr-
nemaid tooteid.
Külmutades kaitsevad programmid toodeid mikro-
tasandil, säilitades paremini mahlasust ja vitamiine.

Kõikide Metose kiirjahutus- ja 
külmutusseadmete standardvarustusse 
kuulub toote temperatuuriandur, 
anduritugi kuulub lisavarustusse.

Metos System Rational ahju 
võib paigaldada BC/BF051 peale 
kinnituskomplektiga.

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 
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GO-juhtpaneel

BF030AG GO on tõeliselt väike, kuid 
võimas kiirjahutus- ja külmutuskapp.

Metos pakub suures valikus erinevaid kiirjahutus- ja külmutuskappe. Kapid võib programmeeritud 
töötama teatud kindla aja jooksul või andurit kasutades soovitud temperatuuri saavutamiseni. 
Kiirjahutuskappidel on programmid kiirjahutuseks ning kiirkülmutuskappidel on programmid 
kiirjahutuseks ja kiirkülmutuseks. Lisaks on kasutajal võimalus oma programme salvestada.

Välis- ja sisepinnad on roostevabast terasest. Kapi sisenurgad on puhastamise kergenda-
miseks ümardatud. Siinid on puhastamiseks lihtsasti eemaldatavad. Kapi põhjas on spet-
siaalne korgiga varustatud äravool puhastusvee ja sisepindadele kondenseeruva vee jaoks. 

Kõikide mudelite standardvarustusse kuulub toote temperatuuriandur. Kõik isolatsioonimaterjalid 
ja külmaained on keskkonnasõbralikud.  Külmaaineks on R404A, samuti saadaval R407F, 
R407A or CO2. Kappidel on reguleeritavad roostevabast materjalist jalad. Standardmudelite 
uksed on paremakäelised (BF030AG GO on vasakukäeline), kuid saadaval on ka vasakukäelised 
uksed. Uks püsib lahti kui see on avatud 100° nurga all. Ukse tihend on kergesti vahetatav. 

Kõiki mudeleid peale BF030AG GO ja CF031AG GO on võimalik tellida ka keskmasinaühendusega. 
Seadmed on ette nähtud töötama ümbritseva keskkonna temperatuuril +43°C (BF030AG 
GO ja CF031AG GO +38°C). IF051 DG GO mudel on ilma pealmise plaadita letialuseks 
paigaldamiseks.

Käesolevad kg-võimsused on mõõdetud kasutusjuhendi soovituse kohaselt kartulipüreega.
Tegelik võimsus sõltub muuhulgas jahutatavast tootest, toote koostisest, täitmisviisist, 
siinide vahest ja nõudest.

METOS KIIRJAHUTUS- JA KÜLMUTUSSEADMED

BF081 AG GOBF051 DG GO

Kiirjahutuskapid Kood

Jahutus- 
võimsus  
kg*

Jahutus- 
võimsus  
GN 1/1-40

Jahutus- 
võimsus  
GN 1/1-65 Mõõdud mm Elektriühendus

Vajalik külmutus 
võimsus W

BC051 AG GO 4240718 18 5 3 790 x 700 x 850 230V 1N~ 1,13 kW 10A 
BC051 DG GO 4240714 12 5 3 790 x 700 x 850 230V 1N~ 1,0 kW 10A 
BC081 AG GO 4240722 25 8 6 790 x 800 x 1320 230V 1N~ 1,5 kW  10A 
BC121 AG GO 4240726 36 12 8 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 2,1 kW  16A 
BC121 AG-P GO** 4240730 36 12 8 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 1,95 kW 16A 2770***
BC161 AG GO 4240734 55 16 11 790 x 800 x 1950 400V 3N~ 3,3 kW  16A 
Kiirjahutus- ja  
külmutuskapid Kood

Jahutus/ 
külmutus kg * GN 1/1-40 GN 1/1-65 Mõõdud mm Elektriühendus

Vajalik külmutus 
võimsus W

BF030 AG GO 4240710 8/5 3xGN 2/3 560 x 560+40x 520 230V 1N~ 0,6 kW  10A 
CF031 AG GO 4240712 8/5 3 560 x 700+40x 520 230V 1N~ 0,6 kW  10A 
BF051 DG GO 4240716 12/8 5 3 790 x 700x40 x 850 230V 1N~ 1,2 kW  10A 
IF051 DG GO 4240549 12/8 5 3 790 x 700x40 x 800 230V 1N~ 1,2 kW  10A 
BF051 AG GO 4240720 18/12 5 3 790 x 700x40 x 850 230V 1N~ 1,4 kW  10A 
BF081 AG GO 4240724 25/16 8 6 790 x 800 x 1320 230V 1N~ 2,0 kW  10A 
BF121 AG GO 4240728 36/24 12 8 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 3,5 kW  16A 
BF121 AG-P GO** 4240732 36/24 12 8 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 3,35 kW 16A 2850***
BF161 AG GO 4240736 55/36 16 11 790 x 800 x 1950 400V 3N~ 5,15 kW 16A 
BF161 AG-P GO** 4240738 55/36 16 11 790 x 800 x 1950 400V 3N~ 5,1 kW  16A 3930***

Antud võimsused kg/h on ligikaudsed, ega ole saavutatavad kõikide toiduainetega ning igas olukorras.

*  Jahutusvõimsus vastab temperatuurile +70 °C....+3 °C 90 min
 Külmutusvõimsus +70 °C....-18 °C 240 min
**  Keskse külmutusseadme liidesega, tarnitakse ilma külmutusagregaadita
*** Külmutusvõimsuse vajadus siis kui +45 °C tootel on vaja saavutada -10 °C  
 temperatuur jahutus- ja -25 °C külmutusmudelitel.

Lisavarustus Kood
Anduritugi 4240307
Kinnituskomplekt BF051 DG GO - MCMP/MSCC 4242965
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METOS AHJUKÄRUDELE ETTENÄHTUD KIIRJAHUTUS- JA KÜLMUTUSKAPID

Suurest tootevalikust leiate kiirjahutuseks ja -külmutamiseks 
mõeldud Metos System Rational ahjude siinikassettidele sobi-
vad kapid. Jahutatavad tooted võib otse jahutusseadmesse lü-
kata ahju oma täitmiskäruga või siinikassetis. Küsige pakkumist 
ka teistele Metos ahjumudelitele.

Kõik kärutäitmisega mudelid on varustatud elektroonilise juhtimisüksuse-
ga, kus on valmis kiirjahutus- ja kiirkülmutusprogrammid, millele lisaks saab 
salvestada kliendi soovitud programme. Suured näidikud annavad teada ja-
hutusprotsessi kulgemisest. Lisavarustusena on saadaval muuhulgas juhti-
misseadmesse ühendatav printer või ühendusprogramm eraldi arvutipõhi-
sesse kaugjärelvalveseadmesse.

Välis- ja sisepinnad on roostevabast terasest. Kapi sisenurgad on puhastamise 
kergendamiseks ümardatud. Põhjas on spetsiaalne korgiga varustatud 
äravool puhastusvee ja sisepindadele kondenseeruva vee jaoks. 

Isolatsioonimaterjalid ja külmutusained on keskkonnasõbralikud. 
 Külmutusaineks on R404A, samuti saadaval R407F, R407A või CO2. Kõiki 
mudeleid on võimalik tellida ka keskmasinaühendusega.

Käesolevad kg-võimsused on mõõdetud kasutusjuhendi soovituse koha-
selt kartulipüreega (GN1/1-40 nõu, kihi paksus 25 mm). Tegelik võimsus 
sõltub muuhulgas jahutatavast tootest, toote koostisest, täitmisviisist, sii-
nide vahest ja nõudest.

PLUS - juhtpaneel

PLUS mudelid
● paneelil on LCD näidik
● eeljahutusnupp
● võimalus reguleerida aurusti venti-

laatori kiirust jahutusprotsessi ajal
● neljapunktiline tooteandur
● võimalus salvestada kasutaja oma 

programme
● valmis retseptiraamat

Metos RC/RF120 PLUS
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METOS AHJUKÄRUDELE ETTENÄHTUD KIIRJAHUTUS- JA KÜLMUTUSKAPID 

Kiirjahutuskapid ja 
-kambrid Kood

MCM/ 
MSCC

Jahutus 
kg GN 1/1-40 GN 1/1-65 Mõõdud mm Elektriühendus

Vajalik külmutus 
võimsus W ***

RC120 AP PLUS 4240838 101 36 10 5 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 2,1 kW 16A 
RC120 AP-P PLUS** 4240839 101 36 10 5 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 1,95 kW 16A 2770
RC122 AP PLUS 4240840 102 72 10xGN 2/1 5xGN 2/1 1100 x 880 x 1800 400V 3N~ 3,95 kW 16A 
RC122 AP-P PLUS** 4240841 102 72 10xGN 2/1 5xGN 2/1 1100 x 880 x 1800 400V 3N~ 3,7 kW 16A 6420
RC201 DP PLUS** 4240842 201 70 20 10 1200 x 1050 x 2280 230V 1N~ 0,5 kW 16A 6420
RC202 DP PLUS** 4240844 202 150 20xGN 2/1 10xGN 2/1 1600 x 1350 x 2280 400V 3N~ 0,8 kW 16A 11030

Kiirjahutuskapid- ja  
külmutuskapid ja 
-kambrid Kood

MCM/ 
MSCC

Jahutus/ 
kg

külmutus 
GN 1/1-40 GN 1/1-65 Mõõdud mm Elektriühendus

Vajalik külmutus 
võimsus W ***

RF120 AP PLUS 4240846 101 36/24 10 5 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 3,5 kW 16A 
RF120 AP-P PLUS** 4240847 101 36/24 10 5 790 x 800 x 1800 400V 3N~ 3,35 kW 16A 2850
RF122 AP PLUS 4240848 102 72/48 10xGN 2/1 5xGN 2/1 1100 x 880 x 1800 400V 3N~ 6,12 kW 16A 
RF122 AP-P PLUS** 4240849 102 72/48 10xGN 2/1 5xGN 2/1 1100 x 880 x 1800 400V 3N~ 5,9 kW 16A 5970
RF201 DP PLUS** 4240850 201 70/48 20 10 1200 x 1050 x 2280 230V 1N~ 0,55 kW 16A 5970
RF202 DP PLUS** 4240852 202 150/100 20xGN 2/1 10xGN 2/1 1600 x 1350 x 2280 400V 3N~ 0,8 kW 16A 9650

Antud võimsused kg/h on ligikaudsed, ega ole saavutatavad kõikide toiduainetega ning igas olukorras.

Lisaseadmed Kood Elektriühendus
Printer (Zeta) 4240532 230V 1N~ 
Anduritugi 4240307
Lisaandurid Kit 2, 2 tk 1-andur 4240692
Lisaandurid Kit 3, 3 tk 1-andur 4240694
Lisaandurid Kit 4, 4 tk 1-andur 4240696
Vaakumi andur 4240698
Enesekontrollprogramm (Zeta) 4240540 230V 1N~ 

*  Jahutusvõimsus vastab temperatuurile +70 => +3 °C 90 min
 Külmutusvõimsus +70 °C => -18 °C 240 min
**  Keskse külmutusseadme liidesega, tarnitakse ilma külmutusag-

regaadita
***  Külmutusvõimsuse vajadus siis kui +45 °C tootel on vaja saa-

vutada -10 °C temperatuur jahutus- ja -25 °C külmutusmudelitel.

Metos RC/RF122 PLUS Metos RC/RF201 PLUS
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Suur tootevalik sisaldab kõikide profiköökide jahutus- ja külmu-
tusvajaduste rahuldamiseks sobivaid kambreid, millest tabelis on 
toodud vaid mõned näited. Kambreid on saadaval normaalkam-
britena või läbisõidetavate mudelitena. Suurimad tunnel-mude-
lid jahutusvõimsusega isegi kuni 630 kg ja külmutusvõimsusega 
405 kg on ette nähtud kolmele kärule.

Kiirjahutamiseks mõeldud BC-mudelid tarnitakse ilma põrandata (SP). BF-
kiirjahutus- ja -külmutuskambrid tarnitakse isoleeritud põrandaga (CR). Mõ-
lemas mudeliseerias on olemas nii üheukselised (1P) kui ka kaheukselised 
(2P) läbisõidetavad mudelid.

Kõik kärutäitmisega mudelid on varustatud elektroonilise juhtimisüksusega, 
kus on valmis kiirjahutus- ja kiirkülmutusprogrammid, millele lisaks saab sal-
vestada kliendi soovitud programme. Suured näidikud annavad teada jahu-
tusprotsessi kulgemisest.

Välis- ja sisepinnad on roostevabast terasest, uksed on lukustatavad. Sise-
nurgad on puhastamise kergendamiseks ümardatud. Isolatsioonimaterjalid 
ja külmutusained on keskkonnasõbralikud.  Külmutusaineks on R404A, sa-
muti saadaval R407F, R407A või CO2. Kõik mudelid on keskmasinaühen-
dusega (külmaagregaadi peab tellima eraldi).

Käesolevad kg-võimsused on mõõdetud kasutusjuhendi soovituse koha-
selt kartulipüreega (GN 1/1-40 nõu, kihi paksus 25 mm). Tegelik võimsus 
sõltub muuhulgas jahutatavast tootest, toote koostisest, täitmisviisist, sii-
nide vahes ja nõudest.

METOS KIIRJAHUTUS- JA -KÜLMUTUSKAMBRID -JA TUNNELID

PLUS - juhtpaneel

PLUS mudelid
● paneelil on LCD näidik
● eeljahutusnupp
● võimalus reguleerida aurusti venti-

laatori kiirust jahutusprotsessi ajal
● neljapunktiline tooteandur
● võimalus salvestada kasutaja oma 

programme
● valmis retseptiraamat

Metos BC/BF201 PLUS Metos BC/BF202 PLUS
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METOS KIIRJAHUTUS- JA -KÜLMUTUSKAMBRID -JA TUNNELID

Kiirjahutuskambrid *** Kood
Võimsus  

jahutus* kg Välismõõtmed mm Ukseava
Sisemine 
sügavus Elektriühendus

Vajalik külmutus-
võimsus W **

BC201 AP SP-1P PLUS 4240853 105 1200 x 1150 x 2150 670 x 1920 850 230 1N~ 0,55 kW 16A 9620
BC201 DP SP-1P PLUS 4240855 70 1200 x 1150 x 2150 670 x 1920 850 230 1N~ 0,5 kW 16A 6420
BC202 AP SP-1P PLUS 4240856 210 1500 x 1350 x 2150 770 x 1920 1050 400 3N~ 0,8 kW 16A 15730
BC202 DP SP-1P PLUS 4240857 150 1500 x 1350 x 2150 770 x 1920 1050 400 3N~ 0,8 kW 16A 11030
BC202 DP SP-2P PLUS 4240858 150 1500 x 1490 x 2150 770 x 1920 1050 400 3N~ 0,8 kW 16A 11030

Kiirjahutus- ja  
külmutuskambrid *** Kood

Võimsus  
jahutus/külmu-

tus* kg Välismõõtmed mm Ukseava
Sisemine 
sügavus Elektriühendus

Vajalik külmutus-
võimsus W **

BF201 AP CR-1P PLUS 4240859 105/70 1200 x 1150 x 2230 670 x 1920 850 230 1N~ 0,5 kW 16A 6750
BF201 DP CR-1P PLUS 4240860 70/48 1200 x 1150 x 2230 670 x 1920 850 230 1N~ 0,5 kW 16A 5970
BF202 AP CR-1P PLUS 4240861 210/135 1500 x 1350 x 2230 770 x 1920 1050 400 3N~ 0,8 kW 16A 12100
BF202 DP CR-1P PLUS 4240862 150/100 1500 x 1350 x 2230 770 x 1920 1050 400 3N~ 0,8 kW 16A 9650
BF202 DP CR-2P PLUS 4240863 150/100 1500 x 1490 x 2230 770 x 1920 1050 400 3N~ 0,8 kW 16A 9650

Kiirjahutustunnelid *** Kood
Võimsus 

 jahutus* kg Välismõõtmed mm Ukseava
Sisemine 
sügavus Elektriühendus

Vajalik külmutus-
võimsus W **

BC401 DP SP-1P PLUS 4240864 140 1200 x 1950 x 2150 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 11030
BC401 DP SP-2P PLUS 4240865 140 1200 x 2090 x 2150 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 11030
BC401 AP SP-1P PLUS 4240866 210 1200 x 1950 x 2150 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 15730
BC401 AP SP-2P PLUS 4240867 210 1200 x 2090 x 2150 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 15730
BC402 DP SP-1P PLUS 4240868 300 1500 x 2350 x 2150 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 19900
BC402 DP SP-2P PLUS 4240869 300 1500 x 2490 x 2150 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 19900
BC402 AP SP-1P PLUS 4240870 420 1500 x 2350 x 2150 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 26720
BC402 AP SP-2P PLUS 4240871 420 1500 x 2490 x 2150 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 26720
BC602 DP SP-1P PLUS 4240872 450 1500 x 3350 x 2150 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 26720
BC602 DP SP-2P PLUS 4240873 450 1500 x 3490 x 2150 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 26720
BC602 AP SP-1P PLUS 4240874 630 1500 x 3350 x 2150 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 31880
BC602 AP SP-2P PLUS 4240875 630 1500 x 3490 x 2150 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 31880

Kiirjahutus- ja  
külmutustunnelid *** Kood

Võimsus 
 jahutus/kül-
mutus* kg Välismõõtmed mm Ukseava

Sisemine 
sügavus Elektriühendus

Vajalik külmutus-
võimsus W **

BF401 DP CR-1P PLUS 4240876 140/96 1200 x 1950 x 2230 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 9650
BF401 DP CR-2P PLUS 4240877 140/96 1200 x 2090 x 2230 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 9650
BF401 AP CR-1P PLUS 4240878 210/140 1200 x 1950 x 2230 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 12100
BF401 AP CR-2P PLUS 4240879 210/140 1200 x 2090 x 2230 670 x 1920 1720 400 3N~ 1,0 kW 16A 12100
BF402 DP CR-1P PLUS 4240880 300/200 1500 x 2350 x 2230 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 16290
BF402 DP CR-2P PLUS 4240881 300/200 1500 x 2480 x 2230 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 16290
BF402 AP CR-1P PLUS 4240882 420/270 1500 x 2350 x 2230 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 19920
BF402 AP CR-2P PLUS 4240883 420/270 1500 x 2490 x 2230 770 x 1920 2120 400 3N~ 1,6 kW 16A 19920
BF602 DP CR-1P PLUS 4240884 450/300 1500 x 3350 x 2230 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 24620
BF602 DP CR-2P PLUS 4240885 450/300 1500 x 3490 x 2230 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 24620
BF602 AP CR-1P PLUS 4240886 630/405 1500 x 3350 x 2230 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 27850
BF602 AP CR-2P PLUS 4240887 630/405 1500 x 3490 x 2230 770 x 1920 3120 400 3N~ 2,4 kW 16A 27850

Antud võimsused kg/h on ligikaudsed, ega ole saavutatavad kõikide toiduainetega ning igas olukorras.

Tähelepanu! Enne tellimist kontrollige alati käru sobivust kambrisse.

*  Jahutusvõimsus vastab temperatuurile +70 => +3 °C 90 min    
 Külmutusvõimsus +70 °C => -18 °C 240 min
**  Külmutusvõimsuse vajadus siis kui +45 °C tootel on vaja saavutada 

-10 °C temperatuur jahutus- ja -25 °C külmutusmudelitel.
*** SP-mudelid on ilma isoleeritud põrandata, CR-mudelid isoleeritud 

põrandaga, 1P-mudelid on üheukselised ja 2P-mudelid nn läbisõidu-
mudelid

Lisaseadmed Kood
Anduritugi 4240307
Lisaandurid Kit 2, 2 tk 1-andur 4240692
Lisaandurid Kit 3, 3 tk 1-andur 4240694
Lisaandurid Kit 4, 4 tk 1-andur 4240696
Vaakumi andur 4240698
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Porkka Remote Heat Disposal System (RHDS)

Om man har problem med värmeavgivningen (hög omgivande temperatur) där
kyl- och frysrummen skall monteras är lösningen Porkka Remote Heat Disposal
System. Detta Porkka RHDS-system erbjuder ett enkelt och förmånligt sätt att
flytta kylutrustningens värmeavgivning utanför rummets placeringsplats. Den
enkla monteringen och låga ljudnivån gör det även möjligt att utnyttja denna
värme för att värma upp annat utrymme.

Anläggningen består av det fabrikstillverkade RHDS-kylaggregatet i rummets
främre hörn, vars egenskaper är likadana som i standard Porkka-rum. RHDS-
kylaggregat ansluts med böjbara vattenledningsrör till en separat RHDS-
kylmedelkylare. När anslutningen är klar fylls kylmedelsystemet med en blandning
(”brine”) t.ex 40% etylenglykol som står emot både sommarvärme och vinterkyla.
Den cirkulerande blandningen transporterar värmen från rummet till kylmedel-
kylaren där den släpps ut i den omgivande luften. Det lönar sig om möjligt att
placera kylmedelkylaren på en sådan plats att man kan utnyttja värmeöverskottet
från Porkka-rummet. Kontrollera dock alltid att max-omgivande temperatur för
kylmedelkylaren Ej överskrids. Vid behov kan den även monteras utanför
fatigheten. Systemet är mycket miljövänligt, eftersom kylaggregatet arbete med
en liten mängd köldmedium genom att endast cirkulera detta internt i rummets
fasta kylmaskin, jämfört med ett centralkylt (C-kyla) rum som har köldmedium
i hela rörsystemet ut till extern kompressor.

Det är enkelt att montera och använda anläggningen. Man behöver inte en
professionell montör, även om det rekommenderas. Systemet kan levereras till
alla våra standardrum.  Rördragningen mellan Porkka RHDS-kylaggregat och
den separata RHDS-kylmedelkylaren får vara max 25 meter och höjdskillnaden
högst 4,5 meter. Höjdskillnaden mäts från vätskebehållaren (expansionskärlet)
på insidan av det fasta kylaggregatet.

RHDS-kylmedelkylaren kan place-
ras var som helst på väggen,  i
taket eller i skydd under takfot.
Det bästa alternativet om möjlig-
het finns för energibesparing, är
att placera den på en sådan plats
där man kan ta tillvara på värme-
energin från Porkka-rummet.

Inne i det fabrikstillverkade Porkka RHDS-
kylaggregatet finns värmeväxlare, expan-
sionskärl samt en cirulationspump som är
pressostatstyrd on/off av kylaggregatet.
Vätskan inne i systemet transporterar
värmen från rummet till den separat mon-
terade RHDS-kylmedelkylare. Värmen som
bundits i vätskan avges till luften som med
fläktarnas hjälp passerar genom RHDS-
kylmedelkylares lamellbatteri.

RHDS-vätskekylares ljudnivå är
mycket låg, det enda som hörs
är luftcirkulationen.

Tehokas, hiljainen ja ympäristöystävällinen RHDS-järjestelmä.

Kone-elementin äänenpaine
1m / 1,5 m ( dB re 20 µPa ) 53 dB ( A ) 53 dB ( A ) 53 dB ( A ) 53 dB ( A ) 55 dB ( A ) 58 dB ( A ) 59 dB ( A )

Kone-elementin äänenpaine
1m / 1,5 m ( dB re 20 µPa ) RHDS 49 dB ( A ) 49 dB ( A ) 49 dB ( A ) 49 dB ( A ) 51 dB ( A ) 54 dB ( A ) 55 dB ( A )

RHDS-nestelauhdutin RHDS 2140 RHDS 2160 RHDS 2140 RHDS 2160 RHDS 2140 RHDS 2160 2 x RHDS 2160

Nestelauhduttimen äänenpaine
sijaintipaikassaan  10m ( dB re 20 µPa ) 34 dB ( A ) 34 dB ( A ) 34 dB ( A ) 34 dB ( A ) 34 dB ( A ) 34 dB ( A ) 37 dB ( A )

Nestelauhduttimen  sijaintipaikan
sallittu lämpötila-alue -40°C … +35°C -40°C … +35°C -40°C … +35°C -40°C … +35°C -40°C … +35°C -40°C … +35°C -40°C … +35°C

Om omgivande temperatur ligger utanför angivna gränsvärden, kontakta Porkka.

C940 C1240 M940 M1240 F840 F1140 F1540

Metos külm- ja sügavkülmkambrite valik pakub mitmesuguseid 
võimalusi  erinevatele ruumilahendustel. Kambrid on, koos 
paigaldustarvikute, akende ja riiulitega, kohale toimetades 
paigaldamiseks valmis. 

Seinaelementide välis- ja sisepinnad on kuumtsingitud, 
valgendatud pinnaga terasest. Seinte polüuretaanist isolatsiooni 
paksus on 80 mm, külmkambritel võimalik paksusega 100 mm. 
Välimine kõrgus on 2100 või 2400 mm 80 mm isolatsiooni 
paksuse juures ning 2140 või 2440 mm 100 mm isolatsiooni 
paksuse juures. Põrand on kaetud klaaskiust libisemisvastase 
kattega.

Standardvarustuses olevad riiulid on nelja tasapinnaga, helehallid 
nõudepesumasinas pestavad polükarbonaat restriiulid, lisavarustuses 
roostevabast terasest riiulid. Uksel on seespool turvaavaja. Ukse lukk ja 
sisemine valgustus on samuti standardvarustuses.

Kambritel on automaatne sulatus ja kondenseerunud vee aurustus. Plug 
connection.

Külmkambrite temperatuurivahemik on +2°...+12°C, liha ja kala kambritel 
-2°C ... +5°C. Sügavkülmkambrite temperatuurivahemik on  -18°C...-22°C. 

Tabelis olevatele standardkambritele lisaks saab valmistada kambreid ka 
eritellimusel. Küsige pakkumist! 

METOS KÜLM- JA SÜGAVKÜLMKAMBRID

Kärude kasutamise võimaldamiseks 
saab jahutusruume tellida ilma 
põrandata. Sel juhul on ruum tõstetud 
näiteks isoleeritud soklile. Keskmise 
ja madala temperatuuriga ruumid 
peavad olema alati varustatud 
põrandaga. Kui käru kasutamine 
on tähtis, on võimalik põrandat 
süvistada. Kui ruum jääb põrandast 
kõrgemale, võib lisavarustusena 
kasutada kaldteed. Mõlemal juhul 
on uksed varustatud tihendusribaga.

Külmkambrite moodulitest koos-
nev riiulisüsteem on väga praktili-
ne ja lihtsasti puhastatav. Riiulite 
standardkomplekt sisaldab nelja-
kordset nõudepesumasinas pesta-
vat polükarbonaatriiulit ja tugima-
terjali. Sõltuvalt valitud mudelist on 
riiulid kas 2 või 3 seinaga. Riiulid võib 
ühtlaselt koormata kuni 75 kilogram-
miga meetri kohta.

Uks on varustatud lukustatava 
uksekäepidemega ja ukse sisseküljel 
on avariivabastuslüliti. Ukse lävepakk 
ja raam on varustatud soojendusega, 
et hoida madalatemperatuurilistel 
mudelitel ära tihendi külmumist 
raami külge. Vajaduse korral saab 
ka põrandapaneelid varustada 
integreeritud soojendusega, et vältida 
külmumist või niiskuskahjustusi 
suuremate sügavkülmikute all.

Moodulruumide hoonesse paiguta-
misel võivad need puuduliku venti-
latsiooni korral üle kuumeneda. La-
henduseks on kasutada kaugjuhita-
vat soojuse utiliseerimise süsteemi 
(RHDS – . RHDS-süsteem on lihtne 
ja odav meetod heitsoojuse juhtimi-
seks väliskeskkonda. See on lihtne 
ja kiire paigaldada ja selle täienda-
vaks eeliseks on tunduvalt väiksem 
müra kui tavapärasel kondensatsi-
ooniseadmel.

Temperatuurinäidik on varustatud sisseehitatud 
kõrge/madala temperatuuri alarmiga, mis on nii 
kuuldav kui visuaalne. Kriitilisi reguleerimispunk-
te ja alarme saab kohandada.

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 
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METOS KÜLM- JA SÜGAVKÜLMKAMBRID

Laius 1200 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
900 1,22 1,82 SRC 1209 4378001  
1200 1,83 2,27 SRC 1212 4378007  
1350 2,13 2,56 SRC 1213 4378011  
1500 2,43 2,72 SRC 1215 4378015  
1800 3,04 3,16 SRC 1218 4378023  
2100 3,64 3,61 SRC 1221 4378033  
2400 4,25 4,06 SRC 1224 4378045  
2700 4,85 4,50 SRC 1227 4378053  
3000 5,46 4,95 SRC 1230 4378059  

Laius 1350 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
900 1,44 2,18 SRC 1309 4378003  
1200 2,13 2,63 SRC 1312 4378013  
1500 2,82 3,08 SRC 1315 4378019  
1800 3,52 3,52 SRC 1318 4378029  
2100 4,21 3,97 SRC 1321 4378041  

Laius 1500 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
900 1,65 2,38 SRC 1509 4378005  
1200 2,43 2,82 SRC 1512 4378017  
1350 2,82 3,11 SRC 1513 4378021  
1500 3,21 3,27 SRC 1515 4378027  
1800 3,99 3,72 SRC 1518 4378037  
2100 4,77 4,16 SRC 1521 4378049  
2400 5,55 4,61 SRC 1524 4378063  
2700 6,33 5,06 SRC 1527 4378071  
3000 7,11 5,50 SRC 1530 4378081  

Laius 1800 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
900 2,08 2,93 SRC 1809  4378009  
1200 3,04 4,12 SRC 1812 4378025  
1350 3,52 4,70 SRC 1813 4378031  
1500 3,99 5,01 SRC 1815 4378039  
1800 4,95 5,90 SRC 1818 4378057  
2100 5,90 6,79 SRC 1821 4378067  
2400 6,86 7,69 SRC 1824 4378075  
2700 7,81 8,58 SRC 1827 4378085  
3000 8,77 9,47 SRC 1830 4378093  
3300 9,72 10,37 SRC 1833 4378103  
3600 10,67 11,26 SRC 1836 4378111  

Laius 2100 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
1200 3,64 4,85 SRC 2112 4378035  
1350 4,21 5,50 SRC 2113 4378043  
1500 4,77 5,85 SRC 2115 4378051  
1800 5,90 6,85 SRC 2118 4378069  
2100 6,93 7,85 SRC 2121 4378079  
2400 8,16 8,85 SRC 2124 4378089  
2700 9,29 9,85 SRC 2127 4378097  
3000 10,14 10,85 SRC 2130 4378107  
3300 11,39 11,78 SRC 2133 4378119   
3600 12,52 12,78 SRC 2136 4378129   

Laius 2400 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
1200 4,25 5,40 SRC 2412 4378047  
1500 5,55 6,40 SRC 2415 4378065  
1800 6,86 7,40 SRC 2418 4378077  
2100 8,16 8,41 SRC 2421 4378091  
2400 9,46 9,41 SRC 2424 4378101  
2700 10,77 10,41 SRC 2427 4378115  
3000 11,91 11,41 SRC 2430 4378123   
3300 13,21 12,41 SRC 2433 4378133   
3600 14,52 13,41 SRC 2436 4378141   

Laius 1200 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
900 1,22 1,82 SRF 1209 4378163  
1200 1,83 2,27 SRF 1212 4378169  
1350 2,13 2,56 SRF 1213 4378173  
1500 2,43 2,72 SRF 1215 4378177  
1800 3,04 3,16 SRF 1218 4378185  
2100 3,64 3,61 SRF 1221 4378195  
2400 4,25 4,06 SRF 1224 4378207  
2700 4,85 4,50 SRF 1227 4378215  
3000 5,46 4,95 SRF 1230 4378221  

Laius 1350 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
900 1,44 2,18 SRF 1309 4378165  
1200 2,13 2,63 SRF 1312 4378175  
1500 2,82 3,08 SRF 1315 4378181  
1800 3,52 3,52 SRF 1318 4378191  
2100 4,21 3,97 SRF 1321 4378203  

Laius 1500 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
900 1,65 2,38 SRF 1509 4378167  
1200 2,43 2,82 SRF 1512 4378179  
1350 2,82 3,11 SRF 1513 4378183  
1500 3,21 3,27 SRF 1515 4378189  
1800 3,99 3,72 SRF 1518 4378199  
2100 4,77 4,16 SRF 1521 4378211  
2400 5,55 4,61 SRF 1524 4378225  
2700 6,33 5,06 SRF 1527 4378233  
3000 7,11 5,50 SRF 1530 4378243  

Laius 1800 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
900 2,08 2,93 SRF 1809  4378171  
1200 3,04 4,12 SRF 1812 4378187  
1350 3,52 4,70 SRF 1813 4378193  
1500 3,99 5,01 SRF 1815 4378201  
1800 4,95 5,90 SRF 1818 4378219  
2100 5,90 6,79 SRF 1821 4378229  
2400 6,86 7,69 SRF 1824 4378237  
2700 7,81 8,58 SRF 1827 4378247  
3000 8,77 9,47 SRF 1830 4378255   
3300 9,72 10,37 SRF 1833 4378265   
3600 10,67 11,26 SRF 1836 4378273   

Laius 2100 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
1200 3,64 4,85 SRF 2112 4378197  
1350 4,21 5,50 SRF 2113 4378205  
1500 4,77 5,85 SRF 2115 4378213  
1800 5,90 6,85 SRF 2118 4378231  
2100 6,93 7,85 SRF 2121 4378241  
2400 8,16 8,85 SRF 2124 4378251  
2700 9,29 9,85 SRF 2127 4378259   
3000 10,14 10,85 SRF 2130 4378269   
3300 11,39 11,78 SRF 2133 4378281   
3600 12,52 12,78 SRF 2136 4378291   

Laius 2400 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
1200 4,25 5,40 SRF 2412 4378209  
1500 5,55 6,40 SRF 2415 4378227  
1800 6,86 7,40 SRF 2418 4378239  
2100 8,16 8,41 SRF 2421 4378253  
2400 9,46 9,41 SRF 2424 4378263   
2700 10,77 10,41 SRF 2427 4378277   
3000 11,91 11,41 SRF 2430 4378285   
3300 13,21 12,41 SRF 2433 4378295   
3600 14,52 13,41 SRF 2436 4378303   

Külmkambrite Sügavkülmkambrite
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METOS KÜLM- JA SÜGAVKÜLMKAMBRID

Külmkambrid Sügavkülmkambrid

Laius 2700 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
1200 4,85 5,96 SRC 2712 4378055  
1500 6,33 6,96 SRC 2715 4378073  
1800 7,81 7,96 SRC 2718 4378087  
2100 9,29 8,96 SRC 2721 4378099  
2400 10,77 9,96 SRC 2724 4378117  
2700 11,87 11,61 SRC 2727 4378127   
3000 13,56 12,72 SRC 2730 4378137   
3300 15,04 13,83 SRC 2733 4378145   
3600 16,52 14,94 SRC 2736 4378151   

Laius 3000 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
1200 5,46 6,51 SRC 3012 4378061  
1500 7,11 7,51 SRC 3015 4378083  
1800 8,77 8,51 SRC 3018 4378095  
2100 10,42 9,51 SRC 3021 4378109  
2400 11,91 11,05 SRC 3024 4378125   
2700 13,56 12,16 SRC 3027 4378139   
3000 15,22 13,27 SRC 3030 4378149   
3300 16,87 14,38 SRC 3033 4378155   
3600 18,52 15,49 SRC 3036 4378159   

Laius 3300 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
1800 9,72 9,07 SRC 3318 4378105  
2100 11,39 10,50 SRC 3321 4378121   
2400 13,21 11,61 SRC 3324 4378135   
2700 15,04 12,72 SRC 3327 4378147   
3000 16,87 13,83 SRC 3330 4378157   

Laius 3600 mm, kõrgus 2100 mm  
Sügavus Maht  Riiul ala Külmkambrite Kood 
1800 10,67 9,62 SRC 3618 4378113  
2100 12,52 11,05 SRC 3621 4378131   
2400 14,52 12,16 SRC 3624 4378143   
2700 16,52 13,27 SRC 3627 4378153   
3000 18,52 14,38 SRC 3630 4378161   

Laius 2700 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
1200 4,85 5,96 SRF 2712 4378217  
1500 6,33 6,96 SRF 2715 4378235  
1800 7,81 7,96 SRF 2718 4378249  
2100 9,29 8,96 SRF 2721 4378261   
2400 10,77 9,96 SRF 2724 4378279   
2700 11,87 11,61 SRF 2727 4378289   
3000 13,56 12,72 SRF 2730 4378299   
3300 15,04 13,83 SRF 2733 4378307   
3600 16,52 14,94 SRF 2736 4378313   

Laius 3000 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
1200 5,46 6,51 SRF 3012 4378223  
1500 7,11 7,51 SRF 3015 4378245  
1800 8,77 8,51 SRF 3018 4378257  
2100 10,42 9,51 SRF 3021 4378271   
2400 11,91 11,05 SRF 3024 4378287   
2700 13,56 12,16 SRF 3027 4378301   
3000 15,22 13,27 SRF 3030 4378311   
3300 16,87 14,38 SRF 3033 4378317   
3600 18,52 15,49 SRF 3036 4378321   

Laius 3300 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
1800 9,72 9,07 SRF 3318 4378267   
2100 11,39 10,50 SRF 3321 4378283   
2400 13,21 11,61 SRF 3324 4378297   
2700 15,04 12,72 SRF 3327 4378309   
3000 16,87 13,83 SRF 3330 4378319   

Laius 3600 mm, kõrgus 2100 mm   
Sügavus Maht  Riiul ala Sügavkülmk. Kood 
1800 10,67 9,62 SRF 3618 4378275   
2100 12,52 11,05 SRF 3621 4378293   
2400 14,52 12,16 SRF 3624 4378305   
2700 16,52 13,27 SRF 3627 4378315   
3000 18,52 14,38 SRF 3630 4378323   
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Nõudepesu
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370x370 mm pesukorv tassidele ja klaasi-
dele.  Korvid on plastikuga kaetud terasest. 

METOS MASTER DUPLA 37 KLAASIPESUMASIN

Metos Master Dupla 37

Selle lehekülje masinad on ainult klaaside, tasside, alustasside ja söögiriistade pesemiseks

Metos Master Kood Mõõdud mm Elektriühendus
MM Dupla 37 4246013 430x490x680 230V1~ 3,2 kW 16A

Lisavarustus  Kood  
Pesuainedosaator 4158277 vedelale pesuainele 
Tühjenduspump 4197934  
Pesukorv 370x370 4197169 sisaldab alustasside raami ja söögiriistade lehtrit 
Loputusaine dosaator kuulub põhivarustusse, lisavarustusena saab tellida pesuainedosaatori, tühjen-
duspumba ja tugevdatud survevooliku. Komplektis on kaks korvi, üks söögiriistade tops ja üks alus-
taldrikute hoidik.

Metos Master Dupla 37 on mõeldud klaaside ja kohvitasside pese-
miseks. Korvi suurus on 370x370 mm ja klaasi maksimaalne kõrgus 
on 290 mm. Väike, kuid tõhus klaasipesumasin näiteks baaridesse, 
kohvikutesse ja kioskitesse.

Masinal on üks 2 min pesuprogramm ja tema tootlikus on umbes 30 
korvi tunnis. Pesu- ja loputusvarred on spetsiaalselt tasside ja klaaside 
pesemiseks. Masina filtrid on roostevabast terasest. Masin ühendatak-
se sooja veega. Täielikult isoleeritud nõudepesumasina pinnatempe-
ratuur ja müratase on madalad. Masin on väike (kõrgus vaid 680 mm) 
ja selle võib paigutada mugavalt ka näiteks töölaua peale.

Metos Master Dupla 37
● klaaside/ tasside pesemiseks
● elektromehhaaniline
● tervikuna isoleeritud
● üks pesuprogramm

Metose IoLiving on juhtmevaba 
ja kiiresti kasutusele võetav 
jälgimissüsteem, mis võimaldab 
profiköökide enesejärelevalve 
andmete reaalajas jälgimist 
ning turvalist salvestamist. 
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Metos Master Kood Mõõdud mm Boiler Elektriühendus
MM Aqua 50  4246020 590x600x850 4,5 kW  400V3N~ 5,0kW 16A 
MM Aqua 50 PS  4246021 590x600x850 4,5 kW  400V3N~ 5,0kW 16A 
MM Aqua 50 Mono 4246018 590x600x850 2,8 kW  230V1~   3,3kW 20A
MM Aqua 50 PS 230V1N 4246025 590x600x850 3,0 kW  230V1N~ 3,7kW 20A 
MM Aqua 80   4246024 590x600x1290 6,0 kW  400V3N~ 6,9kW 16A 

Lisavarustus  Kood    
Pesuainedosaator 4158277 vedelale pesuainele   
Alus MM   4158871 590x535x500     
Survepump 4197213      

Pesumasina põhivarustuses on sissetuleva vee voolik (plastik), loputusainedosaator, taldrikukorvid, klaa-
sikorvid ja söögiriistade lehtrit. Lisavarustusena saab tellida aluse, lisakorvid, mööbli, eelpesuduši, pe-
suainedosaatori vedelale pesuainele, survepumba.

METOS MASTER AQUA 50 JA 80 NÕUDEPESUMASINAD

Hügieeniline rst-konstruktsioon, pesupaa-
gis ümardatud nurgad. Pesu- ja loputus-
varsi on lihtne puhastada.

Metos Master Aqua 50 Metos Master Aqua 80 

Metos Master Aqua 50
● elektromehhaaniline
● pealispind ja luuk isoleeritud
● kaks pesuprogrammi
● ka mono-variant (üks pesupro-
gramm)

Metos Master Aqua 80
● elektromehhaaniline
● pealispind ja luuk isoleeritud
● kaks pesuprogrammi
● kõrge ergonoomiline mudel
● ka pottide pesemiseks

lühem tarneaeg

Metos Master Aqua nõudepesumasin on mõeldud kasutamiseks suurköökides ja 
restoranides. Metos Master Aqua ümber on lihtne ehitada väikesele baarile või lasteaiale 
sobivat nõudepesusüsteemi, kasutades lisaks laudu, kärusid jms.

MM Aqua 50 on elektromehhaaniline nõudepesumasin nõudlikule kasutajale. Masina mono-variant sobib 
kohtadesse, kus ei ole võimalik kasutada  3-faasilist elektriühendust. Masinal on üks 2 min pesuprogramm. 
MM Aqua 50 võib paigaldada alusele (lisavarustus), põrandale laua alla või selle kõrvale. 

MM Aqua 80 on ergonoomiline tõstetud mudel, mille pesuruum on kõrgem. Tõhusa pesupumba abil on 
võimalik pesta ka potte. Masinal on 1,5 ja 3 min pesuprogrammid.

Nõudepesumasinate pealispind ja luuk on isoleeritud, seetõttu on pinnatemperatuur ja müratase 
madalamad. Kasutuspaneel on selge ja masinat on lihtne kasutada. Pesuvanni- ja loputustemperatuuride 
märgutuled teatavad kui masin on nõude pesemiseks valmis. Programm käivitub nupule vajutades. 
Hügieeniline roostevabast terasest konstruktsioon ja paagi ümardatud nurgad lihtsustavad masinate 
puhtana hoidmist. Hõlpsasti eemaldatavaid pesu- ja loputusvarsi on kerge puhastada. Paagi maht on 
29 liitrit. 

Töötamist lihtsustavad eelpesulaud, eelpesudušš ja korvikäru. Lisavarustusena saab tellida standardsete 
või kliendile vajalike mõõtudega eelpesulaua. Kui masina tühjendust ei saa ühendada põrandatrapiga, 
saab kasutada tühjenduspumbaga mudelit (tabelis PS-märge), mille puhul pesuvee tühjendus liidetakse 
pesulaua valamu äravooluga. Masin ühendatakse sooja veega.
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Metos Master Kood Mõõdud mm Veeboiler Elektriühendus
MM Lux 60EL 4246028 600x610x850 2,8 kW  230V1~ 3,36 kW 16A
MM Lux 60EL PS 4246029 600x610x850 2,8 kW  230V1~ 3,36 kW 16A
MM Lux 60EL CW 4246030 600x610x850 6 kW  400V3~ 6,6 kW 16A
MM Lux 60EL PS CW 4246031 600x610x850 6 kW  400V3~ 6,6 kW 16A

Lisavarustus  Kood   
Alus MM 4158871 590x535x500   
Survepump 4197213    

Pesumasina põhivarustuses on sissetuleva vee voolik (plastik), pesuainedosaatori vedelale pesuaine-
le, loputusainedosaator, taldrikukorvid, klaasikorvid ja söögiriistade lehtrit. Lisavarustusena saab telli-
da aluse, lisakorvid, mööbli, eelpesuduši, survepumba ja tugevdatud survevooliku.

Metos Master Lux 60EL lauaalune nõudepesumasin on 
mõeldud suurköökidele ja restoranidele. Metos Master Lux 60EL 
ümber on lihtne ehitada väikesele baarile või lasteaiale sobivat 
nõudepesusüsteemi, kasutades lisaks laudu, kärusid jms.

Metos Master Lux 60EL on diagnoositoiminguga elektrooniline nõudepesumasin, 
mis jälgib masina tööd ning teatab vigadest. Lõpploputuse temperatuur 
kinnitatakse thermostop toiminguga. Masin on isoleeritud ja pinnatemperatuur 
ning müratase on seetõttu madalad. Nõudepesumasinal on hõlpsasti kasutatav 
digitaalne juhtimispaneel, mis teatab pesuperioodidest. Masinal on neli 
pesuprogrammi: 1, 2, 3 ja 5 min programmid.

Hügieeniline roostevabast terasest konstruktsioon ja paagi ümardatud nurgad 
lihtsustavad masinate puhtana hoidmist. Hõlpsasti eemaldatavaid pesu- ja 
loputusvarsi on kerge puhastada. Paagi maht on 16,5 liitrit. 

MM Lux 60EL võib paigaldada alusele (lisavarustus), põrandale laua alla või sel-
le kõrvale. Töötamist lihtsustavad eelpesulaud, eelpesudušš ja korvikäru. Lisa-
varustusena saab tellida standardsete või kliendile vajalike mõõtudega eelpe-
sulaua. Kui masina tühjendust ei saa ühendada põrandatrapiga, saab kasutada 
tühjenduspumbaga mudelit (tabelis PS-märge), mille puhul pesuvee tühjendus 
liidetakse pesulaua valamu äravooluga. 6 kW mudeli saab ühendada kuuma või 
külma veega (tabelis tähis CW)

Roostevabast terasest konstruktsioon ja 
paagi ümardatud nurgad lihtsustavad 
masinate puhtana hoidmist. Hõlpsasti ee-
maldatavaid pesu- ja loputusvarsi on ker-
ge puhastada. Tugeva käepidemega luuki 
on kerge avada ja sulgeda.

Märgutuled teatavad masina 
erinevatest tööetappidest ja 
temperatuuridest. Masinal on 
standardvarustuses ka diag-
nostikatoiming ja lõpploputuse 
temperatuuri kontrollimine. Pe-
suprogrammide pikkused on 1, 
2, 3 ja 5 min.

METOS MASTER LUX 60EL NÕUDEPESUMASIN

Metos Master Lux 60EL
● elektrooniline
● isoleeritud
● neli pesuprogrammi
● diagnostika toiming
● lõpploputuse temperatuuri kontroll

lühem tarneaeg
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Metos Master Kood Mõõdud mm Boiler Elektiühendus* 
Premium 50 4246480 600x610x850 6 kW 400V3N 6,7 kW 10A / 230V1N 6,7 kW 16A 
Premium 50DA 4246481 600x610x850 6 kW 400V3N 6,7 kW 10A / 230V1N 6,7 kW 16A 

*nõudepesumasinad on varustatud M-POWER mitmepinge-elektriühendusega, et muuta ühenduste vahetamise teel toitepinget.

DA mudel varustatud veepehmendiga

Masin tarnitakse varustatuna pesuaine ja loputusvahendi dosaatori, survepumba, tühjenduspumba, loputuspumba, taldrikukorvi, klaasikorvi ja söö-
giriistade silindriga.

Multi-Cromatic Start võti:
- Valge: seadistamine/programmeerimine
- Punane: laadimine ja soojendamine
- Punane vilgub: Alarmid
- Roheline: tööks valmis
- Roheline ja sinine vilguvad: program-
mi lõpp
- Sinine: pesuprogramm töötab
- Valge vilgub: boiler total drain

Metos Master Premium 50
● elektrooniline
● isoleeritud
● kuus pesuprogrammi
● diagnostikatoiming 
● energiasäästufunktsioon
● lõpploputuse temperatuuri kontroll

METOS MASTER PREMIUM 50 NÕUDEPESUMASINAD

Metos Master Premium 50 nõudepesumasinad on Metos Master seeria 
tippmudelid. See mudeliseeria sisaldab nõudepesumasinad nii nõudlikesse 
restorani tingimustesse, kus klaaside pesemistulemus peab olema esmak-
lassiline kui ka tipptasemel hügieeni nõudvatesse köökidesse.

Metos Master Premium nõudepesumasinad on varustatud lihtsasti kasutatava digitaalse 
juhtpaneeliga. Start-nupp näitab erineva värviga masina tööseisundit ja juhtpaneeli kasu-
tuskeelt on lihtne muuta. 

Masinal on kuus pesuprogrammi. Neli programmi on heitvee osalise väljalaskmisega ja 
kaks programmi vee täieliku vahetamisega enne loputamist. Loputamise Plus-süsteem 
juhib loputusvee jaotuspaagi kaudu boilerisse ja loputuspumba abil nõude juurde. Tänu 
sellele on veehulk ja loputusvee temperatuur ja surve alati optimaalsed. Loputusvee kulu 
on puhta vee programmi puhul 7 liitrit korvi kohta. Pesemiseks kasutatakse puhast vett 
ja pesupaagis vahetatakse vesi täielikult välja. Puhta vee programm annab kõige parema 
pesemistulemuse näiteks veiniklaaside pesemisel sellest hoolimata, et neid pestakse 
pärast määrdunud sööginõusid.

Metos Master Premium 50 nõudepesumasinal on standardne diagnostika funktsioon, 
mille abil jälgitakse masina töötamist automaatselt ja hoiatatakse võimalike häiresei-
sundite eest. Nõudepesumasin on varustatud nutika tühjendamise tehnoloogiaga, mille 
puhul määrdunud vesi eemaldatakse paagi põhjast ja puhas vesi ülevoolutoru kaudu paagi 
pinnalt. Niiviisi püsib pesuvesi alati nii puhas kui võimalik. Lõpliku loputuse temperatuur 
tagatakse Thermostop-funktsiooni abil.

Täielikult isoleeritud seade hoiab mürataseme ja pinnatemperatuuri madala. Sügavaja 
ümara vormiga paak tagab optimaalse hügieeni ja puhastusoperatsioonide lihtsuse. Liht-
sasti eemaldatavaid roostevabast terasest pesukronsteine saab vajaduse korral lihtsasti 
puhastada. Paagi maht on 10 liitrit.

Nõudepesumasin Premium 50DA on vee automaatseks pehmendamiseks varustatud 
veepehmendiga. Soolamahuti märgutuli näitab paagi täitmist. 

Metos Master Premium 50 nõudepesumasinad on varustatud M-POWER mitmepinge-
elektriühendusega, et muuta ühenduste vahetamise teel toitepinget.

Masin on varustatud survepumba ja tühjendus-
pumbaga.
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METOS WD-4S NÕUDEPESUMASINAD

Metos WD-4S on kvaliteetne Skandinaavija tootja; kindel ja mitmekülgne 
nõudepesumasin suurköögi ja restorani tarbeks. Konstruktsioon on 
valmistatud kergesti puhastatavast roostevabast terasest. Metos WD-4S 
masinad on heli- ja soojusisolatsiooniga. Elektrooniline juhtimissüsteem.

Metos WD-4S lihtsustab enesekontrolli teostamist ja tagab hügieeni: valitud 
programmi, pesemis- ja loputustemperatuuride näidud ning järele jäänud ajanäit on näha 
masina esipaneelil. Masinal on kolm pesuprogrammi, mille pesemis- ja loputusaegu 
saab vastavalt vajadusele reguleerida (tehasepaigaldus 1,2/2,4/4,2 minutit, Glass mudel 
1,2/1,2/2,2 min). Reguleerida saab ka loputusvee temperatuuri, näit. pestes õrnu klaase 
ja portselannõusid. Kui loputusvee temperatuur langeb alla normi, jätkab masin pesemist 
kuni nõutav temperatuur on saavutatud. Masin annab märku pesuvee liiga madalast 
temperatuurist ja suletud soojavee kraanist. Masina mälust saab teada pestud korvide 
üldarvu päeva kaupa ja kogu kasutusaja jooksul. Masinal on oma puhastusprogram, mis 
loputab ja puhastab masina sisemust 85-kraadise loputusveega. Pesuvanni mahutavus 
on 20 liitrit. 

Metos WD-4S on 3-faasilise ühendusega, vajadusel saab paigaldamise ajal ümber teha 
1-faasiliseks. Võimsus 1-faasilisel masinal on 3,55kW ja tootlikkus ca 30 korvi/h.

Metos WD-4S
● elektrooniline 
● täielikult isoleeritud
● kolm pesuprogrammi
● teatab madalast temperatuurist
● lõpploputuse temperatuuri kontroll
● isepuhastussüsteem
● diagnostikafunktsioon

Kvaliteetne disain
– puhas ja funktsionaalne disain roostevabast terasest ja 

karastatud klaasist
Täiuslikud tulemused – iga kord
– vee temperatuuri ja koguse automaatne reguleerimine 
– lõpliku loputuse alguses tühjendatakse pesuvarred pesuveest: 

puhastele nõudele ei tilgu määrdunud vett
– erikonstruktsiooniga, roostevabast terasest pesuvarred 

puhastavad nõudel iga millimeetri
Head hügieenitasemed
– isepuhastusprogramm 85 °C veega 
– ukse uudse asendi puhul on uks veidi praokil, kui masin ei ole 

kasutusel
Väike, kuid efektiivne
 – peseb kõike alates määrdunud taldrikutest kuni õrnade 

klaasideni
Suurem, kui võite arvata
 – ruumi piisavalt, et pesta kandikuid ja GN1/1-nõusid
Kiire pesemine
 – saab pesta kuni 50 korvitäit tunnis
Vaikne töötamine
 – vaikne masin aitab parandada töökeskkonda
Smart Display näidik lihtsustab kasutamist
 – selge ja iseennast selgitav näidik karastatud klaasist
Lihtne hooldada
 – lihtsasti juurdepääsetavad komponendid
Sisseehitatud tühjenduspump
 – veevahetuseks on vaja vaid nupuvajutust

PARIM PESU 

TULEMUS!

Roostevabast terasest pesuvarred 
pesevad nõud ideaalselt puhtaks. 
Pesuvars tühjeneb määrdunud veest 
loputuse alguses – ei ole ohtu, et must 
vesi tilguks nõudele. Mitteummistuvad 
otsikud. Põhjas 2 eemaldatavat sõela.  

Smart Display näidikul olevad värvid näitavad 
pesutoimingut ja heli annab märku pesu-
programmi lõppemisest.

Metos Kood Mõõdud mm Veeboiler Elektriühendus  
WD-4S Basic 4158228 600x600x820 4,2 kW  400V3N~  4,95kW 10A  
WD-4S Basic PS 4158229 600x600x820 4,2 kW  400V3N~  4,95kW 10A  
WD-4S Glass  4158230 600x600x820 4,2 kW  400V3N~  4,95kW 10A  
WD-4S Glass PS 4158231 600x600x820 4,2 kW  400V3N~  4,95kW 10A  
Glass= klaasipesu mudel    PS=tühjenduspump

Lisavarustus  Kood Mõõdud mm    
Alus korvisiinidega 4158236 599x595x490    
Alus kapiga 4158234 599x595x490    

Põhivarustuses pesemis- ja loputusainedosaatorid, tühjenduspumba, eemaldatavad sõelad 2 tk, taldriku-, 
klaasi- ja söögiriistakorvid. Glass mudelil on korv kõrgetele klaasidele. Lisavarustus: riiuli või kapiga alus.
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Metos Master Hood 130S, 110 ja 800 on hästi viimistletud, kasutajasõbralikud ja tõhusad  
kuppeltüüpi nõudepesumasinad pidevaks kasutamiseks. Nende vedrukergendusega 
kuplit on kerge tõsta ja langetada. Metos Master Hood 130S on saadaval ka automaatse 
kuplitõstega (Lift-mudel).

MM Hood 130S masinal on neli pesuprogrammi. Etteprogrammeeritud pesuprogrammide pikkused 
on 50, 100, 150 ja 300 sek. Pesemine algab kohe ja automaatselt peale kupli sulgemist. Masinal on 
tõhus müra- ja soojusisolatsioon. 
MM Hood 130S -masinal on ka nn pausifunktsioon, siis on masina kuppel suletud asendis pestavaid 
nõusid ootamas. Enesekontrolli hõlbustamiseks käivitub loputusprogramm alles siis, kui on saavutatud 
õige temperatuur. Kasutuspaneelil on eraldi näidikud pesu- ja loputusvee temperatuurile. Suurde, 
kõrgele avanevasse (410 mm) pesuruumi mahub hästi ka GN1/1 nõu. Vanni maht on 42 liitrit. 
Energiasäästufunktsioon – pikemate pesemispauside ajal rakendub boileri säästurežiim. 

Masina diagnostikaprogramm jälgib kogu aeg masina tööd ja informeerib võimalikest veasituatsioonidest. 
Masina välispinnad, ümaraservaline pesuvann, sõelad ja mitteummistuvad pesuvarred on hõlpsasti 
puhastatavad. Efektiivne pump on püstiasendis ning tühjeneb kui vanni tühjendatakse. Masina 
konstruktsioon ja pöörlevad pesu- ning loputusvarred on valmistatud roostevabast terasest. 

MM Hood 110 ja 800 on usaldusväärsed elektromehhaanilised nõudepesumasinad. Hood 110 on kaks 
pesuprogrammi: 60 ja 120 sek, MM Hood 800 on kaks pesuprogrammi: 50 ja 180 sek. Pesemine 
algab kohe ja automaatselt peale kupli sulgemist. Suurde, kõrgele avanevasse (410 mm) pesuruumi 
mahub hästi ka GN1/1 nõu. Vanni maht on 32 liitrit.

Metos Master Hood nõudepesumasinate ümber on lihtne ehitada sobivat 
nõudepesusüsteemi, kasutades laudu jms. Fotol on eelpesulaud settenõuga 
1200 mm ja kuivatusrada MM 70B, 700 mm. 

METOS MASTER HOOD 130S, 110 JA 800 NÕUDEPESUMASINAD

Avatud ümaraservaline vann, ee-
maldatavad sõelad ja pesuvarred 
on hõlpsasti puhastatavad. Sõelal 
on lisaks eraldi suur settenõu. MM 
Hood 800 sõelad on lisavarustus.

Metos Master Hood 130S 
masinal on selge digitaalne 
kasutuspaneel
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Metos Master Kood Mõõdud mm Veeboiler Elektriühendus
MM Hood 130S 4246460 650/(720)x730/(805)x1450/1880 H 9 kW  400V3N~ 10,5 kW 16A
MM Hood 130S Lift 4246462 650/(720)x730/(805)x1450/1880 H 9 kW  400V3N~ 10,5 kW 16A
MM Hood 110 4246061 650/(720)x730/(805)x1450/1880 H 9 kW 400V3N~ 10,1 kW 16A
MM Hood 800 4246060 650/(720)x730/(805)x1450/1880 H 6 kW 400V3N~ 6,9 kW 16A

Lisavarustus   Kood   
Survepump MM Hood 4197927        
Tühjenduspump MM Hood 4197935   
Pesuainedosaator MM Hood 4158277   
Sõelad Hood 800  4197936   

Pesumasina põhivarustuses on loputusainedosaator, pesukorvid, klaasikorvid ja söögiriistade lehtrit. Lisavarus-
tusena saab tellida pesemisdosaatorid, survepumba, tühjenduspumba, MM Hood 800 sõelad samuti lisavarus-
tuses. 

METOS MASTER HOOD 130S, 110 JA 800 NÕUDEPESUMASINAD

Metos Master Hood 130S
● elektrooniline
● isoleeritud
● 5 pesuprogrammi
● 70/40/30/20/12 korvi/tunnis
● lõpploputuse temperatuuri kontroll
● energiasäästufunktsioon
● diagnostikatoiming
● pausifunktsioon

Metos Master Hood 110 Metos Master Hood 800

Flat pack mööbel MM Hood -nõudepesumasinatele  Kood Mõõdud mm
Eelpesulaud MM O-V ülevoolutoruga 4552421 1200x730x850
Eelpesulaud MM V-O ülevoolutoruga 4552420 1200x730x850
Eelpesulaud MM  O-V  settenõuga 4552425 1200x730x850
Eelpesualud MM  V-O  settenõuga 4552424 1200x730x850
Kuivatusrada MM 70B  4552430 700x600x850
Küljelaud korvidele K2M 4552436 600x500

Metos Master Hood 130S

lühem tarneaeg

Metos Master Hood nõudepesumasinate-
le saab tellida ka väiksemasse ruumi suu-
repäraselt mahtuva küljelaua korvidele.

Eelpesulaud ülevoolutoruga

Metos Master Hood 800
● elektromehhaaniline
● isoleerimata
● kaks pesuprogrammi
● 46/20 korvi tunnis
● paagi sõelad on lisavarustus

Metos Master Hood 110
● elektromehhaaniline
● isoleerimata
● kaks pesuprogrammi
● 70/30 korvi tunnis
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METOS WD-6 NÕUDEPESUMASINAD

● ainulaadne kuppel: aur ei tule kasutaja näole
● kuppelmasinate tipphügieen: automaatne lõpploputusvee 
koguse ja temperatuuri kontroll, veepaagi temperatuuri 
kontroll ning puhastusprogramm
● diagnostika põhivarustuses
● ainulaadne pesu- ja loputusvars: pesuvars tühjeneb 
pesuveest loputusosa alguses

Metos WD kuppelmasinad on täisautomaatsed suur köökides 
ja restoranides igapäevaseks kasutuseks mõeldud vastupidavad 
ühepaagilised nõudepesumasinad. Ehituses on tähelepanu pööratud 
hügieeninõuetele, vastupidavusele ja meeldivale ning kergele 
töötamisele, alates puhastamisest ja lõpetades hooldusega. Masinad 
on roostevabast terasest. Laiast mudelivalikust leiab igale vajadusele 
vastava pesumasina. Valikusse kuuluvad ka kõik pesuosakondade 
tarvikud ja mööbel. 

Pesumasinate kasutamine on lihtne. Autostardiga masin sulgeb kupli 
automaatselt, kui korv masinasse asetatakse ja käivitab pesu, üles tõuseb 
kuppel pesuprogrammi lõppedes. Tõustes kaldub kuppel kõigil mudelitel algul 
ettepoole, et aur tõuseks kupli tagant üles. Kui pole nõusid, mida pesta, siis 
läheb masin energiasäästurežiimi ning kuppel on suletud.

Metos WD-6 - palju lisavõimalusi
WD-6 on elektroonilise juhtimissüsteemiga kuppelmasin. Masinal on 
kolm programmi: 1,2, 1,7 ja 3,2 minutit (tehaseasetusega). Programmide 
pesemis- ja loputusaegu võib reguleerida vastavalt iga köögi vajadustele. 
Tänu juhtimissüsteemile on kõikide toimingute kontrollimine ja kasutamine 
täisautomaatsed. 

Masin kontrollib alati, et loputuseks kasutatava vee kogus ja temperatuur oleksid 
õiged. Kui loputusvee temperatuur langeb alla 85°C, jätkab masin pesu, kuni õige 
veetemperatuur on saavutatud. Esipaneelilt saab jälgida järele jäänud pesuaega. 

Masinal on oma puhastusprogramm. Settesõel, ülevoolutoru ja toidujäätmed 
tuleb enne puhastusprogrammi käivitamist eemaldada. Nüüd masin loputab 
ja desinfitseerib sisepinnad 85-kraadise loputusveega. Ülal mainitud kolm 
seika (automaatne loputusvee koguse kontroll, alati õige loputustemperatuur, 
oma puhastusprogramm 85°C veega) lihtsustavad omalt poolt köögi 
enesekontrolliprogrammi juurutamist. Korviloendur fikseerib päeva jooksul ja 
kõigi seni pes tud korvide arvu. Paagi maht on 50 liitrit. Vaba kõrgus on 405 mm.

Autostart mudelil automaatne kupli tõstmine ja 
langetamine: parem ergonoomika, nõude kuivamine 
algab kohe

Metos WD-6
● elektrooniline
● isoleeritud
● 3 pesuprogrammi 1,2/1,7/3,2 min
● tootlikkus 50 korvi/h
● pesupaagi mõõt 545x506x405mm
● pesupaagi maht 50 l
● pausifunktsioon
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METOS WD-6 NÕUDEPESUMASINAD

WD-6 enesekontroll on hõlbus: 
- hoiatus madala vannitemperatuuri 
kohta – puudub vahutamisrisk
- lõpploputusvee temperatuuri 
kontroll enne loputuse alustamist: 
loputamine algab alles siis kui õige 
temperatuur on saavutatud.
- lõpploputusvee koguse kontroll: 
kui vett ei ole piisavalt, rakendub 
juhtpaneelil hoiatussignaal.
- isepuhastusprogramm 
- masina saab ühendada tsentrali-
seeritud HACCP-süsteemiga (lisa-
varustus)

Diagnostika hõlbustab masina ka-
sutamist:
- funktsioonide kontroll, kasutusvead 
ning 
- veasituatsioonid on kasutuspaneeli 
ekraanil
- veasituatsiooni kiire lahendamine.

Loputuse alguses tühjenevad pesu varred 
määrdunud veest, pesuvesi ei tilgu enam 
nõude peale kui korv tõstetakse välja. Efek-
tiivsed vanni sõe lad hoiavad pesuvee kaua 
puhta.

Kuppel kallutub esmalt ettepoole 
ning aur tõuseb tagant üles.  Kuppel 
on varustatud gaasiamortidega, mis 
teeb selle käsitlemise lihtsamaks.

Masina aurukubu (lisavarustus) 
kogub tõhusalt masinast tõusva auru. 
Aurukubu ühendatakse üldisesse 
ventilatsioonsüsteemi. Masin 
võib samuti juhtida puhuri tööd 
(juhtimine lisavarustuses). Masina 
lisavarustuses aurukondensaator ja 
soojussalvesti (tellida eraldi).

Masina juhtpaneelil on näha 
valitud programm, järelo-
lev pesuaeg, pesemis- ja lo-
putustemperatuur ning või-
malikud veasituatsioonid. 
Masinas on kolm program-
meeritavat pesuprogrammi 
(programmeeritavad pese-
mis- ja loputusajad ning lo-
putustemperatuur). Masi-
nas on ka isepuhastuspro-
gramm ning pausifunktsi-
oon. Masi na ekraanile ilmub 
ka igapäevane ning kumula-
tiivne korvide arv.

Metos WD-6 Autostart – automaatne 
kupli tõstmine, langetamine ning 
käivitumine
Alguses tõuseb kuppel mõned sentimeet-
rid, kaldub ettepoole ja tagant ülevalt tõu-
seb kuum aur ventilatsioonikubusse. Kui 
enamik auru on väljunud, avaneb kuppel 
automaatselt ülaasendisse. Autostardiga 
masin sulgeb kupli automaatselt kui korv 
masinasse asetatakse ja käivitab pesu. 
Kupli tõstemehanism on hüdrauliline. Au-
tomaatne kupli tõstmine parandab ergo-
noomiat ja nõude kuivamine algab kohe. 
Kupli ülestõusmine on selge märk pro-
grammi lõppemisest.

Metos Kood Mõõdud mm Veeboiler Elektriühendus
WD-6 4246074 600/695x657/700x1430/1880 9 kW 400V3N~ 9,9kW 16A
WD-6A 4246075 600/710x657/700x1430/1880 9 kW 400V3N~ 9,9kW 16A
WD-6 Autostart 4246084 600/710x657/700x1430/1880 9 kW 400V3N~ 9,9kW 16A
WD-6 aurukondensaator 4246152 600/710x657/700x1430/1880 12 kW 400V3N~ 12,9kW 25A
WD-6A aurukondensaator 4246153 600/710x657/700x1430/1880 12 kW 400V3N~ 12,9kW 25A
WD-6 Autostart aurukondensaator 4246154 600/710x657/700x1430/1880 12 kW 400V3N~ 12,9kW 25A
A=automaatne kupli  sulgumine Autostart= automaatne kupli käivitumine   

Lisavarustus Kood
Pesuvahendidosaator 4158278 vedelale pesuainele
Ventilatsioonikubu WD-6 4246105
Aurukondensaator ja soojussalvestus WD-6 4246086

Masina põhivarustuses on loputusainedosaator, taldriku-, tassi- ja söögiriistakorv. Masinatele on saada 
ka tühjenduspump, eralduspaak survetõste pumbaga ning automaatika ventilatsioonipuhuri juhtimiseks. 
Elektroonilise juhtimisega mudeleid võib ühendada külma veega, varustades masina eelnevalt võimsama 
veeboileriga (külmaveeühendus vähendab masina tootlikkust ja suurendab elektrivõimsust 3 kW).
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Metos WD kuppelmasinad on täisautomaatsed suurköökides 
ja restoranides igapäevaseks kasutuseks mõeldud vastupidavad 
ühepaagilised nõudepesumasinad. Ehituses on tähelepanu pööratud 
hügieeninõuetele, vastupidavusele ja meeldivale ning kergele 
töötamisele, alates puhastamisest ja lõpetades hooldusega. Masinad 
on roostevaba terasest. Laiast mudelivalikust leiab igale vajadusele 
vastava pesumasina. Valikusse kuuluvad ka kõik pesuosakondade 
tarvikud ja mööbel. 

Pesumasinate kasutamine on lihtne. Autostardiga masin sulgeb kupli 
automaatselt, kui korv masinasse asetatakse ja käivitab pesu üles tõuseb 
kuppel pesuprogrammi lõppedes. Tõustes kaldub kuppel kõigil mudelitel algul 
ettepoole, et aur tõuseks kupli tagant üles. Nii on masina vahetus läheduses 
head töötingimused. 
 
Metos WD-7 – mitmekülgne kuppelmasin
Metos WD-7 on elektroonilise juhtimisprogrammiga varustatus kuppelmasin. 

Masinas kasutatakse standard korve 500x500 mm. Pestes potte, saab alumise 
pesuvarre veesurvet tõsta spetsiaalsest vibust käänates. Pesuruumis saab 
pesta suuri nõusid, 600x400 mm transpordikaste ning näit. korraga kaheksat 
450x600 mm pagariplaati (pagariplaatide pesurest on lisavarustus). Masinal on 
kolm programmi: 1,2, 1,7 ja 3,2 minutit (tehase seades). Programmide pesu- ja 
loputusaegu võib reguleerida vastavalt soovile. Tänu juhtimisprogrammidele on 
kõikide toimingute kontrollimine ja kasutamine täisautomaatne.

Masin kontrollib alati, et loputuseks kasutatava vee kogus oleks õige. Kui 
loputusvee temperatuur langeb alla 85°C, jätkab masin pesu, kuni õige 
veetemperatuur on saavutatud. Esipaneelilt saab jälgida järele jäänud pesuaega. 
Masinal on isepuhastusprogramm. Settesõel, ülevoolutoru ja toidujäätmed 
tuleb enne puhastusprogrammi käivitamist eemaldada. Nüüd masin loputab 
ja desinfitseerib sisepinnad 85-kraadise loputusveega. Ülal mainitud kolm 
seika (automaatne loputusvee koguse kontroll, alati õige loputustemperatuur, 
oma puhastusprogramm 85°C veega) lihtsustavad omalt poolt köögi 
enesekontrolliprogrammi juurutamist. Korviloendur fikseerib päeva jooksul ja 
kõigi seni pes tud korvide arvu. Paagi maht on 50 liitrit. Vaba kõrgus on 500 mm.

Metos WD-7 on väikeste ja keskmise suurusega köökide nõudepesumasinad. 
Kui pestavaid toiduvalmistusnõusid on palju, pakub WD-7 tugevamat veesur-
vet ja suuremat pesuruumi, kuhu mahuvad GN-nõud, suured kausid ja kas-
tid. Automaatne kupli tõstmine ja langetamine parandavad ergonoomikat.

METOS WD-7 NÕUDEPESUMASINAD

● Metos WD-7-ga võib pesta suuri GN-nõusid, 600x400 mm 
transpordikaste või nt. max 8 tk 450x600 mm küpsetusplaate. Vaba 
kõrgus 500 mm. Pesusurve regulatsioonivõimalus. 
● Ainulaadne kuppel: aur ei tõuse kasutajale näkku.
● Kuppelmasinate tipphügieenilisus: automaatne lõpploputusvee 
koguse ja temperatuuri kontroll, vannitemperatuuri kontroll ning 
isepuhastusprogramm.
● Põhivarustuses diagnostikafunktsioon
● Ainulaadne pesemis- ja loputusvars: pesuvars tühjeneb pesuveest 
loputusfaasi algusesMetos WD-6

● elektrooniline
● isoleeritud
● 3 pesuprogrammi 1,2/1,7/3,2 min
● tootlikkus 50 korvi/h
● pesupaagi mõõt 545x506x405
● veepaagi maht 50 l
● potipesu
● pausifunktsioon

Autostart mudelite automaatne kuplitõste ja allalase: parem 
ergonoomika, nõude kuivamine algab kohe
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Masina juhtpaneelil on näha valitud 
programm, järelolev pesuaeg, 
pesemis- ja loputustemperatuur 
ning võimalikud veasituatsioonid. 
Masinas on kolm programmeeritavat 
pesuprogrammi (programmeeritavad 
pesemis- ja loputusajad ning lopu-
tus temperatuur). Masinas on ka 
isepuhastusprogramm ning pausi-
funktsioon. Masina ekraanile ilmub 
ka igapäevane ning kumulatiivne 
korvide arv.

WD-7 enesekontroll on hõlbus: 
- hoiatus madala vannitemperatuuri 
kohta – puudub vahutamisrisk
- lõpploputusvee temperatuuri 
kontroll enne loputuse alustamist: 
loputamine algab alles siis kui õige 
temperatuur on saavutatud.
- lõpploputusvee koguse kontroll: 
kui vett ei ole piisavalt, rakendub 
juhtpaneelil hoiatus signaal.
- isepuhastusprogramm tagab masina 
puhtuse
- masina saab ühendada tsentrali-
seereeritud HACCP-süsteemiga (lisa-
varustus)
Diagnostika hõlbustab masina kasu-
tamist: funktsioonide kontroll, kasu-
tusvead ning ja veasituatsioonid on 
kasutuspaneeli ekraanil – veasituat-
siooni kiire lahendamine.

Loputuse alguses tühjenevad 
pesu varred määrdunud veest, 
pesuvesi ei tilgu enam nõude 
peale kui korv tõstetakse välja. 
Efektiivsed sette sõelad hoiavad 
pesuvee kaua puhta. Metos 
WD-7-mudelitel võib valida 
pesupihustusele normaalse või 
katlapesusurve (2,0 korda suurem 
kui tavasurve). Programme saab 
eelprogrammeerida katla  pese -
miseks sobivaks. 

Kuppel kallutub esmalt ettepoole 
ning aur tõuseb tagant üles. Kuppel 
on varustatud gaasiamortidega, mis 
teeb selle käsitlemise lihtsamaks.

Masina aurukubu (lisavarustus) 
kogub tõhusalt masinast tõusva auru. 
Aurukubu ühendatakse üldisesse 
ventilatsioonsüsteemi. Masin 
võib samuti juhtida puhuri tööd 
(juhtimine lisavarustuses). Masina 
lisavarustuses aurukondensaator ja 
soojussalvesti (tellida eraldi).

METOS WD-7 NÕUDEPESUMASINAD

Metos WD-7 Autostart – automaatne 
kupli tõstmine, langetamine ning käi-
vitus
Alguses tõuseb kuppel mõned sentimeetrid, 
kaldub ettepoole ja tagant ülevalt tõuseb 
kuum aur ventilatsioonikubusse. Kui 
enamik auru on väljunud, avaneb kuppel 
automaatselt ülaasendisse. Autostardiga 
masin sulgeb kupli automaatselt kui korv 
masinasse asetatakse ja käivitab pesu. 
Kupli tõstemehhanism on hüdrauline. 
Automaatne kupli tõstmine parandab 
ergonoomikat ja nõude kuivamine algab 
kohe. 

Metos Kood Mõõdud mm Veeboiler Elektriühendus
WD-7 4246080 660/755x657/720x1540/2080 9 kW 400V3N~ 10,1kW 16A
WD-7A 4246081 660/770x657/720x1540/2080 9 kW 400V3N~ 10,1kW 16A
WD-7 Autostart 4246087 660/770x657/720x1540/2080 9 kW 400V3N~ 10,1kW 16A
WD-7 aurukondensaator 4246155 660/770x657/720x1540/2080 12 kW 400V3N~ 13,1kW 25A
WD-7A aurukondensaator 4246156 660/770x657/720x1540/2080 12 kW 400V3N~ 13,1kW 25A
WD-7 Autostart aurukondensaator 4246157 660/770x657/720x1540/2080 12 kW 400V3N~ 13,1kW 25A
A=automaatne kupli  sulgumine Autostart= automaatne kupli käivitumine   

Lisavarustus Kood
Pesuvahendidosaator 4158278 vedelale pesuainele
Pagariplaadirest WD-7 4196019
Ventilatsioonikubu WD-7 4246106
Aurukondensaator ja soojussalvestus WD-7 4246089

Masina põhivarustuses on loputusainedosaator, taldriku-, tassi- ja söögiriistakorv. Masinatele on saada ka tüh-
jenduspump, eralduspaak survetõste pumbaga ning automaatika ventilatsioonipuhuri juhtimiseks. Elektrooni-
lise juhtimisega mudeleid võib ühendada külma veega, varustades masina eelnevalt võimsama veeboileriga 
(külmaveeühendus vähendab masina tootlikkust ja suurendab elektrivõimsust 3 kW).
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Topelt lõpploputus DUPLUS tehnoloogiaga
● parem loputustulemus, kuid vähem värsket vett

Optimaalne pesemistulemus
● isetühjenevad pesukronsteinid määrdunud pesuveest.

Tõhus masin väikeste kasutuskuludega
● DUPLUS tehnoloogia vähendab puhta vee, pesuainete ja 

elektri tarbimist.

Väga suur kokkuhoid
● kui on vaja kasutada osmoosfiltreid.

Parem töökeskkond

● tänu ainulaadsele kuplile.

Pesuprogramm

Pesuainega pesu
Äravool
Ringlusveega loputus
Puhta veega lõpploputus

Patenteeritud Duplus tehnoloogia säästab vett, pesuaineid 
ja elektrit. Duplus nõudepesumasin on parim valik moodsa 
köögi jaoks, mis hindab ökonoomsust ja rohelisi väärtusi. 
Uus patenteeritud Dupluse tehnoloogia vähendab veekulu. 
Esimesel loputamisel kasutatakse eelmise pesemiskorra 
viimast loputusvett. Teisel loputamiskorral kasutatakse 
85–90 °C puhast vett ja see võetakse uuesti kasutusele 
järgmise pesemiskorra esimese loputuse ajal. Metose 
WD kuppelmasinad on ette nähtud töökeskkonna 
parandamiseks.

METOS WD DUPLUS

Kõigest 1 liiter puhast 
vett pesukorvi kohta!

WD Duplus’i saab varustada 
veebitööriistaga WEB Tool. 
See funktsioon lihtsustab iga-
päevast tööd HACCP-aruanne-
tega. Tavalise veebibrauseri abil 
saate HACCP dokumentatsioo-
ni koostada otse oma masinas.
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Parem töökeskkond

Metose WD kuppelmasinate unikaalne sektsioon parandab 
ergonoomikat ja lihtsustab nõudepesu. Automaatse käivitusega 
varustatud masin sulgeb kupli automaatselt ja käivitab pesemise, 
kui korv lükatakse masinasse. Pesemise lõpus tõuseb kuppel 
automaatselt ja laseb auru välja esmalt tagaservast. Alles seejärel 
avaneb kuppel tervenisti. Nõud hakkavad kuivama kohe ja masin 
on valmis järgmiseks pesemiskorraks. Lihtne ja ergonoomiline 
nõudepesu!

METOS WD DUPLUS

Korvide arv päevas 80
Päevade arv aastas 350
Külm vesi 10°C (€/m3)  2
Energia (€/kWh) 0.120
Pesuaine (€/kg) 7
Loputusaine (€/kg) 6
Pesuaine (g/liitrit) 2.0
Loputusaine (g/liitrit) 0.20

Päevade arv aastas  350
Külm vesi 10°C (€/m3)  2
Energia (€/kWh) 0.120
Pesuaine (€/kg) 7
Loputusaine (€/kg) 6
Pesuaine (g/liitrit) 2.0
Loputusaine (g/liitrit) 0.20

Jooksvate kulude arvutamine WD-6 Duplus näitel
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Toidukordade kogus päevas

Jooksvate kulude säästud EUR

WD-6 Duplus Muu

Paagi maht (liitrit) 45 45

Lõpploputus (liitrit/korvi) 1 3,5

Vee vahetus päevas 1 1

Aastane veekulu (liitrit) 43 750 113 750

Aastane veekulu (€) 88 228

Aastane energiakulu (kWh) 5 817 11 073

Aastane energiakulu(€) 698 1 329

Aastane loputusaine tarbimine (kg) 6 20

Aastane loputusaine kulu (€) 34 118

Aastane pesuaine tarbimine (kg) 88 228

Aastane pesuaine kulu (€) 613 1 593

Aastane kulu (€) 1 432 3 266

15 aasta kulu (€) 21 474 48 995

Kulu korvi kohta (€) 0.051 0.117

Aastane sääst (€) 1 835

Lihtne juurdepääs kõigi puhastatavate ja 
hooldatavate osade juurde. Korvisiini võib 
lukustada ülemisse asendisse nii, et sõela 
saab lihtsasti välja tõsta ja puhastada. Masin 
on varustatud diagnostikaga, mis lihtsustab 
masina kasutamist ja abistab tööhäirete korral. 
Kõiki hooldustöid saab teha masina eesmiselt 
küljelt.
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Vanni tõhusad sõelad ja korvisi-
ini konstruktsioon parandavad 
pesutulemust. Pesukronsteini 
veejoad jõuavad pesuruumi iga 
nurgani. Siledad sisepinnad liht-
sustavad puhastamist.

Pesudüüsid on mitteummistu-
vad. Loputuse alguses tühjene-
vad pesukronsteinid määrdu-
nud pesuveest nii, et vett ei tilgu 
enam puhaste nõude peale.

Metos WD Duplus pesumasinate kasutamine on 
lihtne. Autostarti funktsiooniga mudelite puhul sul-
gub kuppel ja pesuprogramm käivitub automaat-
selt, kui korv lükatakse masinasse. Programmi 
lõppedes tõuseb kuppel alati üles. Ülestõstmisel 
läheb kuppel kõigi mudelite puhul esmalt ettepoole 
kaldu ja aur pääseb kupli tagant ülespoole välja. Kui 
pestavaid nõusid ei ole, lülitatakse masin nõude 
ootamiseks pausirežiimi ja kuppel suletakse. 

Metos WD Duplus – on uue põlvkonna kuppelmasin. 
WD Duplus masinatel on elektrooniline juhtimine, 
järelevalvet teostav juhtimissüsteem ja kaks lõplikku 
loputust. Masina standardne korvisuurus on 500x500 
mm. Programmide pesu- ja loputusaegu saab igas köögis 
seada vastavalt vajadusele. Rõhutõstenupp kuulub 
standardvarustusse. 
Kahekordne lõplik loputus kasutab esimesel loputamisel 
eelmise pesu viimast loputusvett. Teisel loputamisel 
kasutatakse 85–90-kraadist puhast vett. Masin kontrollib 
alati, kas lõplikul loputamisel kasutatava vee hulk on õige. 
Kui loputusvee temperatuur langeb alla 85 °C, jätkab masin 
pesemist kuni õige temperatuuri saavutamiseni. Allesjääv 
pesemisaeg püsib kogu aeg näidikul.

Masin läheb tänu isepuhastusprogrammile lihtsasti 
ise puhtaks. Prahisõelad, tühjendustoru ja võimalikud 
toidujäägid eemaldatakse vannist ja käivitatakse 
loputusprogramm. Sel juhul masin loputab ja desinfitseerib 
siseruumi 85-kraadise loputusvee abil. Korviloendur näitab 
päeva jooksul ja kõigi seni pestud korvide arvu. Masin on 
varustatud soojus- ja heliisolatsiooniga.

Metos WD Autostart - turul ainus täisautomaatne, 
korvide tuvastamisel põhinev kupli tõstmise ja 
langetamise programm.
Kuppel langeb alla ja masin käivitub automaatselt, kui uus 
korv lükatakse masinasse. Kupli automaatne tõstmine ja 
langetamine parandab ergonoomikat ja nõude kuivamine 
algab kohe pesemise lõppedes.
Kuppel tõuseb esmalt mõne sentimeetri ja läheb seejuures 
ettepoole kaldu, et kuum aur pääseks tagant ülevalt 
aurukupli alt välja. Kui suurem osa aurust on kupli alt 
väljunud, avaneb kuppel automaatselt ülemisse asendisse. 

METOS WD DUPLUS

Veeringlusmahuti kogub viimase 
loputusvee kokku.

Masina ees on loputusveefilter 
ringlusvee jaoks.

Metos WD-7
● elektrooniline juhtimine
● täielikult isoleeritud
● pesuprogrammid 1,2/1,8/3,3 min
● tootlikkus 50 korvi/h
● pesupaagi mõõdud 605x506x505
● vanni maht 45 l
● topelt lõpploputus
● potipesu
● paus funktsioon

Metos WD-6
● elektrooniline juhtimine
● täielikult isoleeritud
● pesuprogrammid 1,2/1,8/3,3 min
● tootlikkus 50 korvi/h
● pesupaagi mõõdud 545x506x405
● vanni maht 45 l
●  topelt lõpploputus
● paus funktsioon

Metos Kood Mõõdud mm Boiler El. ühendus
WD-6 Duplus 4246115 600/695x657/700x1430/1880 9 kW 400V3N~ 9,9kW 16A
WD-6 Duplus Autostart 4246116 600/710x657/700x1430/1880 9 kW 400V3N~ 9,9kW 16A
WD-7 Duplus 4246448 660/755x657/720x1540/2080 9 kW 400V3N~10,1kW 16A
WD-7 Duplus Autostart 4246119 660/770x657/720x1540/2080 9 kW 400V3N~10,1kW 16A

Lisavarustus Kood
Pesuaine jaotur 4158278 Vedelale pesuainele
Aurukubu WD-6 4246105
Aurukubu WD-7 4246106
WD-PRM6 4246101 Eelpesumasin
WD-PRM7 4246103 Eelpesumasin

Masinate standardvarustusse kuuluvad loputusaine dosaator ning taldriku-, söögiriista- ja tassikorv. Masina 
saab varustada ka tühjenduspumbaga, vahepaagiga rõhu alandamiseks ning automaatikaga välise ventilatsiooni 
ventilaatori juhtimiseks. Masinad võib ühendada külma veega.
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METOS WD DUPLUS JA WD-PRM

WD-DUPLUS ühendatuna WD-PRM eelpesumasinaga tagab 
köögis parima võimaliku pesutulemuse, hügieenitaseme 
ja efektiivsuse. See säästab nii kulusid kui ka tööjõudu ja 
muudab töökeskkonna meeldivamaks.

WD Duplus ja WD-PRM
Kui pesete 150 korvi päevas, siis igal aastal:
● säästate umbes 200 000 liitrit vett
● säästate sooja vee kasutamisel umbes 8000 kWh elektrit
● säästate keskkonda umbes 4100 kg CO2-saastekoormuse eest
● säästate 85 töötundi
● teie personal pääseb eelpesul 55 000 operatsiooni 

teostamisest
● kasutate vähem pesuainet
● töökeskkonnas on vähem pritsmeid ja niiskust
● kuppelmasina tootlikkus kasvab
● igapäevane veevahetuse vajadus väheneb
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METOS WD-PRM-6 JA WD-PRM-7 EELPESUMASINAD

Metos on suurköökide nõudepesule mõeldes turule toonud uue 
ning keskkonnasõbraliku lahenduse. Seniajani on nõudepesu mõju 
keskkonnale parandatud nõudepesumasinate veekulu vähendades. 
Nüüd on võimalik vähendada eelpesuks kuluva vee hulka ning 
samas ära kasutada nõudepesumasinast väljuvat sooja, pesuainega 
segunenud vett, mis on seni asjatult iga päev otse kanalisatsiooni 
jooksnud. Koos Metos WD kuppelnõudepesumasinaga saate 
automaatse, ”rohelise” nõudepesuüksuse. Need seadmed koos 
moodustavad ainulaadse kontseptsiooni.

Uus automaatne eelpesumasin asendab eelpesudušiga tehtavat eelpesu. 
Automaatse kubuga eelpesumasin hakkab ise tööle kui nõudepesukorv masinasse 
asetatakse. Eelpesumasin identifitseerib korvi jõudmise seadmesse, kubu 
laskub alla ja eelpesu käivitub automaatselt. 30 sekundit kestva pesuprogrammi 
ajal 200 liitrit nõudepesumasinast tulnud pesuainesegust vett loputab nõud 
põhjalikult. Kubu avaneb ning korv suunata edasi nõudepesumasinasse. Korvid, 
mis eelpesu ei vaja, võib läbi PRM eelpesumasina otse nõudepesumasinasse 
lükata. Eelpesumasin käivitub vaid siis kui korv seadmesse seisma jääb.

Metos WD-PRM 
eelpesumasin lihtsustab 
tööd ja toob nõudepesusse 
märgatava kokkuhoiu

WD-PRM on 20 korda tõhusam kui 
käsidušiga tehtav eelpesu. Lisaks 
säästab masin vett ning parandab 
tööergonoomikat asendades väsi-
tava manuaalse eelpesu.

PRM-7

Esipesumasina külge saab ühendada 
oma vajadustega sobiva sorteerimislaua. 
Fotol olev küljetasapind on lisavarus-
tuses. 

Rullarada 
(lisavarustus)

WD-7

● keskkonnasõbralik, säästab vett 
ja pesuaineid

● ergonoomiline
● tõhusa eelpesu järel on nõud 

peaaegu “puhtad” 
● automaatne kubu tõstmine ja 

langetamine
● suurem maht
● kasutajasõbralik, ei pritsi
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METOS WD-PRM-6 JA WD-PRM-7 EELPESUMASINAD

Tõeline vee kokkuhoid!
Metos WD-PRM eelpesumasina 30 sekundit kestva pesuprogrammi ajal 200 
liitrit kuuma pesuainesegust vett loputab nõudepesukorvi ülevalt ja alt. Seda 
tööd ei ole võimalik traditsioonilisel moel käsitsi teha. Märgatav kokkuhoid 
saavutatakse just sellega, et eelpesuks kasutatav vesi, mis muidu jookseks 
otse kanalisatsiooni, tuleb nõudepesumasinast. PRM on 20 korda tõhusam 
kui käsitsi eelpesudušiga tehtav eelpesu. Vett säästetakse sellega, et ei 
kasutata veevõrgust tulevat värsket ja puhast vett. Säästetavat tööaega võib 
kasutada nõude sorteerimiseks või muudeks töödeks. Kiirematel aegadel 
nõudepesuüksuse tootlikkus kasvab märgatavalt ning vähenevad võimalikud 
järjekorrad nõude tagastamisel.

Aastas säästetakse ca 80 000 liitrit vett ja üle 2250 kWh elektrit kui 
pestakse näiteks 75 korvi päevas. Aastas säästetakse ca 200 000 liitrit 
vett ja ca 8000 kWh elektrit kui pestakse näiteks 150 korvi päevas.

Muud kasud
PRM eelpesumasin lisab pesule kontaktaega. Nõudepesumasinas võib seetõttu 
kasutada lühemat programmi, sellega aga kasvab nõudepesuüksuse tootlikkus. 
Märgatavalt paraneb tööergonoomika, sest ülakeha koormav käsitsi pesemine 
jääb ära. Töökeskkond paraneb, enam ei ole vaja eelpesuduši tekitatavate 
pritsmete eest hoiduda.

Automaatselt töötavad kubud:

Eelpesumasin tuvastab korvi saabumise, kubu laskub alla ja 
eelpesu käivitub automaatselt. 30 sekundit kestva pesuprogrammi 
ajal loputab 200 liitrit kuuma pesuainesegust vett nõud põhjalikult 
puhtaks. Kubu avaneb ja korv suundub edasi nõudepesumasinas-
se. Korvid, mis eelpesu ei vaja, võib läbi PRM eelpesumasina otse 
nõudepesumasinasse lükata. Eelpesumasin käivitub vaid siis kui 
korv seadmesse seisma jääb.

Käivitusnuppu või kubu ei ole vaja puudutada, pesu käivitub au-
tomaatselt kui korv masinasse lükatakse.

Nõud, mida ei ole vaja loputada, otse nõudepesumasinasse

Tõhus eelpesu

Sääsab
● vett
● energiat
● pesuainet
● CO2
● töötunde 

Kasud
● personali säästetakse raske 

käsipesu eest
● töökeskkond paraneb kuna 

pritsimine väheneb
● tootlikkus suureneb
● väheneb vee vahetamise vajadus

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
WD-PRM-6 4246101 600/710x657/700x1430/1880 400V3N~ 0,9kW 10A
WD-PRM-7 4246103 660/770x657/720x1540/2080 400V3N~ 0,9kW 10A
Ühenduskomplekt 130 4246108 140
Ühenduskomplekt 300 4246109 300
Ühenduskaabel 300 4246110 300x657x895
PRM-küljetasapind 4246449 510x510x50
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METOS WD-6- JA WD-7 AURUKONDENSAATOR JA SOOJUSSALVESTUS

Metos aurukondensaator ja soojussalvestus WD-6- ja WD-7 
nõudepesumasinatele vähendab nõudepesu mõju ümbritsevale ning 
säästab kasutuskulusid. 

Aurukondensaator kuumutab nõudepesumasinasse tulevat vett ja kondenseerib 
auru nii, et kuum aur ei pääse tööruumi. Suurem kokkuhoid saavutatakse siis kui 
lisatakse soojussalvestus ka väljuvale veele. Tunnelnõudepesumasinates on juba 
aastaid kasutatud aurukondensaatorit loputusvee soojendamiseks. Nüüd siis saab 
aurukondensaatorit ka kuppelnõudepesumasinate juures kasutada. Pesemise 
lõppedes tõuseb kõigepealt kupli tagumine osa ja ventilaator tõmbab veeauru 
kondensaatorisse. Kuum niiske õhk liigub läbi kondensaatori ning soojendab 
masinasse tulevat külma vett. Samal ajal õhk kuivab ning jahe õhuvool parandab 
nõudepesuüksuses töötingimusi. Soojussalvestus väljuvale veele on uudsem 
lahendus, millega muidu lihtsalt kanalisatsiooni jooksvast veest salvestatakse 
märgatav kogus soojusenergiat.

Soojussalvestus kuppelnõudepesumasinatele säästab 
energiat ja parandab töökeskkonda

KASUD KASUTAJALE

Aurukondensaator
● parandab ruumi temperatuuri ja 

töökeskkonda
● vähendab ventilatsiooni vajadust, eriti 

mugav kohtades, kus ventilatsioon on halb
● säästab ca 9% energiat, koos 

soojussalvestusega 0,13 kWh korvi kohta
● parandab nõude kuivamist

Soojussalvestus
● kõrgekvaliteediline lahendus minimeerib 

soojuskadu
● säästab ca 34% energiat või 0,11kWh korvi 

kohta
● nõudepesumasinat ei ole vaja kuuma 

veega ühendada

Aurukondensaatori WD-6 CW 
ja WD-7 CW tööpõhimõte: sis-
seehitatud ventilaator tõmbab 
auru kondensaatorisse. Auru 
kuumust kasutatakse sissevoo-
lava vee soojendamiseks. Jahe 
õhk väljutatakse tööruumi.

Soojussalvestus

Aurukondensaator

Metos WD-6/7 Aurukondensaator Kood Mõõdud mm Veeboiler Elektriühendus
WD-6  ja aurukondensaator 4246152 600/710x657/700x1430/1880 12 kW 400V3N~ 12,9kW 25A
WD-6A  ja aurukondensaator 4246153 600/710x657/700x1430/1880 12 kW 400V3N~ 12,9kW 25A
WD-6 Autostart ja aurukondensaator 4246154 600/710x657/700x1430/1880 12 kW 400V3N~ 12,9kW 25A
WD-7  ja aurukondensaator 4246155 660/770x657/720x1540/2080 12 kW 400V3N~ 13,1kW 25A
WD-7A  ja aurukondensaator 4246156 660/770x657/720x1540/2080 12 kW 400V3N~ 13,1kW 25A
WD-7 Autostart ja aurukondensaator 4246157 660/770x657/720x1540/2080 12 kW 400V3N~ 13,1kW 25A

Metos WD-6/7 Soojussalvestus
Aurukondensaator ja soojussalvestus WD-6CW 4246086 lisavarustus WD-6 masinale
Aurukondensaator ja soojussalvestus WD-7CW 4246089 lisavarustus WD-6 masinale

Soojussalvestust ei saa kasutada kui kuppelnõudepesumasin paigaldatakse koos WD-PRM-eelpesumasinaga.  
Sel juhul kasutatakse saadavat soojust eelpesumasinas.
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Eelpesulaud 700-11-3

Metos eelpesulaud Master Aqua 50 ja 80, Master Lux 60EL või WD-4E masina-
tele. Laud on mõlemalt poolt ühesugune ja seda võib paigutada masinast vasakule 
või paremale poole. Laua konstruktsioon on läbinisti tugevast roostevabast terasest. 
Töötasapinna servad on kõrgendatud äärega. Valamu mõõdud on 500x400x250 mm. 
Valamu põhjas on suur settenõu. Komplektis sulgventiil.

Metos Kood Mõõdud mm
Eelpesulaud 02 4129213 1200x620x880±25

Valamu Kood Mõõdud mm Paigalduspikkus 
1200, üks valamu 4552410 1200x600x880±25 1200 mm
1600, üks valamu 4552411 1600x600x880±25 1600 mm
700-11-3, üks suur valamu 4552316 1100x590x880±25 1400 mm
700-6-3, üks valamu 4552320 600x590x880±25 900 mm
700D-6-3, 2 valamut 4552332 1200x590x880±25 1500 mm

Masina nurka paigaldamise korral:  
700-11-5, üks valamu  4552319 1100x590x880±25 1600 mm
700-6-5, üks valamu  4552317 600x590x880±25 1100 mm
700D-6-5, 2 valamut 4552321 1200x590x880±25 1700 mm

Lisavarustus  Kood Mõõdud mm 
Restriiul 4552324 600x590 700-6-3, 700-6-5
Restriiul 4552326 1100x590 700-11-3, 700-11-5
Restriiul 4552328 1200x590 700D-6-3, 700D-6-5
Abitasapind 4552325 500x590 

Eelpesulaud Master Aqua 50 ja 80, Master Lux 60EL 
või WD-4E -masinatele. Lauda võib pöörata nii, et vala-
mu jääb vasakule või paremale poole. 

METOS EELPESULAUAD

Metos eelpesulaud Master Hood, WD-6 ja WD-7 -masinatele. Laua konstruktsioon 
on tugevast roostevabast terasest. Nõudepesukorvidele on juhtsiinid. Valamu 
põhjas on suur välja tõstetav filternõu ja sulgventiil. Valamu sügavus on 300 mm. 
Reguleeritavad jalad. Ühendustükk masinaga 300 mm, nurgaühenduse korral 500 mm. 

Lauaaluseid restriiuleid saab kasutada asjade paigutamiseks. Riiuleid on kerge 
eemaldada ja puhastada. Abitasapinna korvidele võib kinnitada mõlemale valamu 
küljele suurendades sellega tööpind. Abitasapinnad ja riiulid on lisavarustus.

Eelpesuüksuse 1200 ja 1600 saab kin-
nitada masinast paremale või vasaku-
le. Laua kinnitusega eelpesuduši saab 
kinnitada adepteriga. Tarnes sisaldu-
vad restriiul ja  adapterid.

Suure valamuga eelpesuüksus 700-11-
3. Lauakinnitusega eelpesuduši saab 
kinnitada adepteriga, pritsmekaitset saab 
kasutada vaid koos seinakinnitusega eel-
pesudušiga. Tarnes sisalduvad adapterid 
ja pritsmekaitse.

Eelpesulaud 1600

Eelpesulaud 1200
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Metos Kood Mõõdud mm
Nõrutustasapind 4158313 600x660x70
Nõrutussektsioon 4158303  550x620x900

METOS NÕRUTUSSEKTSIOON

Metos lauaaluste nõudepesumasinate ümber moodustub käepärane 
klaasikorvide käsitlemisüksus kui kasutada abiks nõrutustasapinda 
ja nõrutussektsiooni. Nõrutustasapind asetatakse masina peale ja 
nõrutussektsioon masina kõrvale. Nõrutussektsiooni mahub kaks 
korvi. Mõlemal on kanalisatsiooniühendus. Mõlema konstruktsioon 
on läbinisti tugevast roostevaba terasest.  

Nõrutussektsioon ja -tasapind on
ühendatud lauaaluse nõudepesumasinaga.

METOS SORTEERIMISLAUD

Metos Kood Mõõdud mm
Sorteerimislaud 700 4246095 700x580x880±25
Sorteerimislaud 1200 4246096 1200x580x880±25
Sorteerimislaud 1600 4246097 1600x580x880±25

Sorteerimislaud Metos 
Master Hood, WD-6 ja WD-
7 nõudepesumasinatele. 
Võib paigutada nii parema-
le kui ka vasakule nõude-
pesumasinat, samuti masi-
na ette.

Metos sorteerimislaud on mõeldud Master Hood, WD-6 ja WD-7 nõudepe-
sumasinatele. Laud on sümmeetriline ning selle võib paigutada nii paremale 
kui ka vasakule nõudepesumasinat, samuti ka nurgapaigutusega masina ette. 
Laud on valmistatud tugevast roostevabast terasest. Laua servades on 
kõrgendused. Laua all on siinid tühjadele nõudepesukorvidele mõõtudega 
500x500mm. Reguleeritavad jalad.

lühem tarneaeg
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1160 mm 1660 mm

300 mm
300 mm

METOS SORTEERIMISSEKTSIOON

Terviklahendus spetsiaalselt eelpesumasinaga varustatud 
nõudepesuosakonnale, kus traditsioonilist eelpesudušši 
vaja ei ole. Klaasid ja kohvitassid asetatakse kaldriiulitel 
asuvatesse korvidesse. Jäätmed puistatakse läbi jäätmeava 
all asuvasse  prügikasti.  Söögiriistad asetatakse leotusvanni 
ja  taldrikud töötasapinnal asuvatesse korvidesse. kandikud 
virnastatakse kandikute tasapinnale. Kui korvid on täis, 
siis söödetakse need edasi WD-PRM eelpesumasinasse. 
Valamu all on ruum tühjadele nõudepesukorvidele.

PRM sorteerimissektsioon  WD6/7-PRM -eelpesumasinatele Kood
1160mm  R-L 4158242
1160mm  L-R 4246446
1160mm + 300mm liides nurka paigaldamiseks L-R 4158244

PRM sorteerimissektsiooni lisavarustus Kood
Pesupüstol liitetoruga, 2m voolik 4246450
Pesupüstol mini, 2m voolik sisaldav termostaatsegaja 4246451
Kaldriiul korvidele 500 mm 4246452
Kandikutasapind, väike 450x330 mm,  
kinnitused taldrikukaabitsale  4246454
Kandikutasapind, suur 460 x 460 mm,  
kinnitused taldrikukaabitsale 4246455
Jäätmekäru 4246456
Termostaatsegaja 4246457

PRM sorteerimissektsioon  WD6/7-PRM -eelpesumasinatele Kood
1660mm  R-L 4158243
1660mm  L-R 4246447
1660mm + 300mm liides nurka paigaldamiseks L-R 4158245

PRM sorteerimissektsiooni lisavarustus Kood
Pesupüstol liitetoruga, 2m voolik 4246450
Pesupüstol mini, 2m voolik 4246451
Kaldriiul korvidele 1000 mm,  4246453
Kandikutasapind, väike 450x330 mm,  
kinnitused taldrikukaabitsale  4246454
Kandikutasapind, suur 460 x 460 mm,  
kinnitused taldrikukaabitsale 4246455
Jäätmekäru 4246456
Termostaatsegaja 4246457

Standardvarustus:
 -pritsmekaitse
 -söögiriistade leotusvann
 -jäätmesõel
 -riiul tühjadele korvidele
 -tühjendusventiil
 -ülevoolu kaitse
- jäätmekäru ja jäätmenõu

Kandikutasapind 
450x330mm

Pesupüstol mini 
(sisaldav 
termostaatsegaja)

WAB Jäätmekäru KaabitsKandikutasapind 
460x460mm

termostaatsegaja

Pesupüstol

Jäätmesõel

Kaabits

Kaldriiul korvidele
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Puhastusseade Kood Mõõdud mm
J2000 Spray 4197240 400x310x125
J2000 Mobil 4197248 

Metos  Kood Mõõtmed mm
Metos WM 4013 (seinakinnitus, kaks nuppu)  4218439 h 1050
Metos TM 3050 (lauakinnitus, kaks nuppu) 4218441 h 1500
Metos WM 4023 (seinakinnitus, üks hoob)  4218443 h 1050
Metos TM 3034 (lauakinnitus, üks hoob) 4218445 h 1300

Metos 6546 
eelpesudušš 
termostaatsegisti 
ja lauakinnitusega.

Metos WD loputusdušš on mõeldud 
tunnelnõudepesumasinate pesu- ja 
 loputussektsioonide loputamiseks. 

Metos 6546 on lauakinnitusega eelpesudušš, millel on termostaatsegisti 
ning jooksutoru. Duši ülemine osa on toestatud seinakinnitusega. Dušš 
hakkab automaatselt käepidemest tõmmates tööle. Käepideme külge saab 
kiirühendusmuhviga (sis. komplektis) kinnitada 2,5 m pikkuse lisavooliku 
(sis. komplektis). Selle abiga võib näit. pesta pesuruumi. Metos 6548 on duši 
seinakinnitus ega versioon.

METOS LOPUTUSDUŠŠ

Metos Kood
Loputusdušš 2027014

Metos loputusdušš on mõeldud tunnel- ja sõrmkonveieriga pesu-
masinate pesusektsioonide puhastamiseks. Tänu 100 cm pikkusele 
painutatud jätkuvarrele, ei ole vaja enam upitada masina kaugemate 
nurkade pesemisel. Käepidemel on kiirühendusmuhv. Dušil on otsik 
veejoa levitamiseks laiemale pinnale.

PUHASTUSSEADE
J2000-seadmed on veevõrku ühendatavad, suurte ja raskesti puhastatavate 
pindade pesemiseks ja desinfitseerimiseks mõeldud puhastusseadmed. Pe-
semistsükli ajal doseerib seade pesuvette pesemis- ja desinfitseerimisvahen-
dit. Kasutuskohad on suurköögid, toiduainetööstus, saunad jne. Seade on va-
rustatud tagasilöögiventiili. Komplektis on umbes 15 m veevoolik. Voolikul on 
sulgemiskraan ja kiirühendusmuhv lisaseadmete ühendamiseks.

Pesuosakonna või  köögi 
seinale paigaldatav 
J2000 -puhastusseade

METOS EELPESUDUŠID

Metos  Kood Mõõtmed mm
Metos 6546 lauakinnitus 4218431 h 1250
Metos 6548 seinakinnitus 4218495 h 950

Metos WM 4013, TM 3050, WM 4023 ja TM 3034 on traditsioonilised 
eelpesudušid, millel on käepidemega pritspüstol. Duši ülemine osa on toes-
tatud seinakinnitusega. Dušš hakkab tööle käepidet alla vajutades ja vedru taas-
tab käepideme algasendi. 
Metos WM 4013 (seinakinnitusega) ja Metos TM 3050 (lauakinnitusega) on 
sellised mudelid, millel on kahe nupuga segisti ja jooksutoru. Metos WM 4023 
(seinakinnitusega) ja Metos TM 3034 (lauakinnitusega) on mudelid, millel on 
ühe hoovaga segisti ja jooksutoru.

Metos TM 3034

Metos WM 4013

Metos vahupesuseade on mõeldud köögipindade puhastamiseks puhastus- 
ja desinfitseerimisseadmeks. Vahupesuseadme komplektis on pesu ja loputus 
ning seadet on lihtne kasutada. Hea tulemus nii pesus kui loputamises saavu-
tatakse 2,5 - 7 bar veesurvega. Tootlikkus 48 l/min ja vooliku pikkus 15 m. Vee 
temperatuur 4 - 60°C.

METOS VAHUPESUSEADE

Vahupesuseade Kood Mõõdud mm
Penguin 4197223 380x260x120 Vahupesuseade
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WEBTool

PESEMISSURVE REGULATSIOON
● masinas saab pesta potte ja tavalisi 
nõusid

LIHTNE KASUTADA
● programm käivitub kui kuppel suletakse
● selge paneel

ÜLESTÕSTETAV KUPPEL
● parandab ergonoomiat
● kuivamine algab kohe
● pesuprogrammi lõppemine on kohe 
näha

ENESEKONTROLL LIHTSAKS
● HACCP-ühendus (lisavarustus)
● autodiagnostika

Metos WD-12 on soodne ja tõhus kuppeltüüpi universaalnõudepesu-
masin. Masinaga võib pesta nii söögivalmistamisnõusid kui pesuvee 
survet alandades tavalisi lauanõusid. Pesusurve muutmine on lihtne; 
hoob teise asendisse ja masin peseb normaalse survega.

Masina kaks võimsat pesupumpa katavad tõhusalt nelja pesuvarre kaudu masi-
na. Teise variandina võib masinas kasutada kahte 500x500 mm nõudepesukorvi. 
Pesuprogramme on kolm, mille loputustemperatuure, pesu- ja loputusaegu võib 
vastavalt kliendi vajadustele reguleerida. Nii saab võtta arvesse igas köögis eraldi 
nõude määrdumis- ja kuivamisastme. Tehasepaigaldusena on programmide pik-
kused järgmised: 1,2, 3,2 ja 5,2 minutit. 

METOS WD-12 UNIVERSAALNÕUDEPESUMASIN

Suured restid hoiavad pesuvee puh-
tana.

Alumiste pesuvarte veesurvet saab 
tõsta vibu käänates.

Korvisiin ja konveier
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METOS WD-12 UNIVERSAALNÕUDEPESUMASIN

Metos WD-12 kindlustab alati õige loputustemperatuuri jätkates pesemist seni, kuni 
seatud loputustemperatuur on saavutatud. Masinat on lihtne puhastada oma puhastus-
programmiga, mis lülitatakse tööle kui vannisõelad, pumpade imisõelad ja ülevoolutoru 
on masinast eemaldatud. Pesuvarred võetakse puhastamiseks ära üks kord nädalas. 

Metos WD-12 parandab oluliselt potipesu ergonoomiat. Masinaga võib ühendada eel-
pesulaua ja rullraja; lükata korvid masinasse ja sealt välja. Kuppel sulgub ja avaneb au-
tomaatselt. Masin kontrollib, et midagi ei jääks kupli ja masina korpuse vahele ja hoia-
tab kui nii juhtub. Tänu tõhusale heli- ja soojusisolatsioonile, jäävad pinnatemperatuur 
ja helitase madalaks. Masinat on lihtne kasutada. Valitud pesuprogramm käivitub kui 
kuppel sulgub. Juhtpaneel näitab valitud programmi ja järele jäänud aega. Metos WD-
12 hoiatab liiga madalast pesutemperatuurist, kinni olevast soojaveekraanist ja valesti 
paigaldatud ülevoolutorust. Masin hoiatab ka liiga madalast lõpploputuse veesurvest, 
mis võib olla halva pesutulemuse põhjuseks.

Tänu kõigile eelpool mainitud omadustele, lihtsustab masin köögi omavalveprogrammi 
teostumist. 

Masinasse mahub kaks 500x500 mm 
pesukorvi.

Nõud ja transpordikastid võib paigutada vahetult 
pesuresti peale. 

Lisavarustusena saada olev pesurest käändub 
mugavalt eest ära vastu tagumist seina. 

Potipesukorv

Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
WD-12 2027116 1200x775x1990/2440 400V 3N~ 16,4 kW 35 A
Pesurest 2027120 ordered with the machine
Potipesukorv 2027121 1040x500

Varustusse kuuluvad ka 2 tk. 500x500 mm nõudepesukorvi, loputusvahendidosaator, veefilter 
ja tagasilöögiklapp. Seade on varustatud loputuspumba ja vahepaagiga. Vee tagasivoolukaitse 
vastab EN 1717 nõuetele.

Lisavarustusena on saadaval pesurest, mille saab lukustada vastu seadme tagumist seina 
ning tühjenduspump, ventilatsiooniliides ja auruliides (150-250kPa). Masinat on võimalik saa-
da ka külmaveeühendusega.
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Metos Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Metos Master KP 151S 4246500 650x750x1690/2030 400 V 3N~ 8 kW 16 A

Varustusse kuuluvad ka survepumba, loputusvahendidosaator, nõudepesukorvi, nõuderest, eemalda-
tavad raamid kaantele ja tarvikutele. Lisavarustusse kuulub aurukondensatsiooniseade.

METOS MASTER KP 151S POTIPESUMASIN

Tugev, väljatõmmatav nõudekorv, eemalda-
tavad raamid kaantele ja tarvikutele. Korvi 
suurus 550x660 mm.

Efektiivsed pöörlevad pesuvarred üleval ja 
all. Mitteummistuvad loputusotsikud. Pesu-
varsi on lihtne puhastamiseks eemaldada.

Masinas võib pesta korvi sisse mahtuvaid 
nõusid, vaba kõrgus on 810 mm.

KP 151S -masinal on nõuderest, mida kasu-
tatakse kergete nõude pesemiseks. 

Metos Master KP 151S

Metos Master KP 151S -masin sobib serveerimisnõude, transpordikastide, 
pagarivormide, kandikute, pottide ja väikevahendite pesemiseks. Masin on 
eest avaneva luugiga.  Luuk on käepäraselt poolitatud kaheks, luugi avades 
moodustab alumine osa mugava töötasapinna ja kogukõrgus jääb samal ajal 
madalamaks. 

Luugil on soojus- ja heliisolatsioon, mis tagavad madala pinnatemperatuuri ja mürataseme. 
Masinas on vaba kõrgus 810 mm, mis võimaldab kõrgete nõude pesemist. 

Roostevabast terasest valmistatud pesukorvi mõõdud on 550x660 mm. Koos korviga 
kuuluvad komplekti nõuderest, söögiriistakorv ja kaante/küpsetusplaatide raam. Nõuderesti 
kasutatakse kergete nõude pesemiseks. Korvides saab pesta erinevaid nõusid korvi 
mõõtudest sõltuvalt.

Masinatel on neli pesuprogrammi (2, 4, 6 ja 12 min). 

Pesuvarred on roostevabast terasest ja loputusotsikud on mitteummistuvad. Pesu- ja 
loputusvarsi on puhastamise jaoks lihtne eemaldada. 

Metos Master KP 151S masinal on 2 kW pump. Masina standardvarustuses on survepump, 
mis tagab loputusfaasis ühtlase veesurve.

Masin on varustatud settenõuga, millesse kogunevad toidujäägid ning pesuvanni ümardatud 
nurgad hõlbustavad masina puhtana hoidmist.  Standardvarustuses on ka loputusaine 
dosaator. 

lühem tarneaeg
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Metos  Kood Mõõdud mm Elektriühendus
Metos Master KP 202E Plus 4246503 840x885x1790/2050 400 V 3N~ 12kW 20A 
Metos Master KP 402E Plus 4246509 1490x885x1970/2310 400 V 3N~ 15kW 25A 

Varustusse kuuluvad ka survepumba, loputusvahendidosaator, nõudepesukorvi, eemaldatavad raa-
mid kaantele ja tarvikutele. Lisavarustusse kuulub aurukondensatsiooniseade.

METOS MASTER KP 202E/402E PLUS POTIPESUMASINAD 

Metos Master KP 402E Plus potipesumasin. 
Poolitatud luuk moodustab tööpinna. Masi-
nas on vaba kõrgus 810 mm. Luuk on tõhus-
alt isoleeritud.

Tugev väljatõmmatav pesukorv, lahtised 
kaane- ja söögiriistaraamid. KP 202E Plus 
pesukorvi suurus 700x700 mm, KP 402E 
Plus 1350x725 mm.

Masinal on suured hõlpsasti tühjendata-
vad settesõelad. Vannide ümardatud nur-
gad lihtsustavad puhastamist.

Efektiivsed pöörlevad pesemis- ja loputus-
varred ülal ja all. KP 402E Plus  -masinal on 
pesuvarred ka külgedel. 

Lihtne kasutada, hästi kaitstud kasutuspa-
neel suurte temperatuurinäidikutega. Ma-
sinatel on 4 pesuprogrammi ja diagnosti-
kafunktsioon

Metos Master KP 202E Plus potipesumasin

Metos Master KP  masinad sobivad serveerimisnõude, transpordikastide, 
pagarivormide, kandikute, pottide ja väikevahendite pesemiseks. Masinad on 
eest avaneva luugiga.  Luuk on käepäraselt poolitatud kaheks, luugi avades 
moodustab alumine osa mugava töötasapinna ja kogukõrgus jääb samal 
ajal madalamaks. Luugil on soojus- ja heliisolatsioon, mis tagavad madala 
pinnatemperatuuri ja mürataseme. 

KP 202E Plus masina roostevabast terasest valmistatud pesukorvi mõõdud on 700x700 
mm. Koos korviga kuuluvad komplekti söögiriistakorv ja kaante/küpsetusplaatide raam. 
KP 402E Plus -masina korvi mõõdud on 1350x725 mm. Korvides saab pesta erinevaid 
nõusid korvi mõõtudest sõltuvalt.

Masinatel on neli pesuprogrammi (3, 6, 9 ja 12 min). Tänu selgele kasutuspaneelile on 
masinat kerge kasutada. Masinatel on standardvarustuses  diagnostikatoiming, mis 
jälgib masina tööd ja annab märku võimalikest vigadest (näit kinni jäänud soojaveekraan) 
kasutuspaneelil. Masin kontrollib lõpploputuse temperatuuri. Masina standardvarustuses 
on survepump. Plus süsteem sisaldab veevõrgu  survest eraldatud boilerit ja loputuspumpa. 
Ühtlane loputustulemus saavutatakse  loputuspumba abil, millega vesi pumbatakse 
pestavate nõudeni. Suure boileri tõttu ei ole vaja loputamisel kasutada veevõrgust tulevat 
jahedamat vett ja nii püsib loputusvesi temperatuuril 85°C.

Pesuvarred on roostevabast terasest ja loputusotsikud on mitteummistuvad. Pesu- ja 
loputusvarsi on puhastamise jaoks lihtne eemaldada.  KP 402E Plus masinal on ülemistele 
ja alumistele pesuvartele lisaks ka küljel asetsevad pesuvarred tõhusama pesemise  
tagamiseks.

Metos Master KP 202E Plus masinal on kaks 1,5 kW pumpa ja KP 402 Plus masinal kaks 
2,7 kW pumpa. Masinad on varustatud settenõuga, millesse kogunevad toidujäägid ning 
pesuvanni ümardatud nurgad hõlbustavad masina puhtana hoidmist. 
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ÜHEPAAGILISTE MASINATE TEHNILISED ANDMED

* rõhk 200kPa

Metos Dupla37 Aqua50 Aqua80 Lux60EL Premium50 WD-4 Hood130S Hood110 Hood800

Pesuprogrammid, min 2 2/3 1,5/3 1/2/3/5 6 prog 1,2/2,4/4,2 0,8/1,7/2,5/5 1/2 1/3

Pesupumba võimsus, kW 0,19 0,5 0,9 0,56 0,65 0,74 1,5 1,1 0,9

Paagi küttekeha võimsus 230V1N~, kW 1,25 2,7 — 2,7 1,1 — — — —

Boileri küttekeha võimsus 230V1N~, kW 2,4 2,8 — 4,5 6,0 — — — —

Paagi küttekeha võimsus 400V3N~, kW — 2,7 2,7 2,7 1,1 1,8 2,7 2,7 2,7

Boileri küttekeha võimsus 400V3N~, kW — 4,5 6,0 6,0 6,0 3 9 9 6

Liitevõimsus 230V1N~, kW 3,0 3,2 — 5,1 6,7 — — — —

Liitevõimsus 400V3N~, kW — 5 6,9 6,56 6,7 5,54 10,5 10,1 6,9

Kaitse 230V1N~, A 16 16 — 16 16 — — — —

Kaitse 400V3N~, A — 10 10 10 10 10 20 20 10

Max liitekaabli ristlõige 400V3N~, mm2 — 4 4 4 4 4 4 4 4

Soojaveeühendus 50–60°C R3/4 R3/4 R3/4 R3/4 R3/4 R1/2 R3/4 R3/4 R3/4

Min/max SV veesurve loputuse ajal, kPa 200/400 200/400 200/400 200/400 200/400 180/600 200/400 200/400 200/400

SV min vool, l/min 8 16 18 16 16 17 18 18 18

Äravooluühendus, mm (tühjenduspumbaga mudel) 30 30 24 30 30 20 (22) 30 30 24

Äravool, l/s 3 3 3 3 3 1 3 3 3

Paagi maht, l 12 26 29 17 10/7 25 42 32 32

Ventilatsiooni soovitus, m3/h 600 600 600 600 600 600 600 600 600

Kaal, kg (netto/brutto) 36/41 72/78 68,5 46 / 50 64,5 75 / 97 120 / 135 120 / 135 115 / 129

Korvi mõõdud, mm 370x370 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500

Veekulu/korv, mm 1,8* 2,3* 2,3* 2,3* 2,5/clean7* 2,5-3,7 2,8* 2,8* 2,8*

Müratase dB 57 63 63 61 61 62 64 65 65

Metos WD-6 WD-6 Auto WD-6 Duplus WD-7 WD-7 Auto WD-7 Duplus

Pesuprogrammid, min 1,2/1,7/3,2 1,2/1,7/3,2 1,2/1,8/3,3 1,2/1,7/3,2 1,2/1,7/3,2 1,2/1,8/3,3

Pesupumba võimsus, kW 0,9 0,9 0,9 1,1 1,1 1,1

Paagi küttekeha võimsus 400V3N~, kW 1,8 1,8 5,4 1,8 1,8 5,4

Boileri küttekeha võimsus 400V3N~, kW 9 9 9 9 9 9

Liitevõimsus 400V3N~, kW 9,9 9,9 9,9 10,1 10,1 10,1

Kaitse 400V3N~, A 16 16 16 16 16 16

Max liitekaabli ristlõige 400V3N~, mm2 6 6 6 6 6 6

Soojaveeühendus 50–60°C R1/2 R1/2 R1/2 R1/2 R1/2 R1/2

Min/max SV veesurve loputuse ajal, kPa 180/600 180/600 180/600 300/600 300/600 180/600

SV min vool, l/min 18 18 5 18 18 5

Külmaveeühendus, ” — R1/2 — — R1/2 —

Min KV veesurve kupli tõstmiseks, kPa — 300 — — 300 —

KV min vool, l/min — 2 — — 2 —

Äravooluühendus, mm (tühjenduspumbaga mudel) 50 (22) 50 (22) 50 (22) 50 (22) 50 (22) 50 (22)

Äravool, l/s 3 3 3 3 3 3

Paagi maht, l 50 50 45 50 50 45

Ventilatsiooni soovitus, m3/h 600 600 500 600 600 500

Kaal, kg (netto/brutto) 100 / 115 105 / 120 140/191 110 / 125 115 / 130 115 / 130

Korvi mõõdud, mm 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500

Veekulu/korv, mm 2,5-4 2,5-4 1-2,5 2,5-4 2,5-4 1-2,5

Müratase dB 61 61 63 63 63 63
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ÜHEPAAGILISTE MASINATE TEHNILISED ANDMED

Metos WD-12 KP-151ES KP-202EPLUS KP-402EPLUS

Pesuprogrammid, min 1,2/3,2/5,2 2/4/6/12 3/6/9/12 3/6/9/12

Pesupumba võimsus, kW 2 x 2,35 2 2x 1,5 2x 2,7

Paagi küttekeha võimsus 400V3N~, kW 9 2,7 6 9

Boileri küttekeha võimsus 400V3N~, kW 12 6 9 9

Liitevõimsus 400V3N~, kW 16,4 8 12 15

Kaitse 230V1N~, A 35 16 20 25

Max liitekaabli ristlõige 400V3N~, mm2 16 6 10 10

Soojaveeühendus 50–60°C R1/2 R3/4 R3/4 R3/4

Min/max SV veesurve loputuse ajal, kPa 200/600 200/400 200/400 200/400

SV min vool, l/min 10 18 20 40

Külmaveeühendus, ” R 1/2 — — —

KV min vool, l/min 10 — — —

Äravooluühendus, mm (tühjenduspumbaga mudel) 50 24 24 24

Äravool, l/s 3 3 3 3

Paagi maht, l 140 35 78 120

Ventilatsiooni soovitus, m3/h 600 600 600 800

Kaal, kg (netto/brutto) 355/330 110 199 320

Korvi mõõdud, mm 1040x550 550x665 700x700 1350x725

Veekulu/korv, mm 6-8 4 4,5 7

Müratase dB 67 71 70 72

Metos GR-300 GR-800 WD-90 Duo WD-90 GR WD-100 GR

Pesuprogrammid, min 4/6/8/10/12 6 prog 9 prog 6 prog 6 prog

Pesupumba võimsus, kW 3 3 1,5 + 2,2 1,5 + 2,2 3x 2,2

Paagi küttekeha võimsus 400V3N~, kW 9 9 9 9 9

Boileri küttekeha võimsus 400V3N~, kW 9 9 9 9 12

Liitevõimsus 400V3N~, kW 12 12 11,7 11,3 21

Kaitse 400V3N~, A 20 20 20 20 35

Max liitekaabli ristlõige 400V3N~, mm2 10 10 6 6 35

Soojaveeühendus 50–60°C R3/4 R3/4 R1/2 R1/2 R3/4

Min/max SV veesurve loputuse ajal, kPa 200/400 200/400 50/600 250/500 250/500

SV min vool, l/min 20 20 5 15 18

Külmaveeühendus, ” — — R1/2 R1/2 R3/4 

KV min vool, l/min — — 5 15 18

Äravooluühendus, mm (tühjenduspumbaga mudel) 24 24 50 50 50

Äravool, l/s 3 3 3 3 3

Paagi maht, l 103 120 90 100 145

Ventilatsiooni soovitus, m3/h 600 600 600 600 900

Kaal, kg (netto/brutto) 303 350 430 430 685

Korvi mõõdud, mm Ø 750 Ø 850

Veekulu/korv, mm 4,4 5,5 4-6 3,5-5 4-6

Müratase dB 80 79 70 68 70
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WEBTool
WEB Tool on tööriist HACCP-andmete 
kogumiseks ning nõudepesumasina ja arvuti 
ühendamiseks tavalise veebibrauseri abil. Ei ole 
vaja installida mingit spetsiaalset programmi.

HACCP nõuete täitmiseks ei ole vaja temperatuure 
käsitsi registreerida. WEB Tool jälgib automaatselt 
pesumasina temperatuure ning suurte masinate 
puhul ka vee- ja elektrikulu. Keskkonnaaruanne 
näitab kliendi oma hindadel põhinevaid kulusid. 
Kõik andmed salvestatakse pesumasina mällu, 
kust need saab valitud perioodi kohta välja 
trükkida.

Seire ja logiraamatu funktsioonid näitavad, 
kuivõrd tõhusalt ja millistel ajaperioodidel masinat 
kasutatakse. Nendest andmetest on abi töö 
kavandamisel ja kulude optimiseerimisel.

METOS WD WEB TOOL

WEB Tool – Lihtsustab igapäevast tööd

WEB Tool salvestab kõik häired ja seadeväärtuste 
muudatused masina mällu. Iga kirje kohta 
salvestatakse ka sündmuse aeg. See kiirendab 
võimalike vigade tuvastamist ja kõrvaldamist.

Nii näiteks saab lihtsasti välja selgitada 
suurenenud veekulu põhjuse, mis suurendab 
pesuaine kulu, ja selle kiiresti kõrvaldada. 

WEB Tooli abil saavad hooldustehnikud masinale 
kiiremini ja lihtsamini teha ka asjakohaseid 
reguleerimisi.
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Vaid lahtised toidujäägid tuleb maha kraapida.

Metos graanulpesumasinad 
on hügieenilised ja 
kasutajasõbralikud
Graanulpesumasin peseb nõud plastterasid sisaldava 
veega. Ka tugevasti kinnikõrbenud toit eemaldub 
kiiresti ja suurema vaevata. Pestavaid nõusid ei ole 
vaja enne graanulpesumasinas pesemist leotada, 
lahtised toidujäägid tuleb vaid maha kraapida, nii 
välditakse pesuvee tarbetut määrdumist. 

Ainulaadsed pesuprogrammide variandid valitakse 
tsentrifuugimisega või ilma. Tsentrifuugimine 
kiirendab nõude kuivamist ja parandab hügieeni.

Patenteeritud kahe pumba süsteem kahe eraldi 
pesupaagiga eraldab graanulid ja takistab nende 
levimist nõudepesuruumi. 

Valikus on sobivad eelpesulauad, kärud ja muu 
lisavarustus töötava, tõhusa ja ergonoomilise 
nõudepesu loomiseks.

METOS GRAANULPESUMASINAD

Tsentrifuugimine kiirendab nõude kuivamist ja paran-
dab hügieeni.

Graanulpesuga saavad ilma leotamiseta puhtaks ka  
tugevasti kinnikõrbenud toiduga nõud.
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6.

4.
5.

3.

1.

2.

Pesuprogramm

Graanulpesu
Pesu ilma graanuliteta
Tsentrifuugimine
Lõpploputus

METOS GRAANULPESUMASINAD

Kahe pumba süsteem ja tsentrifuugimi-
ne säästavad elektrit, vett, graanuleid, 
pesu- ja loputusainet.

1 Boiler

2 Ümara aluse mootor

3 Pesemisvarras

4 Graanulpump

5 Graanulpaak

6 Pesupump

Graanulid 10 kg, kood 4197907.
Puhastusspaatel, kood 4197933.

Pesuprogrammid

Masinas on kokku kuus erinevat pesuprogrammi, mida saab 
vabalt programmeerida. Graanulpesuprogrammid võimaldavad 
ka väga määrdunud nõud lihtsalt puhtaks saada. Graanuliteta 
pesuprogrammi võib kasutada plastnõude puhul. Ilma tsentrifuugita 
programmid sobivad nõudele, mille korvi paigutamine on keeruline. 

Nõudega täidetud korv lükatakse ümarale alusele ja masina luuk 
suletakse. Valitakse soovitud programm ja vajutatakse pesu 
käivitusnuppu. Masina graanulpump käivitub ja ümar alus hakkab 
pöörlema. 

Esimese pesufaasi ajal pestakse nõusid vee, graanulite ja pesuaine 
seguga. Kui graanulpesufaas on möödas, käivitub pesupump. 
Nõudepesu jätkub pesuainet sisaldava veega. Kui pesu on läbi, 
kasvab ümara aluse kiirus ja järelolev pesuvesi ning graanulid 
tsentrifuugitakse nõudest välja. Seejärel ümara aluse pöörlemiskiirus 
aeglustub ja algab puhta veega lõpploputus. Loputus toimub 
85-kraadise veega boileri kaudu. Peale lõpploputust suureneb ümara 
aluse pöörlemiskiirus uuesti ning nõud tsentrifuugitakse kuivaks. 
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WEBTool

   POTIPESUMASIN METOS WD-90 DUO

Metos WD-90GR DUO komplekti kuulub pesukorv 7 GN1/1-nõule. 

● seitse GN 1/1-65-nõud korraga
● 3 programmi nõude pesemiseks pesugraanulite abil
● 3 programmi nõude pesemiseks ilma pesugraanuliteta
● 3 programmi tavaliste pesukorvide jaoks
● maksimaalne tootlikkus 191 GN1/1-nõud tunnis

WD-90 DUO  potipesumasin 
pesugraanulitega või ilma 
graanuliteta tavapesuks

Metos  WD-90 DUO on keskkonna- ja kasutajasõbralik kuppeltüüpi 
potipesumasin. Masin sobib restoranide ja väiksemate profiköökide 
jaoks, kus on erinevat tüüpi pestavaid nõusid. Suuremates köökides 
töötab masin nii normaalsel nõudepesul kui ka vajaduse korral 
graanulpesul suurema tootlikkusega.

Metos WD-90 DUO potipesumasin peseb nõud puhtaks 
väikeste kasutuskuludega. Ainulaadselt lihtne on valida kas 
normaalpesu tavaliste nõude jaoks pesukorvis või graanulpesu 
toiduvalmistamisnõude jaoks.

WD-90 DUO vähendab nõude leotamise vajadust ja aeganõudvat 
käsitsipesu. Võite pesta graanulite abil, kui mustus on nõude külge 
kinni jäänud, või ilma graanuliteta, kui neid ei ole vaja.

Masinal on mitu erineva pikkusega pesuprogrammi igasugusteks 
vajadusteks ja tsentrifuugimisega kuivatus. Tsentrifuugimine 
kiirendab nõude kuivamist ja parandab hügieeni. Lisaks säästab 
see vett ja energiat.

Kupli automaatne tõstmine parandab töö ergonoomikat. Kui kuppel 
avaneb automaatselt, juhitakse aur kupli tagaossa ja sealt välja ning 
kasutaja nägu ei puutu sellega kokku. Nõud hakkavad kuivama kohe 
ja masin on valmis järgmise pesemiskorra jaoks.

Metos WD-90 DUO on saadaval aurukondensaatoriga ja soojuse 
akumuleerimise võimalusega. Kondensaatoris akumuleeritakse 
aurus sisalduv niiskus ja soojus ning need ei pääse ruumiõhku. 
See säästab energiat ja parandab töökeskkonda, kuid vähendab 
tunduvalt ka ventileerimise vajadust.

Tugev ja lihtne roostevabast terasest konstruktsioon muudab masina 
vastupidavaks ja lihtsasti hooldatavaks ning kupli automaatne 
tõstmine ja soojuse akumuleerimine võtavad arvesse kasutaja ja 
keskkonna vajadusi.
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Mahutavus ja tootlikkus 

Mahutavus GN1/1 / pesu kohta 6+1

Kogu paagimaht, liitrit 90

Graanulite paagimaht 40

Soovituslik graanulite kogus, liitrit 5

Vee tarbimine loputamisel, liitrit/prog. 4 - 6

Vee tarbimine jahutamisel, liitrit/prog. 0 - 1.5

Maks. pinna temp. 20°C ruumi juures 35

Müratase (graanulitega) dB 70

Müratase mõõdetud masinast 1m kaugusel, 1,5 m kõr-
guse juures

Pesemise aeg

Tavaline pesu klaaside ja portselani jaoks

Programm 1, min 1.3

Programm 2, min 1.8

Programm 3, min 3.3

Tugevalt määrdunud nõude pesu graanulitega

Programm 1, min 2,2

Programm 2, min 4,2

Programm 3, min 6,2

Tugevalt määrdunud nõude pesu ilma graanuliteta

Programm 4, min 2,2

Programm 5, min 4,2

Programm 6, min 6,2

Programm graanulite kogumiseks 5.4

Elektriühendus

Peakaitse (400-415V, 3~ 50 Hz) (A) 20

Maks.üh. kaabel (400-415V, 3~ 50 Hz) (mm²) 6

Pesuaine pesupump (M1) 1.5

Graanulite pesupump (M2) 2.2

Loputuspump (M10) 0,67

Pesupump (M3) 0,74

Kondensaatori ventilaator (M15) 0,129

Konveieri mootor (M16) 0,55

Boiler (E42) 9

Paagi kuumutus, pesupaak (E21) 9

Koguvõimsus 11.7

Vee- ja kanalisatsiooniühendused

Kuuma vee ühendus (50 - 70°C) sisekeere 1/2”

Külma vee ühendus (5 - 12°C) sisekeere 1/2”

Kanalisatsiooniühendus PP-toru (mm) Ø 50

Veeühenduse surve, maks (kPa) 600

Veeühenduse surve, min (kPa) 150

Voolukiirus (liitrit/min) 5

Põrandatrapp (liitrit/sek) 3

Mõõdud

850x1060x1719/2416 mm

Kummikinnitus pesukorvile

Metos Kood  
Metos WD-90 DUO 4246145 

Komplekti kuulub: WD-90 Duo potipesumasin pesurkorviga 
7 GN1/1-nõule, 50x50 taldrikukorv, 50x50 söögiriistakorv ja 
50x50 tassikorv, 5 kg graanuleid, kogumiskast graanulitele, 
kaabits.

Käru pesukorvile, mis on varustatud  
käepidemega ja kuullaagritel ratastega, 
millest kaks on piduritega.

POTIPESUMASIN METOS WD-90 DUO

Pesukorv GN-nõudele

Söögiriistade hoidik Kummirihm

GN-nõude ja küpsetusplaatide hoidik

Lisavarustus Kood 
Standard pesukorv WD-90 DUO 4246158
Pesukorvi jagaja 4246160
Söögiriistade hoidik 4246162
GN-nõude ja küpsetusplaatide hoidik 4246164
Kummikinnitus 4246167
Kummirihm 4246168
Käru 4208063
Graanulid 10 kg 4197907
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GRAANULPESUMASIN METOS WD-90GR FLEX

Suur võimsus, kuid väike ruumitarve
Pestavad nõud võib paigutada otse masina luugi peale välja tõmmatud korvi 
või täita kaks käru ja kaks korvi, nii saavutatakse maksimaalne võimsus. Nõude 
eelpuhastamiseks võib kasutada eelpesulauda.

Geniaalsed pesuprogrammid
Masinal on kuus pesuprogrammi: kolm graanulitega ja kolm ilma graanuliteta. 
Sama programmi võib valida ka ilma tsentrifuugimiseta kui korvis pestakse ras-
kesti korvi kinnitatavaid esemeid ja nõusid.

Masina käivitumisel hakkab pesukorv pöörlema ja pesuprogramm algab graa-
nulpesuga. Graanulpesu järel toimub graanuliteta pesu. Enne lõpploputust 
tsentrifuugitakse nõusid suure pöörlemiskiirusega, mis eemaldab nõudelt te-
rad ja pesuvee. Lõpploputusele järgneb lõpp-t sentrifuugimine, kus pesukorvi 
pöörlemiskiirus kasvab ning väiksema loputusvahendi kogusega saavutatak-
se parem kuivamistulemus. Lõpp-t  sentrifuugimisele järgnev efektiivne jahu-
tus eemaldab masinast auru.

Tipphügieen ja lihtne kasutatavus
Elektrooniline juhtimine kontrollib loputamise ja pesemise tempera tuuri ning 
hoiatab liiga madala temperatuuri puhul ning kontrollib ka loputusvee kogust. 
Masin kontrollib ka pesuvee puhtust. Need omadused hõlbustavad enesekont-
rolli teostamist. Masin informeerib ka sellest, kui ülevoolutoru on paigast nih-
kunud või kui veekraan on kinni.
Graanulite masinast eemaldamine on lihtne. Sõelaplaatide asemele paiguta-
takse kogumiskast, kuhu pesuprogramm juhib graanulid. Kogumis kastis saab 
graanuleid pihusti all loputada. Graanulite koguse kontrollimine on hõlbus, ko-
gumiskasti servale on selgesti märgitud õige nivoo.

Maksimaalselt madalad kasutuskulud
Masina lõpploputuse veekulu on vaid 3,5-5 liitrit iga programmifaasi kohta. Sel-
le tagavad tsentrifuugimistoiming ja õigesti vormitud loputus otsikud. Vähen-
datud veekulu vähendab loputus- ja pesuaine kulu ning samuti ka elektrikulu. 
Kuna graanulite eraldamine põhineb kahe pumba tehnoloogial, võib graanuli-
tega pesta kauem ning graanuli kulud kahanevad.

●  restoranidele ja suurköökidele
●  suurem võimsus pestes GN 1/2-nõusid: 
 8tk GN 1/2 või 4 tk GN 1/1 pesukorraga
●  sobib hästi eri mõõtudega nõude pesemiseks
●  HACCP-diagnostikatoiming
●  hea kuivamistulemus tsentrifuugimise abil
●  graanulite eraldamine töökindla kahe pumba 

tehnoloogiaga

WD-90GR Flex 
Mitmekülgne 
graanulpesumasin – 
kui pestavate nõude 
valik on lai.

Masina enda diagnostika lihtsus-
tab enesekontrolli teostamist.

Fotol on Metos WD-90GR Flex, mille tar-
nes sisalduvad üks Flex -pesukassett, kolm 
küljeraami, kolm küpsetusplaatide hoidi-
kut ja üks elastne kinniti. Masina kõrval on 
käru 4208063, millele saab kindlalt trans-
portimise jaoks asetada pesukasseti.
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Nelja küljega pesukassett 8 GN 
1/2-nõudele 4246129
1 tk standardvarustuses

Elastne kinniti 4246135
1 tk standardvarustuses

Söögiriistade hoidik 4246130

Küljevõre 4246138
3 tk standardvarustuses

Küpsetusplaatide hoidik 4246132
3 tk standardvarustuses

Võrekorv 4246131

Potihoidik väikestele pottidele 
4246133

Üldhoidik 4246141 Hoidik 1/3, 1/6 ja 1/9 GN-nõudele 
4246137

GRAANULPESUMASIN METOS WD-90GR FLEX

Metos Kood
WD-90GR Flex * 4246124
Metos Kood
Survepump  4197941
Eelpesulaud  4126893
Käru  4208063
Metos Kood
Nelja küljega pesukassett* 4246129
Küljevõre* 4246138
Küpsetusplaatide hoidik* 4246132
Elastne kinniti* 4246135
Söögiriistade hoidik 4246130

*WD-90GR Flex tarnesse kuuluvad nõudepesumasinale lisaks nelja küljega pesukassett, 3 küljevõret, 3 küpsetusplaatide hoidi-
kut, elastne kinniti, puhastusspaatel, graanulite kogumissahtel ja 5 l pesugraanuleid.

Metos  Kood
Võrekorv  4246131
Potihoidik väikestele pottidele Flex 4246133
Üldhoidik  4246141
Hoidik 1/3, 1/6 ja 1/9 GN-nõudele 4246137
Pesukorv mustadele kastidele 4197931
ABC-vormipesukorv 4197957
Kulbihoidik 4197911
Kummipael  4197923
Lisavarustuse hoidik 4197965
Puhastusspaatel* 4197933
Pesugraanulid 10 kg 4197907
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GRAANULPESUMASIN METOS WD-90GR HC

Suur võimsus, kuid väike ruumitarve
Pestavad nõud võib paigutada otse masina luugi peale välja tõmmatud korvi 
või täita kaks käru ja kaks korvi, nii saavutatakse maksimaalne võimsus. Nõude 
eelpuhastamiseks võib kasutada eelpesulauda.

Geniaalsed pesuprogrammid
Masinal on kuus pesuprogrammi: kolm graanulitega ja kolm ilma graanuliteta. 
Sama programmi võib valida ka ilma tsentrifuugimiseta, kui korvis pestakse 
raskesti korvi kinnitatavaid esemeid ja nõusid.

Masina käivitumisel hakkab pesukorv pöörlema ja pesuprogramm algab graa-
nulpesuga. Graanulpesu järel toimub graanuliteta pesu. Enne lõpploputust 
tsentrifuugitakse nõusid suure pöörlemiskiirusega, mis eemaldab nõudelt te-
rad ja pesuvee. Lõpploputusele järgneb lõpp-t sentrifuugimine, kus pesukorvi 
pöörlemiskiirus kasvab ning väiksema loputusvahendi kogusega saavutatak-
se parem kuivamistulemus. Lõpp-t  sentrifuugimisele järgnev efektiivne jahu-
tus eemaldab masinast auru.

Tipphügieen ja lihtne kasutatavus
Elektrooniline juhtimine kontrollib loputamise ja pesemise tempera tuuri ning 
hoiatab liiga madala temperatuuri puhul ning kontrollib ka loputusvee kogust. 
Masin kontrollib ka pesuvee puhtust. Need omadused hõlbustavad enesekont-
rolli teostamist. Masin informeerib ka sellest, kui ülevoolutoru on paigast nih-
kunud või kui veekraan on kinni.
Graanulite masinast eemaldamine on lihtne. Sõelaplaatide asemele paiguta-
takse kogumiskast, kuhu pesuprogramm juhib graanulid. Kogumis kastis saab 
graanuleid pihusti all loputada. Graanulite koguse kontrollimine on hõlbus, ko-
gumiskasti servale on selgesti märgitud õige nivoo.

Maksimaalselt madalad kasutuskulud
Masina lõpploputuse veekulu on vaid 3,5-5 liitrit iga programmifaasi kohta. Sel-
le tagavad tsentrifuugimistoiming ja õigesti vormitud loputus otsikud. Vähen-
datud veekulu vähendab loputus- ja pesuaine kulu ning samuti ka elektrikulu. 
Kuna graanulite eraldamine põhineb kahe pumba tehnoloogial, võib graanuli-
tega pesta kauem ning graanuli kulud kahanevad.

Fotol on Metos WD-90GR HC, mille 
tarnes sisalduvad üks kuusnurkne 
HC-pesukassett, potihoidik suurtele 
pottidele ja raam 2/1 GN-nõudele.

Masina kõrval on eelpesulaud 4126893

●  keskmise suurusega ja suurtele profiköökidele
●  6 tk GN 1/1-nõud pesukorraga
●  GN 2/1-nõude ja 600x400-küpsetusplaatide pesu
●  HACCP-diagnostikatoiming
●  hea kuivamistulemus tsentrifuugimise abil
●  graanulite eraldamine töökindla kahe pumba tehnoloogiaga

WD-90GR HC 
tõhus graanulpesumasin 
– kui suur osa pestavatest 
nõudest on GN 1/1 suuruses.

Masina enda diagnostika 
lihtsustab enesekontrolli 
teostamist.
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Kuusnurkne pesukassett 6 GN 1/1-nõu-
dele 4246139
1 tk standardvarustuses

Pesukorvi jagaja 4197897, mille sees on  
kulbihoidik 4197911

Elastne hoidik 4246136

Potihoidik suurtele pottidele 4197925
1 tk standardvarustuses

Raam 2/1 GN-nõudele ja küpsetusplaa-
tidele 4246140
1 tk standardvarustuses

Pesukorvi jagaja 4197897 ja potihoidik 
väikestele pottidele 4197937

Kastrulihoidik 4197917 ABC nõude ja kaante hoidik 4197913 ABC-vormipesukorv 4197957

GRAANULPESUMASIN METOS WD-90GR HC

Metos Kood
WD-90GR HC * 4246125
Metos Kood
Survepump  4197941
Eelpesulaud  4126893
Käru  4208063
Metos Kood
Kuusnurkne pesukassett GN 1/1-nõudele* 4246139
Pesukorvi jagaja 4197897
Potihoidik suurtele pottidele* 4197925
Raam 2/1 GN-nõudele* 4246140
Kulbihoidik 4197911
  

Metos Kood
Elastne hoidik 4246136
Potihoidik väikestele pottidele 4197937
Kastrulihoidik  4197917
ABC nõude ja kaante hoidik 4197913
ABC-vormipesukorv 4197957
Pesukorv mustadele kastidele 4197931
Söögiriistade hoidik 4246130
Kummipael  4197923
Lisavarustuse hoidik 4197965
Puhastusspaatel* 4197933
Pesugraanulid 10 kg 4197907

*WD-90GR HC tarnesse kuuluvad nõudepesumasinale lisaks kuusnurkne pesukassett, potihoidik suurtele pottidele, raam 2/1 
GN-nõudele, puhastusspaatel, graanulite kogumissahtel ja 5 l pesugraanuleid.
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Teistest turul pakutavatest graanulpesumasinatest erineb Metos 
WD-100GR selle poolest, et pesuosakonna määrdunud ja  
puhast poolt on võimalik spetsiaalse kaheukselise süsteemi abil 
teineteisest täielikult lahutada.

Ergonoomiline ja hügieeniline töökeskkond
Pesusse minevad nõud puhastatakse toidujääkidest masina puhastus- 
ja täitmislaual. Kogu puhastus- ja täitmislaua suuruse vanni põhjas on 
kaks suurt hõlpsasti tühjendatavat settenõud. Pärast puhtaks kaapimist 
paigutatakse nõud pesukassettidesse. Pesukassett liigub ja pöörleb 
puhastus- ja täitmislaua rullikutel sujuvalt. Täislaetud kassett suunatakse 
masinasse ja käivitatakse soovitud pesuprogramm. Pärast pesu suunatakse 
kassett masinast välja tühjenduslauale, mille külge see transportimise 
ajaks lukustub.

Pesuprogramm käivitub automaatselt kui luugid suletakse ja luugid 
avanevad automaatselt pesuprogrammi lõppedes. Ülespoole avanevad 

● suur maht: 8 GN 1/1-100 nõud,  
graanulpesuga max 88 GN1/1 tunnis
● diagnostika hõlbustab enesekontrolli
● hügieenilisus on tagatud; määrdunud ja puhtad nõud  
on teineteisest eraldatud
● temperatuurisalvestus standardfunktsioonina
● parem kuivatustulemus lõpptsentrifuugimise abil

GRAANULPOTIPESUMASIN METOS WD-100GR

luugid ei takista ruumis liikumist ja võimaldavad paigutada masina 
väiksemasse ruumi.

Madalamad kulunäitajad
Seade on varustatud soojuse kogumissüsteemiga, mis kuumutab 
pesuprogrammi ajal masinasse juurde voolavat külma vett. Soojuse 
kogumissüsteem jahutab ka pesemise käigus tekkivat auru ning see 
omakorda vähendab pesukamb ri kuumus- ja niiskuskoormust. Tänu 
tõhusale loputusele ja spetsiaalse kujuga loputusotsikutele kulub ühe 
pesuprogrammi käigus vaid kuus liitrit vett.

Kontroll
Masina automaatika tagab seadme funktsioonide pideva kontrolli. 
Elektrooniline juhtimine kontrollib loputuse ja pesu temperatuuri, hoiatab 
liiga madala temperatuuri eest ning tagab loputusvee piisava koguse. Seade 
kontrollib ka pesuvee määrdumust. Kui ülevoolutoru on valesti paigaldatud 
või veekraan on kinni, annab masin sellest märku.

WD-100GR
Graanulpesu süsteem  
suurtele köökidele

Kasutajasõbralik tekstinäidik ja 
selged nupud.
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WD-100GR
Graanulpesu süsteem  
suurtele köökidele

Metos Kood 
Graanulpesumasin WD-100GR, läbi antav mudel* O-V 4197805 
Graanulpesumasin WD-100GR, läbi antav mudel* V-O 4197807 
Graanulpesumasin WD-100GR, ühepoolne mudel** 4197817 

* sisaldab: WD-100GR pesumasin, 1 kaapimis- ja täitmislaud,  
1 kassetikäru, 2 pesukassetti, 6 kaantehoidikut, 4 külgvõrku,  
6 lühikest hoidikut 1/2 GN-nõudele, 2 pikka hoidikut 1/2 GN-nõudele, 
10 kg graanuleid, 1 puhastuskaabits
** sisaldab: WD-100GR pesumasin, 1 kassetikäru, 1 pesukassetti,  
3 kaantehoidikut, 4 külgvõrku, 3 lühikest hoidikut 1/2 GN-nõudele,  
1 pikk hoidik  1/2 GN-nõudele, 10 kg graanuleid, 1 puhastuskaabits

Tühi pesukassett 4197850 Kulbihoidik 4197820 Võrkkorv 4197822

Kaantehoidik 4197824
(fotol 6 hoidikut)

Külgvõrk 4246138
4 tk standardvarustusena

Väike potiraam 4197828

ABC-vormiraam 4197830 Elastne hoidik 4197832 Üldraam 4197834

GRAANULPOTIPESUMASIN METOS WD-100GR

Metos Kood
Pesukassett 4197850
Kulbihoidik 4197820
Võrkkorv 4197822
Kaantehoidik 4197824
Külgvõrgud  4246138
Väike potiraam 4197828
ABC-vormiraam 4197830
Elastne hoidik 4197832
Üldraam 4197834
Graanulid 10 kg 4197907
Puhastuskaabits 4197933
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Vee- ja kanalisatsiooniühendused, veekulu WD-90GR FLEX WD-90GR HC WD-100GR

Ühendus kuuma vee torustikuga 50-70°C (sisekeere) R 1/2” R 1/2” R 1/2”

Ühendus külma vee torustikuga 5-12°C (sisekeere) R 1/2” R 1/2” R 1/2”

Äravool PP-toru 50 mm 50 mm 50 mm

Kuuma veesurve ja -voolu soovitus 0,25 MPa 15 l/min 0,25 MPa 15 l/min 0,20 MPa 15 l/min

Põrandatrapp, mahutavus 3 liitrit / sek. 3 liitrit / sek. 3 liitrit / sek.

Ventilatsiooni soovitus 600m3 /h 600m3 /h 900 m3/h

Mahutavus ja kasutamise andmed WD-90GR FLEX WD-90GR HC WD-100GR

Pesuprogramm P1 ** 5 min. 5 min. 5 min.

Pesuprogramm P2 ** 8 min. 8 min. 8 min.

Pesuprogramm P3 ** 10,3 min. 10,3 min. 10,3 min.

Pesuprogramm P4 ** 2,3 min. 2,3 min. 2,3 min.

Pesuprogramm P5 ** 3,8 min. 3,8 min. 3,8 min.

Pesuprogramm P6 ** 6,8 min. 6,8 min. 6,8 min.

Mahutavus *** 4xGN1/1 / 8xGN1/2 6xGN1/1 8xGN1/1

Vee kulu, loputus 3,5 - 5 liitrit 3,5 - 5 liitrit 4 - 6 liitrit

Vee kulu, kondenseerimine 1,5 liitrit 1,5 liitrit —

Müratase * 68 dB(A) 68 dB(A) 70 dB(A)

Max pinnatemperatuur toatemperatuuril +20°C 30°C 30°C 35°C

* mõõdetud 1 m kaugusel masina küljest     ** tehase seadistus, pesuaeg tuleb reguleerida eraldi     *** max mahutavus sõltub GN-nõude sügavusest

Tehnilised andmed WD-90GR FLEX WD-90GR HC WD-100GR

Graanulpumba võimsus 2,2 kW 2,2 kW 2 x 2,2 kW

Pesupumba võimsus 1,5 kW 1,5 kW 2,2 kW

Ümara aluse mootor 0,18 kW 0,18 kW 0,37 kW

Uksemootor — — 2 x 0,09 kW

Loputusboileri võimsus 9 kW 9 kW 9 kW

Pesupaagi soojendus 9 kW 9 kW 12 kW

Kondensaatori ventilaator — — 0,12 kW

Kondensaatori ventilaatori maht — — 300 m3/h

Soojuskoguja, pindala — — 11 m2

Paagi maht 100 liitrit 100 liitrit 145 liitrit

Kaal ilma pakendita 430 kg 430 kg 685 kg

Graanulite kogus 5 liitrit /3,6 kg 5 liitrit /3,6 kg 10 liitrit (7,2 kg)

Kaitseklass IP55 IP55 IP55

Elektriühendus, elektriküttega WD-90GR FLEX WD-90GR HC WD-100GR

Ühendusvõimsus 11,3 kW 11,3 kW 21 kW

Sulav kaitse 400V 3N~ 20 A 20 A 35 A

Max ühenduskaabli ristlõige 400V 3N~(L1-L3, N, PE)Cu 6 mm2 6 mm2 35 mm2

Auruküttega 0,5-2,5 bar WD-90GR FLEX WD-90GR HC WD-100GR

Auruühendus (sisekeere) R 1/2” R 1/2” R 1”

Jahutusvesi (sisekeere) R 1/2” R 1/2” R 1/2”

Aurukulu 15 kg/h 15 kg/h 30 kg/h

Ühendusvõimsus 2,4 kW 2,4 kW 4,8 kW 

Sulav kaitse 400V 3N~ 16 A 16 A 16 A

Max ühenduskaabli ristlõige 400V 3N~(L1-L3, N, PE)Cu 6 mm2  6 mm2  16 mm2  

GRAANULPESUMASINATE TEHNILISED ANDMED

Mõõdud WD-90GR FLEX WD-90GR HC WD-100GR

Masina (kogu) laius x sügavus x kõrgus 878x955x1882 mm 878x955x1882 mm 1050x1250x2223 mm

Transpordipakendi suurus 900x1060x1950 mm 900x1060x1950 mm 1220x1320x2300 mm*

* masina võib kohale toimetada ka kahes osas, siis on suurim kõrgus 1970 mm.
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1. Metos WD-100GR
2. Käru
3. Kaapimis- ja täitmislaud
4. Pesukassett
5. Eelpesulaud

Masina kasutamine 
ühe luugi kaudu kä-
ru abil.

Masina kasutamine läbiantava mudelina. Määrdunud ja 
puhas pool on teineteisest täiesti eraldatud.

Masina kasutamine ühe luugi kaudu kaapimis- 
ja täitmislaua abil.

1. Metos WD-90GR
2. Eelpesulaud
3. Masina luuk
4. Käru määrdunud nõudele
5. Käru puhastele nõudele

Ühe korviga töötades aseta-
takse korv masina luugile.

Kahe korvi ja kahe käru ka-
sutamine suurendab toot-
likkust.

SEKTSIOON WD-90GR

SEKTSIOON WD-100GR

GRAANULPESUMASINATE TEHNILISED ANDMED

Masina kasutamine karusselli põhimõttel. Motorisee-
ritud konveierlindid. Puhta ja musta tsooni võib vajadusel 
omaette ruumidesse paigutada.
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GRAANULNÕUDEPESUMASIN METOS MASTER GR 300 PLUS

Metos Master graanulpesumasin peseb nõud plastgraanuleid 
sisaldava veega. Ka tugevasti kinnikõrbenud toit eemaldub kiiresti 
ja vaevata. Pestavaid nõusid ei ole vaja enne pesemist leotada, 
vaid lahtised toidujäägid tuleb maha kaapida, nii välditakse pesuvee 
tarbetut määrdumist. 

Suur võimsus
Pestavad nõud võib paigutada otse masina luugile välja tõmmatud korvi või 
kasutada kahte käru ja kahte korvi, nii saavutatakse maksimaalne võimsus. 
Nõude eelpuhastamiseks võib kasutada eelpesulauda. 

Masinal on kümme pesuprogrammi: viis graanulitega ja viis ilma graanuliteta. Ilma 
graanuliteta pesemist võib kasutada näiteks plastnõude pesemiseks. Masina 
käivitudes hakkab pesukorv pöörlema ja pesuprogramm algab graanulpesuga.  
Graanulpesule järgnevad pesufaas ilma graanuliteta ning lõpploputus. 

Tipphügieen ja lihtne kasutatavus
Masina diagnostikafunktsioon kontrollib loputamise ja pesemise temperatuuri 
ning hoiatab liiga madala temperatuuri puhul ja kontrollib ka  loputusvee kogust. 
Plus süsteem sisaldab veevõrgu survest eraldatud boilerit ja loputuspumpa. 
Ühtlane loputus saavutatakse loputuspumba abiga, millega vesi pumbatakse 
pestavatele nõudele. Tänu suurele boilerile ei ole vajadust kasutada loputamisel 
jahedamat vett, mis tuleb veevõrgust ja sel viisil püsib vesi kogu loputamise 
ajal 85 kraadisena. Graanulite eemaldamine on lihtne, sõelaplaadi asemele 
paigutatakse kogumiskast, kuhu pesuprogramm juhib graanulid. Kogumiskastis 
saab graanuleid pihusti all loputada. 

Madalad kasutuskulud
Masina lõpploputuse veekulu on vaid 5 liitrit iga programmifaasi kohta. Selle 
tagavad õigesti projekteeritud ja suunatud loputusotsikud. Vähendatud veekulu 
vähendab loputus- ja pesuainekulu ning samuti elektrikulu.

Metos Master GR 300 tarnes sisalduvad peale masina ka 
pesukorv kuuele GN 1/1-nõule, söögiriistade - ja kulbi-
hoidja, potihoidik, kastrulite hoidik, graanulite  
kogumissahtel ja 10 l pesugraanuleid.

● keskmise suurusega ja suurtele  
professionaalsetele köökidele

● 6 tk GN 1/1-nõud ühe pesukorraga
● GN 2/1-nõude ja 600x400  

-küpsetusplaatide pesemiseks
● diagnostikafunktsioon 

Master GR 300 Plus  
Graanulpesumasin 
toiduvalmistusnõude 
tõhusaks pesemiseks.

Masina oma diagnostika hõlbustab 
enesekontrolli teostamist.
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Pesukorvi jagaja ja söögiriistade/kulpide 
hoidik, standardvarustuses kumbagi 1 tk 

Üks pesukassett kuuele GN 1/1 nõule on 
standardvarustuses

Üks potiraam on standardvarustuses Üks kastrulite hoidik on standardvarus-
tuses

Master Kood
Metos Master GR 300 Plus 4246516

Tarnesse kuulub peale nõudepesumasina ka pesukorv kuuele 
GN 1/1 -nõule, söögiriistade ja kulpide hoidik, potiraam, kastru-
lite hoidik, graanulit kogumissahtel ja 10 l pesugraanuleid.

Plaatkäru pesukorvile. 
Kärul on käepide ja kuul-
laagritega rattad, millest 
kahel on pidurid.

GRAANULNÕUDEPESUMASIN METOS MASTER GR 300 PLUS

Lisavarustus Kood
Plaatkäru  4208063
Pesugraanulid 10 kg 4197907
Pesukassett GR 300 Plus 4197195

Pesuvarsi on vajadusel lihtne eemaldada Pesukasseti pöörlev alus ja sõelaplaat Graanulite hulga kontrollimine on kerge

GN 2/1 –nõude ja küpsetusplaatide pese-
mine pesukorvis
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●  keskmise suurusega ja suurtele 
professionaalsetele köökidele

●  8 tk GN 1/1-nõud ühe pesukorraga
●  GN 2/1-nõude ja 800x600 -küpsetusplaatide 

pesemiseks
●  diagnostikafunktsioon 

Master GR800 Plus
Graanulpesumasin 
toiduvalmistusnõude 
tõhusaks pesuks

Metos Master graanulpesumasin peseb nõud 
plastgraanuleid sisaldava veega. Ka tugevasti kin-
nikõrbenud toit eemaldub kiiresti ja vaevata. Pesta-
vaid nõusid ei ole vaja enne pesemist leotada, vaid 
lahtised toidujäägid tuleb maha kaapida, nii välditak-
se pesuvee tarbetut määrdumist. 

Suur võimsus
Pestavad nõud võib paigutada otse masina luugile välja 
tõmmatud korvi või kasutada kahte käru ja kahte korvi, nii 
saavutatakse maksimaalne võimsus. Nõude eelpuhastamiseks 
võib kasutada eelpesulauda. 

Masinal on kümme pesuprogrammi: viis graanulitega ja viis 
ilma graanuliteta. Ilma graanuliteta pesemist võib kasutada 
näiteks plastnõude pesemiseks. Masina käivitudes hakkab 
pesukorv pöörlema ja pesuprogramm algab graanulpesuga.  
Graanulpesule järgnevad pesufaas ilma graanuliteta ning 
lõpploputus. 

Tipphügieen ja lihtne kasutatavus
Masina diagnostikafunktsioon kontrollib loputamise ja pesemise 
temperatuuri ning hoiatab liiga madala temperatuuri puhul 
ja kontrollib ka  loputusvee kogust. Plus süsteem sisaldab 
veevõrgu survest eraldatud boilerit ja loputuspumpa. Ühtlane 
loputus saavutatakse loputuspumba abiga, millega vesi 
pumbatakse pestavatele nõudele. Tänu suurele boilerile ei 
ole vajadust kasutada loputamisel jahedamat vett, mis tuleb 
veevõrgust ja sel viisil püsib vesi kogu loputamise ajal 85 
kraadisena. Graanulite eemaldamine on lihtne, sõelaplaadi 
asemele paigutatakse kogumiskast, kuhu pesuprogramm juhib 
graanulid. Kogumiskastis saab graanuleid pihusti all loputada. 

Madalad kasutuskulud
Masina lõpploputuse veekulu on vaid 5,5 liitrit iga 
programmifaasi kohta. Selle tagavad õigesti projekteeritud 
ja suunatud loputusotsikud. Vähendatud veekulu vähendab 
loputus- ja pesuainekulu ning samuti elektrikulu. Masinal on 
soojuse taaskasutussüsteem. Soe vesi on vajalik ainult veepaagi 
täitmiseks.

Metos Master GR 800 tarnes sisalduvad peale masina ka pesukorv 
8x GN 1/1-nõule, söögiriistade - ja kulbihoidja, potihoidik, kastruli-
te hoidik, graanulite kogumissahtel ja 10 l pesugraanuleid.

Masina oma diagnostika hõlbustab enese-
kontrolli teostamist.

GRAANULNÕUDEPESUMASIN METOS MASTER GR 800 PLUS
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Pesukorvi jagaja ja söögiriistade/
kulpide hoidik, standardvarustuses 
kumbagi 1 tk 

Üks pesukassett neljale GN 1/1 
nõule on standardvarustuses

Väikeste GN-nõude pesu

Pesuvarsi on vajadusel lihtne eemal-
dada

Pesukasseti pöörlev alus ja sõelaplaat Graanulite hulga kontrollimine on lihtne

GN 2/1 –nõude ja küpsetusplaatide 
pesemine pesukorvis

GRAANULNÕUDEPESUMASIN METOS MASTER GR 800 PLUS

Master Kood
Metos Master GR 800 Plus 4195683

Tarnesse kuulub peale nõudepesumasina ka pesukorv 8x GN 
1/1 -nõule, söögiriistade ja kulpide hoidik, potiraam, kastru-
lite hoidik, graanulit kogumissahtel ja 10 l pesugraanuleid.

Plaatkäru pesukorvile. Kärul on 
käepide ja kuullaagritega rattad, 
millest kahel on pidurid.

Lisavarustus Kood
Plaatkäru  4208063
Pesugraanulid 10 kg 4197907
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Metos ICS+

METOS ICS+ TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

ÜLLATAVALT SUUR SÄÄST

Metos ICS+ on tavapärasest nõude-

pesumasinast kallim üksnes ostmise hetkel. 

Säästmine algab kohe, kui seade kasutusele 

võetakse. Vaatamata suurepärasele 

pesutulemusele kulutab keskkonnasäästlik 

seade isegi kuni kahe kolmandiku võrra 

vähem pesuvahendit kui tavapärane 

nõudepesumasin. Metos ICS+ süsteemi 

kasutavad juba sajad meie kliendid, siinkohal 

olgu mainitud Scandic Hotels, Unicafe 

restoranid ja Sonaatti Oy/Jyväskylä Ülikool.

Puhas sääst isegi kuni 70%!

Metos ICS+ nõudepesumasinad on varustatud geniaalse 
Intelligent Control System pesuprogrammijuhtsüsteemiga. 
ICS+ nõudepesumasinate ekspluatatsioonikulud on palju 
väiksemad kui ükskõik millise teise tunnelnõudepesumasina 
puhul. Kõikides labori- ja töötingimustes tehtud mõõtmiste 
käigus on patenteeritud ICS+ süsteem tõestanud ennast 
kõige ökonoomsema pesuprogrammijuhtsüsteemina.

Metos ICS+ on soodsaim valik, kui arvestada seadme 
ostuhinda ja kõiki seadme terve eluea käigus esinevaid 
kulutusi elektrile, veele ja kemikaalidele. Tegemist on 
soodsaima nõudepesumasinaga, isegi kui võrrelda seda 
tasuta saadud tavalise nõudepesumasinaga.

Tavalised  
nõudepesumasinad

0 . . . . . .  (Kasutamine aastates)  . . . . . .12
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● tühimike elimineerimisega korvide reas kulutatakse vähem vett, pesuainet ja energiat

● loputusvee kulu ei sõltu pesuprogrammi pikkusest

● tõhus soojussalvestus
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Metos ICS+

METOS ICS+ TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

ELEKTRIKULU VEEKULU KEMIKAALIDE KULU

Metos ICS+ seadme ekspluatatsioonikulud 
on hoopis teistsugusel tasemel. Kui võrrelda 
tavalist tunnelnõudepesumasinat ja Metos 
ICS+ nõudepesumasinat, võime tõdeda, 
et Metos ICS+ seadmega võib säästa isegi 
30 – 70 %.

Graafik näitab, et seadme tööea käigus 
esinevatest kulutustest moodustab 
seadme ostuhind 10 – 20 % ja 
ekspluatatsioonikulud (elekter, vesi ja 
kemikaalid) 80 – 90 %.

Ekspluatatsioonikulud on otsustava tähtsusega

Nõudepesuma-
sin 30 – 45 %

Muud Nõudepesumasin 80 %

Muud

Nõudepesumasin 80 %

Muud

KemikaalidVesiElekter

Seadme ostuhind

Suurköökide seadmetest põhjustavad tunnelnõudepesumasinad 
keskkonnale suurimat koormust

Pesumasinasse investeerimine hõlmab endas lisaks seadme ostuhinnale palju muudki. 
Kui jälgida seadme kogu kasutusaega, on ekspluatatsioonikulud palju suurema tähtsu-
sega kui seadme ostuhind.

KemikaalidVesiElekter

Seadme ostuhind

Peaaegu kõik kemikaalid lisatakse vette. 
Seega, kui tavapärase tunnelnõudepe-
sumasina veekulu moodustab ~ 80 % 
kogu köögi veekulust, siis moodustab 
ka kemikaalide kulu ~80 % kogukulust.

Tavapärase tunnelnõudepesu-
masina veekulu moodustab  
~ 80 % kogu köögi veekulust.

Tavalise tunnelnõudepesumasi-
na elektrikulu moodustab 30 – 
45 % kogu köögi elektrikulust.
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Millest sääst tekib?

Probleem 1 Miks nõudepesumasin liigselt kulutab

Tavaline tunnelnõudepesumasin töötab igapäevasest kasutusajast 
~ 50% tühjalt ehk seade peseb ka korvide vahelisi tühimikke. 
Isegi kui seadmes on vaid üks nõudekorv, läbib see siiski kogu 
pesuprotsessi. Seetõttu kulutatakse asjatult suur hulk vett, 
elektrit ja kemikaale.

Tavaliste nõudepesumasinate puhul oleneb loputusaeg sead-
me mudelist ja valitud pesuprogrammist. Aeglase pesupro-
grammi loputusaeg on alati kiire programmi loputusajast as-
jatult pikem. Metos ICS+ -nõudepesumasina loputusaeg ja 
seetõttu ka lõpploputuse veekulu püsivad konstantsed ja on 
kõikide pesuprogrammide puhul reguleeritud optimaalsele ta-
semele – olenemata seejuures programmi kestusest!

Tavaline nõudepesumasin
kiirprogramm
100 korvi/h
Loputusaeg 36 sek/korv

Tavaline nõudepesumasin
aeglane programm
50 korvi/h
Loputusaeg 72 sek/korv

Tavaline 
tunnelnõudepesumasin
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Tootlikkus korvi/h

Programmi 1 / 2 tootlikkus 200/100 150/75 100/50

Tavaline nõudepesumasin   

Programm 1 loputusaeg 18 sek 24 sek 36 sek

Programm 2 loputusaeg 36 sek 48 sek 72 sek

Metos ICS+   

Programm 1 loputusaeg 14 sek 14 sek 14 sek

Programm 2 loputusaeg 14 sek 14 sek 14 sek

Andur

Probeem 2 Miks nõudepesumasin liigselt kulutab

Suuremal osal seadmetest on kaks töökiirust. Programm 1 = kiir-
programm (nt 100 korvi/h), mille loputusaeg on 36 sekundit/korv. 
Programm 2 = aeglane programm (50 korvi/h), mille loputusaeg on 
72 sekundit/korv.
Aeglasemates pesuprogrammides lõpploputuse veetarbimine ka-
hekordistub, kuna nõudekorv on kauem loputustsoonis. See suu-
rendab samuti puhta vee, elektri ja kemikaalide tarbimist.

METOS ICS+ TUNNELNÕUDEPESUMASINAD
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Kõrvaloleval graafikul on kasuta-
tud näitena asutuse söögikohta, 
kus pestakse päevas 250 nõude-
korvi, 250 tööpäe va aastas. Sääst-
mine algab, kui Metos ICS+ -nõu-
depesumasin võetakse kasutu-
sele ning tavapärasest suurem 
investeerimiskulu on ennast hil-
jemalt kolmandaks aastaks tasa 
teinud. Kogu ekspluatatsiooniaja 
jooksul tekkivad säästud on silm-
nähtavad. Öelge meile, mida Te 
pesete, ja me ütleme Teile, kui 
palju võite uue Metos ICS+ -nõu-
depesumasina hankimisel säästa! 
Küsige teavet ka Metos seadmete 
liisinguvõimaluste kohta!

Lahendus 1 ESE (Empty Space Elimination) 
Tühja pesukoha elimineerimine

Metos ICS+ kontrollib korvide etteandmist ja pakib korvid nõu-
depesumasina etteandmisavas ühtlaseks reaks. Andur tuvastab 
korvid, mis seadmele ette antakse. Kui korvireas on tühimikke, 
seiskab ICS+ pesuprotsessi. Pesu jätkub kohe pärast seda, kui 
järgmine korv on seadmele ette antud. Pesuprogrammi on või-
malik igal sobival hetkel pesunupust sisse lülitada. Kui korvid 
on masinas kauem kui 5 minutit, käivitub seade automaatselt.

Lahendus 2  CRT (Constant Rinse Time)  
Standardiseeritud loputusaeg

Pesuprotsess on jaotatud kahte ossa, intensiivpesuks ja ülemine-
kupesuks. Sel moel on loputusaeg kõikides pesuprogrammides ja 
erineva suurusega seadmetes alati 14 sekundit. 14 sekundit kestev 
loputus tagab optimaalse ja hügieenilise loputustulemuse. Lõpp-
loputuse veekulu on 1,4 liitrit nõudekorvi kohta! Konstantne lopu-
tusaja kestus on tuttav põhimõte kõikide kuppeltüüpi nõudepesu-
masinate puhul.

Kui tuvastussüsteem avastab 
korvide reas tühimiku, pesupro-
gramm seiskub.

Kui seade ootab järgmist kor-
vi, on nii pesu- kui loputusvee-
pump välja lülitatud.

Ootab korvi

Intensiivpesu

Üleminekupesu

Investeering 
EUR

Aasta

Tarbimiskulud
Elekter 0,1 EUR/kWh
Vesi 2,5 EUR m3

Pesuvahend 3,5 EUR/kg
Loputusvahend 6,0 EUR/kg

Tavaline nõudepesumasin Metos
Master 380 (varustatud soojussal-
vestiga ja topeltloputusega)
Investeering 18.462 e
Tarbimiskulud 114.285 e
Kogukulu 132.747 e
12 aasta jooksul

Metos 213 ICS+ 
Investeering 23.735 e
Tarbimiskulud 32.375 e
Kogukulu 56.110 e
12 aasta jooksul

Tavaline nõudepesumasin
Metos Master 380
Investeering 0 e
Tarbimiskulud 114.285 e
Kogukulu 114.285 e
12 aasta jooksul

METOS ICS+ TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

kiirprogramm 13,9 senti/korv
aeglane programm 18,3 senti/korv

4,0 senti/korv mõlema programmiga

120 000

100 000

80 000

60 000

40 000

20 000
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Probleem 3  Korv seisab 50% ajast

Traditsioonilistes tunnelnõudepesumasinates liigub konveier 
edasi-tagasi ja stopperid hoiavad korve paigal kui konveier liigub 
tagasi. Praktikas tähendab see, et korvid on poole sellest ajast 
paigal, mil nad on masinas. Lõpploputuses on sellel märkimis-
väärne tähtsus, siis jaguneb loputusvesi ebaühtlaselt. Loputus-
varre all seiskunud nõud saavad mitmekordse koguse vett võr-
reldes teiste nõudega.

Traditsiooniline tunnelnõudepesuma-
sin loputab ebaühtlaselt, sest korv sei-
sab paigal poole ajast, mil ta on lõpplo-
putuses.    

Klaasidesse on kogunenud sama palju 
loputusvett kui ülemisel pildil, kuid see 
on jagunenud ebaühtlaselt.

Uue põlvkonna ICS+ transpordib korve endisestki sujuvamalt

DTS demonstratsioon – klaa-
sid tagurpidi lõpploputuses

Kahekordse konveieriga varustatud 
ICS+ loputus eelmisestki ühtlasem.

DTS – varustatud masin jagab lopu-
tusvee ühtlaselt korvis olevatele nõu-
dele.

METOS ICS+ TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

Lahendus 3  DTS (Double Transport System)
Kahekordne konveier

ICS+ - masinatel on kahekordne konveieri süsteem. See liigutab 
korve ühtlasemalt lõpploputustsooni, seega jaguneb loputuse 
mõjuaeg ühtlasemalt nõude vahel. Nii saavutatakse kasutatava 
lõpploputusega parim võimalik loputustulemus.
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Metos ICS+ masinas on sujuv kontaktiaja ja 
tootlikuse reguleerimine, CRT.

Kontaktiaeg määrab pesutulemuse. Kontaktiaeg tähen-
dab aega, millal korvid on pesumasinas, alates eelpesust 
lõpetades lõpploputuse algusega. Saksa DIN 10510-stan-
dardi järgi peab tunnelnõudepesumasinas kontaktiaeg ole-
ma 120 sek. Sageli saavutatakse hea pesutulemus lühe-
ma ajaga. Sellepärast on tähtis, et vajadusel saaks kasu-

ICS+ Uus põlvkond tagastab võimu kasutajale

Metos ICS+ juhtpaneel

Kontaktaja reguleerimine on lihtne selle paneeli abil.
Metos 153 ICS+ - masina minimaalne kontaktaeg on 40 sek. ja maksimaalne 
160 sek. Vähe määrdunud nõud, näit. kandikud, võib pesta lühima ajaga kui 
taas toiduvalmistamisnõud pestakse pikima ajaga.

Uus kontaktaja paneel informeerib kasutajat ka masina tööetappidest.
Power wash (intensiivpesu): masin peseb. Konveier on paigal ning loputus 
ei tööta.
Transfer wash (teisalduspesu): Masin peseb ja loputab. Konveier 
transpordib korve ühtlaselt edasi.
Next basket (järgmine korv): Masin seisab ja ootab järgmist korvi. Masin 
komplekteerib korvid jätkuva reana ja vähendab jõude töötamist. Pesu, ega 
loputus ei tööta, konveier ei liigu.

Kasutusjuhend
● Näit informeerib kasutajat pesu kulgemisest
● Näit juhendab kasutajat
● Masin alarmeerib kui veevool on takistatud, ülevoolutoru ei ole paigal 
või luugid on lahti

Enesekontroll
● Masin kontrollib pesupaakide ja lõpploputuse temperatuure ja alarmeerib 
liiga madalast temperatuurist
● Masin valvab lõpploputuse veehulka ja kindlustab säravpuhta 
loputustulemuse.

Diagnostika
● Pestud korvide hulka ja vee kulutust saab lugeda paneelilt.
● Veateated
● Hooldusolukorras kiire kõikide seadmete test paneelilt.

METOS ICS+ TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

taja reguleerida kontaktiaega vastavalt pestavate nõude 
mustusastmele.

Metos ICS+ juhtpaneel

Metos ICS+ uus kontaktajapaneel annab kasutajale pa-
rima võimaluse reguleerida aega kui ükski teine tun-
nelnõudepesumasin. 
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Kõikidel masinatel on veekulu
vähendav topeltloputus.

Kõik vannid tühjendatakse ühe 
hoova abil. Kõik põhjaklapid ja üle-
voolutoru sulguvad automaatselt 
kui loputusüksuse luuk suletakse.

Selge ja viimistletud disain. Üht-
seid pindu on kerge puhastada.

Tagasein on puhas ja ühtne. 
Kõik veeühendused on korpu-
se ülaosas. Kuna kõik hooldus- 
ja korrashoiumeetmed on teos-
tatavad eest, võib masina pai-
gutada pea aegu vastu seina.

METOS ICS+ JA WD E TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

Uued pesutorud on isepuhastu-
vad. Torud on tehtud kergemaks 
ja ümarate nurkadega, parema 
pesuvee jaotusega nõudele. Uute 
pesutorude kinnitused sobivad ka 
vanemate masinate mudelitele. 
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Luuk vabastatakse riivist lükates. 
Lahtise luugi tagumist külge on 
nii lihtsam puhastada. Luukidel on 
tasakaalustus, mis muudab luu-
gi tõstmise ja allalaske hõlpsaks.

Turu kõige efektiivsem konden-
saator, mida on hõlbus loputa-
da. Regulaarne puhastamine ta-
gab parima võimaliku soojussal-
vestusvõime.

Rõhualandamisventiil, magnet-
ventiil ja lõpploputus- ning soo-
ja vee (ICS+) veemõõdikud on 
käepäraselt hingedega 
varustatud luugi taga.

Vannides on suured ja lihtsalt kät-
tesaadavad settesõelad. Mida suu-
rem sõel, seda vähem kordi tuleb 
seda tühjendada.

Kui masin tühjendatakse, siis pe-
suvett pumpadesse ei jää – hü-
gieenitase paraneb.

Tänu avarale masinaalusele ruu-
mile on seadet lihtne ka alt pu-
hastada. Kanalisatsioonitoru tõs-
tetud korpuse sisse, nii ei jää ka 
see puhastamisel ette.

METOS ICS+ JA WD E TUNNELNÕUDEPESUMASINAD

387



Metos 151E, 153 ICS+ 

Metos 211E, 213 ICS+  

Metos 241E, 243 ICS+  

Metos 331E, 333 ICS+  

Metos 421E, 423 ICS+  

1 2 3

4 5 6 7 3 8 109 11

15 14 13

12

Eelpesu ilma vaheloputuseta 1
Eelpesus loputatakse nõud lahja pesuainelahusega 40 °C veega. Osa 
lõpploputusvannist ülevoolavast loputusveest juhitakse eelpesusse, 
osa keemilisse pesusse.

Eelpesu vaheloputusega 2
Eelpesufunktsioon on sama nagu eespool kirjeldatud, kuid koos vahe-
loputusega. Enne korvi saabumist keemilisse pesusse (3) toimub vahe-
loputus. Vaheloputus vähendab keemilise vanni pesuvee määrdumist, 
ning pesuvee vahetumisaeg pikeneb. See säästab vett ja pesuainet.

Keemiline pesu 3
Pesemine u. 60 °C veega. Rasva sisaldav mustus nõuab korralikuks 
lahtiligunemiseks temperatuuri üle 50 °C ja pesuaine mustuse lahtileo-
tamisvõime on parim temperatuuril u. 60 °C.

Topelt lõpploputus 4
Topelt lõpploputus tagab parima lõpptulemuse (nt. maksimaalselt kir-
ka joogiklaasi). Lisaks sellele vähendab topeltlõpploputus veekulu. Lo-
putamine toimub esmalt taaskasutatava veega ning seejärel värske  
85 °C veega. Umbes 25 % lõpploputusveest voolab tagasi keemilise 
pesu vanni ning 75 % juhitakse eelpesusse (211E, 213) ja vaheloputus-
se (241E, 331E, 421E, 243, 333, 423). 

Masinate pesutsoonid

METOS ICS+ JA WD E TUNNELNÕUDEPESUMASINAD
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1 2 3

4 5 6 7 3 8 109 11

15 14 13

12

1. Eelpesu
2. Vaheloputus
3. Keemiline pesu
4. Jahutuspuhur
5. Jahuti väljapuhe
6. Külma vee ühendus
7. Sooja vee ühendus
8. Jahutuspatarei/ soojusvaheti
9.  Taaskasutatava loputusvee loputusvars
10.  Puhta vee lõpploputus
11.  Õhk jahutuspatareisse
12. Boiler
13. Korduvkasutatava lõpploputusvee vann
14. Korduvkasutatava lõpp- ja vaheloputusvee pump
15. Külma veega täitmine eelpesuvee temperatuuri reguleerimiseks

METOS ICS+ JA WD E TUNNELNÕUDEPESUMASINAD
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Metos 
153 ICS+ 

Metos 
213 ICS+ 

Metos 
243 ICS+ 

Metos 
333 ICS+ 

Metos 
423 ICS+ 

WEBTool

METOS ICS+ 153/213/243/333/423 TEHNILISED ANDMED

*  paigaldamisel
**  ruumitemperatuur +20° C
***  mõõdetud 1 m kaugusel seadmest

Mudelid 153 ICS+ 213 ICS+ 243 ICS+ 333 ICS+ 423 ICS+ 
Kood (parem-vasak) 4246219 4246221 4246223 4246225 4246227
Kood (vasak-parem) 4246220 4246222 4246224 4246226 4246228

Pikkus mm* 1655 2255 2555 3455 4355
Laius mm 697 697 697 697 697
Kõrgus mm, luugid suletud 1395/1675 1395/1675 1395/1675 1395/1675 1395/1675
Kõrgus mm, luugid avatud/hooldusruum 1950/2100 1950/2100 1950/2100 1950/2100 1950/2100

Korvi mõõdud - mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500
Maks. pinnatemperatuur** 35°C 35°C 35°C 35°C 35°C
Müratase dB (A)*** 68 68 68 68 68 
Kaal ilma pakendita, kg 370 455 485 605 725
Pakendi kaal kg 30 55 65 75 85

Kondensaatori patarei, külm tsoon, m2 25 25 25 25 25 
Kondensaatori ventilaator, jõudlus m3/h 200 200 200 200 200 
Ventilatsiooni soovitus, m3/h 1000 1200 1200 1400 1600

Paagi maht eelpesu, l - 51   77 77 77
Paagi maht kemikaalidega põhipesu, l 100 100 100 2 x 100 3 x 100 
Paagi maht lõpploputus, l 6 6 6 6 6
Paagi maht kokku, l 106 157 183 283 383

Tootlikkus DIN 10510, korvi/h 80 120 140 190 245
Soovituslik tootlikkus korvi/h 60-260 80-260 85-260 110-260 135-305
Külma vee kulutus DIN 10510  l/h 112 156 168 209 245
Lõpploputuse veekulu, l/korv 1,4 1,3 1,2 1,1 1,0

Kontaktiaeg minimaalne 40 60 70 80 100
Kontaktiaeg maksimaalne 160 180 180 200 220

Pump, eelpesu, kW - 1,5   1,5 1,5      1,5  
Pump, kemikaalidega põhipesu, kW 1,5   1,5   1,5 2 x 1,5 3 x 1,5 
Pump, lõpploputus, kW 0,11 0,11 0,11 0,11    0,11
Konveieri mootor, kW 0,12 0,12 0,12 0,12    0,12 
Kondensaatori ventilaator, kW 0,12 0,12 0,12 0,12    0,12   
Paagi kuumutus, pesupaak, kW 12 12 12 2 x 9    3 x 9
Boiler, lõpploputus, kW 2 x 9 2 x 12 2 x 12 2 x 12   2 x 12
Koguvõimsus, kW 32,6 40,1 40,1 47,6    58,1

400V 3N~ sulavkaitse, (A) 50    63 63 80 100
400V 3N~ maks. ühenduskaabli ø 
(L1-L3, N, PE) Cu mm2

35 35   35 35 35

Lisavarustus
Elektriline kuivati  T-60 ja  T-80
Koguvõimsus, kW 35,9 43,4 43,4 50,9 61,4
400V 3N~ peakaitse (A) 63 80 80 100 125

Elektriline kuivati T-120
Koguvõimsus, kW 39,2 46,7 46,7 54,2 64,7
400V 3N~ peakaitse (A) 63   100  100  100  125
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Metos 
WD-E 151  

Metos 
WD-E 211

Metos 
WD-E 241 

Metos 
WD-E 331

Metos 
WD-E 421 

WEBTool

METOS WD 151E/211E/241E/331E/421E

Metos WD E tunnelnõudepesumasinate konstruktsioon ja ühendused 
on samasugused kui Metos ICS+ mudelitel, on vaid mõned erinevused
Metos WD E mudelid ei sisalda pesukorvide ühtse jadana liikumise ESE 
-süsteemi. Metos WD E mudelitel on manuaalne kontaktaja kontroll, samas 
Metos WD ICS + mudelitel on see automaatne. Metos WD E mudelite 
konveier viib nõud loputusest läbi.

Metos WD masinatel on enesekontrolli lihtsustav automaatjuhtsüsteem, 
mis jälgib ja salvestab masina toimingud.

*  paigaldamisel
**  ruumi temperatuur +20° C
***  mõõdetud 1 m kaugusel seadmest

Mudelid WD 151E WD 211E WD 241E WD 331E WD-421E
Kood (parem-vasak) 4246211 4246213 4246215 4246217 4219100
Kood (vasak-parem) 4246212 4246214 4246216 4246218 4219102

Pikkus mm* 1655 2255 2555 3455 4355
Laius mm 697 697 697 697 697
Kõrgus mm, luugid suletud 1395/1675 1395/1675 1395/1675 1395/1675 1395/1675
Kõrgus mm, luugid avatud/hooldusruum 1950/2100 1950/2100 1950/2100 1950/2100 1950/2100

Korvi mõõdud - mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500
Maks. pinnatemperatuur*** 35°C 35°C 35°C 35°C 35°C
Müratase dB (A)**** 68 68 68 68 68
Kaal ilma pakendita, kg 370 455 485 605 725
Pakendi kaal kg 30 55 65 75 85

Kondensaatori patarei, külm tsoon, m2 25 25 25 25 25
Kondensaatori ventilaator, jõudlus m3/h 200 200 200 200 200
Ventilatsiooni soovitus, m3/h 1000 1200 1200 1400 1600

Paagi maht eelpesu, l - 51   77 77 77
Paagi maht kemikaalidega põhipesu, l 100 100 100 2x100 3x100
Paagi maht lõpploputus, l 6 6 6 6 6
Paagi maht kokku, l 106 157 183 283 383

Tootlikkus din 10510, korvi/h 80 120 140 190 245
Soovituslik tootlikkus korvi/h 70-150 100-200 110-210 150-230 150-230
Lõpploputuse veekulu, l/korv 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8

Pump, eelpesu, kW - 1,5   1,5 1,5      1,5
Pump, kemikaalidega põhipesu, kW 1,5   1,5   1,5 2x1,5 3x1,5
Pump, lõpploputus, kW 0,11 0,11 0,11 0,11    0,11
Konveieri mootor, kW 0,12 0,12 0,12 0,12    0,12
Kondensaatori ventilaator, kW 0,12 0,12 0,12 0,12    0,12
Paagi kuumutus, pesupaak, kW 12 12 12 2x9    3x9
Boiler, lõpploputus, kW 2x9 2x12 2x12 2x12   2x12
Koguvõimsus, kW 32,6 40,1 40,1 47,6 58,1

400V 3N~ peakaitse, (A) 50    63 63 80 100
400V 3N~ maks. ühenduskaabli ø 
(L1-L3, N, PE) Cu mm2

35 35   35 35 35

Lisavarustus
Elektriline kuivati  T-60 ja  T-80
Koguvõimsus, kW 35,9 43,4 43,4 50,9 61,4
400V 3N~ peakaitse (A) 63 80 80 100 125

Elektriline kuivati T-120
Koguvõimsus, kW 39,2 46,7 46,7 54,2 64,7
400V 3N~ peakaitse (A) 63   100  100  100  125
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LISAVARUSTUS - METOS ICS+ EELLOPUTUSSEKTSIOON

Eeloputussektsioon säästab vett ja tööd. Masina ühe osana kasutab see 
masina vett. 153 ICS +/151E-le mõeldud eelloputussektsioonis loputatakse 
nõud kõigepealt külma veega ja seejärel korduvkasutatava lõpploputuse 
veega. 213-423 ICS+/211E-421E-masinate eelloputussektsioon tarbib 
eelpesu vett. Eestpoolt välja tõmmatavaid topeltsettenõusid saab eemaldada 
masinat peatamata.

Eelloputussektsioon Kood Paigalduspikkus mm
O-V 153 ICS+/151E  4196636 400
V-O 153 ICS+/151E 4196643 400

Nurga-etteandja Kood Paigalduspikkus mm
Metos ICS+ 4196844 630
Metos WD 4196846 630

Nurga-etteandemehhanism vähendab kogu süsteemi paigalduspikkust 
ja võimaldab kasutada väiksemaid ruume. Nurga-etteandemehhanism 
ühendatakse masina korvitransportööriga, siis ei ole vaja üleliigset mootorit. 
Nurga-etteandemehhanismi on saada nii paremalt kui vasakult etteandvale 
masinale. Etteanderaja konstruktsioon on läbinisti roostevaba terasest ja 
jalad on reguleeritavad. Norm. paigalduspikkus on 630 mm. Eritellimusel 
630-2000 mm.

METOS ICS+ NURGA-ETTEANDEMEHHANISM

Paigaldusseeria Kood
Etteande-konveierile WD-E ja ICS 4196932
Äraveokonveierile WD-E 4196964
Äraveokonveierile ICS 4197007
Etteande- ja äraveokonveirile WD-E 4197005
Etteande- ja äraveokonveierile ICS 4197009
Taimer ketipesutorule 4197021
Taimer vanniloputustorule 4197024
Juhtimine eelloputussektsioonile, kaar 4197015
Juhtimine eelloputussektsioonile, sirge 4197018
Välise eelloputussektsiooni survetõstepumbale 4197027
Vee juhtimine pesumasinast PRM 60/90 eelpesumasinasse 4196941

Kui masinaga ühendatakse mootoriga korve etteandvad ja äravedavad 
kettkonveierid, tuleb nende juhtimine ühendada masina juhtpuldiga. 
Etteande-konvei eri tominguid võib juhtida masinast (näit. taimeriga 
vanniloputus). Selle jaoks varustatakse masin paigaldusseeriatega.

Survepump Kood
Metos ICS+/WD 4196989

Survepumpa kasutatakse kui veevõrgu rõhk on alla 250 kPa.

PAIGALDUSSEERIA

SURVEPUMPMetos ICS+ nurga-etteande-
mehhanism võimaldab väikes-
te ruuide kasutamist

Eeloputussektsioon 
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Kuivati  Kood O-V V-O kW Paigalduspikkus
WD-T60  4196816  4196817 3,3 603 mm
WD-T60F  4196814 4196815  3,3 603 mm
WD-T90 alus* 4196822  4196819  6,6 1200 mm
WD-T80  90/180° -kaar 4196820 4196821  3,3 820 mm
Alus restriiuliga WD-T60  4246261   
Alus plaatriiuliga WD-T60  4246262   
Restriiul WD-T90 alusele 4196824   
Plaatriiul WD-T90 alusele 4196825   
*tellitakse koos seadmega

Täiustatud kuivatustunnelid kasutavad kuni poole vähem elektrit.
Masinatele võib paigaldada kuivatustunneli WD-T60, WD-T60F, WD-T80 või T-120. Tunneli 
võimas puhur puhub sooja õhku nõudele ülalt. Kuivatustunnel on otstarbekas siis kui pestakse 
palju halvasti soojust siduvaid nõusid. Sellised on näiteks plastmassnõud ja kandikud. 
Ventilaatori õhujaotussiiber jagab õhu nõudele ühtlaselt, millega väheneb energiakulu. Osa 
kuivati soojusenergiast kasutatakse ära kondensaatoris, läbi mille kulgeb masinasse tulev 
külm vesi. WD-T60, WD-T60F ja WD-T80 soojusvõimsus 3,3 kW, WD-T120 6,6 kW.    

METOS ICS+ KUIVATUSTUNNEL

Kuivati  T-120, alus on standardvarustuses. Kuivati WD-T80 90/180° kaarele.

Kuivati WD-T60 lisavarustuses on 
alus, samuti alus koos plaatriiuliga. 
Alus või tugi on kohustuslik.

Vabalt asetatav WD-T60F paigaldamisel rullraja või konveieri peale.
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Metos eelpesumasin on suurepärane valik siis, kui nõude eelpe-
su ei soovita teha käsitsi või kui vajatakse tõhusamat tulemust. Me-
tos eelpesumasin ühendatakse ühe osana automaatsesse nõudeta-
gastussüsteemi. Automaatne nõudetagastussüsteem viib nõude-
pesukorvid läbi PRM-eelpesumasina tunnelnõudepesumasinasse.

Metos PRM eelpesumasina kasutamine on ökonoomne, kuna seade kasutab ära 
tunnelnõudepesumasinast väljuva vee, mis hakkab  ringlema eelpesumasinas. 
PRM võib soovi korral ühendada ka veevõrku või see võib kasutada ka 
näiteks ICS+ nõudepesumasinast  väljuvat vett. Kui valitakse vee võtmine 
nõudepesumasinast, on ainus kulu 30 liitrit värsket vett, mis kulub vanni 
täitmisele. 

METOS PRM EELPESUMASIN

Kaks tõhusat filtrit Pesuvarsi on puhastamiseks 
lihtne eemaldada

Nõud loputatakse eelpesumasinas umbes 40°C veega, millele on lisatud vähesel 
määral pesuainet juhul kui vesi tuleb nõudepesumasinast. Loputamine toimub 
tõhusa pesupumba abil ringleva veega. Eelpesu tõhusus on mitmekordne 
võrreldes lahendustega, kus pumpa ei kasutata. Tänu tõhususele, jäävad 
toiduosakesed eelpesumasinasse ja ei sega nõudepesumasinas nõude 
leotamist. Nõudepesumasina vesi on puhtam ja vee vahetamise vajadus 
väheneb. 

Ruumides, mille pesusektsiooni suurus on piiratud, võib PRM eelpesumasina 
paigutada kaarena enne nõudepesumasinat.  See aitab suurendada kogu 
pesusektsiooni efektiivsust, kuna suureneb maht  ja paraneb pesutulemus. 

PRM eelpesumasinat on lihtne paigaldada ning hooldada. Eelpesumasinaid on 
kaks mudelit: Metos WD-PRM 90 on nurgamudel 90° kaarega ja Metos WD-
PRM 60 on 600 mm pikk otse paigutatav mudel.

Automaatne eelpesu parandab  
pesutulemust ja säästab vett

● ökonoomne, kasutab tunnelnõudepesumasinas 
ringlevat vett

● pikendab kontaktaega
● tõhusa eelpesu järel on nõud peaaegu “puhtad” 
● suurem tootlikkus

Automaatne nõudetagastussüsteem viib nõudepesukorvid 
läbi PRM eelpesumasina tunnelnõudepesumasinasse.
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METOS PRM EELPESUMASIN

Tehnilised andmed
Liitumisvõimsus 400V3N~ 0,8 kW 10A

Pump 0,75 kW

Veevool 600 liitrit/min.

Külmaveeühendus R 1/2”

Kuumaveeühendus R 1/2”

Vee ühendamine tunnelnõudepesumasinast  

(lisavarustuses) PP-toru 50 mm

Kanalisatsiooniühendus PP-toru 50 mm

Paagi maht 30 liitrit

Metos PRM60 eelpesumasin Kood Mõõdud mm
WD-PRM 60 otse V-P 4218042 600x670x1700
WD-PRM 60 otse P-V 4196679 600x670x1700
PRM ei sisalda konveierit

EasyClean PRM60 konveieri elemendid Kood
PRM 60 konveieri element 4208120
Kasutatav koos EasyClean konveieri seadmega

Masinveetav etteande-konveier PRM60 Kood Paigalduspikkus
Masinveetav etteande-konveier PRM60 WD-E 4208122 1200 mm
Masinveetav etteande-konveier PRM60 ICS+ 4208123 1200 mm
Masinveetav etteande-konveier PRM60 WD-E 4208124 900 mm
Masinveetav etteande-konveier PRM60 ICS+ 4208125 900 mm
Masinveetav etteande-konveier PRM60 WD-E  keskmine*4208134 1200 mm
Masinveetav etteande-konveier PRM60 ICS+  keskmine* 4208135 1200 mm
*PRM on paigaldatud konveieri keskele

Metos PRM90 eelpesumasin kaar Kood Mõõdud mm
WD-PRM 90 kaar V-P 4218040 950x950x1700
WD-PRM 90 kaar P-V 4196677 950x950x1700
PRM ei sisalda konveierit

EasyClean PRM90 konveieri elemendid Kood
PRM 60 konveieri element 4208130
Kasutatav koos EasyClean konveieri seadmega
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Valamu Kood Mõõdud Paigalduspikkus
700-11-3 4552316 1100x590x880±25 1400 mm
700-6-3 4552320 600x590x880±25 900 mm
700D-6-3, 2 valamut 4552332 1200x590x880±25 1500 mm

Lisavarustus Kood Mõõdud Sobib valamutele
Restriiul valamu alla 4552324 600x590 700-6-3, 700-6-5
Restriiul valamu alla 4552326 1100x590 700-11-3, 700-11-5
Restriiul valamu alla 4552328 1200x590 700D-6-3, 700D-6-5
Abitasapind 4552325 500x590 

METOS EELPESUVALAMUD TUNNELNÕUDEPESUMASINATELE

Metos eelpesuvalamu on tervikuna vastupidavast roostevabast terasest. 
Nõudepesukorvidele on juhikud. Valamu põhjas on suur väljatõstetav filternõu ja 
tühjendusventiil. Valamu sügavus on 300 mm. Reguleeritavad jalad. Ühendusplaat 
300 mm, saada ka 100 mm ja 500 mm. Standardvarustuses valamu tagaserva 
pritsmekaitse.
Laudade alla saab lisa säilitusruumi restriiulite abil. Riiul on kergesti eemaldatav ja 
puhastatav. Lisa tööpinda annab korvidele mõeldud abitasapind. Tasapinna võib 
kinnitada valamu mõlemale poolele. Abitasapind ja restriiul on lisavarustus.

180- kraadine pöörang

90- kraadine pöörang

Eelpesuüksus 700-11-3. Lauakinnitusega eelpesuduši saab 
kinnitada adapteriga. Pritsmekaitset saab kasutada vaid 
seinakinnitusega eelpesudušiga. Tarnes sisalduvad adap-
terid ja pritsmekaitse.

METOS MOOTORIGA KETTKONVEIER PÖÖRANG

Metos kettkonveierpöörang kinnitatakse masina väljaviiva otsa külge. Pöörang 
sobib kõikidele nõudepesukorvidele ja Metos tunnelnõudepesumasinatele. Pöörangu 
konstruktsioon on valmistatud roostevabast terasest ja põhjas on äravool. Alus on 
valmistatud 30 x 30 mm nelikanttorudest jalad on reguleeritavad. Standardvarustuses 
on häda-stopp lüliti.

Mudelite seas on nii 90° kui 180° pöörang.

Pöörang  Kood Mõõdud mm
WD-C 90°  Kettkonveierpöörang Metos WD 90° O-V 4208126 780x780x890±25
WD-C 90°  Kettkonveierpöörang Metos WD 90° V-O 4208128 780x780x890±25
WD-C 180°  Kettkonveierpöörang Metos WD 180° O-V 4208127 780x1320x890±25
WD-C 180°  Kettkonveierpöörang Metos WD 180° V-O 4208129 780x1320x890±25
Sobib kõikidele Metos tunnelnõudepesumasinatele.     Elektriühendus 400V 3N~ 50Hz 0,12 kW
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Ratastega rullrada 180° pöörangule  
 Kood Mõõdud mm Juhtsiinikomplekte 
460-3 4552140 1585x630x875±25 2 
460-4 4552142 2110x630x875±25 3 

Statsionaarne rullrada 90° pöörangule  
465-3 4552150 1585x630x875±25 2 
465-4 4552152 2110x630x875±25 3 

Statsionaarne rullrada masinaga ühendamiseks  
465-3D-WD 4552149 1585x630x875±25 2 
465-4D-WD 4552151 2110x630x875±25 3 
465-3D-MM 4552153 1585x630x875±25 2 
465-4D-MM 4552155 2110x630x875±25 3 

Lisavarustus     
Abitasapind 4552100 500x300  

Metos rullrada kinnitatakse nõudepesumasina või koonusrullikutega pöörangu külge. 
Tervikuna roostevabast terasest. Rullikud on mustust hülgavast plastikust ja kuullaagritega. 
Rullikuid on kerge puhastamise tarbeks eemale tõsta. Äravool on pöörangu või rullraja 
põhjas. Raja all on riiul või juhtsiinid 500x500 mm korvidele. Kõrgus reguleeritav.

Kui rada ühendatakse 180° pööranguga on soovitav valida ratastega varustatud liigutatav 
rullrada. Rataste läbimõõt 125 mm.

METOS RULLRADA

Kassetihoidik seinakinnitus Kood  Pikkus mm
502-2 4552168 1120 
502-3 4552170 1660
502-4 4552172 2200

Kassetihoidik kinnitatuna rullraja külge  
 Kood Pikkus mm
502T-1 4552173 960
502T-2 4552174 1120 
502T-3 4552176 1485 
502T-4 4552178 2010
502T-5 4552180 2535 
502T-6 4552182 3060

TALDRIKUKASSETTIDE HOIDIK

Rullrada nõudekorvide juhtsiinidega.

Abitasapind lihtsustab nõude võtmist

Rullikuid on lihtne puhastamise jaoks eemaldada.

Taldrikukassettide hoidiku võib paigaldada seinale või rullraja külge.
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METOS EASY CLEAN JA EASY CLEAN PLUS NÕUDE TAGASTUS- JA SORTEERIMISSEKTSIOONID

Metos nõude tagastussektsiooni tähtsaimad omadused 
on lihtne puhastatavus ja ergonoomilisus. Kaks teisaldusriba 
töötavad pea aegu hääletult, üles tõstetav teisalduselement, 
eemaldatavad korvirestid ja suur küljelt tühjendatav sõel 
teevad kasutamise ja hooldamise kergeks. Lisaks kokku 
hoitud ajale, loob Easy Clean ka muid eeliseid, muuhulgas 
parem tööergonoomika. Näiteks riiulite kõrguse ja  
kauguse reguleerimine aitavad leida sobiva tööasendi. 
Hulga lisatarvikute abil sobitub Easy Clean suurepäraselt 
erinevatesse oludesse. 

Metos EasyClean PLUS mudelil on kliendi poolele 
ulatuv täislaiusega valamu ning korvid asuvad restidel. 
Eemaldatavad restid on korvide mõõdus ning neid on lihtne 
nõudepesumasinas pesta. Valamu esiservas asub valamu 
pikkune loputustoru, mis hoiab valamu kasutamise ajal 
puhtana.

Metos Easy Clean Plus tagastus-
sektsioon kahe korvi laiuse va-
lamu ja korvirestiga. Restide all 
valamus asub loputustoru. Plus-
konstruktsioon valitakse lisava-
rustusena standardseadme juur-
de kõrval asuvast tabelist. 

Metos Easy Clean tagastussekt-
sioon ühe korvi laiuse valamuga. 

Metos Easy Clean Plus -nõudetagastussektsiooni kahe korvi laiuse  valamu ja korvirestidega. Restide all valamus on valamuloputustoru. Plus-
konstruktsiooni saab valida lisavarustusena soovitud standardseadme juurde. Fotol on  Metos WD PRM eelpesusektsioon, Metos Easy Clean  
nurgamudel, pesupüstol ja liini alguses jäätmenõud biojäätmete ja muu prahi äraviskamiseks.
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METOS EASY CLEAN JA EASY CLEAN PLUS NÕUDE TAGASTUS- JA SORTEERIMISSEKTSIOONID

Automaatne Easy Clean isetagastussektsioon. Sektsiooni 
hinna sees on: manuaalne valamuloputus, eemaldatav 
korviliikumisala, suur sõel, sirge korviriiul ja mootoriosa. 

Metos Easy Clean Isetagastussektsioon Restoranitagastussektsioon  Mõõdud mm  Elektriühendus
 O-V V-O O-V V-O  
Metos Easy Clean 4A  4246230 4246233 4246242 4246245 2650 x 1105 x 870/1685 400V 3N~ 50Hz 60W 10A
Metos Easy Clean 5A   4246231 4246234 4246243 4246246 3150 x 1105 x 870/1685 400V 3N~ 50Hz 60W 10A
Metos Easy Clean 6A 4246232 4246235 4246244 4246247 3650 x 1105 x 870/1685 400V 3N~ 50Hz 60W 10A
Metos Easy Clean 4A 90°  4246236 4246239 4246248 4246251 3100 x 1105 x 870/1685 400V 3N~ 50Hz 60W 10A
Metos Easy Clean 5A 90°  4246237 4246240 4246249 4246252 3600 x 1105 x 870/1685 400V 3N~ 50Hz 60W 10A
Metos Easy Clean 6A 90°  4246238 4246241 4246250 4246253 4100 x 1105 x 870/1685 400V 3N~ 50Hz 60W 10A
Metos Easy Clean PLUS  4552039 4552039 4552039 4552039 lisavarustus Easy Clean sektsioonile 

Automaatne Metos Easy Clean restoranitagastussektsioon. 
Sektsiooni hinna sees on: manuaalne valamuloputus, 
eemaldatav korviliikumisala, suur sõel, sirge korviriiul, 
kaldus korviriiul ja mootoriosa.

Eemaldatav kandikute abitasapind 
kinnitatakse korviliikumisala külge. 
Lisavarustuses.

Kaldus ja sirge korviriiuli kõrgus ja 
kaugus on reguleeritavad, samuti 
ka korvinurk.

Avatud konstruktsiooniga valamu  
lihtsustab  sektsiooni puhastamist. 

Valamu suure kalde tõttu valguvad 
toiduosakesed kergesti suurde sõela.
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MANUAALNE NÕUDE TAGASTUS- JA SORTEERIMISSEKTSIOON

Metos ICS+ -masinale Kood O-V Kood V-O Mõõdud mm
Metos 4 -tagastussektsioon 4197984 4197981 2150x1130x850/1600
Metos 5 -tagastussektsioon 4197985 4197982 2650x1130x850/1600
Metos 6 -tagastussektsioon 4197986 4197983 3150x1130x850/1600
Metos 4 90˚ -tagastussektsioon 4197990 4197987 2150x1130x850/1600
Metos 5 90˚ -tagastussektsioon 4197991 4197988 2650x1130x850/1600
Metos 6 90˚ -tagastussektsioon 4197992 4197989 3150x1130x850/1600

Manuaalne tagastussektsioon koos vabalt pöörlevate rulli-
dega. Sektsiooni hinna sisse kuuluvad: manuaalne valamulo-
putus, eemaldatavad korvirestid, suur sõel ja sirge korviriiul. 
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Suur sõel väldib äravooluava ummistumist, eral-
dades tõhusal viisil toidujäägid vedelikust. Lisava-
rustusena on olemas kahekordne sõel (4552046), 
millel on ülemises osas suuremad avad (vaid  
hügieeniketiga mudelitel).

Kandikute laadimislaua abil (lisavarustus 
4552038) saab võimaldada möödapääsu näiteks 
eelpesuseadmele koos kandikutega. Kandikute 
laadimislaua saab kokku panna, kui seda para-
jasti ei kasutata.

Kandikute abitasapind (4197999) on saadaval lisa-
varustusena restorani tagastussektsiooni juur-
de. Kui ettekandja siseneb mustade nõudega, 
saab ta asetada kandiku abitasapinnale, hõlbus-
tamaks nõude sorteerimist. Abitasapinda on või-
malik ära võtta, mis muudab selle suurepäraseks 
abivahendiks kitsastes nõudepesuruumides, kus 
kandikuriiul võtaks liialt palju ruumi. Ühe sead-
me juures saab kasutada ühte või mitut kandi-
kute abitasapinda, sõltuvalt personali hulgast ja 
seadme suurusest.      

Pesupüstol koos vooliku hoidikpooliga on käepä-
rane lisavarustus (4551900) seadme puhastami-
sel. Kui voolikut parajasti ei kasutata, saab selle 
vastavasse korpusesse kokku rullida. Voolik on 
8 meetrit pikk. 

Pildil olev termostaatsegisti kuulub lisavarustu-
se (4552034) hulka. Saadaval on ka tavaline se-
gisti (4552036). 

Söögiriistade leotusvann (4552030) on lisavarus-
tus, mis parandab söögiriistade pesemise kvali-
teeti. Leotamine aitab eemaldada mustust, iseä-
ranis pikema ooteaja korral enne pesemist. Tänu 
tõstekonksule ei pea kätt musta vette asetama, 
vaid korvi on võimalik kergesti veest üles tõsta 
(vaid hügieeniketiga mudelitel). 

Söögiriistade leotusvanniga koos on saadaval ka 
segistiga kraan (lisavarustus 4552032).

LISAVARUSTUS

METOS NÕUDE TAGASTUS- JA SORTEERIMISSEKTSIOONID

Lisavarustus  Kood  Ise  Restorani-  Käsitsi  
  tagastus  tagastus  tagastus  
Pesupüstol   4197996 ● ● ● 
Pesupüstol voolikuhoidikuga 4551900 ● ● ● 
Termostaatsegisti   4552034 ● ● ● 
Segisti pesupüstolile 4552036 ● ● ● 
Veejaotussektsioon 4552035 ●  ●  ●  
     
Eelpesusektsioon, välimine 4197993 ● ●  
Survepump väline eelloputus Metos WD   4218417 ● ●  
Paigalduskomplekt eelpesusektsioonile, otse  4197018 ● ●  
Taimer valamuloputusele  4197024 ● ● ● 
Paigalduskomplekt eelpesu survetõstepumbale   4197027 ● ●  
Paigalduskomplekt transpotröörile   4196932 ● ●  
Kandikute abitasapind 4197999 ● ●  
Kandikute laadimislaud 4552038 ● ●  
     
Taimeriga juhitav valamuloputus  4218421 ● ● ● 
Kaldkorvi riiul 4 korvile 4218403 ● ● ● 
Kaldkorvi riiul 5 korvile   4218405 ● ● ● 
Kaldkorvi riiul 6 korvile  4218409 ● ● ● 
     
PRM 60 eelpesumasina integreerimisosad   4208120 ● ●  
PRM 90 eelpesumasina integreerimisosad   4208130 ● ●  
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METOS AUTOMAATNE ‘HI-LO’ SORTEERIMISSEKTSIOON KOOS SISSEEHITATUD 
KANDIKUTAGASTUSEGA

Metose automaatne ‘HI-LO’ sorteerimissektsioon koos  sissee-
hitatud kandikutagastusega pakub ergonoomilist ja tõhusat lahen-
dust nõude sorteerimiseks. 

Kandikutagastussüsteemi on soovitav kasutada töötajatele mõeldud sööklates, 
kus mustade nõude käitlemist pole jäetud kliendi ülesandeks.
Kandikutagastussüsteemi puhul tagastab söögisaali klient kandiku mustade 
nõudega  kandikukonveierile, mis transpordib kandiku automaatselt edasi 
nõudepesuruumi. Seal eemaldab HI-LO seadmega töötav personal prahi, 
kraabib maha toidujäägid ja sorteerib kandikud korvidesse. Kandik liigub edasi 
konveierisse ja jõuab lõpuks kandikujaoturisse, mida saab kasutada mustade 
kandikute kogumiseks. Sel moel on võimalik kandikute pesemist teostada kõige 
sobivamal ajal, näit. pärast muude nõude pesu. Automaatne HI-LO süsteem 
on varustatud korvide konveieriga. Kui korv on täitunud, saab selle lükata 
konveierisse, mis transpordib selle nõudepesumasinasse.

HI-LO süsteem võimaldab ergonoomilist töötamist. Kandikukonveieri kõrgus 
reguleeritakse optimaalseks juba tehases, vähendades kõrgust vastavalt 
kasutatavatele nõudele. Sobivalt projekteeritud seade aitab vältida tarbetut 
kummardamist ja muid ebamugavaid tööasendeid. HI-LO süsteemiga töötamisel 
ei pea selga asjatult koormama. Personalil on võimalik sooritada ka külgliigutusi. 
Sõltuvalt nõutavast jõudlusest võib HI-LO seadme juures töötada üks või mitu 
inimest.   

Automatiseeritus ja kasutajasõbralikkus vähendavad personalikulusid võrreldes 
tavapärase nõude tagastuse, sorteerimise ja nõude käsitsi nõudepesumasinasse 
laadimisega. 

HI-LO süsteemid on alati valmistatud kliendi vajadustele vastavate mõõtudega. 
Lai lisavarustuse valik võimaldab nende kasutamist kõikides nõudepesuruumides. 
Küsi lisainformatsiooni kohalikult Metose müügiesindajalt.

Metos HI-LO -automaatse sorteerimissektsioo-
ni saab teostada ka Metos Easy Clean tagas tus-
sektsiooniga. Fotol hügieeniketiga trans portöör.
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Korvirestide eemaldamisel  jääb valamu täielikult 
vabaks ja puhastamist on hõlbus teostada. Tänu 
piisavale kaldele saab kõik toidujäägid kergesti ko-
guda sektsiooni põhja.

Hügieeni tagamiseks valamus kuulub Metose 
seadmete põhivarustuse juurde valamu loputus-
funktsioon. Funktsiooni saab kasutada kas ventiili 
käsitsi avades ja sulgedes (standard) või seda tai-
meri abil tehes (lisavarustus 4218421 + 4197024). 
Nõudelt valguvad toidujäätmed loputatakse see-
ga tavalise kasutuse käigus valamu põhja ja sõela 
suunas. Metose seadmete puhul on nende puhtus 
ja ebameeldivad lõhnad korralikult kontrolli all.

Eemaldatavaid korvireste on võimalik pesta nõu-
depesumasinas.

Metose ümmargune mitme kitsa teisaldusriba-
ga kandikukonveier on vaikne ja töökindel. Tänu 
avatud konstruktsioonile on seda ka lihtne puhas-
tada. Metalliga tugevdatud ümmarguse mitme kit-
sa teisaldusribaga seadme tööiga on pikem ja see 
vajab vaid minimaalset hooldust.

Konveieri lõppu on asetatud detektor, mis kind-
lustab selle, et enne virnastamist ei jääks kandi-
kule ühtegi nõud. Seeläbi välditakse nõude asja-
tut purunemist.

Täiendavaks ketihügieeni garantiiks kuulub Me-
tose seadmete lisavarustusse kettloputuse süs-
teem. Funktsiooni saab kasutada kas avades ja 
sulgedes ventiili käsitsi (standard) või tehes se-
da taimeri abil (lisavarustus 4552050 + 4197021). 
Ketti on loputuse käigus lahtitulnud mustuse tõt-
tu lihtne puhastada.

METOS NÕUDE TAGASTUS- JA SORTEERIMISSEKTSIOONID

Avatud ketikonstruktsioonist tulnevalt on puhtuse 
hoidmine lihtne, ei ole vaja harjata ega konveierit 
eemaldada. Konveieri tugi on seatud nii, et vanni 
puhastamiseks jääb piisavalt ruumi.

Sorteerimissektsioon koos sisseehitatud 
kandikutagastussektsiooniga. HI-LO süs-
teemid on alati valmistatud kliendi vaja-
dustele vastavate mõõtudega. 

Pildil olev lisavarustus: pesupüstol koos 
vooliku hoidiku ja segistiga, söögiriistade 
leotusvann segistiga, kahekordne sõel  ja 
kandikulaadimislaud.  

Pildil on samuti kandikujaotur, jäätme-
laud, kraabits ja nõudepesukorvid.
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METOS NÕUDE TAGASTUSSÜSTEEMID SÕRMKONVEIERMASINATELE
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METOS NÕUDE TAGASTUSSÜSTEEMID SÕRMKONVEIERMASINATELE

Mehhaaniline kõrguse andur

Eemaldatavad 
restid

Korviriiul

Kurvid

Tekstiekraan

Kaldsüvend

Hügieeniline konveier

Juhtseade 

Loputustoru
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METOS NÕUDE TAGASTUSSÜSTEEMID SÕRMKONVEIERMASINATELE
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1.  Tagastatud kärude mahalaadimispunkt
2. Sortimispunkt: jäätmed eemaldatakse 

taldrikutelt ja taldrikud pannakse lindile. 
Klaasid ja tassid pannakse korvidesse. 
Kandikud söögiriistadega liiguvad lindil edasi.  

3. Kandikute tagastamise punkt 
personalisööklas

4. Taldriku- ja klaasikorvid sisestatakse 
nõudepesumasinasse

5. Magnetiline püüdur kogub söögiriistad 
kandikutelt kokku ja juhib need 
nõudepesumasinasse 

6. Puhtad nõud sorditakse kärudele
7. Söögiriistade automaatne sortija
8. Kandikute automaatne virnastaja
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Teeme projekti ka kõige nõudlikumale objektile. Usaldusväärsus, suurepärane hügieen ja 
parim võimalik tööergonoomika toovad kulude kokkuhoiu.

METOS NÕUDE TAGASTUSSÜSTEEMID SÕRMKONVEIERMASINATELE
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Metos WD-215T on kompaktne ja väike kandikupesumasin, mis 
tagab suure jõudluse ning suurepärased pesemis- ja kuivatustul-
emused. Masin on integreeritud automaatsüsteemidesse ning see 
ühendatakse ja seda juhitakse välise kandikutranspordisüsteemi 
kaudu.
Maksimaalne tootlikkus on niivõrd kõrge kui 1200 kandikut tunnis 
ja masin suudab pesta kandikuid suurusega kuni 530 x 370 mm.

Kandikupesumasinat Metos WD-215T on lihtne kasutada. Tek-
stinäidikuga juhtpaneel näitab käigusolevat pesutsüklit ja elektroon-
ilise juhtimissüsteemi HACCP-funktsioon jälgib pesemisprotsessi, 
et saavutada optimaalne pesemistulemus.

Kandikud maksimaalse kõrgusega 370 mm sisestatakse masinasse 
kandiku pikem külg eespool. Kandikute püstises asendis pesem-
isega ja järkjärgulise etteandega laadimissüsteem tagab pesemis- ja 
kuivatusfunktsioonide suure efektiivsuse.

Lisaks kuulub masina WD-215 standardvarustusse soojus- ja heliiso-
latsioon ning masina suure efektiivsusega soojustagastussüsteem 
tagab väikese energiakulu. 

Masin WD-215T võib olla kas elektriliselt või auruga soojendatav 
ning on varustatud suurte, hästi tasakaalustatud lükandustega, 
mis muudavad kogu pesemispiirkonna lihtsasti juurdepääsetavaks. 
Uksed saab ka eemaldada, et saaks puhastada masina tagaosa.

Kandikupesumasin WD-215T on hea investeering, sest masina kõik 
komponendid on lihtsasti juurdepääsetavad, kõiki hooldustöid saab 
teha masina esiküljelt ning masin on töökindel ja pika kasutuseaga.

METOS WD-215T KANDIKUPESUMASIN

Kandikute välimine transpordisüsteem annab 
kandikuid masinasse ette kandiku pikem külg 
eespool.

Kandikuid pestakse püstises asendis, et tagada 
optimaalsed pesemis- ja kuivamistulemused.
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METOS WD-215T KANDIKUPESUMASIN

Tehnilised andmed
Pesupump, kW 1,5

Kondensaatori ventilaator, kW 0,12

Kuivatusventilaator, kW 1,1

Konveieri mootor, kW 0,12

Paagi kuumutus, kW 12

Paagi kuumutus pesupaak, kW 12

Soojusvõimsus, kuivatustunnel, kW 9

Kondensaatori patarei pindala, m2 25

Kondensaatori ventilaator, tootlikkus, m3/h 200

Paagi maht, liitrit 100

Kaal, kg 620 

Kaitseklass IP 55

Mahutavus ja tootlikkus
Tootlikkus, kandikut/h 1200

Külma vee kulu, lõpploputus, liiter/h 240

Aurukulu* kg/h 40

Max pinnatemp. 20ºC toatemperatuuril, °C 35

Müratase** dB (A) 68

* auruküttega mudel 
** mõõdetud 1 m kaugusel masinast

Elektriühendus, elektriühendusega mudel
Koguvõimsus 400V 3N~, kW 36 

Sulavkaitse 400V 3N~, A 63

Max.ühen.ala 400V 3N~  (L1- L3, N, PE) Cu, mm2 35

Auruküttega mudel 150-250 kPa*
Koguvõimsus 400V 3N~, kW 12

Sulavkaitse 400V 3N~, A 32/35

Max.ühen.ala 400V 3N~  (L1- L3, N, PE) Cu, mm2 35

Auruühendus (sisekeere) R 3/4 “

Kondensvee ühendus (sisekeere) R 1/2”

*saadaval teised surved

Vesi, äravool ja ventilatsioon
Vee kvaliteet, karedus, °dH 2-7

Kuuma vee ühend. 55-70ºC R 1/2”

Külma vee ühend. 5-12ºC (sisekeere) R 1/2”

Tühjendusliides, PP ø mm Ø 50

Külma vee kulu, surve, kPa 250-600

Külma vee kulu, äravool, liiter/min. 4

Kuuma vee kulu, min/max surve, kPa 100-600

Tühjenduskiirus, võimsus, liiter/sek 3

Masina ventilatsioon, m3/h 1000

Masina kaal ja mõõdud transportimisel
Pakendatud mõõdud, mm 2700x800x2000

Pakendatud kaal, kg 510
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Tõhus kärude pesemislahendus loob täiesti uue kärude pesemise 
hügieenitaseme ning muudab raske töö endisest tunduvalt 
hõlpsamaks. Mehhaniseeritud kärupesu suurim eelis võrreldes 
traditsioonilise veevooliku abil kärude pesemisega on see, et 
pesemistulemus on alati ühtlaselt hügieeniline. Ka töökoormus 
väheneb, sest kärude käsitsemine on lihtsam ja kergem.

Metos WD-18 CW -kärupesumasin säästab kuni 80 % energiat võrreldes vanade 
kärupesumasinatega. Tänu geniaalsele tsentrifuugimistehnikale saavutatakse 
suurepärane kuivatustulemus ilma suurte tööstuslike soojapuhuriteta. Tänu 
vahetsentrifuugile loputatakse kärud puhtaks väikese veekogusega (vaid 6 l / 
pesuprogramm). Väike loputusveekogus vähendab samas vahekorras ka elektri- 
ja pesuainekulu. Masinal on ka soojussalvestus, seetõttu kasutab sisselülitatud 
masin külma vett. Efektiivne heli- ja soojusisolatsioon vähendab masina poolt 
keskkonnale tekitatavat temperatuurikoormust, hoides ventilatsioonikulud 
miinimumis ning tagades meeldiva töökeskkonna.

Masina võib hõlpsasti ühendada keskusköögi pesusüsteemi, sest masina 
minimaalne ruumitarve on vaid 4,5 m2. Kärupesumasinas võib pesta osakonna- 
ja köögikärusid ning teisi esemeid. Kärud peavad mahtuma masina pöörlevale 
alusele. Masin on saadaval ka läbiandemudelina, siis võivad masina etteande 
ja väljatõste avad paikneda erinevates ruumides (määrdunud ja puhas ruum). 
Masina juhtimise võib sellisel juhul programmeerida toimima nii, et eri poolte 

Metos  Mõõdud mm   Pesualuse mõõdud Elektriühendus   Vanni maht l
WD-18CW 2467x1988x2467 1070x1030x1820 mm 52,2 kW 80A 200
WD-18CW aurukuumutusega 2467x1988x2467 1070x1030x1820 mm 4,5 kW 20A 200

METOS WD-18CW KÄRUPESUMASIN

Metos WD 18 CW-kärupesumasin puhastab kärud ilma mingi käsitsitööta ja madalate kasutuskuludega.

väravad ei oleks üheaegselt avatud ning ebapuhtused ei pääse ühelt poolt 
teisele poole. Masina võib samuti integreerida põrandasse või selle ümber 
võib ehitada kärurambid.

Metos WD-18 CW on kasutajasõbralik. Üks inimene suudab teenindada kogu 
süsteemi. Pesumasina uks sulgeb nupule vajutamisel ja avaneb automaatselt 
programmi lõppedes. Masinal on kolm pesuprogrammi. Iga programmi pesemis- 
ja loputusajad ning loputustemperatuurid on võimalik eraldi programmeerida. 
Tehase seadena on kõige lühema pesuprogrammi kestus 75 sekundit.

Masina elektrooniline juhtimissüsteem jälgib masina tööd ning tagab hügieeni. 
Juhtimise võib ühendada enesekontrollisüsteemiga, mis dokumenteerib 
nõudepesuprotsessi kriitilised parameetrid ning teavitab võimalikest kõrvale-
kalletest. Järelvalvetoimingud säilitavad andmed ka masina kasutusökonoomsuse 
kohta. Masina mälust saab hõlpsasti lugeda nt. pesuprogrammide arvu, 
kasutatud vee koguse jne. Masina juhtpaneeli ekraanilt näeb kasutaja teksti 
kujul kogu aeg, mis masinas toimub.

Töö kirjeldus: pesufaasi ajal pöörleb käru 10 pööret minutis, seejärel 
toimub vahet sentrifuugimine, pöörlemiskiirus tõuseb u. 50 pöördeni minutis. 
Vahetsentrifuugimise ajal eemaldatakse pesuainesegune vesi masinast 
tõhusalt ka käru taskutest. Puhta veega loputamisel väheneb pöörlemiskiirus 
10 pöördeni minutis, seejärel algab kiirem lõpptsentrifuugimine, mis eemaldab 
kärude pealt veepiisad.

WEBTool

414  



Kärupesumasinas võib pesta lennukiköökides 
kasutatavaid kärusid, osakonna- ja köögikärusid 
ning muid esemeid, nagu näiteks transpordikas-
te ja köögimööblit.

Tehnilised andmed
Pump 2,2 kW
Tagastuspump 1,2 kW
Pöörleva tasapinna mootor 0,55 kW
Jahutuspuhur 1,1 kW
Ukse mootor 2x0,18 kW
Boiler 12 kW
Paagisoojendus 36 kW
Kondensaatori patarei pindala 51 m2

Kondensaatori ventilaatori tootlikkus (40 sek pesemisel) 1000 m3/h
Paagi maht 200 liitrit
Kaal 1450 kg
Kaitseklass IP 55

Tootlikkus ja kulud
Pesuprogramm 1** 75 sekundit
Pesuprogramm 2** 95 sekundit
Pesuprogramm 3** 120 sekundit
Tootlikkus sõltub pestavatest esemetest
Pestavate esemete max suurus 1070x1030x1820 mm
Külma vee kulu 6 liitrit
Energia kulu koguvõimsusest 70-90%
Aurukulu*** 90 kg/h
Max pinnatemperatuur 20°C toatemperatuuril Max 35°C
Müratase* 65 dB (A)

*  Mõõdetud 1 m kaugusel seadmest
**  Tehases paigaldatud, pesuaega saab programmeerida
***  Auruküttega 

Elektriühendus, elektriküttega
Koguvõimsus 400V 3N~ 52,5 kW 
Sulavkaitse 400V 3N~ 80 A
Ühenduskaabli läbimõõt 400 V 3N~ (L1-L3, N, PE) Cu 70 mm2

Auruküttega 150-250 kPa*
Koguvõimsus 400V 3N~ 4,5 kW
Sulavkaitse 400V 3N~ 20 A
Ühenduskaabli läbimõõt 400 V 3N~ (L1-L3, N, PE) Cu 35 mm2

Auruühendus (sisekeere) R 1 1/4“
Kondensaatori vesi (sisekeere) R 3/4”

* Muud pinged tellimisel

Vee- ja kanalisatsiooniühendused
Vee kvaliteet 2-7 dH
Kuuma vee ühendus 50-70°C (sisekeere) R 3/4”
Külma vee ühendus 5-12°C (sisekeere) R 3/4”
Kanalisatsiooniühendus PP-toru ø 50 mm
Veeühenduse surve ja voolukiiruse soovitus 300 kPa, 30 liitrit/min
Põrandatrapp 3 liitrit/s.
Ventilatsiooni soovitus 2000m3/h

Pakendi suurus ja kaal*
Pakendi suurus, madalam osa 2600x2000x2250 mm
Pakendi suurus, kõrgem osa 1900x2050x800 mm
Kaal, madalam osa** 850 kg
Kaal, kõrgem osa** 580 kg

*  Tavatransport kahes osas
** Sisaldab pakendi kaalu

METOS WD-18CW KÄRUPESUMASIN
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Lahtritega korv kaitseb klaase 
purunemast pesu, transpordi 
ja säilitamise ajal

Lahterkorvi kõrgendusraam

Tassi- ja klaasikorv
Tassi- ja klaasikorv

Söögiriistakorv
Taldrikukorv 18 madalale või 
12 sügavale taldrikule

Serveerkorvi madal esiserv 
lihtsustab klaaside ja tasside 
võtmist korvist

Kandikukorv

Tassi- ja klaasikorv Kood Tass/klaas h tk
hall 4550000 70 mm 30
must 4550001 70 mm ~30
Serveerkorv tassidele ja klaasidele  
beez 4550002 70 mm 30
Taldrikukorv  Taldrik ø 
sinine 4550004 240 mm 18/12
Söögiriistakorv   
grafiithall 4550006  
Kandikukorv   
roheline 4550008  9

METOS NÕUDEPESUKORVID 500 x 500 mm

●  korvide küljed on siledad – vesi valgub hästi ära 
●  käepidemed on esi- ja tagaservas – korv püsib kandes paremini ta-

sakaalus
●  suure jaotusega põhjarestist pääseb vesi hästi läbi
●  lihsalt virnastatav transpordi ja ladustamise tarbeks
●  tugeva konstruktsiooniga topelt servad
●  valmistatud polüpropeenist
●  sobib kõikidesse nõudepesumasinatesse

Lahterkorv Kood  Klaas ø Klaasi h tk 
kollane  4550010 110 mm 70 mm 16 
sinine  4550012 87 mm 70 mm 25
valge  4550014 72 mm 70 mm 36
punane 4550016 60 mm 70 mm 49
roheline  4550018 52 mm 70 mm 64

Kui lahterkorv tellida koos kõrgendusega, saab tellimuse kätte kokku pandult. 

Lahterkorv ja üks kõrgendusraam 
 Kood  Klaas ø Klaas h tk
kollane 4550032 110 mm 120 mm 16
sinine 4550034 87 mm 120 mm 25
valge 4550036 72 mm 120 mm 36
punane 4550038 60 mm 120 mm 49
roheline 4550040 52 mm 120 mm 64
Lahterkorv ja kaks kõrgendusraami 
 Kood Klaas ø Klaas h tk
kollane 4550042 110 mm 170 mm 16
sinine 4550044 87 mm 170 mm 25
valge 4550046 72 mm 170 mm 36
punane 4550048 60 mm 170 mm 49
roheline 4550050 52 mm 170 mm 64
Lahterkorv ja kolm kõrgendusraami 
 Kood  Klaas ø Klaas h tk
kollane 4550052 110 mm 220 mm 16
sinine 4550054 87 mm 220 mm 25
valge 4550056 72 mm 220 mm 36
punane 4550058 60 mm 220 mm 49
roheline 4550060 52 mm 220 mm 64

Kõrgendusraam  
 Kood  Klaas ø  tk
kollane 4550021 110 mm  16
sinine 4550023 87 mm  25
valge 4550025 72 mm  36
punane 4550027 60 mm  49
roheline 4550029 52 mm  64

Lahterkorv ja kaks kõrgendusraa-
mi. Korv ja raam kinnituvad tihedalt 
ühtseks kõrgeks korviks. Käsitsemi-
se seisukohalt on tähtis, et klaasi ja 
korvi kõrgus oleksid ligilähedased

Korvi avatud konstruktsioon 
tagab parima pesutulemuse

Tänu sälgutatud sisepindadele on 
kokkupuutepind klaasidega võima-
likult väike - ei jää kuivamisjälgi

lühem tarneaeg
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TALDRIKUKASSETID

Kaas nõudepesukorvidele Kood
valge plastik 4550062

Tilkveealus roostevaba Kood 
kõrgus 50 mm 4550064

Survevõrk Kood
plastikuga kaetud, sinine 3054759

Vormide rest Kood
roostevaba teras 4550070

Kandikurest Kood
roostevabast terasest 4550071

Puhaste ja mustade taldrikute käsitsemiseks. Kasseti sees säilivad  taldrikud tervete-
na. Neid võib kasutada soojakapis, max 50°C ja neid võib pesta nõudepesumasinas. 
Kõrgus 30 cm. Materjal on plastikuga kaetud teras, 11 erinevat suurust.

Saada ka vastavalt oma mõõtudele.

Tilkveealus takistab põrandaid
ja laudu märjaks saamast

Survevõrku on vaja kergete 
nõude pesemiseksKaas hoiab nõud transpordi ja säilitu-

se ajal puhtana

Rest GN-nõude ja kaante 
pesemiseks

Taldrikukassetide erinevad suu-
rused on tähistatud värvidega.

METOS NÕUDEPESUKORVID 500 x 500 mm

Taldrikukassetid          
Taldrik ø 12 cm 13 cm 15 cm 17 cm 19 cm 22 cm 25 cm 28 cm 32 cm
tk 45 45 45 35 30 25 25 20 15-20
Värv sinine must roosa hall kollane punane valge punane-valge   must-kollane 
Kood 4550076 4550078 4550080 4550082 4550084 4550086 4550088 4550090 4550092

Kandikurest

Klaasikorv tassidele ja klaasidele 250x500 mm Kood 
plastik, valge 4119871 

Klaasikorvi tassidele ja klaasidele saab 
kasutada näiteks serveerimiskäruga  
Metos WST Mini.
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Söögiriistalahter  Kood Mõõdud Kõrgus tk 
roostevaba teras 4550130 340x160 mm 130 mm 100-150 
polüpropeen 4550132 490x180 mm 140 mm 150-200 
Söögiriistade leotamiseks ja pesemiseks. 
Lahtrid pannakse pesemiseks tavalise korvi (kood 4550000) sisse.

Söögiriistatops Kood ø Kõrgus tk
polüpropeen 4550134 110 mm 130 mm 40-50
Söögiriistade pesemiseks ja serveerimiseks.  
Topsid pannakse pesemiseks lahtrikorvi (kood 4550010) sisse.

Söögiriistakastid  
Kood Värv Suurus Kõrgus tk 
4550136 hall 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550138 sinine 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550140 roheline 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550142 punane 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550144 looduslik valge 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550146 kollane 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550148 pruun 160x290 mm 130 mm 80-120 
4550150 beez 160x290 mm 130 mm 80-120 
polüpropeen

Söögiriistakasti kaas Kood 
PET-G 4550153
Lihtne peale panna ja ära võtta. Kaitseb söögiriistu tolmu ja mustuse eest.

Roostevabast terasest söögiriista-
lahtrid sobivad ka steriilseks pesuks

Söögiriistalahter, polüpropeenist

Ümmargune söögiriistatops aseta-
takse pesemiseks lahterkorvi

Puhaste söögiriistade kastid

Seinaraam söögiriista-
kastidele

Söögiriistakastide raam 
(kood 4550154)

SÖÖGIRIISTALAHTRID

lühem tarneaeg

Raam söögiriistakastidele 
Kood Mõõdud  Kõrgus 
4550154 350x295 mm 320 mm 
Neljale Nordien-Systemi söögiriistakastile. Roostevabast terasest.

Raam korvidele Kood Mõõdud Kõrgus 
söögiriistakorvile 4554710 460x460 mm 50 mm 
Raami saab asetada söögiriistakorvi põhja. Korv ei kuulu hinna sisse.

Seinaraam söögiriistakastidele Kood Pikkus 
kahele kastile  4550160 330 mm 
kolmele kastile  4550162 500 mm 
neljale kastile  4550164 660 mm 
Roostevabast terasest

Raam koosneb kahest kõrgendus-
raamist. Sektsioonid on reguleeritavad. 
Korv tuleb tellida eraldi.
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Kärud ja mööbel
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METOS KÖÖGIKÄRUD

Metos köögikärude laiast valikust leiab käru igaks otstarbeks. Kärud on projek-
teeritud kestma igapäevast korduvkasutust. Kõikide kärude korpus on roostevabast 
terasest ja korvisiinid plastikust, v.a. GN-kärud, kus siinid on ka roostevabast tera-
sest. Korvisiinidel on libisemist takistavad kõrgendused ees ja taga, et transporti-
misel püsiksid korvid paigal.

Kärusid on kerge lükata. Kõikidel kärudel on vastupidavad rattad. Rataste läbimõõt 
on 125 mm või 75 mm. 

Suuremale osale kärudele on lisavarustusena saada põrkekaitsed, mis summutab 
lööke. Põrkekaitsed tuleb tellida koos käruga. 
Mudelitele on pakkuda veel erinevat töötegemist kergendavat lisavarustust, näit kor-
vi- ja kandikukärude abitasapinnad.

Flat-pack mudeleid on lihtne kokku panna kaasas 
oleva võtme ja juhendi abil.

FLAT PACK
Paljud kärud on saada FLAT PACK -mudelitena, mis tähendab, et nad 
toimetetakse kliendile lahti võetud osadena. Kärusid on kerge ja lihtne kokku 
panna kaasas oleva võtme ja juhendi abil. Niimoodi säästavad FLAT PACK  
mudelid transpordikulusid.

Lisavarustusena saadav põrkekaitse (tellida koos 
käruga, Flat-pack mudelitele ei saa) summutab 
lööke ja vähendab nõude purunemist.
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Metos  Kood Mõõdud mm
GNT-7 4554056 410x588x857
GNT-14 4554058 770x588x857
GNT-12 4554060 410x588x1591
GNT-24 4554062 770x588x1591

Lisavarustus Kood Mõõdud mm
RST ülatasapind GNT-7/12 4554182 385x565x70
RST ülatasapind GNT-14/24 4554184 750x565x70
  
Flat pack  Kood Pakendi mõõt mm 
FP GNT-7 4554204 1255x610x153
FP GNT-14 4554206 1255x610x153
FP GNT-12 4554208 1775x610x153
FP GNT-24 4554210 1775x610x153

METOS GN-KÄRUD

Metos GN-kärusid võib kasutada ettevalmistuses ja ladustamises 
või transportimisel. GN-kärud on vastupidavad ja läbinisti roostevabast 
terasest. Neljast rattast kahel on pidurid. Juhikute otstes on kõrgendu-
sed, mis takistavad nõude välja libisemist transpordi ajal.

Lisavarustusena ülatasapind käru peal. Tasapinna all on heli summutav 
isolatsioon. 

GNT-7 kärusse mahub 7 tk. GN1/1-nõud ja GNT-14 kärusse 14 tk. 
GN1/1-nõud. Siinivahe on 75 mm.
GNT-12 kärusse mahub 12 tk. GN1/1-nõud ja GNT-24 kärusse mahub 
24 tk. GN1/1-nõud. Siinivahe on 105 mm. 

Metos GNT-7 ja lisavarustu-
sena saadav ülatasapind.

Metos GNT-14  ja lisavarus-
tusena saadav ülatasapind.

Metos GNT-24

Metos GNT-12

METOS RIIULIKÄRU

Metos  Kood Mõõdud mm Riiulid mm 
SHT-75 4554064 765x585x1570 4 tk.  730x550
SHT-90 4554066 970x480x1570 4 tk.  900x450

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP SHT-75 4554212 1775x610x153 + 1480x645x380 
FP SHT-90 4554214 1775x610x153    

Metos riiulikärud on tugevad ja nende konstruktsioon on läbinisti roostevabast 
terasest. SHT-75 -käru riiulid on terasest, SHT-90 käru riiulid on plastikust 
restriiulid. Neljast rattast kaks on piduritega. Riiulite vahe on 370 mm. 
Maksimaalne koormus on 120 kg.

Metos SHT-75 riiulikäru

RST-ülataspind GNT-14/24 kärule

Metos SHT-90 riiulikäru
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Metos SET-75/3  plaatkäru

Kaks tasapind, tasapindade vahe 495 mm  
Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm 
SET-70/2 4554068 685x485x800* 2 tk. 650x450 
SET-75/2 4554070 765x585x800* 2 tk. 730x550 
SET-105/2 4554072 1120x585x800* 2 tk. 1085x550 
  *käepidemeni 900 mm

Kolm tasapinda, tasapindade vahe 230 mm  
Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm 
SET-70/3 4554073 685x485x800* 3 tk. 650x450 
SET-75/3 4554074 765x585x800* 3 tk. 730x550
SET-105/3 4554076 1120x585x800* 3 tk. 1085x550
  *käepidemeni 900 mm  
 
Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Põrkekaitse SET-70* 4554172 740x540 
Põrkekaitse SET-75* 4554174  820x640 
Põrkekaitse SET-105* 4554176  1175x640 
R/V jäätmenõu 2x11 l  4554190 kinnituse ja ämbritega 
Sile kaas SET-70 4554173  
Sile kaas SET-75 4554175  
*tellida koos käruga     
   
Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP SET-70/2 4554216 1480x645x380 
FP SET-75/2 4554218 1480x645x380 
FP SET-105/2 4554220 1480x645x380 
FP SET-75/3 4554222 1480x645x380 
FP SET-105/3 4554224 1480x645x380 

Käepidemega Metos plaatkäru on tugev ja tervikuna roostevabast terasest. 
Tasapindade all on heli summutav plaat. Tasapindadel on serva kõrgendus. Neljast 
rattast kahel on pidurid. Maksimaalne koormus on kahe tasapinnaga kärul 80 kg 
ja kolme tasapinnaga 120 kg.

Lisavarustusena on saada lööke vähendav põrkekaitse.

Metos SET-70/2  plaatkäru

METOS PLAATKÄRUD KÄEPIDEMEGA

Metos SET-105/3  plaatkäru

Metos SET-75/2  plaatkäru

lühem tarneaeg
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Kõrgus 800 mm, tasapindade vahe 495 mm  
Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm 
SET-75WH/2 4554078 765x585x800  2 tk.  730x550

Kõrgendatud mudel, kõrgus 900 mm, tasapindade vahe 595  
Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm 
SET-75WH/2high 4554080 765x585x900   2 tk.  730x550

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Põrkekaitse SET-75* 4554174  820x640 
R/V jäätmenõu 2x11 l  4554190 kinnituse ja ämbriteg 
Sile kaas SET-75 4554175  
*tellida koos käruga 

Metos Kood Pakendi mõõt mm  
FP SET-75WH/2 4554226 1480x645x380 
FP SET-75WH/2high 4554228 1480x645x380 

Metos SET-75WH/2  
plaatkäru ja lisavarus-
tusena saadav põrke-
kaitse.

Metos plaatkäru on tugev ja tervikuna roostevabast terasest. Tasapindade 
all on heli summutav plaat. Tasapindadel on serva kõrgendus. Neljast rattast 
kahel on pidurid. Maksimaalne koormus on 80 kg. Tasapindade vahe on 495 
mm ja kõrgendatud high-mudelitel 595 mm. 

Lisavarustusena on saada lööke vähendav põrkekaitse.

Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad pöök mm 
SET-70/2 4554082 710x445x800* 2 tk. 640x430   
SET-70/3 4554084 710x445x800* 3 tk. 640x430 
  *käepidemeni 900 mm

Metos Kood Pakendi mõõt mm  
FP SET-70/2 4554230 1480x645x380    
FP SET-70/3 4554232 1480x645x380  

METOS SERVEERIMISKÄRUD

Käepidemega Metos serveerimiskäru on tugev ja vastupidav. Karkass on roosteva-
bast terasest ja tasapinnad punapöögist,  2 cm kõrgendatud servaga. Neljast rattast 
kahel on pidurid. Maksimaalne koormus on 80 kg. Tasapindade vahe on 485 mm ja 
kolme tasapinnaga mudelil 220 mm.

Metos SET-70W/2  plaat-
käru

METOS LASTAIAKÄRUD

Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm 
SET-75/2low 4554086 765x585x600* 2 tk. 730x550 
  *käepidemeni 800 mm
Lisavarustus Kood   
R/V jäätmenõu 2x11 l  4554190 kinnituse ja ämbritega 

Metos Kood Pakendi mõõt mm  
FP SET-75/2low 4554234 1480x645x380 

Käepidemega Metos lasteaiakäru on tugev ja tervikuna roostevabast 
terasest. Tasapindade all on heli summutav plaat. Tasapindadel on ser-
va kõrgendus. Neljast rattast kahel on pidurid. Maksimaalne koormus on 
kahe tasapinnaga kärul 80 kg. Tasapindade vahe on 300 mm. Käepideme 
kõrgus on 800 mm. 

Metos SET-75/2low  plaatkäru

METOS PLAATKÄRUD ILMA KÄEPIDEMETA

Metos SET-70W/3  plaatkäru
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Metos Kood Mõõdud mm 
Dolly 4554124 520x520x205 ilma käepidemeta
Dolly 4554126 565x580x920 käepidemega

Metos Kood Mõõdud mm Korve/siinivahe 
BAT-4 4554088 590x590x832 4 korvi/ 160/120 
BAT-5 4554090 590x590x1072 5 korvi/ 160
BAT-6high 4554476 590x590x1591 6 korvi/ 228 
BAT-8 4554092 590x590x1591 8 korvi/ 160

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Põrkekaitse BAT* 4554164 645x645 
Tilkveealus 4550064 510x510x50 
R/v-vahetasapind  4554160 510x560x35  
R/v-ülatasapind  4554528 565x565x70 
*tellida koos käruga   
 
Flat pack Kood Pakendi mõõt mm 
FP BAT-4 4554236 1255x610x153 
FP BAT-5 4554238 1255x610x153 
FP BAT-6high 4554478 1775x610x153  
FP BAT-8 4554240 1775x610x153 

METOS KORVIKÄRUD 500 x 500 mm KORVIDELE

Tugevad, kindlad ja pikaealised kärud korvide transportimiseks ning säili-
tamiseks. Kärude korpus on roostevabast terasest ja juhtsiinid plastikust. 
Korvisiinidel on libisemist takistavad kõrgendused otstes, et transportimisel 
püsiksid korvid paigal. Neljast rattast kahel on pidurid. Lisavarustusena on 
pakkuda põrkekaitse, tasapind käru peale või vaheriiuliks ja tilkveerestiks.

Metos Kood Mõõdud mm Korve/siinivahe 
BAT-6 4554094 590x590x1596 6 korvi/195 mm 

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Põrkekaitse BAT* 4554164 645x645 
Tilkveealus 4550064 510x510x50  
R/v-vahetasapind   4554160 510x560x35  
*tellida koos käruga

Flat pack Kood Pakendi mõõt mm 
FP BAT-6 4554242 1775x610x153 

Korviriiul Kood Mõõdud mm Korvi/siinivahe
BAS-2 4554156 560x560x617 2 korvi/195
BAS-3 4554154 560x560x870 3 korvi/195

Metos korvikäru iseteenindusliinikärule mahub kuus korvi. Kaks ülemist 
juhtsiini on kaldu, et neilt oleks mugavam võtta klaase või tasse. Käru kor-
pus on roostevabast terasest ja juhtsiinid plastikust. Korvisiinidel on libi-
semist takistavad kõrgendused otstes, et transportimisel püsiksid korvid 
paigal. Neljast rattast kahel on pidurid.

BAT-8 korvikäru ja lisavarustusena 
saadav ülatasapind ja põrkekaitse.

Metos BAT-6 väljastuskäru

METOS ISETEENINDUSLIINIKÄRU

Tilkveealus korvikäru siinidele.
Põrand jääb puhas ja kuiv.

BAT-4 korvikäru ja põrkekaitse 
(lisavarustus).

BAS-3 korviriiul

METOS DOLLY 
KORVIDE TRANSPORTKÄRU 
Metos transportkäru nõudepesukorvidele. Käru ja käepide roosteva-
bast terasest. Neljast rattast kaks piduritega. 

Pildil transportkärule lisaks korvid.
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Metos  Kood Mõõdud mm
RDT korvijagaja 4554096 515x645x975
TDT kandikujagaja 4554098 400x645x975

Lisavarustus Kood 
Käepide* 4554198   käepidemeni 900 mm 
Lisariiul söögiriistadele* 4554192 **1100 mm 
*tellida koos käruga  **söögiriistakasti võttekõrgus

Metos  Kood Mõõdud mm Mahutavus
TCT-45  4554100 425x590x1061 100 tk.
TCT-75  4554102 765x590x1061 200 tk.

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Söögiriistatasapind TCT-45  4554186 350x285x60  
Söögiriistatasapind TCT-75 4554188 690x285x60  
Salvrätidosaator 4554189 150x320x140 

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP TCT-45  4554244 1255x610x153 
FP TCT-75  4554246 1255x610x153 

Metos  väljastuskärusid kasutatakse iseteenindusliinis klaasikorvide või kan-
dikute säilitamiseks. Korvijagajasse mahub viis korvi, kandikujagajasse umbes 
70 kandikut. Uuendatud vedrumehhanism tõstab tasapinna alati õigele kõrguse-
le ja tagab tasapinna stabiilsuse. Käru on tervikuna roostevabast terasest. Nel-
jast rattast kahel on pidurid. 

Lisavarustusena on saada lükkamist lihtsustav käepide ja söögiriistade hoidik.

Metos RDT korvijagaja ja lisava-
rustusena saadav lisariiul söögi-
riistadele.

Metos TCT kandikute- ja söögiriistakäru on vastupidavad ja tervikuna roos-
tevabast terasest. Kärud mahutavad umbes 100/200 kandikut. Tasapinna all on 
heli summutav isolatsioonikiht. Tasapinnal on servakõrgendus. Neljast rattast 
kahel on pidurid. TCT-45 mudelili on kaks söögiriistakasti, TCT-75 mudelil ne-
li (kuuluvad komplekti).

Metos TCT-75 kandiku- ja 
söögiriistakäru.

Metos TDT kandikujagaja

METOS VÄLJASTUSKÄRUD

lühem tarneaeg

Salvrätidosaator TCT kärule. 
Kinnitatakse rippuma.

Metos WST osakonna teeninduskäru on välja töötatud selleks, et lihtsustada 
toidu jaotamist näiteks haiglates. Patsientidele ettenähtud kandikud valmistatakse 
kärul lõplikult ette, lisades neile söögiriistad, salvrätid jne.  Käru saab kasutada ka 
pärastlõunase kohvi või tee serveerimiseks. Kärud on valmistatud roostevabast 
terasest. Kärul on kuullaagrite ja piduritega plastrattad läbimõõduga 125 mm. 
Ergonoomilise kõrgusega ühetaoline tööplatvorm. Platvormi all on mõlemal pool 
väljatõmmatavad kandikuliugurid (kärul WST Mini 1 tk, kärul WST Std/Flex 2 tk) 
ja ruum 500 x 500 korvide jaoks. Kärul WST Mini on  2  paari väljatõmmatavaid 
juhtsiine. WST standardmudelil on 2 + 2 paari plastist juhtsiine korvide jaoks, 
mudelil WST Flex on 2 + 2  paari väljatõmmatavaid juhtsiine. Käru kohal ülemisel 
raamil on ruumi GN 1 /4 või GN 1/2 nõude jaoks. Tarvikud: hoidik kolme 11-liitrise 
jäätmenõu jaoks, roostevabast terasest jäätmenõu 2 x 11 liitrit, plastist külgriiul, 
käte hügieenivahendite hoidik ja väljavõetav riiul ülemise raami jaoks.

METOS TEENINDUSKÄRU

Metos Kood Mõõdud mm 
WST Mini  4554628 892x560x1300 
WST Std  4554550 1150x560x1300 
WST Flex  4554552 1150x560x1300 

Lisavarustus Kood  
Jäätmenõu hoidik 4554553  3x11 liitrit 
RST jäätmekast  4554554 2x11 liitrit 
Külgriiul 4554555 plastik 
Käte hügieenivahendite hoidik 4554556  
Ülariiul 4554557 450 mm Metos WST Mini lisa külgriiuli, jäät-

menõu hoidiku, käte hügieeniva-
hendite hoidiku ja ülariiuliga.
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METOS TAGASTUSKÄRUD

Metos  Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm
COT-75 4554110 765x585x800/1300 2 tk. 730x550
COT-75low 4554112 765x585x700/1100 2 tk. 730x550

Lisavarustus  Kood Mõõdud mm   
RST jäätmenõu 2x11 l 4554190 270x370x325 kinnituse ja ämbritega
Söögiriistatasapind TCT-75 4554188 690x285x60  

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP COT-75 4554254 1480x645x380 
FP COT-75low 4554256 1480x645x380 

Metos ühendkärud näiteks laudade katmiseks või nõude tagastuseks. Käru konstrukt-
sioon on tervikuna roostevabast terasest. Neljast rattast kahel on pidurid. Kärusse sobi-
vad 5 tk. 500 mm korvid, siinivahe 165 mm. Juhtsiinide otstes on kõrgendused, mis ta-
kistavad nõude välja libisemise transpordi käigus. Siinid on plastikust.

Lisavarustus: lööke summutav põrkekaitse. Kärudel on paremal pool sile tasapind, lisa-
varustusena taldrikutasapind. Muu lisavarustus: lisatasapind, kandikuhoidik, jäätmenõu  
(sis. kinnitus ja kaas), tilkveealus, söögiriistade riiul.

Metos Kood  Mõõdud mm
COT-110 4554114  1128x590x1089

Lisavarustus Kood  Mõõdud mm
Põrkekaitse COT-110* 4554170  1185x645 
Taldrikutasapind 4554178 parem pool 515x560x180 
Lisatasapind 4554160 vasak pool 510x560x35 
Kandikuhoidik 4554180 vasak/parem pool 570x280x310 
Jäätmenõu 30l+kinnitus 4554442 vasak pool 540x210x125 
Riiul söögiriistadele 4554200 vasak/parem pool 540x210x125
Tiilkveealus 4550064 vasak pool 510x510x50
*tellida koos käruga

Flat pack Kood  Pakendi mõõdud mm
FP COT-110 4554258  1480x645x380

Toimiv nõude tagastussüsteem suurendab kliendirahulolu ning lihtsus-
tab köögipersonali tööd. Metose mitmekülgne tagastuskärude valik või-
maldab isegi väikses ruumis organiseerida toimiva süsteemi.

Metos ühendkärud valmistatakse tervikuna roostevabast terasest. 2 tasapinda, 
väljatõmmatav kandikutasapind ja söögiriistahoidik. Kaasas 4 söögiriistakasti. Lisa-
varustuses jäätmenõu.

Metos COT-110  ühendkäru, kus lisavarustusena taldriku-
tasapind, jäätmenõu, kandikuhoidik ja põrkekaitse.

Vasakul Metos COT-75 nõudetagastuskäru ja RST jäät-
menõu (lisavarustus). Paremal BAT-4 korvikäru.

R/v jäätmenõu COT-75  
kärule, komplektis plast-
ämbrid 2x11 liitrit.

Kandikuhoidik Söögiriistariiul Taldrikutasapind
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Väike Metos ühendkäru näiteks laudade katmiseks või nõudetagastuseks. Käru on 
valmistataud roostevabast terasest. Neljast rattast kaks piduritega. Kärule mahub 3 
korvi, siinivahe 160 mm. Käru sobib 500-sarja korvidele. Juhtsiinide otstes on kõr-
gendused, mis takistavad nõude välja libisemise transpordi ajal. Siinid on plastikust.

Metos Kood Mõõdud mm Tasapinnad mm
COT-282 4554116 1120x585x800* 1085x550
  *käepidemeni 900 mm

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Jäätmenõu hoidik 4554642 sisaldab kaks 10 l jäätmenõud 
Jäätmenõu 2x10 l 4554646 10 l 
Tilkveealus 4550064 510x510x50 

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP COT-282 4554260 1480x645x380 

Metos kandikute tagastuskärud. Ühe või kahe kandiku laiused kärud, stan-
dardkäru kandiku mõõdud on 430/530 mm x 325mm.
Korpus on roostevabast terasest ja juhtsiinid plastikust. Juhtsiinide vahe on 125 
mm. Siinide otses on kõrgendused, mis takistavad kandikute välja libisemise 
siinidelt transpordi ajal. Neljast rattal kahel on pidurid. Teised mõõdud vasta-
valt pakkumisele.

METOS KANDIKUKÄRUD

Variseintega käru TRT-10CVariseintega käru TRT-20C ja 
r/v terasest ülatasapind.

Metos Kood Mõõdud mm Kandikuid
TRT-10C  4554120 410x590x1591 10 tk.
TRT-20C 4554122 775x590x1591 20 tk.

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP TRT-10C 4554264 1775x610x153 
FP TRT-20C 4554266 1775x610x153 

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
R/v lisatasapind  4554158 330x560x35 
Põrkekaitse TRT-10* 4554165 464x642 
Põrkekaitse TRT-20* 4554167 826x642 
* tellida koos käruga

METOS TAGASTUSKÄRUD

Metos Kood Mõõdud mm Kandikuid 
TRT-10 4554118 410x590x1591 10 tk. 
TRT-20 4554452 775x590x1591 20 tk. 

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP TRT-10 4554262 1775x610x153  
FP TRT-20 4554456 1775x610x153  

Metos COT-282 ühendkäru

Variseintega käru
Standardvärvid hall ja pöök. Teised värvid vastavalt pakkumisele. 
Standardkoodiga tellides ilma värvi täpsustamata, on värv pöök.

Kandikukäru ilma 
variseinteta TRT-10

lühem tarneaeg

429



Metos  Kood Mõõdud mm Koormus
MPT-450, GN1/1 4554132 570x400x1040 60 kg
MPT-2/450, GN2/1 4554133 590x720x1040 80 kg

METOS TRANSPORDIKÄRU

Metos-Mustade kastide transpordikäru GN1/1-mõõdus Mustadele 
kastidele (vaba ruumi 665 x 415 mm). Piirded hoiavad alumist kasti kind-
lalt paigal. Transpordikäru on tugev ja läbinisti roostevabast terasest. 
Kandevõime on 50 kg. Neljast rattast kahel on pidurid. Lisavarustuses 
tõukekäepide, kood 4554135.

Metos PFT 60 transpordikäru on vastupidav ja sobib näiteks laovedude 
kandmiseks. Kandevõime on 150 kg. Pealmine plaat eemaldatav 
puhastamise jaoks, mõõdud 600x400 mm. Lisavarustuses tõukekäepide, 
kood 4554135.

Metos  Kood Mõõdud mm Koormus
PFT-2 4554134 730x465x920 50 kg
PFT-BB käru 4170032 670x420x200   50 kg
PFT-60 4116548 600x400x190 150 kg
Tõukekäepide 4554135  

Metos PFT-67  laokäru

Metos PFT-75  laokäru

Metos laokäru on tugev ja läbinisti roostevabast terasest. Neljast rattast 
kahel on pidurid. Maksimaalne koormus  PFT-67 60 kg, PFT-75 200 kg.

Metos  Kood Mõõdud mm
PFT-67 4554136 730x465x920
PFT-75 4554138 820x600x900

Metos MPT-450  universaalkäru

METOS UNIVERSAALKÄRU

Metos universaalkäru sobib keedukatelde ja koorimismasinate tühjen-
damiseks, juurviljatükeldajate vastuvõtunõude jaoks jt. abitöödeks. See 
säästab asjatutest ümbertõstmistest. Reguleeritavad GN-siinid, kõrgu-
sed 450, 550, 650, 750 ja 850 mm. Konstruktsioon roostevabast tera-
sest. Neljast Ø75 mm rattast kahel on pidurid.

Metos PFT-2 Mustade kastide 
transpordikäru

METOS  SÖÖGIRIISTADE LEOTAMISKÄRU
Metos söögiriistade leotamiskäru on tugev ja läbinisti roosteva-
bast terasest. Kärusse sobib 500x500 mm nõudepesukorv. Neljast 
rattast kahel on pidurid. Valamul on väljapoolt avatav põhjaventiil.

Lisavarustusena saada kaldpind, mida mööda saab söögiriistad va-
lamusse kallata.

Metos  Kood Mõõdud mm Valamu sügavus
245 4551240 550x550x700 250
263 4551292 kaldpinnaga 

Valamukäru söögiriistade leotamiseks. 
Käru sisse mahub söögiriistakorv.

Metos PFT-BB transpordikäruMetos PFT-60
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METOS JAHUKÄRU
Metos jahukärud on mõeldud jahu, suhkru, riisi jne. ladustami-
seks. Mugav ruumisäästlik ladustamine laua all.

Metos JAV  jahukäru on kompaktne, tugev ja läbinisti roostevabast 
terasest. Maht 100 liitrit. Neljast rattast kahel on pidurid. 

Metos  Kood Mõõdud mm 
JAV-100 2026446 480x600x660  

Metos JAV-100 jahukäru

METOS VALAMUKÄRUD
Käru on tugev ja läbinisti roostevabst terasest. Täis-keevisõmblu-
sed ja ümardatud nurgad tagavad parima puhastatavuse. Neljast 
rattast kahel on pidurid. Tüübinumber näitab valamu mahutavust. 
Valamul on väljapoolt avatav põhjaventiil.

Metos  Kood Mõõdud mm Valamu mm 
AV-45 4116137 470x570x800 400x500x250 
AV-50 4116144 615x765x800 550x700x140 
AV-70 4116148 470x670x800 400x600x300 
AV-75 4187085 610x610x700 550x550x250  
AV-90 4116151 615x765x800 550x700x250  
AV-175 4116154 610x610x720 550x550x550  

METOS MAITSEAINEKÄRUD

Metos  Kood Mõõdud mm Mahutavus
SPT-500 4554128 400x475x920 25 tk. Tetra-Pak
SPT-600 4554130 600x550x850 28 tk. Tetra-Pak

Metos maitseainekärus liiguvad maitseained mugavalt otse töö-
kohale. Käru on tugev ja läbinisti roostevabast terasest. Kaks erine-
vat mudelit. Neljast rattast kahel on pidurid. Kärus saab kasutada ka  
tetrapakkides või plastikust Ø 90 mm maitseaineanumaid.

Metos SPT-600 maitseainekäru

Metos AV-75  valamukäruMetos AV-175  valamukäru

Metos SPT-500 maitseainekäru

lühem tarneaeg

Metos IBI jahukäru on valgest polüpropüleenist, kaas polükarbo-
naadist. Kaant on kerge avada ühe käega. Kaane all on koht jahukühv-
lile. Neli ratast, kahel neist on pidurid. Kaks suurust: 81 ja 102 liitrit.

Metos IBI jahukäru

Metos  Kood Mõõdud mm
IBI 81 4133246 333x743x711  
IBI 102 4133252 394x749x711  
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METOS TALDRIKUKÄRUD

Metos taldrikukärud on vastupidavad kärud taldrikute transportimiseks ja säilita-
miseks. Kärud on tervikuna roostevabast terasest. Neljast rattast kahel on pidurid.
Lisavarustusena on pakkuda lööke summutav põrkekaitse.

Kõrge kahepoolne taldrikukäru 
PCT-12 põrkekaitsega.

Väike ühepoolne taldrikukäru 
PCT-6 põrkekaitsega.

Metos Kood Mõõdud mm Mahutavus/riiulivahe 
PCT-6** 4554104 1010x415x900 6 kassetti/475 mm 
PCT-8 4554106 765x630x900 8 kassetti/475 mm 
PCT-12 4554108 765x630x1300 12 kassetti/425 mm 
PCT-12low 4554109 1010x630x900 12 kassetti/475 mm 
**ühepoolne

Lisavarustus Kood Mõõdud mm 
Põrkekaitse PCT-6* 4554168  1065x470  
Põrkekaitse PCT-8/12* 4554166  820x685 
Põrkekaitse PCT-12low* 4554534 1065x685 
*tellida koos käruga   

Flat pack Kood Pakendi mõõdud mm 
FP PCT-6** 4554248 1480x645x380 
FP PCT-8 4554250 1480x645x380 
FP PCT-12 4554252 1480x645x380 
FP PCT-12low 4554253 1480x645x380 
**ühepoolne

Kahepoolne taldrikukäru PCT-8

Metos DeliCare säilituskäru

Metos Musta kasti pesukäru

METOS SÄILITUS- JA KUIVATUSKÄRU DELICARE JA 
MUSTADELE KASTIDELE

Metos säilituskärud sobivad säiltamiseks ja laialiveoks komplekteerimi-
sega seoses. Käru konstruktsioon võimaldab pakendeid külili laduda, et 
nad kiiremini kuivaksid. Lahendus aitab säästa ka hinnalist põrandapinda. 

Musta kasti pesukäru on mõeldud mustade kastide pesemiseks kä-
rupesumasinas.

DeliCare ja Mustakasti kärud on tugevad ja läbinisti roostevabast tera-
sest. Neljast rattast kahel on pidurid.

Must kast Kood Mõõdud mm Mahutavus
SDT-BB säilituskärud 4554142 1930x770x1890 15 Musta kasti
Musta kasti pesukäru 4554040 620x810x1770 6 Musta kasti

DeliCare  Kood Mõõdud mm Mahutavus
SDT-DC säilituskärud 4554140 1190x895x1685 64 kandikut
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Metos tõstekäru lihtsustab kaupade maha ja peale laadimist. See sääs-
tab personali rasketest ja väsitavatest tõstmistest. Töötab 24 V akuga. 
Tõstekõrgus 130 - 1450 mm. Maksimaalne koormus on 85 kg. Neli juhti-
vat ratst, kaks piduritega. Käru konstruktsioon on kuumvärvitud terasest. 
Tasapind on plastikust. 

METOS TÕSTEKÄRU

Metos  Kood Mõõdud mm Tasapind
NM 85 4184984 600x795x1600  470x600

Metos NM 85 tõstekäru

METOS SERVISTAR RAAMKÄRU TALDRIKUTELE

Metos  taldrikuraam säästab köögis lauapinda, näiteks  80 taldri-
kut mahub 0,5 m2 pinnale (Servistar Gastro 80  mudel).  Taldrikuid 
on lihtne sisse ja välja tõsta ning nad püsivad paigal tänu hoidiku-
te kattematerjalile. Hoidikute vahekaugus on 80 mm, hoidikuid on 
lihtne reguleerida kuni 300 mm taldrikutele sobivaks. RST raami 
konstruktsioon ei paindu ega väändu isegi väga intensiivsel kasu-
tamisel. Valikus on ratastel liikuvad kärud ja lauale või seinale pai-
gutatavad mudelid.

Taldrikuraamidega transpordikärud Servistar Gastro Flat Pack 
versioonina. Kärude kokkupanek on kiire ja lihtne ning selleks on 
kaasa pandud juhend ja tööriistad. 

Lisavarustuses: kõrge reguleerimiskäepide, lauatasapind, soojakott 
ja taldrikulukk keerulisemateks transporditingimusteks.

Servistar Gastro 30

Servistar Gastro 80

Metos Kood Mahutavus Mõõdud mm
Raamkäru taldrikutele Servistar Gastro 30 4182101 30 653x398x1456
Raamkäru taldrikutele Servistar Gastro 40 4182103 40 653x663x1056
Raamkäru taldrikutele Servistar Gastro 60 4182105 60 653x663x1456
Raamkäru taldrikutele Servistar Gastro 80 4182107 80 653x663x1856
Raamkäru taldrikutele Servistar Gastro 120 4182109 120 653x933x1856
Taldrikuraam Servistar Portabel 10 4181960 10 530x360x865
Taldrikuraam Servistar Portabel 20 4181962 20 530x590x905
Taldrikuraam seinale Servistar Static 7 4181964 7 350x231x595
Taldrikuraam seinale Servistar Static 10 4181966 10 350x231x835
Taldrikuraam seinale Servistar Static 20 4181968 20 350x231x1635

Lisavarustus Kood Metos
Käepide 4181969 Gastro kärud
Kaitsekate 4181970 Gastro 30
Kaitsekate 4181972 Gastro 40
Kaitsekate 4181974 Gastro 60
Kaitsekate 4181976 Gastro 80
Kaitsekate 4181978 Gastro 120

433



Metos WAT jäätmekäru. Kaanega plastikpaak, kaanes ava ø 150 mm. Lah-
tine roostevabast terasest alus. Kahel kuullaagritega rattal on pidurid. Käe-
pideme saab vajadusel eemaldada.

Metos  Kood Mõõdud mm Mahutavus
WAT-60 4554150 285x555x660* 60 l 
WAT-120 4554152 555x555x660* 2x60 l
WAC-60 vaid anum 4554526 285x555x620 60 l
*kogukõrgus jäätmenõudega 720 mm

Metos WAT-120 jäätmekäru

Metos WAT-60  jäätmekäru

METOS JÄÄTMEKÄRUD
Metos jäätmenõu valgest plastikust. Eraldi ratastega alus roostevabast te-
rasest. Kuullaagritega rattad, kaks piduritega, läbimõõt 75 mm.

Metos jäätmekotikäru on plastikkattega terasest, mis pingutab koti tei-
vaste vahele. Värvus hall. Kuullaagritega rattad, millest kaks on piduritega, 
diameeter 75 mm.

Metos  Kood Läbimõõt Kõrgus Mahutavus
WAB-45 4554146 Ø 458 mm 535 mm 45 l
WAB-65 4554148 Ø 485 mm 580 mm 65 l

Lisavarustus Kood   
Kaas 45 liitrit 4554194   
Kaas 65 liitrit 4554196   

METOS JÄÄTMEKOTIKÄRU

Metos WAB-65  jäätmekäru, 
kaas on lisavarustus.

Metos  Kood Mõõdud mm Koti mõõdud
SAT-60 4551250 365x340x750 mm 60 liitrit
SAT-125 4551248 485x450x800 mm 125 liitrit

Metos WAB-45  jäätmekäru, 
kaas on lisavarustus.

Metos jäätmekotikäru

METOS KAABITS
Kaabitsaga pühitakse toidujäätmed taldrikult all olevasse prügikasti nii, et 
käsi pole vaja määrida. Kaabits kinnitatakse laua serva külge.

Kaabits Kood 
421  4551910 

Kaabits

lühem tarneaeg

METOS JÄÄTMEKÄRU TAGASTUSLAUA ALLA

Metos jäätmekäru, hallid plastikust nõud. Käepide roostevabast terasest. 
Neli 75 mm kuullaagritega ratast, kaks piduritega. 2 jäätmenõu komplektis.

Metos  Kood Mõõdud mm
Jäätmekäru ja 2 jäätmenõu 4554441 312x470x540

Lisavarustus Kood Maht
Jäätmenõu 4554443 20 l

Metos jäätmekäru
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METOS BIOJÄÄTMEKÄRUD JA -KAPID

Metos biojäätmekärude ja -kappide materjaliks on roostevaba teras. Ee-
maldatavad jäätmete juhtlehter ning avatud põhi teevad konstruktsioonid 
kergesti puhastatavateks. Juhtlehtri läbimõõt on 240 mm, v.a. mudelil  
LBJVM-2 on läbimõõt on 180 mm. Kapimudelitel on reguleeritavad jalad, kä-
rumudelid on varustatud ratastega, millest kaks on piduritega. Lisavarustu-
sena allalastav kandikutasapind.

Metos LBJV-2 biojäätmekäru, 
kaks 30 l jäätmenõu

Metos LBJV-1 biojäätmekärus 
on 30 l jäätmenõu

Metos LBJVM-2 biojäätmekäru, 
kaks 10l jäätmenõu

Biojäätmekapid  Kood Välismõõdud mm Mahutavus
LBJK-1 4208458 400x580x850  30 l
LBJK-2 4208465 800x580x850 2 x 30 l 

Biojäätmekärud  Kood Välismõõdud mm Mahutavus
LBJV-1 4208472 400x580x850 30 l
LBJV-2 4208497 800x580x850  2 x 30 l
LBJVM-2 4208507 400x580x850  2 x 10 l

Lisavarustus Kood  
Kandikutasapind  4150906 400x250 mm 
Kandikutasapind  4150977 800x250 mm 

Lisavarustus   Kood  
Jäätmete juhtlehter 4208627 diam 240 mm 
Jäätmete juhtlehter 4150913 diam 180 mm 
Plastikust jäätmenõu 30 l 4150938  

Tühjendusava kaelus on eemalda-
tav pesemise jaoks.

Avatud konstruktsioon läbinisti 
roostevabast terasest.

METOS PESUKÄRU  

Metos  Kood Mõõdud mm
LAT 4554144 800x480x910

Flat pack  Kood Pakendi mõõdud mm
FP LAT 4554272 1255x610x153

Metos pesukäru kasutatakse servettide ja laudlinade kogumi-
seks. Pesukäru korpus on vastupidavast roostevabast terasest. 
Kott on tugevast puuvillasest kangast ning kinnitatakse purjerõn-
gaste ja nööri abil korpuse külge. Neljast rattast kaks on piduritega. 

Metos LAT pesukäru
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METOS PROFF  KÖÖGIMÖÖBEL

Metos Proff köögimööbel on uuenduslik mööblisari suurköökidele. Proff 
mööblisari annab koos Proff-seadmeseeriaga ainulaadse võimaluse köökide 
tõstmiseks uuele hügieeni- ja ergonoomia tasemele. 

Proff-seeria tunnuseks on töötasapinna eesääre ja tagumise serva kõrgenduse kumerus, 
mis lisab kasutusmugavust. Käepidemed ustel ja sahtlitel on kerged puhastada, need 
polüpropeenplastmassist pidemed taluvad kõiki köögis kasutatavaid kemikaale.  

Kööki sobiva mööbli saab komplekteerida järgmise lehekülje komponentidest. Mööblit 
planeerides valida kõigepealt laua laius 650, 700 või 800 mm. Alusüksuste moodulmõõt 
on 400 mm.   

Proff-laudade standardkõrgus on 900 mm, jalgade kõrguse reguleerimisvahemik on +25 mm. 
Tugevad jalad on 40x40 mm roostevabast terastorust. Proff töölaudu on saada ka kõrgema 
aluskonstruktsiooniga - 250 mm. Standardpritsmekitse on valamulaudadel 60 mm. Vajadusel 
saab laudadele teha pritsmekaitse 60-200 mm.

Võttes ühendust meie esindusega, projekteerime kliendi vajadustele sobiva Proff-köögi.

Valamulaud 7 mm-se kõrgendatud ser-
vaga. Standardpritsmekaitse on laual 
60mm, tellimusel ka 60-200 mm.

Proff-mööbel pakub palju kasulikke ük-
sikdetaile ja lugematuid ühendusvõima-
lusi Proff-seadmetega. 

Pildil jäätmekapp 4204140 ja taustal nur-
gakapp 4180410.

Liitekohtadeta töötasapind vastab täpselt 
köögi vajadustele. Tööpinna all on r/v te-
rasest konstruktsioon.

Kõigis sahtlites on raam, kuhu pannakse 
GN-nõud, terasest või plastmassist (lisa-
varustus). Tänu teleskoopsiinidele tulevad 
sahtlid kergesti ja täielikult lahti. 
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METOS PROFF STANDARDELEMENDID

Proff töölaud Kood Mõõdud mm
1200 riiul 4180420 1200x650x900
1600 sahtel D-1, riiul 4180430 1600x650x900
1800 sahtlid D-3, kapp CB-1, riiul 4180500 1800x650x900
2000 kapp CB-2, riiul 4180480 2000x650x900

Proff valamulaud Kood Mõõdud mm
1200 valamu P520, restriiul 4180440 1200x650x900
1600 valamu P520, sahtel D-1, restriiul 4180450 1600x650x900
1800 valamu P520, sahtlid D-3, restriiul 4180510 1800x650x900
2000 valamu BE55, kapp CB-2, restriiul 4180490 2000x650x900

kõigil standardvarustuses pritsmekaitse h=60 mm

Töölaud 1200, 
kood 4180420

Töölaud 1600, 
kood 4180430

Valamulaud 1200, 
kood 4180440

Valamulaud 1600, 
kood 4180450

Valamulaud 2000, 
kood 4180490

Valamulaud 1800, 
kood 4180510

Töölaud 2000, 
kood 4180480

Töölaud 1800, 
kood 4180500

Metos Proff standardlauad koosnevad  
järgmistest allpool toodud elemen tidest. 
Standard töötasapinnad on 650 mm lai-
ad. Komplekteerida saab sobiva laua, ka-
sutades järgmiste lehekülgede standar-
delemente.
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Nurgalaud Kood Mõõdud mm
Aluses 1 riiul 4180400 940/940x650x900
standardvarustuses pritsmekaitse h=60 mm 

Nurgakapp Kood Mõõdud mm
Proff hingedega uks, 1 riiul  4180410 940/940x650x900
standardvarustuses pritsmekaitse h=60 mm 

Liuguksega kapp Kood Mõõdud mm
800, 2 liugust, riiul 4180460 800x650x900
1200, 2 liugust, riiul 4180470 1200x650x900
kõigil standardvarustuses pritsmekaitse h=60 mm 

METOS PROFF STANDARDELEMENDID

Metos Proff NC-1200

Metos Proff liugustega kapp 1200

Metos Proff nurgalaud Metos Proff nurgakapp

 Põrandakapp FC-2

Proff madalad kapid Kood Mõõdud mm
NC-400/O, 1 uks, reguleeritav riiul  4250130 400x650x900
NC-400/V, 1 uks, reguleeritav riiul  4250131 400x650x900
NC-800, 2 ust, reguleeritav riiul  4205143 800x650x900
NC-1200, 3 ust, reguleeritav riiul  4205168 1200x650x900
NC-1600, 4 ust, reguleeritav riiul  4205175 1600x650x900

Metos Proff neutraalsete kappide standard pikkused on 40, 80, 120 ja 160 
cm. Kappides on üks vaheriiul, mille kõrgus on reguleeritav. Ümarate serva-
dega ühtne konstruktsioon on ergonoomiline ja lihtne hoida puhtana. Stan-
dard valikule lisaks võib Metos Proff NC -neutraalseid kappe saab loomuli-
kult sobitada teiste Proff-seeria toodetega. 

Neutraalne töölaud Kood Mõõdud mm
Metos Proff D-3-800 4252210 800x650x900

Metos Proff neutraalne töölaud on 800 mm lai. Ümardatud nurgad ja ühtla-
ne ehitus teeb laua lihtsalt puhastatavaks. Roostevabast terasest ehitus ja 60 
mm kõrgune pritsmekaitse tagaservas. Kolm sahtlit 700x565x158 mm tele-
skoopsiinidel.

Metos Proff D-3-800
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Seinakapp HCB-2

Proff seinakapid   
üks uks Kood Mõõdud mm
HCB-1-700/O üks riiul 4250140 400x320x700
HCB-1-700/V üks riiul 4250141 400x320x700
HCB-1-900/O kaks riiulit 4250150 400x320x900
HCB-1-900/V kaks riiulit 4250151 400x320x900
HCB-1-1100/O kolm riiulit 4250160 400x320x1100
HCB-1-1100/V kolm riiulit 4250161 400x320x1100
HCBS-1 riiul 4204277 400

Kahe uksega Kood Mõõdud mm
HCB-2 üks riiul 4204252 800x320x700
HCB-2 kaks riiulit 4205746 800x320x900
HCB-2 kolm riiulit 4205753 800x320x1100
HCBS-2 riiul 4204284 800
HCB-1 lukustus   4204288 
HCB-2 lukustus   4204428 

Proff kõrged kapid  Kood Mõõdud mm
FC-1/O, 1 uks, 4 reguleeritavat riiulit 4250170 600x600x2000
FC-1/V, 1 uks, 4 reguleeritavat riiulit 4250171 600x600x2000
FC-2, 2 ust, 4 reguleeritavat riiulit 4204925 800x600x2000
FC-2, 2 ust, 4 reguleeritavat riiulit 4204932 1200x600x2000
FC-1 lukustus   4204952 
FC-2 lukustus   4204949 

Metos Proff koka töökoht lisab restoranikööki paind-
likkust ja on sobiv ka kliendi silma all töötamiseks.

Metos Kood Mõõdud mm
CS800 4204290 800x650x900

METOS PROFF KOKA TÖÖKOHT

Metos Proff koka töökoht on projekteeritud koostöös Soome kokkadega. Töökoha 
konstruktsiooniks on 800 mm lai Proff r/v terasest laud, kus vasakul on kolm sahtlit 
ja paremalpool kapp. Sahtlites on raam, kuhu asetatakse vajaminevad GN-nõud, tera-
sest või plastikust. Kapis on plastmassist prügikonteiner ja kaanes ava, mille “kraed” 
saab pesta nõudepesumasinas. Nugadele ja terituspulgale on puust hoidik. Vasemal 
on allalastav abitasapind.

Laua komplekti kuulub tugev puust lõikelaud 600x450x50, mida hoitakse külje peal. 
Maitseainetele on riiul.

METOS PROFF KÄTEPESUSEKTSIOON

Metos Proff kätepesusektsioon

Kätepesu on köögitoimingute oluline osa. Proff-tootevalikust leiab kätepesuks so-
biva lahenduse. Roostevabast terasest liitekohtadeta valamukapp, mille ukses on 
ava kasutatud paberrätikute ära viskamiseks. Kapis on plastikust prügiämber ja ruu-
mi pesuainetele, mille dosaator paigaldadakse seinale. Komplektis olev kraan on  
kangiga mudel või valgussilmaga elektrooniline mudel. Valamutasapinna tagaservas 
on pritsmekaitse.

Proff kätepesusektsioon Kood Mõõdud mm  kWh
HW-400 4204286 400x650x900 –
HWE-400 4204289 400x650x900 0,01

METOS PROFF KAPID

Kõrge kapp FC-2

439



Proff tasapinnad
Standardtasapind on pikkuses 400-3900 mm, pikemad ta-
sapinnad tehakse eritellimisel. 

Proff tasapinnad Kood Mõõdud mm
Töölaud 650 4204256 pikkus x650x900 
Töölaud 700 4204261 pikkus x700x900
Töölaud 800 4204264 pikkus x800x900
Valamulaud 650 4204266 pikkus x650x900  
Valamulaud 700 4204271 pikkus x700x900
Valamulaud 800 4204274 pikkus x800x900

Pritsmekaitse Kood 
60-100 mm 4205792 
100-200 mm 4205802 

Jalapaar  Kood 
Proff jalapaar 4204275 

METOS PROFF ELEMENDID

Ümardatud 
esiserv

Pritsme-
kaitse

Madalad alused, kõrgus 140 mm 
Alus Kood Mõõdud mm
LS-4, laius 400 4204157 400x564x140
LS-8, laius 800 4204164 800x564x140
LS-12, laius 1200 4204171 1200x564x140
LS-16, laius 1600  4204173 1600x564x140
LS-20, laius 2000  4204175 2000x564x140
ümarad jalad, kõrgus 140 mm

Ratasalused Kood Mõõdud mm 
CS 390, laius 390 4204189 390x534x140 
CS 790, laius 790 4204196 790x534x140 
kõrgus 140 mm, sügavus 534 mm

Proff elemendid, 140 mm alused 
Aluskapid Kood Mõõdud mm
CB-1 / R, 1 uks 4250100 400x640x730
CB-1 / L, 1 uks 4250101 400x640x730
CB-2, 2 ust 4204051 800x640x730
Ühe riiuliga

Sahtlid Kood Mõõdud mm
D-1 GN max h 100 4204086 400x640x250
D-2 GN max h 200 4204118 400x640x730
D-3 GN max h 150 4204125 400x640x730
D-4 GN max h 100 4204132 400x640x730
Teleskoopsiinidega, raam GN-nõudele

Jäätmekapp Kood Mõõdud mm
Jäätmekapp 400 4204140 400x640x730

Kõrge alus, kõrgus 250 mm 
Alus Kood Mõõdud mm 
LSH-4, laius 400 4205915 400x564x250 
LSH-8, laius 800 4205922 800x564x250 
LSH-12, laius 1200 4205947 1200x564x250 
nelikantjalad 40x40 r/v terasest torust

Proff elemendid, 250 mm alused 
Aluskapid Kood Mõõdud mm 
CBH-1 / R, 1 uks 4250110 400x640x620 
CBH-1 / L, 1 uks 4250111 400x640x620 
CBH-2, 2 ust 4205893 800x640x620 
Ühe riiuliga

Sahtlid Kood Mõõdud mm 
DH-3 GN 4205908 400x640x620 
Teleskoopsiinid, raam GN 2x100 + 1x150 mm

Proff elemendid mõlemale kõrgusele, 140 + 250 mm alused 
Siinid Kood  
R-4 4204069 nõudekorvidele 
R-7 4204076 GN-nõudele 
RT-3 4205841 nõudekorvidele 
RR-4 4205866 nõudekorvidele 
RR-7 4205859 GN-nõudele 

Alusriiulid, 1 m Kood 
S riiul 4204213 
GS restriiul 4204238 

Lõikelauaraam Kood 
RCB 4204206 

Võite ise disainida töölaudasid vastavalt oma soovi-
dele kasutades Metos Proff elemente, mis on välja 
toodud alloleval lehel.
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Valamud 
Väike valamu Kood Mõõdud mm
K 1 4205224 250x100x125
K 2 4205231 290x155x125
K 314 4205249 335x200x140
K 414 4205256 170x400x140
T 29  4205263 290x400x160 

Pesuvalamu Kood Mõõdud mm
P 314 4205288 335x300x140
P 414 4205295 335x400x140 
P 420 4205305 335x400x200
P 425 4205312 335x400x250
P 4420 4205351 400x400x200
P 4425 4205369 400x400x250
P 520 4180932 500x400x200
P 525 4180957 500x400x250
BE 55 4205383 550x500x240
P 620 4182538 600x400x200
P 625 4182545 600x400x250
P 630 4182552 600x400x300
PE 70 4205418 700x440x240
SK 55/25 4180964 550x550x250 
P 6528 4205432 600x500x280
P 75525 4205457 700x550x250
P 75530 4205464 700x550x300
P 532, GN 4180996 510x305x210
D2714 4204809 ø 270
D3714 4204816 ø 370
D3814 4204823 ø 380 

Lisatarvikud 
Toote Kood
Settenõu SA212 4181943
Sulgventiil sõelaga 4205489
Ülevoolu põhjaventiil 4205496
1-osaline vesilukk 4205506
2-osaline vesilukk 4205513
Voolu katkesti 4205538
Nõudepesumasinaliides 4205546
Korvirada eelpesulauale 4205552
Korvisoon 4205577
Korvipõhjaventiil 4204828
Viltune serv 4205584
Postikoht otsas 4205591
Postikoht keskel 4205601
Nurgalaua liides 4205619
Lauatasapind alla käänatud 4205627
Jäätmeauk 240mm, r/v teras, kaas 4180918
Jäätmeauk 180mm, r/v teras, kaas 4205633
Jalgade katteplaat h 0-200mm x 1 m 4205665
Jalgade katteplaat h 200-300mm x 1 m 4205672
Jalgade katteplaat üle 300mm x 1 m 4205697
Abloy lukk CB-1&CBH-1 4204862
Abloy lukk CB-2&CBH-2 4204887
Lisariiul CB-1&CBH-1 4205778
Lisariiul CB-2&CBH-2 4205785
Välja tõmmatav riiul 400x600 mm 4205827
Välja tõmmatav riiul 800x600 mm 4205834
Sisseehitatud kätepaberijagaja 4252380
Sisseehitatud silinder nõudeharjale 2026300
Sisseehitatud seebidosaator 4252382

Kapp riiuliga CB-1, 
paremakäeline uks kood 4250100
vasakukäeline uks kood 4250101

Sahtlid D-3, kood 4204125

Alumine osa LS-8, kood 
4204164

Ratastega alus CS 790,  
kood 4204196

Siinid R-4 korvidele, 
kood 4204069

METOS PROFF ELEMENDID
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METOS CLASSIC KÖÖGIMÖÖBEL

Madalad kapid Kood Mõõdud mm
MK-400/O 4250035 400x650x900
MK-400/V 4250036 400x650x900
MK-800 4205177 800x650x900
MK-1200 4205178 1200x650x900
MK-1600 4205179 1600x650x900
Kõrged kapid Kood Mõõdud mm
LK-1/O, 1 uks 4250075 600x600x2000
LK-1/V, 1 uks 4250076 600x600x2000
LK-2, 2 ust 4204929 800x600x2000
LK-2, 2 ust 4204936 1200x600x2000
LK-1, lukk 4204919 
LK-2, lukk 4204935 

Seinakapp 400  Kood Mõõdud mm
SK 1-700/O - üks riiul 4250045 400x320x700
SK 1-700/V - üks riiul 4250046 400x320x700
SK 1-900/O - kaks riiulit 4250055 400x320x900
SK 1-900/V - kaks riiulit 4250056 400x320x900
SK 1-1100/O - kolm riiulit 4250065 400x320x1100
SK 1-1100/V - kolm riiulit 4250066 400x320x1100
SK 1 -riiul 4150247 400
SK-1, lukk 4150251 
Seinakapp 800  Kood Mõõdud mm
SK 2 - üks riiul 4150222 800x320x700
SK 2 - kaks riiulit 4188586 800x320x900
SK 2 - kolm riiulit 4188593 800x320x1100
SK 2 -riiul 4150254 800
SK-2, lukk 4150258 

Metos Classic köögimööblit võib tellida lähtuvalt oma köö-
gi mõõtmetest ja vajadustest. Mööbel valmistatakse tuge-
vast roostevabast terasest. See kindlustab laudade-kappide 
pika kestvuse ja kerge puhastatavuse. 

Lauaplaadi standardpaksus on 1,0 mm. Jalatorud on 30x30x1 mm ja 
pikki- ning põikitoed 20x30x1 mm roostevabast terasest torust. Roos-
tevabast terasest töötasapinna all on r/v-nelikanttorust tehtud tugi-
konstruktsioon. Laua alumist pinda võib pesta veega iga päev, ilma et 
konstruktsioon sellest kannataks.

Lihtne on projekteerida soovitud Classic töölauda järgmisel leheküljel 
olevatest osadest. Valida alustuseks sobiv mööbli laius 650, 700 või 
800 mm ja pikkus. Vajadusel valida valamu ja määratleda selle asu-
koht. Lauatasapinna võib varustada tagumise serva kõrgendusega 
60-200mm. Alusesse kinnitatakse soovitud lisavarustus, mille moo-
dulpikkus on 400 mm. Classic mööbliseeria sahtlid on varustatud plas-
tiksiinidel GN 1/1-65 nõudega. Kappidel on põhivarustuses üks riiul. 
Riiuleid saab vastavalt vajadusele juurde tellida.  Classic mööbli kõrgus 
on 900 mm, reguleeritavatel jalgadel varu 20 mm. Aluskapid ja saht-
lid võib tellida ka ratastel.

Töö- ja valamulaudadele lisaks võib valida oma kööki Classic kappe all 
olevast tabelist. Classic-kapivalik sisaldab madalaid ja kõrgeid põran-
dakappe ning seinakappe. Mööblit tellides pöörduge meie projektee-
rijate poole, kellega koos leiate sobiva lahenduse.

Metos Classic lauaseeria roostevabast terasest igasse suurkööki.
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METOS CLASSIC KÖÖGIMÖÖBEL

Classic Kood Mõõdud mm 
Töölaud 650 4184535 pikkus x650x900 
Töölaud 700 4184540 pikkus x700x900
Töölaud 800 4184542 pikkus x800x900
Valamulaud 650 4184545 pikkus x650x900  
Valamulaud 700 4184550 pikkus x700x900
Valamulaud 800 4184552 pikkus x800x900

Pritsmekaitse Kood
60-100 mm 4205792
100-200 mm 4205802

Jalapaar  Kood
Classic-jalapaar 4184553

Kapid Kood
H-1, paremakäeline uks 4250015
H-1, vasakukäeline uks 4250016
H-2 4180763
Riiul H-1 4205707
Riiul H-2 4205714

Siinid Kood
J-4 4180788
J-7 4180795

Sahtlid Kood
L-1 4187543
L-3 4180805
L-4 4180837
Jäätmekapp 4188040

Ratasalus Kood
PA 390 mm 4187575
PA 790 mm 4187092

Lõikelauaraam  Kood
LT 4180876

Alusriiulid Kood
Plaatriiul · 1m 4180851
Restriiul · 1m 4180869

Väike valamu Kood Mõõdud mm
K 1 4205224 250x100x125
K 2 4205231 290x155x125
K 314 4205249 335x200x140
K 414 4205256 170x400x140
T 29  4205263 290x400x160 

Valamu Kood Mõõdud mm
P 314 4205288 335x300x140
P 414 4205295 335x400x140
P 420 4205305 335x400x200
P 425 4205312 335x400x250
P 4420 4205351 400x400x200
P 4425 4205369 400x400x250
P 520 4180932 500x400x200
P 525 4180957 500x400x250
BE 55 4205383 550x500x240
P 620 4182538 600x400x200
P 625 4182545 600x400x250
P 630 4182552 600x400x300
PE 70 4205418 700x440x240
SK 55/25 4180964 550x550x250
P 6528 4205432 600x500x280
P 75525 4205457 700x550x250
P 75530 4205464 700x550x300
P 532, GN-valamu 4180996 510x305x210

Valamu Kood Mõõdud mm
D2714 4204809 ø 270
D3714 4204816 ø 370
D3814 4204823 ø 380

Lisatarvikud Kood
Settenõu SA212 4181943
Sulgventiil sõelaga 4205489
Ülevoolupõhjaventiil 4205496
1-osaline vesilukk 4205506
2-osaline vesilukk 4205513
Voolu katkesti 4205538
Korvipõhjaventiil 4204828
Nõudepesumasinaliides 4205546
Korvirada eelpesulauale 4205552
Korvisoon 4205577
Viltune serv 4205584
Postikoht otsas 4205591
Postikoht keskel 4205601
Nurgalaua liides 4205619
Lauatasapind alla käänatud 4205627
Jäätmeauk 180mm, r/v teras, kaas 4205633
Jäätmeauk 240mm, r/v teras, kaas 4180918
Jalgade katteplaat h 0-200mm x 1 m 4205665
Jalgade katteplaat h 200-300mm x 1 m 4205672
Jalgade katteplaat üle 300mm x 1 m 4205697
H-1, lukk 4204848
H-2, lukk 4204855

J-4: siinid neljale pesukorvileH-1: kapp 400 mm, 
H-2: kapp 800 mm 

J-7: siinid seitsmele GN1/1-
65-nõule

L-4: neli sahtlitL-3: kolm sahtlit, 
L-1: üks sahtel tasapinna all.

LT: lõikelauaraam

Pesuvalamud ümarate ser-
vadega.  

Väikesed valamud ümarate 
servadega.

Lai valik valamuid

Ümar jäätmeauk kõrge krae-
ga

Sõelaga settenõu, ümarate 
servadega, kerge puhas tada.
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METOS KOMBINEERITUD MOODULID JA MÖÖBEL

Metos kombineeritud moodulid on mõeldud sell-
eks, et kombineerida erinevatest Metose tehastest 
toodetud elemente. Elemendid saab kokku panna 
tehases vastavalt kliendi soovidele. Kombineeritud 
moodulid on saadaval ühe kõva pealisplaadiga ja si-
saldavad neutraalseid, külmutusega või soojendusega 
kaste, sahtleid ja riiuleid. Selliseid kombineeritud 
mooduleid tarnitakse pikkusega kuni 5 m.

Tööpinna saab varustada erinevate valamutega, 
induktsioonpliitidega, integreeritavate moodulitega, 
korvidosaatoritega...

Tööpinna alla saab paigaldada lahtised alused, riiulid, 
külm- või kuumkapid/-sahtlid, nõudepesumasinad, 
korvisiinid...

Konstruktsioon on kas üleni roostevabast terasest või 
laminaadist või värvitud esipaneelidega.

Küsige ka erimööblit, mis on täielikult konstrueeritud 
kliendi vajaduste järgi.
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KORISTUSVAHENDITE KAPP

Metos SVSK koristusvahendite kapp on 
mõeldud varrega koristusvahendite säilita-
miseks. Kapp kinnitatakse seinale umbes 50 
cm kõrgusele põrandast. Kapi põhi ja lagi on 
avatud, et õhk pääseks vabalt liikuma. Harja-
vartele on kiirkinnitused. 

Metos  Kood Mõõdud  mm
SVSK 4150261 800x400x1850
Classic K 4252200 800x600x1850
LKSK 4251000 600x600x2000

Metos LKSK kapp on ette nähtud puhastus-
vahendite hoidmiseks. Kapi põhi, lagi ja riiulid 
on valmistatud perforeeritud plekist, mis või-
maldab õhu vaba ringlust. Jalgade kõrgus 150 
mm. Standardvarustusse kuuluvad: 2 riiulit, 
kraanikauss, kuivatusraam, 3 harjahoidikut.

Metos Classic K kapp on ette nähtud 
puhastusvahendite hoidmiseks. See 
kinnitatakse seinale. Kapipõhi on lahti, mis laseb 
õhul vabalt ringelda. Väljatõmbetoru ühendus 
lae keskkohas. Standardvarustusse kuuluvad: 
kraanikauss, segisti, kuivatuselement, 
käterätipuu, 3 harjahoidikut.

METOS SEINAMOODUL

Metos seinamooduli taha on võimalik ära peita köögis olevad 
elektrijuhtmed ja veetorud. Kolm kõrgust annavad võimaluse 
kasutada mooduleid vaheseintena. Riiuleid ja nagisid on 
võimalik paigaldada seinale.

Sein on paigaldatav soklile või jalgadele. 

Ülariiul

Seinariiul

Kandurid

Sokkel

Jalad

Seinamoodul Kood Mõõdud mm
850 4252315 600x200x850
1150 4252320 600x200x1150
1550 4252325 600x200x1550

Lisavarustus Kood
Sokkel 4252330 1 mooduli kohta
Jalapaar 4252335 600x195x400
Laekinnitus 4252350
Kandurid 4252340
Ülariiul 4252345 600x403
Seinariiul 4188522 580x300
Ülariiul, alumiinium 4150279 300 mm
Kandurid, alumiinium 4150342 280 mm
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METOS REGULEERITAVA KÕRGUSEGA LAUAD

Metos reguleeritava kõrgusega laud on ergonoomiline 
lahendus. Nupule vajutades saab reguleerida endale so-
biva kõrguse. Reguleerimisvahemik 700...900 mm.

Mõned tööetapid nõuavad enam füüsilist jõudu ja 
selle õigeks rakendamiseks töövahendile on vajalik 
normaalsest madalam tööpind. Osasid seadmeid, 
näit viilutusmasinaid kasutades on soovitatav ka-
sutada reguleeritava kõrgusega töölauda, et vältida 
käsivarre ja õlapiirkonna traumasid.

Metose reguleeritava kõrgusega laua töötamiskõrgust 
saab reguleerida 70 - 90 cm vahemikus. Reguleeritavate jal-
gade abil saab laua alati horisontaalasendisse. Seadmel on 
muundaja. Mootor töötab 24 V madalpingega, seega on laud 
alati turvaline. Laua lubatud koormus on 200 kg. Pakume ka  
teisi pikkuseid.

Õige töötamiskõrguse leiab kiiresti, sest laud tõuseb ja lan-
geb mootori abil. Laua konstruktsioon on  tugevast  rooste-
vabast terasest ja ümardatud nurkadega. Lülitusnupp on so-
bivalt käepärast, kuid kaitstuna esiserva all.
  
Metos reguleeritava kõrgusega lauda valmistatakse ka kä-
sitsi reguleeritavana, kus reguleerimine on hüdrauline. 
Laua saab paigutada ka ruumi, kus elektrit ei saa kasutada.  
Võimalik tellida laudu ka teiste laiuste ja pikkustega, küsi-
ge pakkumist!

Reguleeritav laud Kood Mõõdud mm Elektriühendus
ATE700 4136101 700x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATE1500 4136109 1500x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATE1900 4136113 1900x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATE2300 4136117 2300x650x700…900 230V-0,3 kW 10A

Lisatarvikud ATE Kood Mõõdud mm 
Kapp KH-1/O 4250085 400x560x438 
Kapp KH-1/V 4250086 400x560x438 
Kapp KH-2 4136119 800x560x438 
Sahtiliboks KL-3 4136120 400x560x438 
Sahtel L-1 4187543 400x560x187 

Elektrooniliselt reguleeritav  
laud ATHE Kood Mõõdud mm Elektriühendus
ATHE1065 4136136 1000x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATHE1265 4136137 1200x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATHE1365 4136138 1300x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATHE1665 4136139 1600x650x700…900 230V-0,3 kW 10A
ATHE2065 4136140 2000x650x700…900 230V-0,3 kW 10A

Käsitsi reguleeritav  
laud ATHM Kood Mõõdud mm 
ATHM1065 4136130 1000x650x700…900 
ATHM1265 4136131 1200x650x700…900 
ATHM1365 4136132 1300x650x700…900 
ATHM1665 4136133 1600x650x700…900 
ATHM2065 4136134 2000x650x700…900 

ATHE ja ATHM sobivad kogu Classic lisavarustusega

Lisatarvikud Kood  
Pritsmakaitse RL 4205792 h = 60 - 100 mm x 1 m 
Restriiul 4180869  
Plaatriiul 4180851  

Kappe ja sahtleid valides tuleb meeles pidada, et jalapaari vahele jääv ruum =laua kogu-
pikkus – 300 mm.

Käsitsi reguleeritava laua reguleeri-
miskäepide.
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METOS SEINARIIULID

Plaatriiul Kood
580x300mm 4188522
680x300mm 4188547
780x300mm 4150367
880x300mm 4150374
980x300mm 4150381
1080x300mm 4188018
1180x300mm 4150399
1280x300mm 4150409
1380x300mm 4188025
1480x300mm 4150416
1580x300mm 4150423
1680x300mm 4150448
1780x300mm 4150455
1880x300mm 4205048
1980x300mm 4150462

Restriiul Kood
580x300mm 4188554
680x300mm 4188032
780x300mm 4150487
880x300mm 4150494
980x300mm 4150504
1080x300mm 4188057
1180x300mm 4150511
1280x300mm 4150529
1380x300mm 4188064
1480x300mm 4150536
1580x300mm 4150543
1680x300mm 4150568
1780x300mm 4150575
1880x300mm 4205055
1980x300mm 4150582

Plaatriiul Kood
580x400mm 4188258
680x400mm 4188071
780x400mm 4188089
880x400mm 4188096
980x400mm 4188113
1080x400mm 4188138
1180x400mm 4188145
1280x400mm 4188152
1380x400mm 4188177
1480x400mm 4188184
1580x400mm 4188191
1680x400mm 4188219
1780x400mm 4188226
1880x400mm 4205062
1980x400mm 4188233

Restriiul Kood
580x400mm 4188265
680x400mm 4188272
780x400mm 4188297
880x400mm 4188314
980x400mm 4188321
1080x400mm 4188339
1180x400mm 4188346
1280x400mm 4188353
1380x400mm 4188378
1480x400mm 4188385
1580x400mm 4188392
1680x400mm 4188427
1780x400mm 4188434
1880x400mm 4205087
1980x400mm 4188441

Riiulikandurid alu Kood
280mm 4150342
380mm 4187776
480mm 4187582
515mm, kaldus 4187783

Seadeliist alu Kood
300mm 4150279
600mm 4150286
900mm 4150293
1200mm 4150303
1600mm 4150328
2000mm 4150335

Riiulikandurid rst Kood
270mm 4187585
370mm 4187586

Seadeliist rst Kood
400mm 4150281
600mm 4150282
1000mm 4150283

Korvide riiul Kood
580x520mm 4188459
1080x520mm 4188466
1680x520mm 4188473

Metos seinariiulitesüsteem on 
paindlik viis organiseerida riiulipinnad 
vastavalt köögi vajadustele. Riiulite 
vahekaugusi saab sujuvalt reguleerida. 
Riiulitasapinnaks võib valida kas sileda 
plaatriiuli või restriiuli. 

Riiulikandurid ja seadelatid on erksast 
alumiiniumist või roostevabast terasest. 
Riiulite materjal on tugev roostevaba teras. 
Riiulitasapindadel kanditud esiserv ja 
tagaserva kõrgendus. Tagaserva kõrgendus 
ja esiserva kant parandavad riiulite 
kandavõimet ja vastupidavust. Riiulikandurite 
vahe reguleerimisel arvestada riiulitele 
paigutatavate asjade raskust. 
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45513104551308

45513184551316

45513144551312

45513224551320

Metos Nordien System -riiulid säästavad laopinda, seega saab laod paigutada 
serveerimisruumide lähedale ja personali liikumisteed lühenevad. Nõude 
purunemine väheneb ja personalile jääb aega teiste asjadega tegelemiseks.

METOS NÕUDERIIULID LATTU

Metos Nordien System serveerimisriiulilt on lihtne võtta ja leida katmi-
seks vajalikke tarvikuid. 

Metos Nordien System restoraniriiulitel on osa tasapindasid ettepoole 
kaldu, et asju oleks lihtne võtta. 

RESTORANIRIIULID SERVEERIMISRIIULID

Klaasidele 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid Klaase
901 4551308 1100x520x1910 6 n. 430
902 4551310 590x520x1910 6 n. 210

Klaasidele ja taldrikutele   Klaase/ 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid taldrikuid
903 4551312 1100x520x1910 5 n. 300/240
904 4551314 590x520x1910 5 n. 150/120

Klaasidele, taldrikutele ja söögiriistadele  Klaase/taldrikuid 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid söögiriistu
905 4551316 1100x520x1910 5 n. 210/350/450
906 4551318 590x520x1910 5 n. 100/170/220

Klaasidele, taldrikutele ja söögiriistadele  Klaase/taldrikuid 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid söögiriistu
907 4551320 1100x520x1910 6 n. 280/240/900
908 4551322 590x520x1910 6 n. 140/120/450
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45513264551324

4551338

4551330

4551336

4551328

45513344551332

Metos Nordien System serveerimisriiul on lauatasapinnaga, näit. kandi-
kute täitmiseks. 

Metos Nordien System laoriiulitele mahub palju kaupa. 

Riiulid on keevitatud, roostevabast terasest 20x20 mm torudest, riiulitasapinnad on 
roostevabast terasest, restriiulid polüpropeenist. Jalad reguleeritavad. Riiulid on tugevad. 
Riiulid transporditakse osadena, neid on lihtne ilma lisatöövahenditeta kokku panna.

SERVEERIMISRIIULID

METOS NÕUDERIIULID LATTU

LAORIIULID

Klaasidele, taldrikutele ja söögiriistadele  Klaase/taldrikuid 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid söögiriistu
913 4551332 1100x520x1910 8 n. 210/100/450
914 4551334 590x520x1910 8 n. 100/50/220

Klaasidele, taldrikutele ja söögiriistadele  Klaase/taldrikuid 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid söögiriistu
915 4551336 1100x520x1910 7 n. 70/480/900
916 4551338 590x520x1910 7 n. 30/240/450

Klaasidele 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid Klaase
909 4551324 1100x520x1910 7 n. 500 
910 4551326 590x520x1910 7 n. 250

Klaasidele ja taldrikutele   Klaase/ 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Riiuleid taldrikuid
911 4551328 1100x520x1910 7 n. 430/240
912 4551330 590x520x1910 7 n. 210/120
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Metos Nordien System riiul on mõeldud söögiriistade sorteerimiseks ja ladusta-
miseks. Sorteerimisriiulil on servad külgedel ja taga, et asjad ei kukuks põrandale. 
Riiulipostid on 20x20 mm terastorust, riiulitasapinnad roostavabast terasplaadist.

Riiulid on pakendis osadena ja neid on lihtne kokku panna ilma lisatöövahenditeta.

Söögiriistade sorteerimis- ja ladustamisriiulid  
 Kood Mõõdud mm Riiuleid
917 4551340 1100x520x1910 7
918 4551342 590x520x1910 7

METOS RIIULIKINNITUSED

METOS SÖÖGIRIISTADE SORTEERIMISRIIULID

METOS LAORIIULID KORVIDELE

Metos Nordien System laoriiulitele mahub 9-12 tk. klaasi/tassikorvi. Riiulipos-
tid on 20x20mm nelikanttorust, juhtsiinid polüpropeenist ja taga stopperid. Eraldi 
riiulid 460 mm ja 500 mm korvidele.

Riiulid on pakendis osadena ja neid on lihtne kokku panna.

Laoriiulid klaasi/tassikorvidele 
500-korvidele Kood Mõõdud mm Korve
932 4551058 590x520x1910 12

Metos Nordien System riiulikinnitustega saab kõrvuti paiknevad 
riiulid tugevasti üksteise külge kinnitada. Riiulid võib nende kinnitus-
te abil ka seina külge kinnitatada.

Riiulikinnitused Kood
933B riiuli seinakinnitus 4551392
933C riiulikinnitus 4551394
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Metos Nordien System pudelikastiriiulid on mõledud tühjade pudelite korjami-
seks kastidesse või pakutavate pudelite säilitamiseks. Kastiriiul kiirendab pudelite 
käsitlemist. Riiuli konstruktsioon on roostevabast terasest. Riiulipostid on 20x20 
mm nelikanttorust. Reguleeritavad jalad. 

Pudelikastiriiul Kood  Mõõdud mm
360 Kaheksale kastile 4551006 960x320x1540
359 Neljale kastile 4551004 510x320x1540

Metos pudelikastiriiulis on kastid tugevalt paigal. 
Võtmine ja tagasipanek käib kiiresti.

METOS PUDELIKASTIRIIULID

METOS POTIRIIULID

Metos Nordien System riiulid sobivad näiteks taldrikute ladustamiseks. Riiulipos-
tid on 20x20 mm terastorust. Riiulitasapinnad roostevabast terasplaadist ning vastu-
pidavad ka raskete nõude all. Riiulitasapindade vahe on 340 mm. 330 mm ja 520 mm 
sügavused mudelid. Reguleeritavad jalad.

Riiulid on pakendis osadena ja neid on lihtne kokku panna.

Metos Nordien System riiulid sobivad näit. pottide ja GN-nõude ladusta-
miseks. Riiulipostid on 20x20 mm terastorust. Riiulitasapinnaks on r/v teras-
rest. Riiulitasapindade vahe on 513 mm. Reguleeritavad jalad.

Riiulid on pakendis osadena ja neid on lihtne kokku panna.

Pottide- ja GN-nõude riiulid 
Sügavus 520 mm Kood Mõõdud Riiuleid
357 4551300 590x520x1910 4
358 4551302 1100x520x1910 4

METOS LAORIIULID

Laoriiul 
Laoriiul sügavus 330 mm Kood Mõõdud     Riiuleid Taldrikuid
919 4551344 1100x330x1910 5 600 
920 4551346 590x330x1910 5 300
Laoriiul sügavus 520 mm    
921 4551348 1100x520x1910 5 1200
922 4551350 590x520x1910 5 600
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METOS PÕRANDARIIULID

Siledad riiuliplaadid roosteva-
bast terasest või alumiiniumist. 

Alumiiniumist restriiul. Riiulite 
vaheline kaugus reguleeritav 15 
cm vahemaaga.

Roostevabast terasest restriiul. 
Kõigil riiulitasapindadel on kiir-
kinnitussüsteem.

Plastmassist restriiulid. Kõigi-
le riiulitasapindadele on saada 
nurgakinnitused.

Metos riiulisüsteemi elementidest saab kiiresti sobiva lahendusega riiulikomp-
lekti. Seda on kerge kokku panna, täiendada ja teisaldada. Ainult tugipostide 
kokkupanekuks on vaja kruvikeerajat.  Riiuleid ja tugiposte on saada roostevabast 
terasest või alumiiniumist. Süsteem sobib kuivainete ladudesse, kauba 
vastuvõtupunktidesse,  külmruumidesse,  söögiriistade ja -nõude hoidlatesse jne.  

Metos riiulisüsteem on kaasaegne, hügieeniline ja kergesti 
puhastatav. Toetuspostidel on reguleeritavad jalad. Riiulite re-
guleerimisvahemik 150 mm. Alumiiniumist postide vaheline 
kandejõud on 600 kg, roostevabast terasest postide vaheline 
kandejõud on 1200 kg. Kõikide plaat- ja restriiulite kandejõud 

300 mm

on 150-100 kg sõltuvalt riiuli pikkusest. Plastmassriiul on val-
mistatud toiduainetele sobivast plastmassist ja selle külmatalu-
vus on -30°C. Plastmassriiulid on masinas pestavad. Riiulisüs-
teemi tuleb kinnitada risttoega, mida soovitatakse paigutada 
pikas riiulis iga kolmanda toetusposti vahele. Pakkuda on ka 
suur hulk lisatarvikuid.

lühem tarneaeg

Alumiinium Kood Mõõdud mm
toetuspost 4201021 1600x300
toetuspost 4201039 1800x300
toetuspost 4201046 2000x300
Alumiinium Kood Mõõdud mm
restriiul 4201053 600x300
restriiul 4201065 800x300
restriiul 4201072 900x300
restriiul 4201086 1000x300
restriiul 4201093 1200x300
restriiul 4201103 1400x300
restriiul 4201108 1500x300
Alumiinium Kood Mõõdud mm
plaatriiul 4201115 600x300
plaatriiul 4201122 800x300
plaatriiul 4201129 900x300
plaatriiul 4201136 1000x300
plaatriiul 4201144 1200x300
plaatriiul 4201151 1400x300
plaatriiul 4201158 1500x300
Alumiinium Kood Mõõdud mm
risttugi 4201484
nurgakinnitus 4202495

Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
toetuspost 4202978 1600x300
toetuspost 4202985 1800x300
toetuspost 4202992 2000x300
Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
restriiul 4202745 600x300
restriiul 4202752 800x300
restriiul 4202777 900x300
restriiul 4202784 1000x300
restriiul 4202791 1200x300
restriiul 4202801 1400x300
restriiul 4202819 1500x300
Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
plaatriiul 4202826 600x300
plaatriiul 4202833 800x300
plaatriiul 4202858 900x300
plaatriiul 4202865 1000x300
plaatriiul 4202872 1200x300
plaatriiul 4202897 1400x300
plaatriiul 4202907 1500x300
Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
risttugi 4202463
nurgakinnitus 4202495
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METOS PÕRANDARIIULID

500 mm 600 mm400 mm

lühem tarneaeg

Kood Mõõdud mm
4201695 1600x600
4201685 1800x600
4201697 2000x600
Kood Mõõdud mm
4201847 600x600
4201692 800x600
4201854 900x600
4201861 1000x600
4201879 1200x600
4201886 1400x600
4201702 1500x600
Kood Mõõdud mm
4201893 600x600
4201727 800x600
4201734 900x600
4201741 1000x600
4201759 1200x600
4201766 1400x600
4201773 1500x600
Kood Mõõdud mm
4201484
4202495
Kood Mõõdud mm
4201903 600x600
4201928 800x600
4201935 900x600
4201942 1000x600
4201967 1200x600
4201974 1400x600
4201981 1500x600
Kood Mõõdud mm
4201798

Kood Mõõdud mm
4202921 1600x600
4202551 1800x600
4202939 2000x600
Kood Mõõdud mm
4202569 600x600
4202717 800x600
4202718 900x600
4202719 1000x600
4202720 1200x600
4202721 1400x600
4202657 1500x600
Kood Mõõdud mm
4202664 600x600
4202722 800x600
4202723 900x600
4202724 1000x600
4202725 1200x600
4202726 1400x600
4202738 1500x600
Kood Mõõdud mm
4202463
4202495

Kood Mõõdud mm
4201269 1600x500
4201276 1800x500
4201283 2000x500
Kood Mõõdud mm
4201318 600x500
4201325 800x500
4201332 900x500
4201357 1000x500
4201364 1200x500
4201371 1400x500
4201389 1500x500
Kood Mõõdud mm
4201396 600x500
4201406 800x500
4201413 900x500
4201438 1000x500
4201445 1200x500
4201452 1400x500
4201477 1500x500
Kood Mõõdud mm
4201484
4202495
Kood Mõõdud mm
4201607 600x500
4201614 800x500
4201621 900x500
4201639 1000x500
4201646 1200x500
4201653 1400x500
4201678 1500x500
Kood Mõõdud mm
4201798

Kood Mõõdud mm
4202255 1600x500
4202262 1800x500
4202287 2000x500
Kood Mõõdud mm
4202294 600x500
4202986 800x500
4202987 900x500
4202988 1000x500
4202989 1200x500
4202990 1400x500
4202368 1500x500
Kood Mõõdud mm
4202375 600x500
4202993 800x500
4202994 900x500
4202998 1000x500
4202995 1200x500
4202996 1400x500
4202456 1500x500
Kood Mõõdud mm
4202463
4202495

Alumiinium Kood Mõõdud mm
toetuspost 4201029 1600x400
toetuspost 4201036 1800x400
toetuspost 4201043 2000x400
Alumiinium Kood Mõõdud mm
restriiul 4201068 600x400
restriiul 4201075 800x400
restriiul 4201082 900x400
restriiul 4201117 1000x400
restriiul 4201124 1200x400
restriiul 4201131 1400x400
restriiul 4201149 1500x400
Alumiinium Kood Mõõdud mm
plaatriiul 4201156 600x400
plaatriiul 4201163 800x400
plaatriiul 4201188 900x400
plaatriiul 4201195 1000x400
plaatriiul 4201205 1200x400
plaatriiul 4201212 1400x400
plaatriiul 4201237 1500x400
Alumiinium Kood Mõõdud mm
risttugi 4201484
nurgakinnitus 4202495
Plastmass Kood Mõõdud mm
restriiul 4201519 600x400
restriiul 4201526 800x400
restriiul 4201533 900x400
restriiul 4201558 1000x400
restriiul 4201565 1200x400
restriiul 4201572 1400x400
restriiul 4201597 1500x400
Nurgakinnitus Kood Mõõdud mm
plastmassist restriiulile 4201798

Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
toetuspost 4202022 1600x400
toetuspost 4202047 1800x400
toetuspost 4202054 2000x400
Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
restriiul 4202061 600x400
restriiul 4202079 800x400
restriiul 4202086 900x400
restriiul 4202093 1000x400
restriiul 4202103 1200x400
restriiul 4202128 1400x400
restriiul 4202135 1500x400
Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
plaatriiul 4202142 600x400
plaatriiul 4202167 800x400
plaatriiul 4202174 900x400
plaatriiul 4202181 1000x400
plaatriiul 4202199 1200x400
plaatriiul 4202209 1400x400
plaatriiul 4202216 1500x400
Roostevaba teras Kood Mõõdud mm
risttugi 4202463
nurgakinnitus 4202495
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Metos Kood
Põrandarööbas Easy Rider, rst 4202520
Stopper, plastik    4202521
Rullalus Easy Rider 60, 1 x 60 rst 4202522
Rullalus Easy Rider 80, 2 x 40 rst 4202524
Rullalus Easy Rider 100, 2 x 50 rst 4202526
Risttugi Easy Rider 600 mm rst 4202528
Risttugi Easy Rider 800-1500 rst 4202530

METOS EASY RIDER LIUGPÕRANDARIIULITE SÜSTEEM

Easy Rider liugriiulid liiguvad mugavalt rööbastel ning sääs-
tavad isegi 50% laopinda.

Pildil on Metos põrandariiulid, mille sügavus on 
600 mm, ühendatud Easy Rider 60 rullaalusega.  

Metos Easy Rider liugriiulite süsteemiga saab tõhustada ruumi 
kasutamist kuivainete-, külm- või sügavkülmladudes. Kõik kataloo-
gis olevad Metose põrandariiulid saab paigutada Easy Rider rööbas-
tele ning vähendada sellega koridoripinda. Säilitusruum isegi kahe-
kordistub ning kulukas laopinna laiendamine võib osutuda tarbetuks.

Ühe liugkomplekti kokkupanemiseks on peale riiulite vaja veel kaht 
vajaliku pikkusega põrandarööbast, stoppereid ja kaht rullalust ning 
üht risttuge iga rööbastele paigutatava riiuli kohta. Riiulid võib kõrvu-
ti paigutada kolme meetri laiuseks riviks, mille riiulite sügavus võib 
olla 600, 800 ja 1000 mm. Easy Rider 80 -rullalusele paigutatakse 
kaks 400 mm sügavusega riiulit ja Easy Rider 100 -ruullalusele kaks 
500 mm sügavusega riiulit. Rööbaste pikkus on maksimaalselt 4 m, 
vajadusel saab seda liitetüki abil pikendada.
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Metos AS

Peakontor 

Saha tee 18, Loo, 74201, Harjumaa

Tel. 6 500 740

www.metos.ee

e-mail: metos.estonia@metos.ee

Hooldus
Hooldus üle kogu Eesti
Tel. 800 4747 

E-pood
E-poe hinnad  
kodulehel!

Koolitus
Kasutuskoolitus
ja Metos Koolitus

Varuosad
Varuosade ladu Tallinnas 
tagab enimnõutud  
varuosade kiire tarne

Müük
müük, konsultatsioon,  
projekteerimine
Tel. 6 500 740

Kasutatud  
seadmed
Soodsad tooted Tallinna laost.
Vaadake tootevalikut
kodulehel.


