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Stekhall med krombelagd
yta Metos Diamante
D74/10TSFTEC bordsmodell

Bordsmodellen av den elektriska grillen Metos Diamante
D74/10TSFTEC har en slat, hardpolerad kromad grillyta. Varje
detalj i denna kraftiga, stilfulla och hygieniska
restaurangspisserien Metos Diamante 70 ar konstruerad for
tilhandahallande av effektiva och val fungerande I6sningar for
hela processen, fran forberedelser till matlagning och enkel
rengoring av spisen efterat.

- Bordsmodell, slat kromplatta

- Belaggning av rostfritt stal med Scotch Brite-finish

- 15 mm tjock kokplatta helt oberoende av toppen

- Stort kanaltak langs hela plattans omkrets for uppsamling av
matrester, lutande framat for att vilseleda vatskorna i den stora
ladan

- Stor fettuppsamlingslada

- Jamn tillagningstemperatur pa hela plattan

- Plat inte svetsad till maskinen med optimering av de
strukturella punkter som utsatts for termisk stress

- Platen ar inte svetsad for att paskynda underhallsingrepp och
eventuella byten hos anvandare

- minskad energieffekt, en 6kning av utbytet per cm2 vilket
mojliggdér en minskning av forbrukningen med upp till 15 %
jamfort med traditionella versioner

- Uppvarmning med hjalp av incoloy védrmeelement

- Termostatstyrd tillagningstemperatur och justerbar fran 110 till
280 °C

- Sakerhetstermostat
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Stekhall med krombelagd yta Metos Diamante D74/10TSFTEC bordsmodell

Djup mm 730

Paketvolym 0,204

Paketvolym 0,204 m3

Bredd pa férpackning 80

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 81

Bruttovikt 91
Viktenhet kg

Spéanning V 400

Frekvens Hz 50/60



